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TRESOR

Paniflcation des blés avariés.

Les substances alimentaires ayant toujours vivement
préoccupé ’espéce humaine, de nombreux procédés ont été
tentés pour rendre aux blés avariés leurs qualités pani- -
fiables. Aucun de ces-procédés, jusqud ce quon efit
pensé ala dessiccation, n’avait atteint ce but ; mais celui-
. ci, il parait, a satisfait a tout ce qu’on pouvait désirer en
pareil ‘cas : ausSi, est-ce 4 ce moyen que nous nous
_sommes arrétés, quoxqu il soit le plus meple et le plus
facile. -

On étend, a cet effet, les grains humides par ‘couches de
10 4 15 centimétres dans un four, immédidatement apres
en avoir retiré le pain; on les remue fréquemment avec
des pelles et des rateaux. Au.bout de 15 4 20 minutes,
selon qu'ils sont plus ou moins chargés d’humidité, on les
enleve pour les porter & I'air libre, jusqu'a ce qu'ils soient
entierement refroidis. De cette maniére ils réacquitrent
toutes les quahtés qui les rendent propres a la mouture et
.ala pamﬁcatlon

i .
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. Le levain et la manipulation jouent aussi un réle trop
important dans cette préparation pour ne point en parler,
quand il s’agit surtout de blés avariés.- '

Il faut, avant tout, o’ ‘empluyer quun levain de bonne
nature et nouvellement préparé, puis se servir d’eau moins
chaude, tenir la pite plus ferme et faire le pain moins
¢pais ; on laigse aussi-pen fermenter la piie, et on I’ en-
fourne & peine un quart d’heure apres le pétrlssave Le
four doit &tre chauffé d’avance et tenu plus chaud que de
coutume, et le pain n'y dmt sé]oumer qu’ une, denn-heure
au plus.

Ce pain ne sera llvré 4 la consdmmation que deux j jours
- apres sa cuisson.

Nous avons remarqué qu’ én ajoutant 15 centigrammes
~ de carbonate de magnésie par 500 grammes de péte; le-
. pain était plus léger, plus blanc, et d'une dxgestlon plus
facile. »

. Falsification des vins.,

_ Nous sommes heureux de pouvoir indiquer des moyens
simples et faciles pour constater dans les vins les altéra-
tions frauduleuses dont ils peuvent étre I'objet,

On parvient a cette connaissance par la potasse ou I'am-
moniaque, qui font passer au_vert'bouteille ou vert bru-
nétre la couleur des vins naturels, sans gccasiopner toute-
fois de précipité ; mais le vin coloré avec les baies d'hiéble
donne un précipité violatre; avec le bais d’Inde, rouge
viglacé; avec.le bois de Fernambouc et la betterave,
rouge ; aveg les milres, violatre ; avec le troéne violet, et
avec le phytolocca jaune.

On voit par 13 qu'il est trés: facnle de re(,onnaltre un vin

coloré artificiellement.,
TR -2
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Miel. — Moyen pour le blanchir.

On prend une quantité de miel qu.elt.:onq‘ue,, on I'étend
par ¢ouches dans un x:_fase non conducteur du calorique, le
fer-blanc par exemple ; on expose le miel ainsi disposéa la
gelée pendant trois semaines 4 V'abri du soleil et de la
neige, et, comme il ne gele pas, il blanchit, dev1ent clair
“et dur comme la pierre.» e

C’estavecce miel quele fameux distillateur de Ia Galicie.
(M. Leib Memles) fait le rosoglio tant estimé des amateurs
de ratafias. '

Musc artificiel.

On le prépare en mélant peu & peu 125 grammes
d’acide nitreux avec 30 grammes d’huile de succin ; en-
suite on laisse le mélange en repos jusqu’'a ce qu'il se pré-
cipite une matitre résineuse brundtre, qui, séparée et

lavée dans 1'eau chaude pour la débarrasser de l'odeur des
eaux méres dans lesquelles elle a séjourné, forme le muse
artificiel. ‘

En Prusse, les pharmaciens font de I'ambre artificiel pa.r
un procédé semblable, mais ils emploient de 1'acide sul-
furique concentré, au lieu d’acide nitreux. Cette substance
est trés-noire etn'a que la propriété et 'odeur de I'ambre;
cependant elle est recherchée des parfumeurs pour leurs -
objets de toilette, en raison de son bas prix.

- Farine d’orge composée, ou ferculum Saxoniz. )

* On met 500 grammes de farine d'orge, 30 grammes de
sucre candi et de squine pulvérisés dans un vase de terre
vernissé, bien couvert et bien luté avec de la pite, pen--
dant une henre et demie au moins, soit au four, soit sur un
fournean ;-ensuite on laisse refroidir la masse, qui est pul-



e h e

vérisée et renfermée dans des flacons soigneusement
bouchés, ’ :

On se sert de cette poudre comme de la semoule pour
faire de la bouillie avec du lait. Elle est une nourriture
saine qui convient aux personnes délicates, affectées de la

poitrine, ou d'un estomac faible.

Falsification des huiles.

Les fals1ﬁcat10ns en général étant aujourd’ hm a juste
raison, 1’ objet d'une étude spéciale de la part des hommes
de science, nous ne voulons point rester en arritre sous .
ce rapport, pour que notre ouvrage, presque entidrement
. eonsacré aux premiers besoins de la vie, mérite toujours
" la faveur dont il est honoré du puhhc depuis bon nombre

d’années. :

On '=mploxe 4 la vérification des huiles la solution de
soude caustique, d'une densité (1) de 1,340, qui, combinée
avec les huiles, donne différentes colorations et fluidités
permettant de distingtier certaines classes d’buile. Ainsi,
en mélangeant exactement cing volumes d’buile avec un
volume de solution et laissant reposer quelques minutes,
les huiles de poisson, & I'exception de toutes les autres,
prennent une couleur rouge si nette, que l'on peut, dans
toute autre huile, découvrir par ce moyen un pour cent
d’huile de poisson ; mais I'huile de cheénevis devient, ainsi
traitée, assez solide pour qu'on puisse impunément ren-
verser le vase quila contlent 1 huile de lin, au contralre

reste fluide.

On se sert également de I'acide sulfurique étendu a trois
degrés de densité différents :

(1) Quant i la densité proprement dlte, 'eau sert de pomt de depalt
et est représentée par 1,000,
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1¢ Densité, 1,475, — Les huiles de lin et de chénevis
se colorent en vert par ce réactif et d’'une manitre assez
sonsible pour qu’on puisse en reconnaitre. 10 pour 100 dans
toute autre huile. Les huiles de poisson se colorent”en
rouge : ce sont 13 les réactions les plus frappantes données
par cet agent.

2° Densité, 1,530, — Les huiles de chénevis, de pois-
son, de Gallipoli et de noix, sont les seules qui donnent
avec ce réactif des colorations distinctes, colorations qui,
du reste, se rapprochent de- celles obtenies avec la pré-
cédente. ' ’

3° Densité, 1,635. — Cet acide donne des colorations -
trés-nettes qui peuvent étre trés-utiles; les huiles de
poisson et les huiles animales se colorent en brun; il en
est de méme des huiles de Gallipoli, de colza, de noix,
d aracmde, tandis que les huiles d’olive, de chéneyis, de
lin, se colorent en vert d'une intensité variable.

De semblables expériences ayant été faites avec 'acide
nitrique étendu ont donné aussi d’excellents résultats.

1o Densité, 1,180. — On peut aisément, au moyen des
colorations diverses données par cet essai, reconnaitre 10
pour 100 d’huile de chenevis dans 'huile de lin; cette der-
~ nitre devient alors verte, au lieu de prendre une teinte

jaune, ce qui arriverait si elle était pure.

2¢ Densité, 1,220. — Les caractéres principaux que
présente cet acide sont ceux relatifs aux huiles de noix et
de sésame, dort la coloration est ronge; de chénevis,
verte; d'willet ]aune et de dauphin, rouge clair.

3° Densité, 1,330. — Cet acide donne aussi des colo-
- rations trés-marquées ; mais si I'on traite ensuite V'huile

par la soude caustique, les deux actions réunies donnent
" des caractéres trés-nets : ainsi, par exemple, on peut re-
connaitre les falsifications suivantes, qui sont trés-usiftées :
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L’huile de Gallipoli peut &tre falsifiée avec P'huile de
poisson ; la premiére donne avec l'acide une coloration
nulle, et avec la soude une masse de consistance fibreuse,
quand celle de poisson se colore en royge par lamde, et
devient mucilagineuse ‘avec l'alcali ;

L'huile de ricin_avec 'huile d'eeillette : la premidre
prend avec I'acide une teinte rougedtre, et la masse avec
I'alcali perd beaucoup de son apparence fibreuse ;

L'huile de colza avec I'huile de noix : la premiére prend
avec I'acide nitrique une coujeur plus ou moins rouge, que
I'addition.de I'alcali augmente encore, en méme temps que
la masse semi-saponifiée devient plus fibreuse.

" . Le daguerréotype.

Les alchimistes réussirent autrefois a unir l'argent a
I'acide marin. Le produit de la combinaison 6tait un sel
blanc qu'ils appeldrent lune ou argent corné. Ce sel jouit
de la propriété remarquable de noircir 3 la lumitre, et de
noircir d'autant plus vite, que les rayons qui le frappent
- sont plus vifs. C'est 14 le point de départ de la belle dé¢-

couverte de M. Daguerre, quia trouvé le moyen d’obliger
la lumitre elle-méme & se faire artiste, et & reproduire sur
un fond donné les détails d'un vaste paysage, avec toute la
merveilleuse délicatesse d'un tel pinceau. On prend une
plaque de cuivre argenté, on la chauffe légérement a I'aide -
d’un petit fourneau ; on la ponce, et on la lave plusieurs fois
avec de l'acide nitrique étendu de seize parties d’eau quon
étend avec du coton ; on ponce de nouveau, puis, la plaque -
étant parfaltement propre et brillante, on I'expose pendant
quelques minutes & la vapeur d'iode, vapeur qui se produit
4 la température ordinaire. L'argent se recouvre d'une
* couche d’iodure quin’a pas plus d'un millioniéme de milli-
matre d'épaisseur. On place la plague ainsi preparée dans
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une chanibre obscure; vis=a-vig des objets qu'il §'agit de
dessinef. Au bout dé qielglies minutes, on ld Yetire &t on
la: pose sous un arigle de 45 degrés ddns wne boite au fond
de laquelle il y a du mercure dans une capsule. Ori chauffe
le mercure jusqu’'a 55 ou 62 degrés. Le dessin, jusque-la
invisible; apparait pei & peéu par suite de la volatilisation
da métal. On retire la plaque, qu'on lave a frdid aved une
dissolutiori d’ hyposilfate de soude; ot & chaud avéc du sel
marin ; enfin on lave avec de l'éau distillée chaude: la
‘plaque se seche, et I'opération est finie.
Procédé pour blanchir les fils, toiles ou cotons.

*On fait tremper dans Yeau chaude les fils, toiles et
cotons, ‘pout enlever I'apprét et les parties colorantes qui
sont 'déja: disposées 3 se dissoudre. Par cette premiére
opdration, on écenomise une portion de lessive et d'acide
muriatique oxygéné qui serait employée en pure perte pour
détacher ces matiéres étrancréres que 1eau seule peut
enlever, ‘

On les falt bouillir ensuite dans une lessive préparée
 avec vmgt partles d'eau et une partié de potasse ou dé
soude qu’on rehd plus active en ajoutant untiers de chaux.
Lorsque les fils ou teiles ne colorent plus sénsiblement les
lessives, on les plonge .dans de grandes ¢ives remplies
d’acide muriatique oxygéné, étendu- de deux 'fois son poids
d’eau; on agite de temps en temps pour que toutes les
parties soient également baignées par la ligiisar, et gue le
blanchiment soit uniforme. Au bout dé trois du quatre
jours, lorsque la plus grande partie de I'action dé I'dcide
muriatique est épuisée, on reniet les fils ou autred tissus
dans la. lessivé alcaline, et on cpere commé I premidré
fois; et ainsi de suite alternativement, jusqu'a cé qu'ils
cessent de colorer les liqueurs,
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+ Le nombre des~immers{ons des toiles dans ces lessives
varie suivant la grosseur des fils ou des toiles, suivant la
nature des matiéres colorantes et la force des lessives
alca]mes et acides, :

Les grosses toiles exigent plus de temps et des liqueurs
plus concentrées ; mais elles se blanchissent plus facilement
lorsque les filasses ont été rouies ou que le fil n’a pas été
trop tordu etla toile trop serrée, parce que I'acide muria-
tique oxygéné les péndtre plus aisément. Cependant on
‘peut les fixer & cinq ou six-pour les grosses toiles, et & trois*
ou quatre peur les toiles fines, batistes ou cotonnades.

Lorsque les toiles ne 'se colorent plus dans les lessives

" bouillantes, on les frotte avec du savon noir dans del’ean
chaude ;-on les lave ensuite avec soin pour enlever toutes:

~ les parties du savon, et on les met dans un mélange de
cinquante pafties d’eau et d'une d’acide svlfurique.

Ce bain légérement acide remplace le lait aigri qu'on a

- coutume d’employer dans les blanchisseries ordinaires ; il
donne aux toiles un blanc trés-éclatant qu’elles ne pren-
draient point sans céld, parce guil dissout une portion
d’oxyde de fer et de terre calcaire contenus dans les vé-

_ gétaux, 1l faut aussi bien laver les toiles, car, s'il y restait

quelques portions d'acide sulfurique, elles brileraient in-
dubitablement les tissus lorsqu’ils seraient séchés.

Le savounage a pour objet d'effacer la couleur noire de
certains fils qui résistent plus fortement i 1'action des les-
sives, et de donner conséqueniment dux tissus une couleur
blanche plus uniforme ; il a encore 'avantage de détruire
I'odeur de 'acide muriatique oxygéné, qui, sans cette
précaution, se conserve longtemps dans les toiles et leur
donne, au bout d'un certain temps, une couleur rousse.

Les toiles, fils et cotons blanchis par ce procédé, ne le
ceédent point en blancheur ni en qualité aux mémes mar-

™
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* chandises blanchies sur le pré; on a méme remarqué
~ qu'elles avaient plus de force, mais qu'elles ne jouissaient
pas, ala vérité, de cette douceur et de ce moelleux qui
plaisent aux marchands, quoiqu’il suffise de les faire passer
plusieurs fois sur tn cyhndre ou sur un autre corps qui en
-use la surface. -
On a remarqué, en outre, qhe' les toiles blanchies par
ce moyen prenaient encore plus d'éclat en les exposant
quelques jours sur le pré, et qu'elles perdaient compléte-
ment I'odeur de chlore. Ce procédé est prompt et écons-

mique ; il n’altére point les t01les et peut étre employé en
toute saison. U

Peinture exotique nouvellement inventée, par laquelle on peint les
. fleurs, fruits, oiseaux, poissons, insectes, etc.

-

MANIERE D OPERER.

10 On se sert d’un modele de fleurs ou de fruits litho-
graphiés ou gravés; on attache une feuille de papier a
dessin de méme grandeur, retenue par les coins avec des
épingles, pour ne pas avoir a craindre que le papier qui
doit servir 4 calquer ne se dérange et ne rende pas d'une
‘maniére exacte les traits extérieurs du fruit ou de la
fleur. Ces traits, reproduits au crayon, doivent étre repassés
a la plume, afin qu’aucun de ces traits n’échappe aux
yeux de celui qui doit pemdre puisque tout se doit faire
avec soin. T

2° On prend un démi-'kilog. de cire 'vierge, la plus

. blanche et la meilleure : on la fait fondre, et lorsqu’elle
est fondue, on y ajoute pour 20 c. de térébenthine de
Venise et un gramme environ d'eau de rose; on verse le.
tout bien mélé dans un plat jusqu'a ce qu'il soit refroidi de
manigre &I’ enlever comme un pam de cire ordmalre,
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3° On prend un fera repasse'r dont se servent les lin-
geres; A I'aide de ce fer bien chaud, on enduit de cette
cire le papier que I'on vient de tracer et qui porte les traits
de la fleur; pour faire cela, on place sur une table ou plan~
chette de sapinbien propre le papierquel'on veut enduire,
et, sans épargnet la ‘cire, on en fait fondre une quantité
suffisante peur que le papier soit des deux cdtés parfai-
tement imprégné.

4° On attache sur la feuille de papier a dessin (vélm)
cette feuille enduite de cire et portant le calque de la fleur
ou du fruit que V'on veut faire.

5° On commence alors a découper ; on passe un morceau
de verre entre le papier ciré et la feuille de papier blanc ;
on coupe les pétales les plus ombrés les premiers, en tenant
son canif un peu couché, afin de mieux couper le papier;
ayant découpé tout le contour d’une feuille seulement, on
prend de la couleur avec le pinceau, en le mouillantle plus
légerement possible avee 1a langue, autrement on le mouil-
lerait trop 5 on passe le pinceau sur le papier ciré, afin de
le sécher assez pour pouvoir ‘peindre: On connalt qu'il est
4 son point d’humidité quand, en brossant sur le papier
ciré, les poils n'y restent pas marqués, et qué la couleur
reste sur le papier; quand il est trop mouillé, onn’a qu'a
le passer sur le papier ordmalre et -1l séche prompte-
" ment. :

6° On tient son pinceau verticalement, et on décrit des
cercles & I'aide desquels on obtient la couleur d’'ombre et
les teintes nécessaires & la fleur que 'on veutrendre. Toiites
Jes feuilles qui devront &tre vertes doivent &tre peintes en
jaune avant d’y mettre le vert.

Six pinceaux suffisent pour ce genre de peinture, et
autant de couleurs, savoir : de la laque carminée, de la
gomme-gutte, du vert de vessie, du bleu de Prasse, de la
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terre de Sienne naturelle, et du carmin fin pour toutes les
couleurs roses. )

Il faut se munirde pinceaux connus sous le nom de pin-
‘ceaux brosses; ils sont gros, courts de poils, de 4 4 5
lignes, en crin, plats du bout et non pointus comme les
autres, garnis d'une virole de fer-blanc pour les assujettir
a leur mnanche, Les couleurs sont les mémes que pour
I'aquarelle fine et miellée de Lamberty ou de Chenel.

Procédé simple et économique pour se procurer de la glace en toutes
saisons.

:

Ayez un pot de grés 4 large orifice, ou bien un grand
bocal en verre et un cylindre en fer-blanc; prenez 2 kilos
et demi d’hydrochlorate de soude (sel de cuisinej, que vous
pulvérisez trés-fin ; mettez ce sel dans votre pct ou bocal ;
versez dessus 2 kilos d’acide sulfurique & 36 degrés, et -
mettez de suite dans cette composition votre cylindre qui
doit coutenir I'eau que vous voulez: congeler; ayez soin
d'agiter le mélange, afin que l'action réciprogue du sel
et de I'acide sulfurique soit plus prompte et plus com-
plete. Aussitdt que vous vous apercevrez que l'eau est
congelée, retirez de suite votre cylindre, et plongez-le
aussitdt dans 'eau titde pour détacher plus facilement la
glace qui s’est formée; la seuie précaution & prendre dans
cette opération, c’est de fairé usage d’eau qui a buuilli..

Si I'on epere en été, il est utile de préparer les mélan-
ges dans une cave ol la température est' constamment de
10 4 12 degrés. 40 & 50 minutes suffisent pour obtenu de
’la glace.

Maniére de hleT Ie développement et la floraison des graines.
On fait tremper les graines que I'on veut semer dans de

I'eau de riviére ou de fontaine pendant douze heures; on
B : ,
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ajoute ensuite quelques gouttes d’acide muriatique par
verre d’eaw; on méle exactement, et, aprds six heures

. d’une nouvelle macération, on passe & travers un linge, on

-

fait sécher au soleil ou sous une cloche de verre, et on

'méle’ les graines & un peu de sable ou de terre siche;

on séme ensuite et on répand sur la terre I'eau de macé-
ration. :

On obtient par cette méthode des résultats qui tiennent
du prodige, non-seulement parce que ces plantes se déve-
loppent avec une promptitude extraordinaire, mais encore
parce qu'elles parcourent sans obstacles toutes les pénodes
de leur existence.

Maniére de corriger une mauvaise haleine.

Pour corriger une mauvaise haleine, prenez, le soir en
vous couchant, un morceau de myrrhe gros comme une
noisette, et laxssez -le fondre dans la bouche.

Un morcean d'iris de Florence, ou d’alun fondu dans

une cuiller, enfin un clou de girofle, du cachou, du macis,
- du tabac, -etc.,-peuvent remplacer la myrrhe avec succes.

 Si la mauvaise haleine provient des gencives, frottez-les
avec de la quintefeunille que vous aurez pilée et dont vous
aurez fait tiédir le jus, Si elle provient ‘du nez, vous en

paralyserez I'effet par des injections adoucissantés et aro-

matiques, ou bien en prenant une poudre composée de
30 grammes de suc de menthe et de 69 grammes de suc

“de rue que vous mélerez ensemble; ou bien encore des

feuilles de marrube réduites en poudre, des bains fré-
“quents, le changement réitéré de hnge enﬁnlaplus grande
‘propreté.’ :

Si T'on soupgonne- que !'odeur est due & des caux rete-.
nues dans les glandes sublinguales et thyro'ides on empluie
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Enfin des pastilles de charbon font disparaitre pour toujours

des fétidités d’estomac qu’on regarde quelquefois comme
incurables.

Des taches composées, ou de celles qui sont formées par I'action réunie
de plasienrs substances.

Le cambouis, qui est composé de graisse et d'oxyde
- de fer, ne pourra &tre enlevé qu'en employant des sub-
stances qui enlévent les corps gras. tels que le savon,
les terres, le fiel de beeufet la créme de tartre oun Vacide
oxalique ; mais il faut d’abord commencer par enlever
la graisse, puis Voxyde de fer; ensuite la boue sera en-
levée en lavant d’abord i I’eau chaude ou en savonnant
légerement et en faisant ensmte usage de créme de tartre
pulvérisée. T

L’encre, lorsqu’elle est fraiche, s'enléve par un lavage
simple & I'eau pure et ensuite 4 I'eau de savon; le jus de’
citron détruit entidrement I'empreinte du fer; mais, Jors-
que latache a vieilli sur I'étoffe, non-seulement I'oxyde de
fer, qui fait la base de I’encre, a pénétré plus avant dans
le tissu, mais V'oxydation a fait des progrés ; dans ce nou-
vel état, I'acide oxalique seul peut I'enlever. Le chlore
enleve également I'encre tres-facilement; mais il ne faut
jamais employer cet agent sur des couleurs, car il les
détrairait entidrement si elles étaient de nature végétale.

La tache de fumée ou la liqueur,des poéles est enlevéz
en lavant d'abord & l'eau de savon, -en faisant ensuite
usage de l'essence de térébenthine, et en dernier ressort
en employant I'acide oxalique.

Les taches de café nécessitent un lavage a l'eau et un
savonnage soigné et chaud a une température de 50 & 40
degrés. Ensuite on expose la tache a I'action de la vapeur
sulfureuse, :
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~ Les taches de chocolat se traitent comme celles de café,
mais:elles ne sont fas aussi tenaces; elles disparaissent
" presque sans V'assistance de I'acide sulfureux.

Des taches simples ou de celles qui:sont composées d’'une seule
. substance.

. Quoiqu’on ait donné plusieurs” recettes pour enlever
certaines taches, nous croyons devoir cependant publier
Iarticle suivant, que nous devons al’ ob]xgeance d’un de
nos chimistes les plus distingués. :

Les huiles et les graisses sontles substances qui for-
ment la plus grande quantité de taches simples.

Les meilleures substances dont on peut faire usage pour
les enlever sont le savon; cette substance ‘n’altere pas le
tissu des étoffes et n'attaque pas les couleurs solides;

. La craie, les’ terres- savonneuses, telle que la terre &
foulon et en général toutés les terres absorbantes quicon-
tiennent beaucoup de magnésie. Il'suffit de délayer ces
terres dans de ]'eau, d'en faire une bouillie épaisse qu’on
étend sur la tache, et de laisser sécher ; on brosse ensuite,
et la tache est enlevée. Le fiel de beeuf purifi¢ et le jaune ‘
d’ceuf peuvent &tre employés avec avantage dans tous les
" cas dont il 5'agit. Le fiel de beeuf purifié est la plus préciense
de toutes les suhstances qu’on connaisse pour enlever ces
sortes de taches, par la propriété qu’il posséde de drasoudre"»
les corps graisseux sans altérer les tissus nila plupart des
couleurs d'une manidre sensible. :

L’kuile volatile de térébenthine bien distillée convient
également, ainsi que l'essence de citron distillée; mais il
faut que les taches soient récentes. La cire, la résine, la
térébenthine, la poix, et en général tous les corps rési-
neux, forment des taches plus ou moins tenaces. L’alcool
pur a la propriété de dissondre toutes ces substances sans

.



— 15 —

altérer les tissus, ni la plupart des couleurs. Les'taches de
vin, de mires, de cassis, de mérises, ‘de liqvem’s et de
gaude, ne cédent qu'a un savonnage a la main suivi d'une
fumigation 4 1'acide sulfureux ; mais ce dermer ne conv:ent
qu’aux couleurs solides.

Les taches de rouille sont enlevées presque subitement
par I'acide oxalique (acide de sucre), qu'il ne faut-pas
confondre avec le sel d’oseille. Le fer, & I'état d'oxyde
noir, s’enleve fort bien avec la créme de tartre réduite en
poudre trés-fine; cette substance est préférable aux acides
minéraux, parce qu'elle attaque bien moins les étoffes, -

et surtout parce qu’elle attaque bien moins les couleurs.

Pour se servir'de I'acide oxalique, on le réduit en pou-
dre; on en couvre la tache, qu'on a préalablement imbi -
bée d’eau chaude, et on laisse exposé & la vapeur d'eau
bouillante pendant quelque temps; on la lave ensuite en.
frottant avec le bout du doigt et avant que tout I'acide
oxalique soit parti, et, pendant qu'il y en a encore d’im-
bibé -dans 1'étoffe,-on passe un fer chaud sur I'envers dela -
‘tache ; on lave ensuite & 'eau chaude : les taches les plus
anciennes disparaissent par ce moyen.

Reméde pour guérir toutes sortes de brdlures.

. Nous nous étendrons un peu sur le traitement de la
briilure, affection dans laquelle tout le monde est appelé
a rempliv pour soi ou pour auirui le réle de médecin, et
ou les erreurs peavent avoir de si ficheuses conséquences.

Voiti les principes générau\; d’aprés lesquels il doit étre
étahli : ,

10 Modérer et calmer la douleur et I'irritation qui se
développent au moment méme de I'accident ;

2¢ Prévenir et combattre I'inflammation secondalre ;

39 Favoriser: et diriger la cicatrisation des plaies ;
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40 Faire dlsparaltre ou atténuer les difformités qui sont
les suites de la briilare.

Des qu'une personne est brulee on doit § empresser
de la soustraire a I'action de la chaleur : ainsi supposez.
qu'on se soit laissé tomber de I'eau bouillante sur le pied,

" ce qu'il y a de mieux a faire sera de plonger tout de suite

la partie malade dans I’eau froide, sansse donner la peine

d’6ter le bas ou méme la chaussure en général; c'est en

effet perdre un temps précieux et pendant lequel le calo-

rique continue ses ravages, Quand la partie ne peut étre
submergée, des effusions continuelles d’eau froide sont in-

. finiment utiles, et on peut 4 loisir &ter les vétements, quil
faut couper plutét que de rompre et de déchirer I'épiderme
soulevé ; par ces moyens, et en continuant alors sans in-
terruption les applications réfrigérantes, on esl souvent
parvenu a arréter complétement les ravages de la bri-
lure ; mais il faut que ces applications ouimmersions soient
continuées sans reliche pendant plusieurs heures et méme
pendant plusieurs jours; si I'on s’arréte, les symptomes
inflammatoires se révélent comme si 'on n'avait rien-
fait. .

On a conseillé beaucoup de moyens comme jouissant
d'une efficacité particuliere : telles sont la pulpe de pomme
de terre ripée, celle de carotte, et, dans ces derniers
temps, la gelée de groseilles, et 'on n'a pas va que
ces différents corps agissaient autrement qu'en sous-
trayant le calorique, comme le fait I'eau froide, et que.
celle-ci a I'avantage d’étre toujours sous la main. La glace,
en abaissant la température méme de I'eau, ajoute ases
bons effets; mais on peut se contenter de I'immersion con-
tinuelle de l'eau. L'emploi de la chaleur, de la compres-
sion, de méme que celui du coton cardé et autres sub-
stances végétales analogues, est bien loin de présenter
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une supériorité incontestable sur le moyen que la natire
indique et qu’elle nous fournit libéralement.

Quand I'épiderme est soulevé par la sérosité; il est bon
de vider les ampoules par des pigres faites.de place en
place ; mais il faut se garder d’arracher I'épiderme, sous
peine de faire éprouver tout a fait inutilement de vives
douleurs aux malades; au contraire, on doit le remplacer,
autant que possible, dans les endroits.ou. il a été enlevé,
par des morceaux de papier brouillard enduits d’'une légere
couche de cérat. Les apglications d’eau froide, continuel-
lement renouvelées, ne sont pas moins salutaires dans le
second degré que dans le prend®r, aussi bien que le trai-
‘tement antiphlogistique est nécessaire pour prévenir et
combattre les symptomes inflammatoires tant généraux
que locaux.

Dans les brilures qui ont intéressé une grande épais-
seur de partics, et ol des escarres se sont formées, il
n'y a plus & espérer de borner le mal : il est fait, et dés-

. ormais 1l ne s’agit plus, comme dans le cas de gangréne,
Que de faciliter la chute des escarres par des cataplasmes,
et de favoriser, quand elles sont tombées, la cicatrisation par
une solution de 15 grammes d'alen dans une chopine
d'eau, dont on applique des compresses sur les parties
malades, S'il y venait des points charnus, on y mettrait
dessus de 1'alun calciné pour les détruire.

Préparation du bois de charpente vert, de maniéro A .ce qu'il pulsse
servir 1mmed1atement .

Aussitdt que le bois.de charpente d™été séparé de la
souche, enlevez sur-le-champ I'écorce extérieure jusqu’au
bois ; sciez-le, pour les différents usages que vous en vou-
lez faire, en morceaux pour couvertures de toits, solives, .
planches, ouvrages de menuiserie et autres. ‘

R
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Apres les avoir ainsi préparés, faites-les tremper quel-
ques jours dans de I'eau de chaux. L'inventeur de ce pro-
cédé rapporte qu’il s'en est servi depuis nombre d’années
pour réparer les batiments antiques et modernes, pour
lesquels le preniier bois venu ainsi préparé peut remplacer
le meilleur bois de menuiserie, le sapin d'Ecosse; car il
n'a jamais trouvé un pouce de ce bois pourri ou mangé des
vers, pour peu qu'il soit imprégné de chaux et tenu sec;
il I'a au contraire trouvé plus dur et plus ferme que quand
- il 'avait eraployé pour la premigre fois.

Guérison d%diverses maladies,

“Telles que le scorbut opinidtre, les ulcéres aux pou-
mons, la toux invétérée, les langueurs et les fidvres, les
étourdissements et les vapeurs de toutes espéces, les dou-
leurs d’estomac provenant de mauvaises digestions, les
hydropisies causées par l'appauvrissement du sang, les
glaires et le gravier des reins, les pertes et les flueurs
blanches des femmes, les dispositions & 'apoplexie et 4 la
paralysie, les maux de téte habituels, les cours de ventre
entretenus par I'abondance des humeurs et le reldichement
de I'estomac.

Le reméde efficace contre toutes ces maladies, ce sont
les bourgeons des sapins de Russie; ils sont remplis d'une
résine balsamique qui opere le plus grand bien. On les fait
simplement infuser dans de I'eau bouillante, et on en prend
une tasse de temps en temps dans la journée. En conti-
nuant cctte boisson plus ou moins de temps, selon que les
maladies sont in¥étérées, on en obtient sans contredit
d’excellents effets. - -

Nous-devons ce reradde a M. Saint-Sauveur; ci-devant
envoyé de France 4 Saint-Pétersbourg.
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Reméﬂe contie les brilures et les plaics en général.

On met de la chaux vive dans de 'éau, on I'agite for-
tement jusqu'a ce qu’élle soit délitéé; puis, lorsquéelle est
clarifiéé par leé repos, on prend 500 grammes de cette
eau, dans laquelle on ajoute peu & peu quatre jauries
d'ceufs délayés dans 60 'grammes de térébenthine de
Venise. o

On panse les plaies avec ce mélange étendu sur de la
charpie deux ou trois fois par jour, et, si elle adhere les
premidres fois, on a soin del’erlever au moyen de l'eaun
tidde pour ne point déchirer la pellicule qui se forme, ce
qui empécherait la cicatrisation de se faire.

Reméde fort simple contre les cors aux pieds.

Pour guérir les cors aux pieds, on fait tremper dans de
V'acide acétique ou vinaigre distillé une feuille de sureau
qu'en’ coupe juste de la grandeur du cor; on 'applique
dessus et on la laisse pendant vingt-quatre heures, en
ayant soin de la recouvrir de toile gommée. On répéte
cette application trois ou quatre jours de suite, en chan-
geant de feuille chaque fois. Nous savons que beaucoup
de personnes ont obténi de bons effets de cé reméde.

Bon moyen peur chasser les fourmis.

11 suffit, pour se débarrasser de cet insecte incommode
et désagréable, de mettre dans un ¢oin de 1'apparterient
des citrons pourris ; il parait qu'il a vne telle aversion pour
cette odeur, qu'il n'ose plus, lorsqu'elle commence & se
répandre, sortir de I'endroit qu'il habite.

-

Gargarisme ou gengivaire anglais,

On prend un kilo et demi d’eau de rose, un litre d'al-
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cool et de vin blanc, 16 grammes de girofle, 12 grammes
de cannelle, 8 grammes de -sulfate d’alumine (ou alun),
12 grammes de cochenille, 125 grammes de miel blanc et
12 goujtes d'essence de nenthe; on fait macérer le
tout pendant douze jours, et on filire ensuite & travers un
‘papier. A
Ce gengivaire conserve les dents, fortifie les gencives
et donne bonne haleine ; on s'en rince la bouche ure ou
. deux fois par jour. S

Huile acoustique contre 1a surdité.

On fait infuser forte dose'de rue dans de 'huile d’olive,
dont on prend 12 gram:mes ; baume tranquille, 4 gram- .
mes ; huile de térébenthine sulfurée, teinture d'assa-
feetida, d’ambre, de castoréum et d’huile de succin recti-
fide, de chaque dix gouttes; le tout étant bien méié, onle
conserve dans un flacon bien bouchs.

Cette huile fortifie 1'organe de 'ouie : on en introduit
dans les oreilles en en imbibant un peu de coton qu’on en-
fonce au moyen du petit doigt.

Reméde infaillible contre la teigne.

* Voyant chaque jour les tristes et déplorables effets que
la teigne laisse apres elle, nous nous sommes mis a la re-
cherche d’'un reméde capable de combattre sa terrible
ténacité. Apres de nombreuses tentatives, nous avons été
assez heureux pour obtenir un succes tel, qu'il nous est per—
mis de dire aux peres de famille dont les enfants sont at-
teints de cette hideuse affection : consolez-vous, car nous
venons vous offrir un reméde qui, malgré sa grande sim-
_ plicité, ne faillira jamais.

Il suffit, pour parvenir & cette miraculeuse guérison, de
couper les cheveux trés-courts, et de les conserver dans
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cet état pendant tout le temps du traitement. Cette pre-
mitre et principale indication remplie, on’ enduit bien la
téte, tous les soirs, d'huile & quinquet, et de prétérencela -
plus commune; ensuite on applique par-dessus um cata-
plasme faitavec de la mie de pain ou dela farine de graine
de lin, dans lequel ori ajoute trois cuillerées de vinaigre.

- On doit répéter cgfte application tous les jours, jusqu'a
ce que la peau sur laquelle se trouvaient les gales soit
bien blanche ; il faut ordinairement trois semaines ou.un
mois pour arriver a ce résultat satisfaisant; ‘enfin la gué-
rison, en lavant la téte de temps en temps avecles loticns
indiquées ci-dessous, sera plus solide et plus certaine.
L’enfant, d'un autre c6té, doit &tre purgé, tous les quinze
jours au moins, avec une décoction de séné et de rhubarbe
dont lla force sera proportionnée & son ige.

Lotions contre la teigne.

On fait fondre dans 500 grammes dleau de chaux et 24
grammes d’eau-de-yie 12 grammes de savon blanc a une
douce chaleur; on ajoute enssite 125 grammes de soude
sulfurée (autrement dit sulfure de soude); on entoure la
téte tous les deux jours d'un linge imbibé de cette lotion,
qui sert 3 entretenir la propreté de la téte et & donner de
I'activité au cuir chevelu.

Cette composition n’a aucun inconvénient et peut étre
employée & tout dge; elle.a aussi I'avantage de rendre
les cheveux lisses et-de leur donner une belle teinte. Or, -
comme cette maladie s'est béaucoup propagée depuis
quelque temps, j'ai pensé que ce rembde serait d’autant
plus utile qu'il est facile & faire et qu'il donne toujours de
bons résultats.
~ Nous doutons que les fréres Mahon soient bien enchan-
{és de la découverte de ce nouveau moyen curatif, qui, il
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faut bien en convenir, coiitera moins cher que le leur;
mais nous avions a ceeur de prouver a la médecine qu’elle
se déconsidérait en ne guérissant point elle-méme les ma-
ladies, attendu qu’elle avoue par 14 son ignorance. Quelle
honte ! 1! '

Argent mussif.

On fait fondre 24 grammes d'étgin bien pur dans une
cuiller de fer; on ajoute la méme quantité de bismuth;
on remue avec un fil de fer jusqu'a ce qu'il soit fondu ; on
retire le vase du feu; on met encore 24 grammes de vif-
argent qu’on méle bien exactement, et on jette ce mélange
sur une pierre ponr qu’il refroidisse. ’

Lorsqu’on veuts’en servir, on en délaye dans des blancs
d'ceufs, du vermillon des doreurs ou de I'alcool, auxquels
on ajoute un peu de gomme arabique ; — on l'applique,

“ainsi préparé, sur les bois ctles métaux_, qu’on polit ensuite

avec une dent de loup.

Baume contré les rhumatismes.

Prenez savon animal, 30 grammes : alcool, 125 gram-
mes ; camphre, 156 grammes; éther acétique, 30 grammes;
mettez toutes ces substances dans un matras  long col que
vous boucherez avec de la vessie mouillée, en ménageant
un petit trou d’épingle pour la sortie de Vair; placez ce
matras & la chaleir du bain-marie, et, lorsque les sub-
stances sont bien fondues, filtrez & travers un papier le
mélange enccre tiede, que vous conservez dans des ﬂqcons
bien bouchés, .

Ce remdde, employé en frictions sur les parties malades,
en enléve les douleurs comme par enchantement.

Bouillon d’écrevisses.

Faites bouillir dans u_né Pinte et demie d’eau la moiti¢

.
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d’un poulet maigre et six écrevisses écrasées, jusqu’a ré-
duction d’un tiers; ajoutez vers la fin une poignée de
feuilles de bougrache et de cerfeuil ; ensuite coulez et
filtrez. ‘ -

On prend cette dose de bouillon tous les jours, en cirq
ou six fois, dans les phlegmasies cutanées et les accés des
premieres voies.

Christofia des Russes.

On met dans un matras bien fermé et chauffé au bain-
marie un litre et demi de vin blanc, 16 grammes de
cannelle, 8 grammes de girofle et 60 grammes d’amandes -
amdres; on laisse macérer pendant six jours, puis on
ajoute 250 grammes de sucre, et, lorsqu’il est fondu,
500 grammes d’'alcool ; on méle bien et on filtre a travers
un papier.

Cette liqueur est un excellent tomque stomachique,
qui convient en général dans toutesles débilités d’estomac.

Collier contre le goitre.

On fait un mélange de muriate d’'ammoniaque, de soude
et d’éponges pulvérisées et non lavées dans. des propor-
tions égales, qu’on met dans une carde de coton a laquelle
vous donnez la forme d'un coussinet que vous recouvrez
d’un taffetas noir ; on applique cette esptce de tampon sur
le goitre, qu’on conserve jour et nuit, et qu'on renouvelle
tous les mois jusqu’a son entiere disparition, qui est tou-

jours en rapport avec son volume.
N ¢

Couleur verte résistant. I'action des acides et & I'influence de la
lumiére.

Prenez la quantité que vous voudrez de café non torréfié,
¥ avarié estle meilleur; vousle ferez bouillir dans suffisante
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ruantité d’ean; veus passerez a travers un linge, et vous
ajouterez de la soude purifiée autant qu'il en est besoin
pour obtenir un précipité que vous ferez sécher sur du
marbre, en ayant soin de remuer sans cesse, afin que
. toutes les parties soient en contact avec I’air atmosphé-
‘rique,

Coloration en vert des liqueurs spiritueuses.

On fait d'une part une forte teinture alcoolique de cur-
cuma, d’une autre part une dissolution de bel indigo dans
I’acide sulfurique de la maniére suivante : on prend de
I'indigo en poudre, qu’on délaye dans une petite guantité
d’eau dans un mortier de verre; on y verse peu a peu
Iacide sulfurique jusqu'a ce que I'indigo paraisse entiére-
ment dissous; on met ensuite dans cette solution du car-
" bonate de chaux en poudre, qui s'empare de I'acide sulfy-

rique pour former du ‘sulfate de chaux qui se précipite.
Alors on traite le tout par I'alcool, qui se charge de toute
la matitre colorante bleue ; on filtre, et, en mélant la
teinture de curcuma a celle d’indigo, on obtient toutes les
nuances du vert gue I'on désire. ‘

Cette préparation, qui n’a rien de nuisible pourla santé,

" ne change point la saveur des liqueurs.

‘On peut également colorer I'absinthe avec le suc exprimsé
de différentes plantes, telles que I'apium graveolens, 1'é-
pinard, dont on extrait le parenchyme par 1'alcool; mais
ces couleurs ont I'inconvénient de se détruire 4 la lumitre.

Moyen de conserver au corail sa belle couleur rouge.

- En passant le corail dans I'huile de faine, dans laquelle
onajoute le quart environ de son poids d'essence de térében-
thine, on le met par ce moyen  I'abri de 'action immédiate
de la sueur, dont I'acidité en ternit le brillant et fait pres-
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que passer au blanc le ‘corail le plus rouge, aprés 'avoir
porté sur la peau deux ou trois fois, dans les bals ou
_réunions , et surtout quand il fait chaud ; tandis qu'en le
plongeant dans cette huile, on évite cet inconvénient,
parce que la sueur et la transpiration ne peuvent plus agir
sur lui,

Poudre pour argenter.

Faites fondre 16 grammes d’étain auquel vous ajouterez
méme quantité de mercure purifié; triturez bien et incor-
" porez-y 125 grammes de corne de cerf préparée ; et
quand vous voulez argenter quclque métal, vous n’avez
qu'a le frotter avec cette poudre, qui lui en donne toute
I'apparence et s’y attache trés-solidement.

Teinture aro_matique des Anglais.

Prenez 16 grammes de cannelle fine, 12 grammes de

" cardamome mineur, 8 grammes de_poivre long et de gin-

gembre, que vous faites infuser dans 500 grammes d’al-

cocl & 32 degrés pendant huit jours, ct filtrez & travers un
papier dans un entonnoir fermé.

Cette teinture est frés-stomachique, digestive, et con-
vient surtout aux tempéraments humides ou flegmatiques,
trés-disposés aux scrofules; on en prend dix a douze
gouttes, plusieurs fois par jour, dans de l'eau sucrée ou
dans une infusion de houblon, d'absinthe ou de fumeterre.

COULEURS. NOUVELLES POUR TEINTURIER.
Vert bon teint. — Acides et alcalis.

Coton bleu a la nuance requise que vous passez au hain
d’alumine de 8 4 10 degrés; vous rincez et vous plongez
ensuite la pidce dans une teinture de bois jaune.
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Oxymuriate d*étain (préparation). B

On fait un mélange de deux parties d’acide nitrique et

" une partie d’acide muriatique, dans lequel on met de1'étain

“tanit qu'il peut en dissoudre , et on le conserve liquide ou
cnsta]hsé

.

Acétate d’alumine (p réparation).

Acétate de plomb cristallisé et sulfate d’alumine, de
chaque 500 grammes , et eau un kilo ; faites fondre 'alun
dans I'eau bouillante, jetez-y 'acétate degplomb, remuez
et laissez déposer. « - ‘

Vert céladon d’une beauté rare sur soie et sur coton.

On fait dissoudre dans du fort vinaigre 500 grammes de
vert-de-gris qu’on conserve bien bouché dans une éiuve
chauffée & 30 degrés; on ajoute A ce mélange une égale
quantité en poids d'une dissolution de cendres graveldes,
en conservant toujours le mélange & la méme tempéra-
ture ; on passe les soies ou cotons & I'alun, puis on se sert -
pour teindre de cette compout_ion, encore chaude bien
entendu.

Lapis d’application (secret inconnu),

Faites bouillir sur une trés-forte décoction de campéche
48 grammes de noix de galle en poudre, 96 grammes
d’alun de Rome et 48 grammes de vert-de-gris par chaque
bouteille de décoctum, pendant une demi-heuvre; tirez &
clair, laissez refroidir et gommez cn ajoutant la qﬁantité
d'oxymuriate d'étain, que vous augmentez ou diminuez
selon que vous voulez foncer plus ou moins la nuance.
Pour les lilas, vous faites un mélange des bois de Brésil et
de campéche, au moyen desquels vous formez le rouge-ou
le bleu, suivant la quantité plus ou moins grande de l'un
de ces bois,
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Vert superbe d’impression qu'on peut appliquer au roulean etila
’ planche.

On fait une lessive caustique avec deux parties de po-
tasse et une de chaux dans une suffisante quantité d'ean,
en soumettant le tout & I'ébullition jusqu’'a ce qu'elle porte
12 degrés Réaumur; on tire & clair, et sur chaque pot de
lessive encore chaude on ajoute 250 grammes d'indigo en’
poudre et le méme poids d’orpin jaune; on se sert ensuite
de ce mélange encore chaud pour I'usage indiqué.

Jaune orange.

. Prenez une lessive caustique ‘portant 15 & 16 degrés

Réaumur, mettez-la en ébullition et versez-y 250 grammes
de réalgar; faites bouillir pendant une demi-heure, puis
ajoutez, er remuart tovjours, 125 grammes d’acétate de

plomb; gommez 4 la gomme arabique, imprimez et sé-
" chez-a une chaleur modérée. — 2° opération. Faites en-
suite une forte dissolution d’acétate de plomb, par exemple
64 grammes par bouteilie d'eau tidde ; promenez les pieces
dedans pour dissoudre la gomme, rincez et séchez.

On obtient par ce moyen une couleur foncée qui, en la
passant au chlorure de 4 & 5 degrés, prend une couleur
plus claire.

Jaune orange pour impression sur étoffe de couleur.

On fait bouillir 45 grammes de potasse, 125 grammes
d'orpin et 30 grammes de soufre dans une bouteille d'eau
de chaux pendant une demi-heure; on laisse déposer, on
tire a clair, on gomme et on imprime sur I’étoffe & la ma-
nitre ordinaire; on rince ensuite dans une solution d'acé-
tate de plomb] comme il est dit plus haflt, 'pour enlever
la gomme, et on obtient un jaune orange superbe.
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Remonte du drapblen solide teint au pastel. '

Faites bouillir 190 grammes de bois de campéche par
500 grammes de drap dans suffisante quantité d’eau pen-
dant une demi-heure ; ajoutez ensuite 15 grammes de
composition d'étain, 125 grammes d’alun, 15 grammes
de tartre et 15 grammes de sulfate de cuivre, que vous
faites bouillir au mpins pendant une heure; puis mettez-y
une bouteille de vieille urine toujours par 500 grammes

.de drap ; faites encore bouillir 'espace d'une demi-heure,
et rincez.

Superbe rose d’application au carthame,

Prenez du safranum, renfermez-le dans un linge, lavez-
le & plusieurs eaux jusqu'a ce qu'elle ne se colore plus;
¢étendez-le sur une toile ou sur un tamis, saupoudrez-le
avec 90 grammes d'alcali & diverses reprises, et jetez de .
I'eau dessus tani qu'elle ne 'se charge plus de principes
colorants ; puis saturez I'alcali par le vinaigre et I’acide
citrique, et baignez les cotons dans ce bain jusqu’a ce
qu'ils aient acquis la nuance que vous désirez. '

Vert fugitif de toutes nuances sur soie et coton.

On dissout 3 kil. d’indigo dans 5 & 6 kil, d’acide sulfu-
rique, et, lorsque la dissolution est complete, on ajoute en
réalgar la quantité dont il est besoin pour obtenir la nuance
qu’on désire, et on prépare un bain avec ce mélange, dars
lequel on travaille les étoffes qu'on veut teindre.

Coulear d’or sur soie el coton.

Soie débouillig a I'alun, bien rincée et teinte en gaude,
qu'on passe ensuite au roucou 3 chaud jusqu’a la nuance -
qu’on désire, et on a soin de bien rincer.
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Noir écossais:

On fait un bain pour 25 kil. de drap avec 15 kil. de
sulfate de fer, 1 kil. 250 gr. de sulfate de cuivre et 1 kil.
de.tartre, dans lequel il doit bouiliir deux heures ; ensuite
on 'expose d I'air pendant douze heures; on fait bouillir

“de nouveau pendant deux heures dans un bain de 20 a
25 kil. de bois de.campéche, on I'expose encore cing A six
heures a V'air, puis on l€ nettoie et on le bat bien.

Amarante sans laque ni cochenille sur laiae et drap.

On fait bouillir 12 kil. de drap dans un bain fait avec
2 kil. de composition d’étain, 3 kil. d’alun et 1 kil. de
tartre, pendant deux heures; on. rince bien, piis on le
passe dans un autre bain fait avec 15 kil, de beis de Bré-
sil qu’on met dans un sac et qu'on soumet & une ébullition
I'espace de trois heures; ensuite on retire le sac, on le
laisse égoutter, et on passe la piece d’étoffe dedans jus-
qu'd ce qu'elle ait pris la couleur. On peut V'aviver a
I'aide de I'eau chande acidulée par Y'acide sulfurique.

Ponceau & la cochenille sur soie.

Faites débouillir la soie et donnez-lui sans rincer un bon -
pied de roucou, 3 peu prés la couleur chamois ; puis rincez
“bien et tordez bien avant de passer a la seconde opéra-
tion, qui’ consiste & placer la soie sur des batons dans une
tonne d’eau bouillante pendant une heure, et & y mettre
ensuite du nitro-murio-ammoniaque d’étain, autant qu'il
en faut pour donner & I'eau l'acidité de la limonade, et
64 gram. de créme de tartre par 500 gramwmes de soie,
en ayant soin de tourner la masse avec un baton, et de
laisser reposer jusqu’a ce que 'eau soit tide. Alors vous
mettez dans un bain 90 grammes de cochenille bien pilée
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- et tamisée , sur laquelle-vous jetez de l'eau bouillante
vous battez et couvrez, et, lorsqu’elle est descendue 2 la
chaleur du sang environ, vous y placez I'étofle, que vous y
laissez pendant une bonne heure ; mais si la couleur n'est
point assez foncée, vous-la repassez dans le premier ba-
quet, puis dans je second; vous tordez et séchez sans
rincer. :

Vert sur laine soutenant les acides végétaux et méme les acides
sulfuriques.

10 Lorsque la laine est teinte en bleu au pastel, nuance
des verts, on passe dans ene eaun titde acidulée avec l'a-
cide sulfurique, on la laisse pendant quelques minutes et

“on la rince ensuite ; puis on la fait bouillir dans un bain
contenant 125 grammes de tartre par 500 grammes de
laine ; 2° on fait beuillir dans un sac 500 grammes de bois
jaune par 500 grammes de laine pendant deux heures;
. on retire le sac, qu'on Jaisse égoutter’; on rafraichit le bain
et on y met la'laine, qu'on fait bouillir une bonne heure,
ensuite on rince et on séche.

Cramoisi sur soie. -

Mettez les soies dans 'eau d’alun que vous laissez pen-
dant vingt-quatre ou quarante-huit heures, et rincez-les
bien ; puis préparez un bain avec 64 grammes de noix de
galle pilée que vous faites bouillir quelques minutes;
ajoutez-y 90 ou 125 grammes de tartre et 20 grammes
de la composition nitro-muriate d’étain par 500 grammes
de soie, et procédez enguite comme pour teindre la laine,
puis lavez et séchez.

Nitro-muriate d’étain (pféparation).

Prenez 125 grammes d’étain, 125 grammes de sel am-

-
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moniac et 190 grammes d’acide nitrique; mélez le tout,

et, lorsque la combinaison est opérée, vous vous en servez
pour l’usape

. Beau-jaune sur fil et coton.

On prend de Yacétate d’alumine a 10 ou 12 degrés,
bien clair; on le met dans un vase avec la méme quantité
de quercitron en poudre, que vous manipulez et passez &
travers une toile de chanvre ou de fil, ou d'un tamis de
soie ; puis ajoutez quelques gouttes de muriate d’étain et
gommez. Pour teindre I'étoffe, procédez comme de cou-
tume, ensuite dégommez et rincez avant de faire sécher.

Reméde contre la gale.

On méle avec soin dans 250 grammes de graisse & demi
fondue 64 grammes de vinaigre et la méme quantité de
- carbonate de soude en poudre, dont on se frotte, matin et
soir, sur toutes les parties ot il y a des boutons, avec gros
comme une forte noisette. Ce remide, qui n’a aucune
odeur, guérit en fort peu de temps et ne peut offrir aucun
inconvénient, tandis que des sels métalliques sont moins
strs et produisent quelquefois de nombreux accidents.

Recette pour faire la colle forte.

Pour préparer la colle forte, on prend des rognures de
peaux, de gants, de parchemin, des sabots et des oreilles
de chevaux, de beeufs, de veaux, de moutons, et I'on fait
bouillir toutes ces matidres dans 'eau. Il y a quelques pré-’
- cautions a prendre : il ne faut pas chercher a cuire au c{ela
de la chaleur qui correspond A 'eau bouillante, sinon on
aurait de mauvaise colle. I! est indispensable de n’employer
que des matidres non putréfiées; c'est pourquoi, dans
I"été, lacolle tourne si 'on a employé des matidres altérées-

<
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ou corrompues. Il est & remarquer aussi qu’un€ ébullition
trop prolongée donne une colle beaucoup moins épaisse.

Maniére de fabriquer le stuc ou marbre artificiel.

On se procure du platre gaché serré, on l'introduit dans
une dissolution de colle forte, et on forme avec ce _mélange
une bouillie trés- épalsse cela fait, on.incorpore dans sa
masse les matiéres colorantes et ]es différents oxydes mé-
talliques qui servent a donner les teintes variées du marbre.
Par le refroidissement on a le stuc, auquel on donne la
forme qu'on veut.

Ce stuc est presque aussi dur que le marbre naturel;
aussi est-il propre aux mémes usages.

Procédé chimique pour se réveiller & Yheure que Pon désire; la chan-
delle s’allume & I’heure demandée, et une sonnette vous réveille.

Prenez deux litres de vinaigre, 250 grammes de sel de
Saturne ; plongez dedans une corde de la grosseur du petit
doigt ; faites bouillir un quart d’heure, etlaissez sécher 1a
corde ; on place une sonnette avec un ressort attaché avec
une ficelle bien tendue ; au-dessous on place une bougie,
et I'on attache autant de pouces de cette corde préparée
que Y'on veut qu'elle dure d’heures. )

L’extrémité de la corde doit doaner sur la bougie, au
bout de laquelle on a mis un peu de soufre. Quand la corde
préparée est consumée, le soufre prend feu, la bougie
allume la petite ficelle qui tient le ressort, laquelle, en se
rompant, fait retentir la sonnette qui vous réveille.

Avant de se coucher, on met le feu & Pextrémité opposée
de la corde préparéé qui sert de meche.

i’réparation de V’encre double luisante.

On prend 500 grammes. de sulfate de fer, un kilog. et
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demi de noix de galle pilées grossiérement, 6 kilog. d’eau,
1 kilogr. de bois de campéche, 31 grammes de gomme
arabique, 16 grammies indigo, 1 kilog. de vinaigre, le
tout bouilli pendant deux heures; pressez et filtrez au
papier sans colle, que vous reconnaitrez en mouillant avec
la salive qui passera de l'antre c5t4. On met ensuite dans
des bouteilles bien bouchées, afin d'en conserver le lustre,

’ Autre plus simple.. |

On prend 500 grammes de noix de galle, 250 grammes
de vitriol vert et 166 grammes de bois d’'Inde ; on met le
tout dans cinq litres d’eau de fontaine frcide ; on remue le
mélange tous les jours pendant la premitre quinzaine : au
bout de ce temps, on pourra se servir de I'encre en ajou—
tant a chaque litre, lorsqu’clle sera tirée a clair, 30 gram-
mes de gomme arabique fondue dans un demi-verre de
vinaigre. Il faut avoir soin de tenir 'encre toujours bien
bouchée. :

_ . . Encre rouge.

Bois de Brésil, 1,000 vinaigré , 4,000; laissez ma-
cérer pendant trois jours, puis faites bouillir, fillrez et
ajoutez : gomme, alun, sucre , 128 grammes de chaque.

Autre.

Faites bouillir dans un poélon en cuivre 120 grammes
. de bois de Brésil en poudre dans un litre d’eau, péndant
un quart d'heure; filtrez et ajoutez-y 5 grammes de gomme
arabique enpoudre, quelques pincées de sulfate d’alumine
(alun) et une cuillerée & soupe de vinaigre.

Enere bleue,

Indigo Fiore, 8 gr.; chaux vive, 16;
. 3
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Carbonate de potasse, 8; eau, 400;

Sulfate d’arsenic, 8.
Faites bouillir jusqu'a solution compléte, passez et
_ajoutez : ' N

Gomme arabique en poudre, 16 grammes.
Autre.

On peut se la procurer en délayant du carmin d’indigo ,
dans de l'eau gomcmée , 4 laquelle on ajoute une cuillerée
a soupe de vinaigre par demi-houteille d’encre.

Encre jaune.
Y

1l suffit de prendre dusafran , de-la graine d'Avignon,
ou de la gomme-gutte , qu’on fait infuser dans I’eau bopil-
lante et dans laquelle on fait fondre de la gomme dans la-
proportion indiquée pour 1'encre bleue. L

Encre verte.

Cette encre se fait avec de la graine de nerprun bouillie
dans de I'eau, dans laquelle on fait dissoudre un peu de
soude ou de potasse , et qu'il suffit ensuite de gommer.

Encre d’argent.

Prenez de I'étain de Malaca, 31 grammes ; mercure, le
double de son poids. Mélez bien ces deux matibres pour
que tout devienne coulant; broyez-les ensuite sur le por-
phyre ou surI'écaille de mer avec de I'eau gommée.

Encre dlor.

\

On broie des feuilles d’or enlivret avec du miel de ma-
nidre & en faire une péte parfaitement liée ; on la met dans
un verrce d’eau pour faire dissoudre le miel; on la change
deux ou trois fois, jusqu'a ce qu'il n’en reste plus; on dé-.
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cante alors I'eau, et 'or reste en poudre parfaitement pure ;
enstite on fait fondre de la gomme arabique dans de I'eau,
environ 16 grammes par 400 grammes, pour lui donner

la consistance convenable , et on y met la poudre d or, que
Ton méle trés-exactement.

- Encre de Chine surfine.

- On fait 'encre de Chine en broyant du noir de fumée
avec de belle colle forte longtemps bouillie dans I'eau; on
y méle un peu de camphre ot de musc, et 'on fagonne
cette péte dans de petits moules, puis on la fait sécher sur
la cendre chaude.

Encre pour marguer le linge.

Nitrate d'argent fondu. . . . . . 15grammes.
Gomme arabique pulvérisée. ., . . 20
Vert de vessie. . ... . . . . 30
Eau. distillée. . . . . 62

On dissout le.nitrate d’argent et le verf de vessie dans
Ieau, et on y ajoute ensuite la gomme arabique en
poudre. ‘

On consérve cette pruparauon dans des ﬂacons bouchiés
a I'émeri.

"On se sert préalablement de la dissolution alcaline ci-

dessous pour mouiller la place sur laquelle on veut écrire ;
" on laisse sécher, on écrit ensuite avec une plume trempée
" dans 'encre dont nous venons de donner la composition.

- , : Dissolution alcaline.

Sous-carbonate de soude. . . . . 62gramrﬁes.
Eau distillée. . . . ... . 125

On fait dissoudre ce sel dans l'eau, on filire, et on
conserve cette solution a part.
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P‘aifq revivre 'écriture ancienne ou effacée.

On met cing ou six petites noix de galle réduités en
poudre dans un quart de litre d’esprit-de-vin; on laisse
infuser pendant quelques jours, puis on filtre & travers un -
papier non collé. Quand on veut s’en servir, on trempe
un petit pinceau ou du.coton dans cette compostion, qu’on
passe sur le papier ou parchemin, et I’ écrlture renait im-
médxatement :

~ Encre de premiére qualité,

-~

On prend 100 grammes de noix de galle concassées ,
60 grammes de vitriol vert, 8 grammes de vitriol bleu-,
60 grammes de bois de campéche , 45grammes de gomme
arabique , 30 grammes de sucre candi, et 250 grammes
de vinaigre que-vous laissez digérer pendant un mois
dans deux kilogrammes d’ezu de fontaine, ayant soin de
remuer de temps en teinps pour facxhter la penétratxon des
p]antes

- - Recette pour faire le cirage anglais,

Noir d'ivoire. . . . . . . . 125grammes.
Mélasse. . ... . . . . ., . 125

Acide sulfurigue. . . . . . . 31

Huile d'olive. . . . . . ., . 2 cuillerées.
Vinaigre. . . co e . 1j4 de litre.

L’on remue bien dans un vase de faience vernissé le
noir d’ivoive et la mélasse; 'on y ajoute l'acide su!furi-
que, en continuant d'agiter le mélange' enfin I'on y verse
Vhuile , et I'on mcorpore le vinaigre peu & peu.

Clrage Jacquand

Noir d’os en poudre, 750 grammes; huile d'olive,

600 grammes ; mélez et ajoutez :
~ A}
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Acide muriatique, - 250,
Bleu de Prusse, 30; mélasse,  1,000;
Laque d’Inde, 30.

Mélez bien, et ajoutez encore : gomme arabique,
125 gr., fondue dans quantité suffisante d’eau. Pour
obtenir le cirage liquide, on délaye cette pate dans quan-
tité suffisante de vin ou de biere.

Maniére de rendre imperméables A I'eau les bottes et les souliers.

Huile d'eillette. . . . . . - 1 litre.
Suif de mouton. . . . . . 250 grammes.
Cire jaune.. . . . . . . 180

Résine. . . . . 31

L’on fait fondre le tout dans un vase de terre, et, 1ora-
que cette préparation est 3 demi refroidie, en I étend sur
les bottes et les souliers avec une brosse, en ayant soin
que le cuir soit sec.

Maniére de blanchir la paifle.

"Comme elle est de diverses nuances plus on moins fon-
cées, on commence par la blanchir pour lui donner une
couleur uniforme; a cet effet, on I'étend dans un endroit
soigneusement fermé, au milieu duquelon allume du soufre.
Vingt-quatre heures suffisent pour la bien.blanchir ; mais,
pour la rendre souple sans la tacher, onla met pend'mt
trois ou quatre heures dans de grosses toiles mouillées.

Taffetas anglais (préparation du).

On met 31 grammes de colle de peisson dans 62 gram-

* mes de vinaigre ; aprés que la colle est bien fondue, on la

fait bouilliv jusqu’a réductisn de meili¢; ensuite on y met

30 gouttes d’essence de girofle ; on enduit le taffetas, avec
un pinceau, de trois & quatre couches de ce mélange.
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Vernis pour rendre les draps et les étoffes imperméables.

On prend de I'huile volatile, retirée de la distillation
" du goudron, que 'on obtient lors de la carbonisation du
charbon de terre; on fait dissoudre dans cette huile de la
gomme élastique ou caoutchouc que I'on a divisé. Lorsque
la dissolution est faite, on conserve ce vernis pour I'ap-
‘pliquer a plusieurs reprises avec un pinceau sur un des
cOtés d'une étoffe. On pose alors sur cette gtoffe ainsi
vernie une autre étoffe que I'on fait passer entre deux-
cylindres. Les étoffes, en se joignant, forment, au moyen
. du vernis, une étoffe double, imperméable & V'eau. Ce
vernis peut étre employé dansla confection des chapeaux _
imperméables. :

- Préparation pour les toiles imperméables,

"Prenez un litre d'huile de lin cuite, 125 grammes de
résine élastique; on les fait bouillir doucement pendant
deux heures; quand larésine est fondue, on y ajoute trois
autres litres @'huile cuite, un demi-kilog. de litharge, -et
on fait bouillir le tout ensemble jusqu’a ce que ce soit bien
dissous et bien homogene. Cet enduit doit &tre mis encore

chaud sur lés toiles, qui restent ﬂex1b1es trés-solides et
' 1mpermoables -

Pile minérale pour les rasoirs.

‘Graisse de mouton. . . . .* 250 grammes.
Cire jaune. . . .. . 125
Sanguine ou ardoise pulvérlsée . 250

Emeri, . . . . . . . . 125

Acide muriatique. . « . © 16 :

On fait fondre 1g suif dans une tamne vernissée, on
I'écume et on y met la cire; une fois que le tout est bien
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liquide, ony ajoute la sanguine ou I'ardoise pilée, broyée
-et passée au tamis de soie. Si vous mettez la sanguine,
la pate sera rouge ; I'ardoise la rendra noire; ajoutez I'é6-
meri bien pulvérisé et rendu en poudre impalpable, laissez
bouillir quelques matantﬂ en remuant toujours, puis ajoutez
I'acide muriatique et'un peu d’essence de lavande, et ver-
sez, une fois en consistance de miel, dans un papier pré-
paré d’'avance et plié sur les bords. Lorsque la masse est
*bien figée, vous la coupez en tablettes et vous en étendcz
sur les cuirs qui sont trop secs.

Maniére de dorer sur verred éamée.

Il fut un temps ol V'on faisait sur verre des portraits &
la silhouette avec de V'or. Voici comment on faisait I'ap-
plication de cetor: aprés avoir bien nettoyé le verre, on
halait dessus, puis on appliquait I'or. On a trouvé main-
tenant que Fon obtient plug de solidité et un plis beau
bruni en passant avec un pinceau sur le verre un peu
Q’urine, que U'on laisse sécher avant 'y mettre I'or ; ensuite
ori fait un petit tampon de velours de soie qu'on passe 16~
gerement dessus pour brunir la dorure; puis, au moyen
de vignettes, vous encadrez soit votre- gravure ou votre
portrait, méme la peinture sur verre; mais vous avez soin
de passer une brosse sur votre vignette pour qu'il n'y-reste
rien, attendu_que cela formerait sable en mettant un fond.

Procédé pour enlever au bois les vieilles peintures séches et vernies.

On met dans un litre d'eau 31 grammes d’acide sulfuri-
que ; on fait fondre dans l'eau’ 125 grammes de potasse
rouge en pierre; quand le tout est mélangé, on le passe a

chaud avec une brosse un peu rude : il n’est aucune pein-
ture qui résiste a ce liniment, et Je b01s n'en est nullement
altéré,



— 40 —

Maniére de faire le sirop d’orgeat.

Prenez amandes douces, récentes et mondées, un kilog.
et demi ; amandes améres, un demi-kilog. ; eau ordinaire,
3 kil.; sucre blanc, b kilog.; eau de fleur.d’oranger,
125 gram., ou essence de citron, 5 grammes.

Apres avoir mondé les amandes en les laissant tremper
six ou huit heures dans l'eau fraiche, et non dans l'eau

" chaude, commnze on le fait assez souvent, on les pile dans
> un mortier de marbre avec une partiec du sucre, ce qui
est avantageux pour empécher ou au moins- retarder la
séparation de la partie émulsive; et, lorsque les amandes
sont réduites en pate molle, fine et homogtne, on la
délaye dans I'eau en remuant tosjours; on fait bouillir le
tout pendant cing ou six minutes; on ajoute V'essence de
citron ou I'cau de fleur d’oranger, on passe a travers une
toile, et, quand le sirop est froid, on le met en bouteilles.

Sirop de guimaunve.

Prenez 92 grammes de racine de guimauve seche, que
~ vous laverez d plusieurs reprises ponr bien emporter toute
la terre ; Gtez-en la premitre écorce, en ratissant légeére-
" ment; fendez-la et coupez-la par morceaux, et faites bouil-
lir dans quatre litres d'eau pendant sept ou huit minutes
seulement, parce que la racine de guimauve,.en bovil-
lant plos longtemps, formerait un mucilage capable de
ghter votre sirop; passez cette décoction dans un linge
“serré, et faites-y fondre deux kilog. de sucre par litre’;
clarifiez ce mélange aux -blancs d'ceufs; écumez-ie avec
soin ; faites-le cuire au petit perlé; alors retirez promp-
tement du feu le sirop, laissez-le refroidir et mettez-le en
Louteilles. v “ ‘ }
Fait de cette maniére, votre sirop aura la saveur de la
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guimauve; il en aura aussi les qualités émollientes. Le .
sirop de guimauve que I'on vend dans les bouthues est
plus agréable, parce que les confiseurs n’emploient que les
“fleurs au lieu dela racine; maisiln’a pas les mémes pro-
priétés.

Essence de savon pour la barbe.

On prend de l'eau-de-vie & 24 degrés Réaumur, qu’on
met dans un matras dvec une quantité suffisante de savon
‘ripé pour saturer I'eau-de-vie; on ajoute 4 grammes de
carbonate de potasse par 500 grammes d'eau-de-vie ; on
place le matras au bain-marie, et, lorsque le savon est
fondu, on filtre et on aromatise avec I'essence de citron ou
-de bergamote
Ce savon empéche la rudité dela peau, et nelaisse au~
cune cuisson produite souvent par I'apreté du rasoir.

~

Manicre de faire le savon fin pour la barbe.

On prend un demi-kilog. de savonblanc rapé; on lemet
fondre sur le feu dans un demi-kilog. d’eau de pluie, ayant
soin de le remuer continuellement jusqu’a ce qu'il soit
fondu; quand la masse est compacte, on met dans un peu

- d’esprit-de-vin de I'essence de bergamote que 'on méle
bien avec le savon liquide, puis on le verse dans des moules
en'platre dont on trouvera la recette ailleurs.

Faire du savon & la rose.

- On procdde comme ci-dessus, et 1'on ajoute cing 4 six
gouttes d’essence de rose dans Yesprit-de-vin, On- colore
avec le cinabre, pour avoir la couleurrose, toute substance
végétale pouvant virer au violet au moyen des alcalis qui
-se trouvent dans le savon. Le cinabre doit étre en poudre
trés-fine, et on ne le met que drand le savon est bien
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fondu. On peut le colorer aussi avec le précipité pourpre
de Cassius, mélé avecde !'oxyde de mangangse en poudre”
fine ; et comme on trouve des oxydes métalliques de toutes
les couleurs, on pourra les varier 4 l'infini,

Savon jaune.

-

On proctde de la méme manitre que ci-dessus, et on
ajoute’le parfum que I'on veut; on le colore en jaune avec
I'oxyde de chrome ou du minium,

Savon vert.

1l ne differe pasdeés autres ; seulement on le colore avec
de I'oxyde de chirome et de!'oxyde de cobalt on lux donne

le parfum que I'on veut \

Pate économique pour blanchir les mains.

Faites bien cuire des pommes de terre, les plus blanches
et les plus farineuses que vous pourrez trouver; pelez-les,
écrasez-les bien et délayez-les avec un peu de lait : la pite
d’amande n'est pas meilleure.

I Pommade pour les lévres,

Prenez 31 grammes d'huile d'amandes douces préparée
"sans feu, et 5 grammes de suif de mouton bien frais;
. ajoutez-y un peu d'orcanette pour donner de la couleur;

soumettez le tout & une douce chaleur et passez & travers
un linge. Au lieu d'huile d'amandes douces, on peut se
servir d*huile au jasmin ou de toutes autres fleurs, qu'on
" prépare en faisant infuser ces fleurs dans une huile quel-
conque. :
Pastilles & parfumer les appartements.

Prenez un demi-kilog. de charbon de boulanger bien

N
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pilé et tamisé fin, 30 grammes de-benjoin, 10 grammes
de storax, 10 grammes de baume du Pérou; puis avec de
Peau de gomme faites une péte du tout, que vous divise~
rez en petits morceaux auxquels vous donnerez la forme
d’un cone. '

Dépilatoires.

Les cheveux poussent quelquefois d'une manitre bi-
zarre : tant6t ils §’'avancent sur le milieu du front en tou-
pet, tantét ils descendent le long des oreilles en manitre
de favoris comme aux hommes, tantt aussi ils s "étendent
sur la nuque, ou ils forment une sorte de collet. Tous ces
accidents ont un effet désagréable et ridicule. Couper ces
cheveux lesrend plus épais et plus forts, les arracher est
impossible, les dépiler est quelquefois dangereux. VOlCl.
les dépilatoires le plus en usage.

L’eau de chaux vive distillée est un excellent dépila-
toire. On imbibe une plume de cette eau, on la passe
légérement sur les endroits dont on veut faire tomber les
cheveux, et on a soin ensuite de les frotter avec un peu de
pommade pour- empécher la trop grande action du caus-’
tique.

Auntre.

On méle 30 grammes d’orpiment rouge avec égale
quanti{é de chaux vive ; quand on veuts’en servir, on en
délaye dans un peu d'eau, et on I'applique sur la peaujus-
qu'a ce que le poil se détache: ce qu’on obtient bien plus
vite en s’exposant 3 une température élevée.

Pour teindre en bran ou noir les cheveux roux:

Prenez 250 grammes de litharge d'or, 125 grammes de
chaux vive, 62 grammes de charbon de bois; mélez ces
- poudres ensemble, et formez une pite au moyen d’eau
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chaude quand vois voudrez vous en servir, Elle s’emploie
de la méme manitre que ceile ci-dessous. Pour que la
- patereste humide dans les cheveax, on les couvre avec une
fine toile cirée, onles lie avec un mouchoir, et aprés deux
heures on lave la téte avec de I'eau tiéde au lieu de savon.
On se sert aussi, pour nettoyer les cheveux, de quelques
jaunes d'ccufS qui produisent un excellent effet. Si les
cheveux doivent &tre teints en noir, on ne les lave que
trois heures apres.

Poudre pour noireir les cheveux,

On méle ensemble le pius exactemerit possible 30 gram-
mes de céruse et 15 grammes de chaux vive pulvérisées ;
on fait avec cette poudre une péte qui doit avoir la con-
sistance d'une bouillie épaisse, dont on frotte les cheveux
jusqu'a ce qu’ils soient bien humectés; on les couvre en-

suite avec une feuille de chou et on met un bonnet par-
dessus pour les préserver du contact de l'air.

On fait cette opération le soir, et le lendemain on se-
coue les cheveux poui en faire sortir la poussiére qui les
recouvre ; on se lave la téte avec de I'eai et une brosse,
et, aprds I'avolr essuyée, on y passe un peu de pommade.”

Ce procédé n’altére point les cheveux, qui sont toujours
d’un fort beau noir. On n'a besoin de répéter cette opéra~
tion que tous les trois ou quatre mois.

Reméde contre les maux de dents.

Qu’'on prenne du poivre pilé et qu'on I'éparpille entre un
morceau de toile de la grandeur de quelgues mains; -qu’on
mouille avec de I'edu-de- vie forte, et qu’on place ensuite
sur la joue du cbté ou sont les douleurs.

Mais; si les dents sont creuses, on trempe un fil d’ archal

_daris Tacide munathqe ; on laisse tomber la goutte
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qui y est-suspendue dans la dent, ce qui aussitotcalme la

douleur, et, en répétant V'opération plusieurs fois, on fait
mourir le nerf souffrant.

Poudre dentifrice.

Mélez ensemble 15 grammes de sucre tamisé, huit
grammeés de kina gris en poudre, 4 grammes de créme de
tartre insoluble,- 16 grammes de poudre de charbon ta-
miséf;, et 7 grarilmes de cannelle. ’

Cette poudre convient surtout aux gens dont les gen-
cives sont molles et saignent facilement.

Poudre de corail pour les dents.

Prenez-deux douzaines d'os de séche, une de briques
_bien rouges et bien friables, un demi-kilog. de laque
plate, 250 grammes de laque carminée, 62 gr. de girofle,
31 grammes de cannelle, 31 grammes de coriande et 31 .
grammes de bois de Rhodes. Pilez tous ces ingrédients,
passez-les au tamis de sole, et servez-vous-en & la ma-
niére ordinaire. '

Ean dentifrice.

Prenez : cau-de®vie 4 21 degrés, 128 grammes; vi- -
naigre de bois, 15 grammes; potasse, 10 grammes;
teinture de girofle et de cannelle, de chacune 20 gouttes,
" Mélez exactement, afin que la potasse forme une sorte de
savonule avec les principes huileux volatils, Le repos rend
cette liqueur claire. On la méle & quatre fois son volume
d’eau, pour se nettoyer la bouche et les dents ; elle prévient
leur carie et enlove les Gouleurs.

La guintefeuille pxlée et dont vous faites tiédir’ le jus,
est un excellent topique pour le mal des gencives,
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Eau de Cologne de Jean-Marie Farina.

On met dans un litre d’esprit de-vin a 33 degrés gros
comme une noisette de benjoin et 6 grammes de semence
de petit cardamme; on les laisse infuser quarante-huit
heures ; ces matitres Stant susceptibles de troubler la li-
queur, on la clarifie avec du noir d'ivoire, environ 15
grammes par litre ; on secoue bien la liqueur; onla laisse
reposer, on la filtre dans un papier non collé sur un en-
- tonnoir, ét on ajoute les essences suivantes :

Essence debergamote. . . . . . 6 grammes,
— deromarin. . . . . . . "3
— decitron. . . . . . . . 8
— dorange. . . . . ... . 3
— denéroli. . . . . . . . 12gouttes,
— danis., ... . . . . . 2
— delavande. . . . . . . 3 grammes.

— degirofle . . . ... . . 2 gouttes.
On secoue le tout ensemble, ct on filtre de nouveau.

Autre eau de Cologne plus simple. ;

Alcoola32degrés. . . . . . . 1litre.

Essence de citron et de bergamote . 8 gramines.
- de cédrat. . . . . ., . 4
— delavande . . . . . . 2
— defleurd’oranger. . . . . 10 gouttes.
© —  debenjoin. . . . . . . 12grammes.

Moyen de guérir les cors.

Un médecin distingué de Paris, M. A. Donng, ﬁre-
nant souci des petits maux qui causent souvert de grandes
douleurs, indique pour guérir les cors aux pieds, dont
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il a fait une étude spéciale, le procedé sulvant, qui lui a,
dit-il, réussi dans toutes ses expériences :

En frottant le cor avec une pierre ponce taillée en forme
de lime et trempée dans de I'eau de potasse, I'on voit ses
diﬁ'érentes couches se détacher successivement comme
une bouillie; on répete cette opération jusqu’'a ce que I'on

 soit parvenu au point sensible par lequel il est uni 4 la
peau, dont la sensation de picotement vous ‘avertit qu'il
faut s’arréter. En répétant de temps en temps cette man-
ceuvre parfaitement innocente, on ne laisse jamais venir
la douleur que fait éprouver le cor, bien moins par lui-
méme que par la pression qu'il exerce sur les parties
sensibles dans lesquelles il tend a s’enfermer. L’eau de
potasse n’attaque pas les parties -environnantes sur les—
quelles on ne fait pas agir la lime.

Reméde contre la goutte.

Le docteur Mare, médecin du.roi, a communiqué a
M. A. Chevalier, chimiste prés de la préfecture de_police,
la méthode qu'il emploie contre la goutte. Il fait prendre
a ses goutteux comme préservatif, deux ou trois fois par
mois, 15 grammes de magnésie calcinée dans up peu
d’eau ; il fait boire par-dessus un demi-verre de limonade.

Cette médication est un trés-doux purgatif qui, sans
prévenir les accés d’'une manidre absolue, en diminue la
fréquence et les rend fort bénins,

Lorsque les accés commencent 'a se déclarer, il fait
prendre chaque jour 15 grammes de magnésie calcinée, et

-8'il y a douleur, rougeur ou tuméfaction, il fait envelopper
la partie‘maladé d'un morceau de flanelle saupoudrée de

‘magnésie ou de carbonate de chaux enveloppé de taffetas
gommé. '
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Topique contre la goutte.

Prenez un litre d’eau de chaux nouvellement préparée,
et une teinture de safran géitinais faite avec P'alcool &
34 degrés, 16 parties; safran gatinais, une partie.

~ Aprés une infusion de quinze jours, on filtre et on méle
a Veau de chaux. Il se forme un dépdt en partie composé
de chaux, dont 'excédant est destir..” a entretenir la satu-
ration de I'ean, lorsque le contact de airla précipite a
I'état de carbonate. ‘

On conserve cette composition dans des houteilles bien
bouchées; on I'applique, étendue sur un cutaplasme de
farine de lm, sur la partie malade.

Ce remetde, expérimenté fort longtemps par lautear
est, il parait, souverain contre cette pénible maladie.

Procédé pour dorer le fer, Iacier et Ie cuivre.

I

On frotte le fer ou le cuivre bien légérement avec de la
pierre ponce ; on le met chauffer jusqu’a ce qu'il soit d'un
bleu bien léger; on applique Yor en feuilles et on ravale
légerepnent avee un brunissoir ; on remet sur le feu, et 'on
renouvelié cette opération trois ou quatre fois, suivant la
dorure que I'on veut obtenir, et on hrunit bien quand la
pitce est froide.

l’rocede pour dorer le plomb, ’étain et le fer-blanc,

Prenez : poix résine, 1 kilogr. ; huile de térébenthine,
125 grammes ; fondez le tout sur un feu doux pour en
faire un vernis que vous appliquez avec un pinceat sur les
plaques & dorer, puis étendez aussitot par-dessus des
feuilles d’or ou d’argent qui's'y adaptent trés-solidement,
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Blanchir les piéces de laiton sans argent.

On remplit un vase en fer aux trois quarts deau, et
on ajoute 30 grammes de créme de tartre par 750 gram.
(814 kilog.) d’eau; quand le tout a bien bouilli, que le
tartre est fondu, on y met de 'étain de Malaca, laminé
ou en rybans, de manire 4 ce qu'il se dissolve prompte-
ment, et, au bout d’un quart d’heure d’ébullition, on y
met les piéces & blanchir, que T'on a décapées a l'eau
seconde et essuyées ; on laisse ces pidces jusqu’a ce qu'elles

soient bien blanchies ; & mesure que l'eau s'évapore, on

en remet d’autre avec de la créme de tartre, car Je blan-
chiment cesserait de s'opérer sans cette précaution. On
peut se servir trés-longtemps de cette eau quand on a soin
de I'alimenter.

Procédé pour bien argenter le cuivre.

On prend 10 grammes de précipité d'argent, 6 gram,
de sel de tartre, 6 grammes de sel blane, le tout en pou-
dre fine ; on y ajoute une irés-petite quantité de sulfate de
fer, et on frolte avec ce mélange la piéce a argenter, que
I’on humecte auparavant avec un peu d’eau; puis on lave

" bien la piéce et on la séche avec un morceau de laine,

Argenter 'ivoire.

On laisse tremper l'ivoire dans ure dissolution faible de
nitrate d’argent, qui colore peu & peu l'ivoire en jaune;
alors on le retire et on le plonge dans de I'eau bien pure,
pour I'exposer au-soleil, dont 'action le rend noir au bout
de quelques heures; en le frottart, il devient trés-brillant.
1! faut se servir du nitrate d’argent avec beaucoup de pré-
caution, car c’est un vielent poison. L’ivoire, par ce’
procédé, est argenté d'une manitre trés-solide,
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Argenter les robans.

On dessing le ruban en se servant de pinceau ou de
plume fieuvé trempée dans, du nitrate d'afgent, dans
lequel on a mis un peu dé gomne arabique, afin que ce
ne soit pas si coulant ; on ldisse sécher quélqués instants,
et on place V'endroit oit I'on a dessiné au-dessus d'un vase
dans lequel on a mis du zinc et .de l'acide sulfurique;
apres quelques instants, I'argent se réduit et adhere for-
tement a 1'étoffe. ~

Donner i I'étain apparence de I'argent.

~ On fait fondre parties égales de cuivre fin et d’étain
doux ; on y ajoute égale partie de bismuth et d'antimoine,
puis on broie le tout avec un peu de résine, de sel ammo-
niac et de térébetithine ; on le met en boules et on le fait

- sécher & l'air : la poudre de ces boules répandue sur
I"¢tain fondu lui donnera la couleur et la dureté de I'argent,
dont on aura peine a le distinguer.

Graver sur le fer, Pacier, etc., ete.

On fait chauffer une lame de couteaun, de sabfe ou tout
. autre objet d'acier sur lequel on veut graver; on froite
cette lame avec de la cire, de manitre # ce qu'il en reste
une couche bien unie et la plus mince possible;-on écrit’
sur la cire avec une plume, de manitre a pénétrer jusqu'a -
I'acter ; on verse sur la gravure un peu de vinaigre qu'on
sacpoudre de sublimé cerrosif; cing & dix minutes aprds,
suivant que l'on veut que Ja gravare soit profonde, on
expose la lame & la chaleur pourl enlever la cire, et I'on
apergoit bien distinctement les caractéres tracéssur la lame,
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Procédé pour donner aux agétes'dne plus grande valeur.

Faites absorber aux agates de I'buile pendant quelques
heures, essujez-les et trempgz-les dans V'acide sulfurique ;
ensuite vous les soumettez 4 une chaleur convengble jus-
qu'a ce qu'il n'y ait plus de dégagement de  vapeur d’acide
sulfureux, puis Javez-lés dans V'eau.

Les agates, par ce moyen, prennent une teinte qui les
rend d’autant plus précieuses que Ja couleur est plus intense
et les veines mieux marquées.

Ciment des orfévres , des graveurs, ete.

Il est composé de briques, de chaux vive et de miche-
fer broyés ensemble, et dont on forme une pite avec de
Peau. : S T

- Ciment tare. -

Ce ciment, qui sert & souder les pierres fines et autres,
se fait avec un-soluté aqueux de colle forte,” de gomme
ammomaque et de teinture a]coolxque de mastic.

Mastic res:stant au feu et A I'ean.

-On fait cailler 1égérement du lait avec du vinaigre; on
gépare le caillé & froid duliquide, et onle méle aussi bien
‘que possible avec du blanc d’eeuf que 'on a bien battu; on
ajoute & ce mélange de la chau vive en poudre pour en
faire une pite assez dure, et on I'emploie aussitot. Ce
mastic a I'avantage de se mettre au feu sans se fondre,

t 4 I'eau sans- en attirer 'humidité; on peut s’en servir
avec avantage pour les marbres des poéles, des chemi-
nées, etc.. s
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Mastic pour conduits en métal.

“On fond du suif et on met dedans de la chaux vive en
poudre jusqu'a consistance de mortier; on en met sur de
la filasse, et on lie bien autour du tuyau : ce mastic ne
craint pas 'humidité, et il est dur comme une pierve.

Mastic pour rejoindre la porcelziine cassée.

Prenez une téte d'ail et écrasez-la bien soigneusement
pour en faire une espice de pite ; frottez-en les morceaux
cassés, et réunissez les parties en les serrant fortement;
liez-les avec du fil de fer, suivant la force de la pidce, et
faites-la bouillir dans une quantité suffisante de lait pen-
dant une demi-heure. Apres cette opération, la porcelaine
sera” parfaitement recollée, et sans que 'ail qui a servi
cohmunique son odeur a ce que I'on peut mettre dedans.

" P
Colle excellente pour les cristaux, le verre, la faience, ete.

On fait dissoudre dans de V'esprit-de-vin de la colle de
poisson ; on y met un tiers de son poids de gomme ammo-
niaque, on fait dissoudre le tout au bain-marie ; on connait

-que la matidre est assez forte quand, en en faisant tomber

une goutte, elle devient trés-solide en refroidissant. On

met les morceaux A coller dans de l'eau chaude ; on étend

la colle sur les parties séparées; on les tient bien serrées, -
et on les trempe dans I'eau froide,” en les serrant toujours.

On tient cette colle dans une bouteille, mais pour s'en

servir, onla met dans I'eau chaude.

Vernis pour les moules en platre, de manidre a ce qu'ils ne se fendent

ni ne s'écaillént en coulant des matiéres duares, comme cuivre,
fonte, ele. ]

On fait fondre du savon vert et de Pessence de térében-
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thine ; on met une gousse d'ail dans un linge et autant de
litharge d’or dans un autre , et on laisse cuire le tout pen-
dant deux heures environ. On passe ce vernis sur les mou-
les en plétre , qui ont été mis un jour dans un four de bou-
langer pour les bien dessécher ; on les y remet également
pour durcir ce vernis ; et, en faisant ainsi deux ou trois
applications en les mettant chaque fois dans le four, on
peut couler dessus sans crainte de les détériorer.

Enduit moins dur bour mouler le platre.

On fait fondre du savon vert dans de I'eau, prés du feu ;
on en passe avec un pinceau sur les moules, et on les fait
sécher dans un four ; on passe trois ou quatre couches, et
on les met toujours sécher de Ja méme maniére ; mais,
avant de mouler, on y passe de !'huile fine avec un pinceau.

Pour dorer le plitre.

On fait ure colle avec de I'amidon et de la colle de
Flandre, en consistance de bouillie, et on en passe au
pinceau sur les parties & dorer; ensuite on étend par-des-
sus des feuilles d’or, qui sy attachent facilement.

Pour dorer le marbre.

On prend du bol d’Arménie, le plus fin possible ; on le
broie a l'huile de lin siccative ; on en passe sur I'endroit a
dorer, et, avant que ce soit sec, ony met l'or, qui s’y
" adapte d’'une maniére msépamble.

Procédés pour faire les vernis blancs a Valcool ne* 1, 2,3.

Sandaraque.. . . . . . . . 260grammes.
Mastic en larmes. ... . . . . 64
Résme élémi. . . . . . . . 32
Térébenthine, . . . . . . . 64
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Alcool 4 383 degrés. . . . .. . . -1llitre.
On met les gommes-résines dans une bouteille au bairi~
marie avec l'alcool jusqu'a ce gu’elles soient dissoutes , et
on ajoute la térébenthine; quand le tout est reposé, on le
tire an clair. On emploie ce vernis & |'intérieur des appar-
tements , pour le bois , tapisserie , etc. On distingue deux
autres vernis sous les noms den® 2etno3; ils ne différent
de celui-ci gqw'en remplagant, pour le n° 2, la résine élémi
par le double de galipot ; et pour le n° 3, le galipot rem-
place également le mastic, et, de plus, la térébenthine
que I'on emploie dans ces deux derniers est celle de Bor-
deaux. Ces derniers vernis sont moins beaux quelen®1,
_et moins solides; on ne les emploie que pour des objets
Ieins soignés. )

Vernis des ébénistes. .

Gomme laque blonde , 85 grammes ; alcool & 33 degrés |
1 litre. On opére la solution a froid dans une bouteille, en
ayant soin de remuer. souvent ; les ébénistes lemplment
sans le filtrer.

Vernig 4 décalquer sur verre et sur bois.

Sandaraque. . -. . , . . . . 250grammes,
Mastic enlarmes. . . . . . . 64 '
Galipot en larmes, . . . . . . 125
Térébenthine de Venise. . . . . 230

‘Alcool. . . . e 1 litre.

‘Ce vernis sdche lente'nent il doit &tre préparé avec
soin et filtré, afin qu'il ne ternisse pas les lithographies
sur lesquelles il se.pose. On soumet.ces substances, intro-
duites dans une bouteille, au bain-marie, en les remuant
jusqu’a solution parfaite,
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Verms pour la dorure

Gomme laque en grdms . 125 grammes.
Gomme-gutte. . . . . . . . 125

Sang de dragon. . . . . . ..125
Roucou..-, . .-, . .. . . 125
Safran, ~ ., = . .- . ' 32

On fait inacérer le sang de dragon le roucou et le safran
dans un litre d’alcool , la gomme laque et la gomme-gutte
dans un avtre ‘pendant huit-jours. On les conserve ainsi ;-
on les méle au moment de- s'en =erv1r afin de pouvoir
varier les nuances & volorité.

Vernis d’or. ,
Laque en)_grainé, 190 gr.; - sang-dragon, 4.
Sueein,, 60; safran, 2,
Extrait de santal rouge,  2; aleool, 500.

On fait .dissoudre .t L'on passe. On I apphque sur les
métaux.

Vernjs, an copal.

Copaldur. . . . . . . . . 500gramines.

Huile siccative. . .. . - . . 250 ‘

Essence de térébenthine. . . . . 500

On dissout.ces trois substances dans des vases séparés ;
on fond le copal; on fait chauffer I'huile siccative préte a
boutllir, et on I'ajoute peu & peu. au copal fondu, ayant
bien soin de remuer, afin de favoriser la combinaison.
Quand ces deux substances sont mélangées, on y. ajoute
I'essence avec beaucoup de. précaution. Il en.est d'autres
~ qui préferentifondre la térébenthine avec le copal, parce
quelle se dissout.plus facilement; mais ilne faut pas le
faire . sur'le feu, afin-d’éyiter linflamnation , qui.devien-
drait fort dangereuse.
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Vernis qui séche en deux heures.

Dans deux litres d’esprit-de-vin faites fondre au bain- -
marie 313 grammes de gomme laque , 250 grammes de
sandaraque et 93 grammes de sang de dragon; quand le
tont est bien dissous et reposé, on le tire au clair et on le
met en bouteilles ; il faut que I'esprit-de-vin ait 36 degrés,
ce qui est facile en en distillant & 33 degrés ou en prenant
la premitre eau-de-vie qui sort d’une chaudiére.

Vernis pour les toiles métalliques et pour le fer.

Essence de lavande. . . . . . 90 grammes,
Essence de térébenthine. . . . % 250
Camphre.. . . . . . . . 60

Ce vernis s'applique comme tous les autres.
Pour purifier I'huile de lin et la rendre bien siccative.

Om met dans deux litres d’huile de lin 62 grammes de
litharge d’or dans un nouet en toile avec 62 grammes de
limaille de plomb ; ensuite on y ajoute deux ou trois
gousses d'ail et un morceau de crofite de pain bien grillée ;

.on met le tout sur le feu pendant cing ou six heures ; on
le retire . et, aprés I'avoir tiré au clair, on le met dans une
bouteille pour s’en servir au besoin.

Vernis imitant Pécaille.

Huilegrasse. . . . . 1 kilog. 500 grammes.

Copal. . . . . . . . . . 150

Essence de térébenthine. . . . . 750 .

Térébenthine fine. . . . ... . 750

Ce vernis est long a sécher ,,1] se polit avec la pjerre
_ponce.
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Vernis jaune d’or.

. .Résine laque en grains, sang de dragon cn roseau,
roucou , gomme-gutte et safran gatinais , de chaque 125
grammes; alcool, 500 grammes, qu’'on laisse digérer pen-
dant huit jours, et qu'on filtre ensuite a travers un papier.
Ce vernis s'applique sur les bois, métaux et cuirs.

Moyen de connaitre la pierre susceptible de fendre i la gelée.-

Il suffit d'imprégneér la pierre que I'on veut essayer
d'une dissolution saturée de sulfate de soude, et de I'ex-
poser & V'air, qui produira l'effet de la gelée.

Nouvelle découverte pour morceler la fonte & volonté.

M. Lacasse , mécanicien 3 Nimes, a reconnu que la
fonte chauffée au rouge blanc se coupait parfaitement avec
une scie.

Maniére de souder I’acier fondu au fer, ou 'un & 'autre.

. On met dans un creuset en grés 100 grammes de
borax, 10 grammes de sel ammoniac et 50 gouttes ou
environ d’esprit-de-vin, On met le creuset sur un feu de
forge, et I'on fait chauffer le tout jusqu'a ce que ce soit
bien fondu, ce qui dure & peu prés quinze a vingt minutes;
et quand il ne reste aucun grumean dans le creuset, et que-
la vitrification est claire et transparente, alors vous coulez
la matiere sur une tdle inclinée pour lui donner I'épais-
seur qu'on veut. Il est bon de savoir qu'il faut la rétirer du
feu aussitot la fusion, car, si elle y restait trop, elle per-
drait sa qualité. Puis on s’en servira de la maniére sui-
vante : aprés avoir ployé un morceau d’acier fondu en
deux, on passe lalime sur les deux ¢dtés et sur les parties
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qu'on veut souder, afin d'enlever la crasse qui s’y est
formée ; on prend un .morceaude la composition, et on
Vétend avec le bout de la lime; elle fond aussitét; quand
les parties d souder sont couvertes de cette mauitre , on
rabat bien tout .autour. afin & ajuster les deux parties le
_mieux possxble et on le et au feu ; aussitot passé au
rouge-cerise, on le bat sur I'enclume, qyant_ soin de donner
les premiers coups de marteau sur 'amorce et prompte-
ment ,-ensuite ipartout ; afin quela soudure prenne bien.
On Dpeut l'employer a tout usage la soudure ne manque
]amals. A .

. Métal fusible a I'ean bouillante.

On fond .dans-un creuset 30 .grainmes de bismuth, 20

grammes de plomb et 12 grammes d’étain successive-
‘ment, puis on coule dans'des moules. '

On en fait souvent des cuillers'a café, parce que lé métal
ressemble beaucoup a l'argent, et que, si on s’en sert
pour méler.le café, les personnes. sentent, qu elles fondent
entre leurs doigts.

Nouvelle trempe pour le fer, qui le rend dur comme {’acier en le
trempant seulement dans 'ean.

-On.prend 31 grammes- de prussiate de pct.asse, 7.gram-
mesde sel ammoniac et 15 grammes d'os brilés a blanc,
qu’on broie séparément, et qu'on méle ensemble ; ensuite
il suffit, quand le fer.est.rouge, de passer dessus cette
poudre 2u.moyen d'un tampon, dele remettre au;feu-et
de ie plonger dans I'eau fraiche. Cette opérationdoit &tre
répétée plusieurs -foié, afin de rendre le fer.plus dur. Lieau
‘dans Jaquelle on a;tr_e'mpé le fer se- conserve.; plus elie
vigillit ;; meilleure elle devient, .

b HRUR BT RN Lt
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Tremper des i)iéces minces sans qu’elles se voilent.

On enduit '1a pidce d’huile, on latrempe dans de V'eau

. tiéde, on l'attache sur un croisillon avec du fil de fer ou

toute autre forme de support, suivant la piéce a tremper;

on fait rougir le tout, et on plonge horizontalement dans
I'eau,

Tremper les burins ‘trés-dur pour tourner’l'aaier fondu.
4

Bi suffit , quand ils, sont rouge- cerise, de les p]onger.
dans du mercure, sans leur donner de recuit : cette trempe
n'est pas bonne aux outils sur lesquels on est-obligé de
frapper.

Pour adoucu- tous les fers ctaclers
" [}

On met les fers et aciers dans une boite de fer entre
deux couches &' un mélange de partieségales de charbon
de bois, de limaille de fer et de cendres ; ; on tient la boite
au feu pen_dant une heure, et on la laisse refroidir.

Procédé trés-utile et trés-simple pour préserver de la rouille
toute espéce de métaux.

-Les 'fabricants anglais , pour préserver de 1a rouille les
instruments de feret d’acier qu'ils expédient au loin, les
saupoudrent de chaux vive ou les trempent dans I'eau de
chaux. Les instruments de fer-blanc,- traités de la méme
maniére., se conservent brillants et intacts. Il n’est-pas
un seul de ros Jecteurs qui n’ait & son usage des instruments
de fer-blanc, d'acier, de fer, des tuyaux de poéle en tole.
Tous ces objets, trempés ou lavés a I'eau de chaux, se
conserveront indéfiniment.

Pour conserver I'éclat des armes.

On frotte les armes avec de la moelle de cerf, ou bien
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on met de la poudre d'alun de roche dans du yvinaigre le
~ plus fort possible; on passe de cette composition sur les
armes avec un chiffon de laine et bn I'essuie légirement.

Pour transformer le fer en cuivre.

Le fer se change aisément en cuivre par le vitriol. On
. met dans un creuset un lit de vitriol en poudre, un lit
de fer de maniere & remplir le creuset, en ayant soin
d’arroser ces lits avec du vinaigre trés-fort auquel on
ajoute du salpétre, du carbonate de soude, du tartre et du
vert-de-gris. Par ce moyen le fer prend vivement la cou-
leur du cuivre.

Pour faire le melchior argental.

On fond dans un creuset : 55 parties d&cuivre, 23 de
nickel, 17 de zinc, 3 d= fer, et 2 d'étain. Ce métal imite
parfaitement 'argent, est aussi dur et ne casse pas comme
la composition connue sous le nom de métal d’Alger.,

Nouvelle découverte pour percer le fer.

On dispose un baton de soufre selon la forme que doit
avoir le trou, ovale ou carré, etc.; il suffit ensuite de
chauffer la piéce au rouge blanc, de saisir le baton de
soufre par un bout et de I'appuyer & la place ot doit étre
le trou ; dans cette opération, il se forme du sulfure de fer,
qu’on fait tomber a volonté.

Pour bronzer le cuivre.

On prend du vinaigre fort, 1 litre; vert minéral , 15
grammes; terre d'ombre, 15 grammes; sel ammoniac ,.
30 grammes; gomme arabique, 15 grammes; graine
d’Avignon, 60 grammes; sulfate de fer, 15 grammes.

On fait fondre les sels et les gommes dans une partie
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du vinaigre, et on méle le tout dans un vase solide ; on y
ajoute la graine d’Avignon et 93 grammes d'avoine verte ;
ensuite I'on fait bouillir le tout un quart d’heure, et on le
filtre au papier gris; on I'applique sur la pidce au moyen
d’une petite brosse, qu’on a soin de tenir toujours humide,
et, quand le bronze est bien pris partout, on le passe dans
de I'eau froide et on le fait sécher dans la scicre de bois
on fonce la pitce en mettant dans un verre d'esprit-de-vin
8 grammes de noir de fumée.

Autre bronze moins vert.

On prend 'du vinaigre fort, 1 litre ; sel ammomac, 30
grammes; alun, 15 grammes; arsenic, 8 grammes; on
:méle le tout, et, quand la dlS:O]utlon est achevée, on s’en
sert comme ci-dessis.

On peut encore faire un léger bronze cn mettant dis-
soudre du sel ammoniac dansle vinaigre, et en I'appliquant
de la méme manitre.

Moyen de bronzer les médailles et statues da cuivre.

_Pour donner a divers objets la teinte et le coup d’ceil
des bronzes antiques, il faut mélanger 4 grammes d’hydro-
chlorate d’ammoniague et un gramme d’acide oxalique
dans une pinte de bon vinaigre. Aprés avoir bien nettoyé
le métal, on le frotte, au moyen d’une brosse, avec cette
dissolution, dont on ne prend qu'une trés-petite quantité
3 la fois ; lorsque la dissolution devient stche par le frot-
tement, on en et de nouvean jusqu'a ce que le métal ait
acquis le degré de teinte qn’on desire lui donner.

Pour rendre 1'opération plus facile et plus prempte, on
la fait au soleil ou aupres d'un foyer.
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Fécule de marrons d’Inde et de glands.

M. Delacombe, de Guéret, nous écrit : « Des expériences
répétées et faites avec soin m’ont mis & méme de consta-
ter avec précision que le marron d’Inde et le gland, par-
venus & leur maturité et rdpés aussitét qu'ils ont été
cueillis, donnent une fécule saine, légdre, d'une saveur
douce et sucrée, et d'un poids égal au sixiéme et plus de
celui du fruit dépouillé de son écorce, produit & peu'prés
égal a celui de la pomme de terre. Cette fécule, plus légere-
que celle de ce tubercule, se précipite moins promptement;
‘mais deux ou trois lavages suffisent pour la dépouiller
complétement. La fécule de marron d'Inde est d’un blanc
de neige, et celle du gland est d'un faive pale. Quelle

ressource la population indigente ne peut- elle pas tirer de
ces fruits si abondants, et qui pourrissent souvent faute
d’emploi !

La colle, dont 1'usage est si multlphé dans I'industrie,
faite avec ces fécules , est d’une excellente qualité. Celle
du marron d’'Inde est remarquable par sa blancheur.

Pour 6ter aux tonneaux le gout de moisi.

La vapeur de chlore ou les solutions de chlorure de
chaux, de soude ou de potasse, ont la propriété de les
désinfecter enti¥rement, ainsi que lJa chaux vive. A cet
effet on peut mettre 1 kilog. de chaux dans 23 litres d’eau,
que I'on bat bien dans la barrique; il faut avoir soin de
rincer et de mécher avant d'y mettre le vin,

Pour 6ter le godit aigre aux barriques.

On remplit la barrique au quart environ; on falt rougir
des cailloux, que P'on jette dedans et qu'on remue forte-
" ment ; on répéte cette opération suivant le besnin, On y
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parv1ent également en ringant la bamque avec une solu-
tion-de soude. '

Pour dter le goiit de moisi au vin.

On soutirele vin par un beau temps ; il faut surtout que
les vents soient de nord ; on le met dans une barrique frai-
chement vide et de bon goiit; on fait bréler une méche
dedans’; on y:jette de bonne lie nouvelle et 60 grammes
de noyaux de-péches pilés ; on a soin de remuer la barri-
que tous les jours, pour aider la réaction; au bout de
quinze jours, on-le laisse clarifier, et on le soutire dans
une bonne barrique que I'on méche auparavant.

Moyen 'de corriger le vin aigri. -

On soutire le vin g'il est sur la lie, on fait bouillir un
picotin d’orge dans quatre litres d’eau, et on le réduit a
moitié; on passe & travers un linge, on le met dans la
barrique de vin et on fouette. Aun bout de quinze jours,
par un beau temps, on le soutire; il est bon de le couper
avec d’autre vin' plus fort en esprit, afin qu'il ne retourne
plus & l'aigre. Ce vin doit étre employé le plus. tot possi-
ble, car il-est difficile de le guérir parfaitement; 3 moins
d'y ajouter un litre d’esprit. '

Pour adoucir un vin vert.

On y met par barrigiie deux kilog. de miel que I'on a
fait fondre dans du vin; on y ajoute du tartre en poudre;
on colle ensuite avec 1é jaune, blanc et coquille d’ceufs. On
laisse reposer cmq A six jours, et on soutire.

Pour oter le godt de fit.au vin.

On tire 4 clair et par un temps sec le vin faté; onle met
avec de la lie fraiche dans une autre harrique de bon gofit;
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on couvre la bonde de la mie d'un pain chaud sortant du
four, ol on a mis quelques clous de girofle et de la cannelle;
on la laisse ainsi cinq heures; au bout de ce temps, on le
fouette, et on le met en bouteilles quand il est clair.

Pour arréter la pousse du vin.

1l est plusieurs maniéres d’arréter la pousse du vin : les
uns soutirent le vin dans des barriques fortement impré-
grées d’acide sulfureux au moyen de plusieurs meches
soufrées; les autres ajoutent un millidme de sulfate de
chaux au vin ; mais il parait que }'on réussit encore mieux
en y mettant 250 grammes de semence de moutarde.

) Vin passé 4 I'amer.

. . 3

Le meilleur moyen de remédier & ce défaut consiste &

mnélanger avec ce vin autant de vin analogue, qu'on doit
mécher et tirer a clair.

Reméde contre le vin tonrné.

On colle le vin avec le jaune, blanc et coquille d'ceufs
fouettés ; mais, s'il est vert, on bat hien les ceufs et on y.
met une poignée de sel pour le rendre plus sec, avec 125
grammes de noir animal et 62 grammes d’acide tartrique
pulvérisé ; on le fovette bien, et on ajoute un litre d’eau-
de-vie ou d’essence de Médoc, si le vin en vaut la peine.

Reméde contre le vin blane gras.

On le soutire s'il est sur lie ; on le fouette avec des blancs
d'eufs et la coquille (on prend toujours douze ceufs par
barrigue); on y ajoute’deux poignées de sel et deux bou-
teilles d’'eau-de-vie ; on fait rougir du sable de mer ou des
coquilles d’huitres calcinées, 1 kilogramme ; on jette le -
tout dans la barrique, on fouette longtemps, afin de bien
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briser le vin, et au bout de quinze & vingt jours on le

soutire. »
On se sert aussi avec avantage de la colle de poisson
pour bien c]anﬁer le vin blane.

.

- Oter la coulenr ]aune au vin blanc.

Quand il aura été soutiré, on le fouette avec des blancs
d’ceufs ou de la colle de poisson, et on y ajoute un litre de
lait écrémé et bouillant ,; sans oublier de refouetter de
nouveau ; puis on le soutire au bout de quelques j jours, et
on le.met en bouteiiles.

Pour oter les mauvaises odeors au vin.

Il faut mettre dans le tonneau un petit sac contenant
une po;gnée d’ache de jardin, qu'en laisse ‘huit j Jours au
moins et qu’on retire ensulte.

Préparation de la colle pour clarifier et coller la bigre, le vin, ete., ete.

On prépare la colle comme il suit : on prend 62 gram-
mes de colle de poisson en feuilles que 1'on coupe bien
menu et que I'on met dans un verre d’eau {rcide en 6té, et

tiéde en hiver; au bout de vingt-quatre heures, sila colle =

Ty

-est de bonne qualité, elle doit se pétrir facilement ; autre-
ment on la laisse jusqu'au lendemain ; ‘quand vous voyez
qu'elle peut se pétrir, vous la triturez bien entre vos
mains, de manitre & en faire une pite que vous brisez et
rebrisez, en ayant soin de la plonger de temps en temps
dans I'eau ol elle a trempé, jusqu'a ce qu'élle soit bien
liante et qu'il ne reste aucun grumeau. Quand elle est
bien broyée, on la met dans um grand plat, et I'on y
ajoute le reste d’eau en la délayant le mieux possible, soit
avec ‘une cuiiler, soit avec un baton ; on y ajoute ensuite
6 litres de bon vin blanc, en la remuant toujours, jusqu'a

]
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ce que lampsse ait la consigtance de gelée de viande. On
la met ainsi préparée dans des bouteilles pour servir au
besoin. Un -demi:litre par barrique suffit pour obtenir la
clarification soit du vin blanc, de la biére; del'eau-de-vie,
ou de toute autre boisson spiritueuse.

Procédé poar faire le vin de Malaga.

‘On prend seize bouteilles de vin blanc vieux, 2 kilog.
de suere en poudre, 8 grammes de cachou; 15 grammes
de fleur de carthame, 1 kilog. de véritables raisins secs
de Malaga, bien pilés; on fait bouiilir le tout ensemble
une minute seulement, et, quandil est refroidi, on filtre
4 la chausse ; on le met dans un vase goudronné pour qu’il
_ en prenne le gout, et aprés quelques jours on le met en
bouteilles.

' Vin de Lacryma-Christi.

Prenez 25 litres de bon vin rouge, 250 grammes de
corigndre, un kilog. de sucre, 50 grammes de fleurs-de
pavots, 125 grammes de safranum, 4 grammes de cachou:
on fait bouillir Je tout une seule minute; on laisse refroj-
dir’; on y ajoute 625 grammes d’esprit-de-vin, et on filtre;
ensuite on met en bouteilles et on cachette soigneuse-
ment. -

Vin muscat de Frontignan.

Prenez seize bouteilles de bon vin blanc vieux et see,
1 kilog. de sucre, 500 grammes de raisins muscats secs,
4 grammes de noix muscade ripée, 15 grammes de fleurs
. de sureau; mélez le tout laissez infuser pendant huit
jours; ajontez-y ensuite un demi-litre @'esprit-de-vin;
filtrez et mettez en bouteilles. ‘ .



Vin de Madére.

P;'enez seize bouteilles de bon vin blanc, 1 kilog. de
sucre, 1 kilog. de figugs séches, 60 grammes. de fleurs de
tilleul, 4 grammes de rhubarbe orientale, 1 décigramme
d’aloés succotrin ; faites bouillir le tout une minute; filtrez
et mettez en bouteilles,

-Vin de Champagne mousseux fait avec du vin blanc, quel qu’il soit. )

La manitre est absolument la méme que pour I'eau de -

Seltz, excepté qu’il ne faut que 2 grammes d’acide tar-
trique, et que I'on peut ajouter 4 grammes de sucre candi
blanc'bien pur en poudre. Ce moyen, par des éssais répé-
tés, vous apprendra & le bien appliquer & la nature du vin.

Eau de Seltz.

Vous emplissez d’eau uyne houteille, ot vous avez &
I'avance adapté un bouchon qui bouche bien; vous y intro-
duisez 3 grammes d’acide tartrique en poudre et 2 gramm.
de bicarbonate de soude ; vous bouchez avec promptitude
et solidité ; vous couvrez le bouchon d'un morceau de toile
que vous ficellerez autour du goulot, et au bout de cing
minutes vous pouvez la boire. Cette eai peut se garder
en ficelant la bouteille comme pour le vin dé Champagne ;
mais il est essentiel, pour qu'elle’soit de bonne qualité,
que le bicarbonate he soit point réduit par le contact de
I'air & I'état de simple carbopate.’

Cire ‘pour cacheter les houteilles.

On compose cette cire avec un kilogramme de poix ré-
sine, 500 grammes de poix de Bourgogne, 250 grammes
de cire jaune, ou 90 grammes de suif, et 125 grammes

-
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de mastic rouge on fait-fondre le tout dans un vase sur le
feu ; on agite avec une spatule de bois jusqu'a ce que le
tout soit bien'fondu et mélang$ : cette quantlte suffit pour

goudronner 300 bouteilles.
Lorsqu’on veut nuancer la couleur, on a]oute des poudres

- qui peuvent la donner.

+ Pour faire revenir a.la raison un homme ivre.

Faites boire a la personne i\‘/revquelques gouttes d'alcali
volatil dans an verre d'eau froide ; mais il faut avoir soin
de se prorﬁener a Dair aussitdt apres, si Pon veut éviter
des vomissements:

Pour changer le vin en trés-fort vinaigre. *

Prenez du tarire brut, gingembre, poivre long, de cha-
que partie égale ; mettez le tout pendant huit jours dans
de fort vinaigre, puis 6tez-le et laisSez sécher ; quand vous
voudrez faire du vinaigre, mettez 1n sachet de ces drogues
dans le vin, il sera changé promptement en vinaigre.

Moyen de faire de bon vinaigre avee de mauvais vin,

Prenez 2 kilogrammes 500 grammes de tartre cru, met-
tez-le en poudre bien firie, versez dessus 500 grammes
d’huile de vitriol, enveloppez le tout dans un sachet que
vous suspendez dans un tonneaude vin gité, et agitez
souvent pour que le vin s’en impregne bien, .

. Pourrendre le vinaigre moins z‘xpre. N

1l faut mettre dans le vinaigre simple ou dxstxllé autant
de sel de tartre qu’ al pourra en dissoudre.
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- - Empécher. qué l»e'v‘m'aigre ne s¢ gito en été.

I suffit de le mettre sur un feu trés-vif et de le faire
bouillir une seconde; il se conservera parfaitement & I'air
libre ou dans des bouteilles demi-pleines, _

13 ° ’ ’
Pour faire du bon vinaigre en pea de temps.
o ; ' :
Jetez du bois de hétre duns du vin, et vous verrez qu'il
sera bientt converti en vinaigre.

"DPour rendre le vinaigre plus fort.

.On expose le vmalgre a découvert dans une terrine en
grés pendant une nuit de forte gelée; la partie aqueuse
se glace, etil reste le v1na1gre dans toute sa force.

Moyen de reconnaitre si le vinaigre est falgifié avec I'acide sulfurique
(huile de vxmol)

On fait évaporer le vinaigre au huitiéme de son volume;
on laisse refroidir, et on traite par de 'alcool & 95 degrés;
on filtre la liqueur, on y ajoute de 1'eau distillée, on dissipe
I'alcool, et on traite le soluté par de V'azotate de baryte
qui, séché et pesé, dom‘e la quanttté d'acide sulfurique
contenue dans le v1na1gre :

Pour conserver les cornlchons verts et ]es confire.

On les fait macérer un ou deux jours dans_]a saumure;
on y verse ensuite du vinaigre bouillant; aprés les avoir
déeantés, on les plonge dans du vinaigre bien fort,-avec les
assaisonnements ordinaires; on y ajoute 125 A 150°gram.

* d’acide muriatique (esprit de sel) par pots de 20 litres:
cet acide raffermit la chair, la conserve bien verte et n’a
rien de malfaisqnt dans cette proportion.
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Moyen pour énlévér stir lés étoffes 163 tdéhés dé fraits rouges.
1t suffit dé mouiller les taches avec de I'ean et de les
éxposer 3 la vapeur du soufre brilant.

La vapeur enléve lés taches en moins d'uné fiiinute ; il
ne faut. plus que laver ensuite.

Pour oter les taches d’'une étoﬁ‘e de sofe blanche ou de velours

cramoisi.
\

~ On mouille bien la tache d'esprit-de=vin, et on met des-
sus le blanc d'un cef le plus frais possible. On le fait sécher’
au soleil, et, quand il est sec, on le lave promptement
dans I'eau fraiche. On répite cette opération smvant la
ténacité de la tache.

Essence pour détacher.

On prend de I'essence de térébenthine bien rectifiée, et
la plus nouvelle; on la méle avec un dixidme d'éther sul-
furique non rectifié; on la colore en jaune avec du cur-

- cafna, puis on filtre au papier gris : il 'suffit de bien frotter
la tache dvec un morceau de drap sur lequel on a éu soin
de mettre de cette essence qui stche de suite et enlévela
tache comme par enchantement. '

Essence parfumee i détacher.

Tro:shtres d’esprit-de-vin, 500 grammes de savon ripé
et fondu dang une.partie d'esprit-de-vin, 500 grammes
de fiel de beeuf, préparé comme il est dit ci-dessous,
62 grammes essence de menthe; on passe le tout au
papier gris. -

Savon pour détacher. -

On rape 500 granimes de savon blanc; oh le mét dans
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un litre-d’eau de pluie que 1'on a fait bouillir avec de la
cendre, et 'on passe a travers un linge. On met cette
lessive et le savon fondre dans un plat; en le remuant con-
tinuellement; or y ajoute six jaunes d’wufs bien battus,
et on laisse bouillir le tout un instant, en continuant tou-
jours de remuer. On’ peut ajouter; quand le mélange est
bien homogene , quelques gouttes d’essence de citron
dvant de le méttre en moule; Conime tout }¢ monde sait
la foanidre de se servir du savon, il est imitile de I'ex-
pliquer. '

. Préparation du flei de basuf pour enlever les tachés.

" On met un litre de fiel de beeuf sur le feu; on le fait”
bouillir, et on écume la matitre azotée qui vient au-dessus;
quénd elle est bien écumée, on y jette 31 grammes d'alun
bien pulvérisé et tamisé, et, lorsque le mélange est re-
froidi , oil le rijet dans ane bouteille sans la boucher par-
fditement; .

. Atitre moyei.

X -
On met un litre de fiel sur le feu et on I'écume de la
méme manidre; on y ajoute 31 grammes de chlorure de
sodium réduit en poudre fine; on laisse refroidir; on con-
serve le tout dans une bouteille; sans la boucher parfaite- :
ment; au bout d'un mois de repos, on décante les deux
préparations et on les méle ensemble par parties égales,
puis on bouche bien pour s'en servir au besoin.
Prépﬁration pour enlever l6s taches de graisse, d’encre, de vin, de'

fruits, etc., etc., sur les revers de bottes ,- sur toute sorte de cuirs et
parchemins.

D’une part, faites dissoudre dans 62 grammes d'ean
distillée 4 grammes de chlorate de potasse; versez en-
suite 62 grammes d’acide hydrochlorique ; d’un autre c6té,



faites dissoudre dans une fiole 15 grammes d'huile essen-
tielle de citron dans 92 grammes d’esprit-de-vin.

. Tout ainsi préparé, réunissez les deux liqueurs et con-
servez le mélange dans un flacon bouché & 1'émeri.

Procédé pour blanchir Ies blondes, les dentelles et les tulles.

Il faut : 1° les débatir, les repasser, puis les plier 'une
sur I'autre ; 20 les mettre dans une espice de poche de toile
blanche et les faire tremper dans I'huile d'olive pendant .
vingt-quatre hevres; puis vous faites une eau de savonbien
forte, dans laquelle vous jetez, lorsqu’elle est beuillante,le
sac ol sont les dentelles vous lesylaissez unquart d’ beme,

vous rincez le tout, vous trempez le sac dans de I'amidon,
' yous retirez les blondes du sac etles repassez ¢ de suite l'une:
aprés l'autre.

Aprés avoir blancki ]es blondes, les dentelles et les
tuiles seloni le procédé que nous venons d'indiquer plus
haut, 1l suffit de les exposer & la vapeur du soufre pour les -

" obtenir d'un blanc de neige admirable. Vous prendrezd .
cet effet une cloche en verre percée au-dessus, afin de
pouveir y adapter un crochet en fer pour y suspendre les
blondes : cette clocke, bien entendu, doit étre propor-
tionnée & la quantité de blondes que vous avez a blanchir.
Ensuite vous bouchez, quand le erochet est placé, le trou
soit avec de la péte, soit avec du platre ; puis vous accro- .
chez vos dentelles, vous mettez un peu de soufre sous la
cloche, vous I'allumez et.laissez les blondes exposées au
contact des vapeurs pendant une heure au moins, De cette
manitre vous pouvez compter les obtenir d’un blanc aussi
beau que si elles étaient neuves. )



T 13—

- rocédé pour blanchir & neuf les cachemires, mérinos, poils de chévrs,
le satin, et généralement tous les tissus de sole.

On ajoute 4 l'eau froide bien pure deux cuillerées d’es-
~sence de savon et-une cuillerée de fiel de beeuf purifié;
onlave rapidement dars ce bain une fois ou deux, s'il est
nécessaire, et on'rince a 1'eau trés-propre et trés-légere-
ment chargée dalun (L’alun empéche les couleurs de
couler ) '

Autre procédé.

Prenez 6 litres d'eau, 122 grammes de soude, deux fiels
de boeuf purifiés, 61 grammes de savon noir, et le, Jus d'un .
citron ; -faites-bouillir enseimble 4 minutes, et servez-vous-
en pour I'usage. On peut'employer achaud et a froid ; il
enleve ¢galement les taches,

Moirage des métaux.

1°Onméle ensemble deux parties d’acide nitrique, deux
. d’acide muriatique, et quatre d’enu distillée ;

20 Ou bien 62 grammes d’acide muriatique, 31 gram-
mes d'acide sulfurique, et 2560 grammes d’eau ;

" 3% Ou bien 31 grammes @’ acide nitrique, 62 gfammeé
¢'acide' muriatique, 93 grammes d’eau distillée ;

40 Ou bien 125 grammes de muriate de soude, 62 gram-
mes d'acide nitrique et 250 grammes d’eau.

On prend du fer-blanc anglais, celui marqué F, qui vaut
mieux pour cet emploi que les autres; on choisit un des
procédés ci-dessus, on en imbibe une éponge et on passe
une de ces compositions le plus également et le plus

’promptement possible sur le fer-blanc, que I'on tiendra
au-dessus d'une terrine d'eau; aussitdt que le moii& est
bien prononcé, on jette la feuille dans I'ean. 1l est du fer-
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blanc sur lequel le phénomene s’opere en deux minutes,
tandis qu'un autre éxige huit ou dix minutés. Il ne faat
jamais mettre de la composition sans éponge; car l'acide
rongerait promptement I'étain qui le couvre, et il se noir-
cirait ‘sans se moirer. Si I’on ne doit pas employer le fer-
blanc tout de suite, on I'essuie bien et on y:passe une
couche de gomme dissoute dans I'eau, afin que le moiré
reste dans sa beauté; autrement on le veriit avec un
vernis coloré, on ponce la premitre couche afin de le rendre
plus net, et, aprds la seconde couche, on met la pidce a
I'étuve, pour que le vernis durcisse davantage et devxenne
plus brillant. il

Moyen de biea blanchir livoive.

On fait dissoudre de V'alun dans de 'ean, jusqua ce
qu’elle blanchisse; on fait bouillir les pitces d'ivoire pen-
dant une heure dans cette eau, et on les frotte bien avec
une brosse, de maniére a dter la crasse quisort de I'ivoire.
Quand il n’en parait plus, on les met dans un linge mouillé,
ou dans la sciure de bois, de crainte qu’elles rie se ferident,
On le blanchit encore en 'enduisant de savon noir, en le
présentant au feu, et, quand le savon fond, on éssiiie bien
la piéce, afin qu’elle nie reste pas jaspée.

Blanchiment des os.

Prenez de la chaux vive et lifie poignée de son que vous
mettrez dans un pot nenf avec suffisante quantité d’eau;
mettez les os dedans, laissez bouillir jusqu’a ce que vous
voyiez qu'ils soient entiérement dégraissés. V

Procédé pour teindre la corne bianche de toutes couleurs.

La seule préparation préliminaire*qu’e\{ige la_corne
pour recevoir différenites couleurs consiste &la lalsser
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tremper peridant douze heures dans une solution d'alun ou
d’acide acétique ur peu concentré ; il suffit de la plonger
ensuite dans‘une décoction de Fernambouc, pourla teindre
en beaurouge ; dans dusafranmélé d’alun, & parties égales,
ou d'écorce d'épine-vinette avec un peu d’alun, pour la
téindre en jaune, et dans une dissolution de vert-de-gris
daus I'acide acétique, avec un tiers de sel ammoniac, pour
‘la teindre én vert : on convertit en bleu la belle couleur
verte én la plongeant a plusieurs reprises dars une lessive
bouillante de potasse; la soude ne produit pas le méme
effet, etc. :

AN

. Pour blanchir I'albAtre et le marbre blané.

Prenéz de la pierre ponce en poudre subtile, -faités-la
infuser dans du verjué pendant douze heures ; mouillez-en
avec une éponge !'albatré ou le marbre; il se blanchira
parfaitement. On a soin de bien le frotter et de I'essuyer.

Procédé pour 6ter les carreaux des vieilles croisées sans les démonter
’ ni les casser. :

On met de I'acide sulfurique dans une fiole, on la bouche
bien et un perce le bouchon d'un petit trou ; onrépand de
cet acide sur le mastic; qui devient mou aussitéts on dte
le mastic avec un couteau pour enlever le carreau plus
facilement. )

Cire qui produit sur Jes meubles 'effet du vernis, N

On met sur un feu doux 300 grammes d’ean de rivitre,
8 grammes de sel alcali fixe de tartre, et 20 grammes de
cire blanche coupée menu; on remue bien jixsqu'é ce que
ce soit fondu : elle ressemble alors & une eau deé savon; on
la passe au pinceau sur Jes meubles ; I'eau §'évapore, etla
cire reste par couche tits-mince qué I'on frofte bien
avec du drap qui lui donne un poli trés-brillant, On

- 1
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peut remplacer le sel de tartre pur par le méme poids de’
~‘potasse. :

Encaustique pour meubles.

Onprend une partie de cire blanche, huit parties d’huile
de pétrole ; on fait fondre sur un feu doux; on passe une
couche légtre de cette composition sur le Lois & polir
tandis qu'elle est encere chaude ; I'huile s’évapore promp-
tement et né laisse qu’une couche  extrémement légere de
cire, qu’on polira parfaitement enla frottant avec un mor-
ceau de drap sec.

Maniére de préparer I'encaustique pour cirer les 'apparteménts. ’

On fait fondre. 60 grammes de cire jaune avec 60 gram-
mes d’huile de térébenthine; on'verse ce mélange dans un
mortier que I'on a échauffé en y jetant de I'ean bouillante;
ony ajoute 'un aprés I'autre huit jaunes d’ceufs, en ayant
soin de bien triturer le tout ensemble, peur former une
pate que I'on délaye avec une pinte d’eau chaude que 1'on
met peu & peu en agitant continuellement avec le pilon.

" On applique cet encaustique avec une brosse, un pinceau,
" une éponge, sur les appartements parquetés, ou sur ceux
qui sont pavés avec du carreau, et que’ona d’abord peints
a la détrempe ; lorsque I'encaustique est sec, ce qui a
ordinairement lieu au bout d'une heure ou deux dans1'été,
et de deux ou trois dans I'hiver, on frotte fortement le
plancher avec une brosse large et trés-rude, adaptée au
pied ou fixée a-un long manche de bois que I'on conduii
avec la main. Le plancher, aprés avoir été frotté, prend
un poli trés-brillant, qui se conserve fort longtemps,
pourvu qu’on ait soin de refrotter 'appartement de temps
en temps, c’est-h-dire une ou deux fois par semaine.
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Allumettes chimiques.

* Phosphore, 4 gr.; gomme arabique, 7;
Chlorate de potasse, 2;  gélatine, 2.
On divise le phosphore dans la gomme amende 2 I'état

de. mucilage épais et qui doit étre chaud. On fait fondre

la gélatine, et on I'ajoute au mélange phosphoré ; on broie
le chlorate humecté pour éviter I'explosion ; on le méle au

" reste ; on obtient une pite avec laquelle on enduit les allu-

- mettes soufrées, que I'on fait sécher a I'¢tuve.

‘Avec la recette suivante, on obtient des allumettes qui

n éclatent pas lorsqu.on les froite pour les allumer :

Gomme arablque 16 gr. ; phosphore, 9;

Nitre, , 14;  oxyde de manganése, 15.
Briquets sulfuriques,

On”met dans une petite bouteille de 'amiante, et on
humecte seulement avec de I’acide sulfurique, puisony
plonge I'allumette. On a soin de reLoucher la bouteille
quand 'allumette est retirée.

Mettre en état les vieux briquets. -

On retire I'amiante de la bouteille, et on le met rougir
sur une pelle afin que I'acide soit enti¢rement évaporé, et
on remet dessus la quantité d’acide qu'il fout pour impré-
gner Pamiante, -

Allumettes oxygénées et parﬁnmées pour les briquets.

Fleur de' sovfre lavée, - 75. centigrammes; benjoin,
75 centigrammes; sucre pulvérisé, 43 centigrammes; .
on méle le tout dans un mortierdé marbre, et ony ajoute
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‘4 grammes de muriate suroxygéne de potasse, sans trop‘
frotter, pour éviter 'explosion ; on en fait ensuite une pate
molle ap moyen d’une Jégere solution de gomme adra-
gante, et ou y trempe les allumettes, qu'on a déja soufrées
d'yn bout & I’ avance. :

Mercure fulmigant.

Prenez 31 gr. de mercure et 375 gr. d'acide pitrique ;
faites fondre le tout sur un feu doux dans un vase de terre .
vernissé ; ; apres quiil est fondu, laissez-le refrdidir et
ajoutez.—y 125 gr. d’alcool & 36 degrés, remettez ce mé-
lange sur le feu, et laissez-le réchauffer jusqu'a te qu'il
bouillonne ; retirez-le ensdite et faites-le filtrer dans un
entonnoir de verre, puis faites sécher le résidu, qui sera le

mercure fulminant,.
" Ce produit présente rarement de graves dangers, at-
tendu qu'il ne fait jamais explosion spontanément ; sa force
d’expansion est cependant considérable, puisqu'on I'em-
ploie avec succes pour faire sauter des.quartiers de rocher.

Or fulminant.

Apres avoir fait dissoudre des feuilles d’or dans l'acide
nitro-muriatique appelé communément eau régale, il faut
jeter cette dissclution dans une quantité d'eau distillée
d’environ quatre fois son volume, et ajouter a ce mélange
de "'ammoniaque, jusqu’a ce qu'il ne se forme plus de pré-
cipité ; I'on filtre ensuite ce mélange, etlla poudre fine qui
reste sur le filtre est 'or fulminant. Quelques grains de
cette poudre exposée i la flamme d'une bouéie suffisent
pour produire une violente explosion ; lorsque le temps
. est sec, le moindre -contact suffit pour faire détoner cette .
poudre dangereuse.
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Argent fulminant. .

L'on fait dissoudre de I'argent dans de I'acide mtnque
affaibli (eau-forte), et I'on y ajoute un peu d’eau de chaux,
qui précipite le métal; on filtre et on fait sécher, puis
I'op jette sur ce produit un peu d'ammoniaque liquide, et
I'on obtient une poudre noire qui est de I'argent falminant.
Ce produit est bien encore plus dangereux que 'or fulmi-
nant : il détone avec plus ce violence, etil suffit du con- -
tact le plus léger ou d'une goutte d'ean JPtée a ga surface
pour Gu'il fasse une explosion terrible ; aussi faut-il en user
avec beaucoup de circonspection,

.

Pierre de touche économique.

Prenez une pierre & feu; frottez dessus I'objet qu'il
vous importe de connaitre ; lorsque 'empreinte métallique
est suffisamment marquée, enflammez une allumette bien
soufrée, approchez de la flamme le plus possible I'endroit
frotté ; si le métal n'est pas d’or, I'empreinte disparaitra
aussitot. ' '

Essai des. draps.

Drap noir, Un soluté d'acide oxalique produit une tache
vert oljvitre, s'il est teint en indigo, et orange foncé, s'il
Pestavecle bois de teinture et la couperose. — Drap bleu.
Les acides forts le font virer au rouge s'il est mauvais
teint,.et dans le cas contraire il ne change pas.

Pdudre désiqfeclante des matieres fécales,

Sulfate de fer, 200 gr. ; svfate de chaux, 265 ;
Id. dezne, 10;  charbon végétal 10.
On fuit, avec quaptlté suffisante d’eau, une pite dont,
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150 kilog. suffisent pour désinfecter 1,000 métres d'é-

gout.
Pour enlever I'odeur des appartements nouvellement peints.

Placez dans chague appartement trois“ou quatre ba-
quets d'eau; vous verserez dans chacun. trente grammes
d'acide vitriolique; cette eau absorbera les émanations
de la peinture en trois jours, si vous avez eu soin de chan-
ger chaque jour d’eau.

Débarrasser une chambre des cousins.

Aprés avoir fermé les fenétres, inéttez—y, une heure

" avant d'aller vous coucher, une lanterne de verre allumée

que vous avez frottée au dehors avec du miel délayé dans

du vir ou de l'eau de rose; ce miel attire les cousins, et
ils 8’y attrapent de manitre d ne pouvoir se débarrasser.

Chasser les mouches d’ot I'on veut. -

Lavez les murailles avec du jus de feuilles de citronnelle,
apres les avoir bien pilées ; les mouches n’en approcheront
pas, ne pouvant supporter cette odeur. -

Pour faire périr les mouches des lienx d’aisances.

Il faut leur préparer les mets suivants, dont elles sont
tres-friandes : on fait dissoudre 8 grammes d'extrait de
cassis dans une demi-bouteille d'eau bouillante; on y
ajoute une petite quantité de iniel ou de sirop, et on verie
ce mélange dans une assiette qu'on met dans les lieux;
ou, mieux encore, on met dans une assiette du lait, du
-sucre et du poivre moulu bien fin : aussitét qu'elles en
mangent, elles trouvent une mort prompte. On peut éga-

v



— 81 —
lement, quand elles sont répandues dans les lieux, allumer
du soufre dans une assiette et fermer toutes les ouvertures
pour qu’elles ne puissent en sortir’; il est certain qu’a’ucune
ne pourra survivre & l'effet de la vapeur du soufre. On
peut le faire ure couple de fois, afin de tout détruire et de
s’en débarrasser promptement.

Moyen de détruire les poux.

Quand on a pu réussir a détruire avec le peigne les poux
que les enfants ont sur la téte, on doit.avoir recours aux
substances huileuses qui bouchent leurs stigmates, ov-aux
poudres 4cres qui les tuent, comme le staphisaigre, la co-
que du Levant, le tabac, etc., etc.

Quant & ceux qui viennent sur les quadrupédes, on peut
Ies en débarrasser par les mémes moyens ou avecdes dé-
coctions de poivre, de cédra, d' orpin dcre. Il est plus
difficile de les détruire chez les oiseaux ; mais on y réussira
si I'on a soin de bien nettoyer leur poulailler ou colombier,
~ et d'y briler ensuite pour quelques sous de soufre, aprds-
“avoir bien bouché les portes, les fenétres, les trous, etc.

"On les tue aussi au moyen d’un liniment dont on se frotte
la téte, composé de trente grammes de vinaigre, d’autant
de staphisaigre en poudre, de miel, de soufre, et enfin de
soixante grammes d’huile,

L'huile de laurier seule détruit leurs ceufs et finit par
empécher leur formation.

Moyen de fafre périr les puces et punaises.

On prend 90 grammes de sfaphisaigre en poudre ; on
en met dans toutes les jointures des lits, dans les coutures,
dans les coins de matelas et dans tous les lieux ol les pu-
naises se russemblent ; au bout de deux ou trois nuits, ces
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insectes ‘p'érissent et disparaissent. On peut se gervirde la
méme manidre du tabac, du poivre et de la résine d’eu-
phorbe réduite en poudre.

- Autre procédé.

On met dans un réchaud plein de charbon allumé 15

grammes de galbatium ét-autant d'assa-feetida ; on léve les
couvertures, les matelas, les sommiers ou paillasses, et
jusqu'aux barres du lit, que l'on met & terre’; on tient la
chambre bien ¢lose et I'on bouche avec un drap !'ouverture
dela cheminée. 1! faut faire cette opération de grand matin,
pour n’ouvrir la chambre que le soir, & 'heure oil'on veut
se coucher : & l'instant ot I'odeur des drogues s'exhale, les
punaises tombent sans mouvement, et s'il en reste quel-
ques-unes, un jour ou, deux aprés, on les trouve toutes
desséchées.
- La quantité de ces drogues que nous avons donnée suffit
pour un appartement dé quinze & vingt pieds carrés envi-
ron. Si par hasard il s'est échappé quelques-uns de ces
insectes, on réitere I'opération. Le temps le plus propre a
la faire est celui des grandes chaleurs.

Moyen dc.détruire le§ rats.

Prenez 125 grammes de mie de pain, 60.grammes de
beurre, et 30 grammes de nitrate de,nercure cristallis¢ ;
mélangez bien toutes ces substances et faites-en une masse
que vous diviserez en'petites portions afin de les répandre
dans les endroits peuplés de rats ou de souris : ils se
laissent prendre d’autant plus aisément & cet appét qu'ils
aiment le beurre éperdunent et que le nitrate de mercure
est sans odeur.

v
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Autre moyen de les détraire.

" Prenez 24 noix épluchées et un peu rissolées sur une
pelle ,','avec 250 grammes de fromzige d’Auvergne, et six
noix vomiques rapées a la lime, Pilez le tout dans un mor-
tier pour en former une espéce de pite que vous partagerez
en plusieurs morceaux de la grosseur d’un ceuf de pigeon,
* €t que vous placerez dans les endroits infectés par les rats
et les souris.

Moyen de détruire les taupes et les mulots.

Prenez trois douzaines de noix bien saines et. séches
que vous ferez bouillir dans un chaudron avec de la lessive
pendant un quart d’heure; mélez les noix avec des vers
de terre, mettez-en dans les trous de la taupe et du mulot,
et ils périront de suite apres en avoir mangé.

Reméde ocontrela jaunisse.

Cette maladie a pour caractdre la coloration en jaune
des yeux et de la peau, la teinte rouge, safranée des.uri-
nes, et.la décoloration des matitres fécales. L'eau ou la
décoction de carottes, de panais, les eaux panées, deux
jaunes d'cenfs dissous dans une tasse d’'eau sucrée et pris
pendant -quinze jours, le petit lait, des bains, des lave-
ments émollients, une nourriture composée principalement
de végétaux herbacés,-un exercice modéré et une douce
gaité, forment la base du traitement, Il faut prendre aussi
tous les deux jours , le matin a jeun, 15 granimes de sel
de Sedlitz et 2 grammes de 'sel de nitre fondus dans un
verre dieau, Cette médication guérit promptement. Nous
r'avons ipas besoin de recommander I'éloignement de la
cause qui.auraitrproduit-la maladie, -
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Reméde contre les panaris.

»
-

Lorsqu'on est menacé d'un panaris, il faut se héter
d’en prévenir les accidents par le traitement suivant :~
quand le panaris nait de lui-méme. et sans cause connue,
on doit avoir recours a tout ce qui peut calmer les inflam-
mations : ainsi, on fera tremper la main entidre dans de
I'eau tidde , et on 'y tiendra dans le bain pendant plu-
sieurs heures ; a I'eau titde on pourra substituer des cata-
plasmes faits avec de la farine de graine de lin et une
forte décoction de tétes de pavots; si la maladie ne fait
<qué commencer, on pourra employer avec avantage l'eau
froide ot la glace, dans laquelle on plongera le doigt du
malade. Si, malgré I'emploi de ces moyens, les douleurs
avgmentent toujours et deviennent insupportables ou ac-
compagnées de fievre, il faut avoir récours a un chirur-
gien; dans ce cas, 'incision de la tumeur est le seul moyen

- d’amener une prompte guérison. ‘

Si le panaris est la svite d’'une pigiire faite avec un
instrument imprégné d'une liqueur putride, il ne suffit pas
d’attendre le développement de Vinflammation , il faut

- encore prévenir les accidents qui peuvent résulter de

. I'absorption de cette liqueur : on y parvient ordinairement
en lavant & l'instant méme, avec de I'eau titde, V'en-
droit piqué, et en prenant soin d'exprimer le sang & plu-
sieurs reprises , pour entrainer la matiere irritante.

i

¢ * Autre,

On charge d’une bonne couche d’'onguent napolitain un
morceau de peau dont on couvre le panaris, et on enve-.
] loppe le doigt d'une compresse en huit ou dix doubles. On
[ove cet appareil toutes les vingt-quatre heures, et on

.
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remet une nouvelle,dose d’unguent sans changer la peau
ni la compresse. L'inventeur de ce reméde I’a donné & plus
de cinq cents personnes, et toutes ont été guéries. Les
douleurs diminuent peu & peu, et cessent en moins de
" neuf ou dix heures; et, aprés le deuxidme pansement , la
matiére du panaris n’est plus qu'une eau claire, Alors on
perce la peau avec une pointe.de canif ou tout autre in-
strument , pour faire sortir la sérosité ; on continue. le
méme pansement pendant huit ou dix jours, et la cure est
finie. ) : '

Ce reméde guérit sans exception les panaris de toutes
especes, d’olt I'on peut conjecturer qu'il doit faire le méme
‘eﬂ"ét sur les clous et divers abcts, méme sur ceux qui se
forment prés de I'anus, et dont les suites sont quelquefois
~sil funestes. ‘

Eaa merveilleuse pour guérir les plaies et les maux d’yeux.

Prenez 4 grammes de sulfate de zinc et autant de sul-
fate d’alumine et de potasse ou alun; faites fondre dans
une bouteille d’eau dé, fontaine, et mieux d'eau battue
prise au bas d’'un moulin, et, quand les substances seront
fondues, vous vuus en servez pour laver les yeux et les
plaies au moyen d'un linge que vous trempez dedans.

Eau contre les migraines.

Prenez un 1j2 kilogr. d’alcool rectifié, 250 grammes
d’ammoniaque liquide, 125 grammes de camphre , douze
grammes d'huile d’anis et six grammes d'acide acétique ou
vinaigre; mettez le tout ensemble et conservez dans un
flacon bien bouché. On en fait respirer et on en applique
des compresses sur le front; elle apaise immédiatement
les migraines les plus violentes, o
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’ Coupures.

1 faut laisser suigner pendant quelque temps et rejoin-
dre les deux lévres de la coupure avec du taffetas d’ An-
gleterre:: il est & présimer que les chairs reprendront sans
rien faire autre chose. Mais si la coupure tient plutét de'la
déchirure que d'une scission nette, alors il faut bien se
garder d'y appliquer le taffetas, parce que le pus s'agglo-
mérerait dessous et pourrait augmenter le mal; un‘pew
d’huile et de vin, dont on imbibera une compresse-bien
mince, apphquée sur la déchirure, la guérira en peu de
temps, surtout si la masse du sang est pure et exempte de
tout vice. On doif se comporter autrement lorsque de
petites veines fournissent du sang én” abondance. On
frappe d'eau froide la blessure et I'espace blessé, et méme
tout le membre ; de cette maniére on parvient souvent &
arréter T'hémorragie. Si cependant le sang continue &
couler, on sera obligé de recourir 4 une application d’aga-
ric'ou d’amadou qu’on maintiendra sans trop le serrer.

Esquinancie.

Pour faire passer une légere esquinancie, prenez deux
grammes d’alun et autant de noix de galle et de poivre ,
le tout bien pulvérisé. Mélez-le avec un peu de blanc
d'ceufs, et touchez-en trois fois par jour la- luette avec le -
» bout d’un petit baton garni d’un linge et trempé dans ce
mélange.

Reméde contre la coqueluche.

Faites bouillir six beaux blancs de porreaux et ‘deux
tétes de pavots, dont a enlevé la grainc, dans environ
3 litres d’eau jusqu’a réduction d’un tiers; tirez au clair et
‘reméttez dans un vase de sa contenance; ajoutez
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500 grammes de sugre fin, faites encore réduire la liqueur
d'un tiers, tirez a ‘clair et mettez en bouteilles, On prend
ce sirop par cuillerée deux heures avant de manger , e
matin,, et,deux, heures aprés, le soir. Le régime doit &tre
. doux, ' -

13

Reméde contre les engeiur‘es.

Il faut imbiber avec moitié eau et moitié-esprit de sel
les parties affligées de ce mal tenace ,"pl'usieurs fois par
jour; mais cette opération doit se faire avaiit I'ouveture
de la peau, ou, cofiime on le dit, avant que les engelurés
soient crevées, ou attendre que cette espece d'ulcdre soit
fermée. On’les prévient égalenient en frottant les mains ,
quelque ,temps avant qu'elles se fassent sentir, avec de
fort vmalgre quon a soin de laisser sécher sur la peau, le
matin , & midi et le soir. g

Ce reméde nous a été donné par M. Linneus, célebre
médecin suédois.

Réméde trés-facile contre la crampe.

M. Ballard, médecin des eaux de Bourbonne , nous
garantit 'efficacité du remdde le plus simple & employer
contre la crampe. Ce moyen consiste 4 appliquer sur la
partie affectée une plaque de lidge de la grandeur de la
-main, et la crampe cesse instantanément.

C’est ici le cas de rappeler le bon’emploi du liége dans
une autre spécialité : c'est-de substituer avx hochets de
verre et d'ivoire un bouchon de liége, 1ors de la dentition
df:‘a enfants.

Moyen de distiller les plantes sans alambte.

-Sur un pot de terre vernissé pesez un linge fin que
vous arréterez avec un cordon aux bords du vase : ce linge
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tombera en dedans du vase en forme de poche; on rem-
plira la poche 4 moitié environ de ce qu'on voudra distiller,
et on couvrira le  vase d’une assiette ou d’une casserole
remplie de charbon allumé,, qu'on entretiendra jnsqu’a ce
qu'il s’éleve une légere vapeur.

Mastiquer & Pinstant les pipes en écume de mer cassées.

Qu’on prenre. de la gomme laque fine pulvérisée, qu'on
la stnie sur la cassure, qu'on la tienne sur un feu de
charbon, de manitre que la gomme coule. Alors on presse
les deux morceaux trés-éfroitement ensémble, et ce mas-
tic devient & l'instant si ferme, qu'on ne peut plus les
séparer. '

Maniére de faire;des- chiffres et des fableaux en cheveux.

11 n’est point de cadeau plus précieux du’un tableau des
cheveux d'une personne qui vous est chére.

Commencez par dégraisser vos cheveux en les faisant
bouillir dans de la lessive et faites-les sécher; ensuite on
-prend une plaque d’ivoire, ou-toute autre chose bien polie
sur laquelle on dessine bien exactement avec un crayon le
chiffre qu’on veut faire, et, avec un pinceau trempé dans
de la colle, on recouvre avec délicatesse tous leé.traits de
son dessin; on prend un ou plusieurs cheveux, quon
place sur I'ivoire en suivant les contours du chiffre, de telle -
sorte qu'ils soient fixés en plein par la colle.-On peut faire
également par ce moyen des tableaux en coupant les che-
veux trés-menu, qu’on répand ensuite sur ce dessin.

On emploie de préférence pour cette .opération de la
colle & bouche dissoute dans I'eau.

Moyen de copier sur-le-champ une estampe ou un portrait.

r ’ [ < .
Prenez de 'eau d’alun et de savon, mouillez une toile
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ou un papier, et appliquez-le sur I'estampe ou le portrait;

mettez cela sous la presse, et vous en aurez une belle
copie.

Nouvelle découverte pour a/ttraper les oiseaux A la main.

Faites tremper deux litres de blé dans un demi-litre
d’eau-de-vie, ajoutez-y 10 grammes de coque du Levant,
brassez bien le tout, et au bout d’un quart d’heure retirez
~ votre blé , que vous laisserez sécher. -

- Parsemez-en dans les endroits ot vous avez I'habitude’
de voir des oiseaux, cachez-vous bien de maniére a ne
pas étre apercu , et , lorsqu'ils en auront manvé vous les
verrez tomber et rouler sur la terre. Vous pourrez alors les
prendre comme vous voudrez, i

Procédé pour faire le petit lait clarifié.

Tous les traités de pharmacie donnent le mode de pré-
paration du petit Jait ; aussi sous ce point de vue n’auriong-
nous que peu de chose & dire, s'il n’était avantageux
de faire connaitre un procédé plus expéditif que celui
mis en usage dans toutes les officines; ce procédé est le
suivant : '

Battez un blanc d’ceuf dans une pinte de lait; ajoutez
15 grammes de bon vinaigre blanc (environ une cuiller a
bouche) , mélez exactement , chauffez rapidement jusqu’a
ébullition ; projetez alors dans le liquide bouillant quel-
ques cuillerées d'eaun froide pour faciliter la séparation du
coagulum , et filtrez. Ce mode d’opérer permet d’obtenir
un produit parfaitement limpide , dans un temps trés-
court. Le petit lait, dans les grandes villes surtout, est
souvent artificiel, et certes il est loin, dans ce cas, d’avoir
les propriétés qu’il pesséde lorsqu’il est véritable, On

) .
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reconnaii aisément, ce petit lait factice : 1° & ce qu'il
mousse moins que le vrai par l'agitation; 2° a ce que,

- traité  chaud par 'acide sulfurique, il ne développe pas
odeur suz generis comme celui qui a été fait avec le lait.
Quoi qu'il en soit, si 'on ne pouvait par hasard se pro-
curer le lait nécessaire pour cette préparation, et s'il fal-
“Iait recourir & I'emploi du petit lait d’imitation, nous allons
indiquer la formule suivante qui doit &tré préférée pour sa

* préparation; c'est celle dont se servent les premiers
pharmaciens de la capitale : :

Prenez : sucre de lait. . . . . . 750 grammes.

Nitrate de potasse. . . . . . . 375
Sucre blane. .- . . . . . . . 3 kilogram.
Mélez et faites une poudre bien ho- . .
_ mogene, ' .

" Alors prenez : ) . .
Poudre ci-dessus.. . . . . . . 10grammes.
Eau commune. . . . . . . . 1 kilogram.
Dissolvez , puis ajoutez : ‘

* Vinaigre ordinaire. . . . .. . . 10-gouttes.

Ce petit lait factice se prend aux mémes doses et dans
les mémes cas que le véritable,

Méthode de saler le beurre pour qu’il puisse se conserver frais
- plusieurs années.

On prend deux parties de sel de cuisine, une partie de
sucre et une partie de salpétre; on pile le tout et on méle .
parfaitement. On répartit ensuite 30 grammes de .ce mé-
lange sur 500 grammes de beurre que Yon pétrit avec soin
jusqu'a parfaite incorporation des substances. Le beurre
ainsi pétri se met dans des vases de grés bien lavés et trés-
secs , que I'on a soin de bien boucher.

Le choix du sel, du sucre et du salpétre propres a la

‘e



préparation que nous indiquons n’est pas indifférent. Le
sel doit &re préalablement purifié et séché au four; le*
sucre’ doit étre aussi bien pur, blanc et sec;'le salpétre
(nitrate de potasse), que beaucoup de personnes pour-
raient répugner d’émployer par la crainte de provoquer
des accidents, n’est nullement dangereux a la dose que
. nous indiquons, et ne peut agir que comme rafraichissant ;
on doit avoir soin de se le procurer trés-pur.

Huit jours aprés que le beurre a été déposé dans les
vases, on s’apergoit qu'il s’est tassé et qu'il s’est formé du
vide “entre lui et les parois ; on prépare une forte saumure
en mettant du sel épuré dunsede I'ean chaude, tant que
cetle eau pourra en dissoudre, et on la verse froide et peu
a peu sur le beurre, jusqu’a ce qu'il en soit bien recouvert;

" on porte ensuite les vases dans un lieu frais.

On emploie I'ean chaude pour préparer la saumure , en
raison de sa,propriété de dissoudre une plus grande quan-
tité de sel.

r

Moyen pour teindre les étoffes en rouge dit deTI‘urqule. .

On fait-fondre de la potasse dansl eau de maniére a ne-
_lui donner que 2 degrés au plus; on y ajoute 60 grammes
d’huile d'olive fine par pot de“solution. On agite fortement
le mélange, qui devient laiteux, et on filtre ensuite; puis
on y jette 1'étoffe, qu’on laisse tremper pendant48heures;
on I'en retire aprés ce temps ; on la rince promptement et
on la fait sécher.

" D’un autre c6té , on fait la dissolution suivante qui lui
sert de mordant, et dans laquelle on plonge de nouveau
I'étoffe avec toutes les précautions possibles, pour qu’elle
puisse acquérir une belle couleur et une belle nuance :

~ On fait fondre 125 grammes d’alun et de sel de saturne
par pot d'eau gommée ; on plonge 1'étoffe & chaud dans
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cette solution, et on la fait sécher ; vingt-quatre heures
aprés , on répdte I'opération 2 tiede, et on fait de nouveau
sécher. On fait bouillir alors 250 grammes de garance
avec quantité suffisante d’eau; on fait bouillir I'étoffe dans
cette teinture pendant trois heures , on rince et on la fait
encore bouillir pendant deux heures, V

On a par ce procédé une couleur rouge dite de Turquie,
* qui ne laisse rien 3 désirer.

Procédé pour teindre les bois indigénes de toutes couleurs,

- Pour obtenir de belles couleﬁrs, il ne faut teindre que
du bois blanc pour les couleurs tendres et délicates; le
bois de houx est excellent pour les couleurs foncées, ainsi
que les bois durs et colorés, tels quele chéne, le noyer,
surtout le platane. Si on applique des couleurs & froid ,
“elles. sont plus belles, il est vrai, mais-elles péndtrent
‘moins profondément ; on passe la teinture contre le fil, afin
de la faire mieux pénétrer dans les pores. Quand en teint
* du placage, on le met entier dans le bain, et on le fait sé- -
cher promptement pour qu'il ne se voile pas..

- Belle eouleur rouge pour le noyer ét autres bois.

On prend 1 d‘écagraxnhe de bois de Fernambouc en
poudre et 3 décagrammes d’alun; on les fait bouillir dou-
cement dans un demi-litre d’eau pendant une demi-heure;
on passe la décoction & travers une toile, on la concentre
ensuite jusqu’a ce qu'elle se réduice au quart, et on y ajoute
quatre grammes de potasse purifiée. On en met “trois ou
quatre couches sur les bois, en observant ce qui est dit
pour la teinte des bois indigénes. '

Couleur rouge orange par le roucou.

On prépare le bain en faisant bouillir la pate de roucou
coupée en petits morceaux dans de I'eau bien claire pen-
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dant deux ou trois minutes. On a passé auparavant sur le
bois une couche d’eau ou V'on a mis de I'alun en poudre,
et on procéde de la meme manidre que pour les bois ci-
dessus. ;

Coulenr bleue par le bois de campéche.

On fait bouillir dans 1 litre d’eau 2 hectogrammes de .
cé bois coupé menu, pendant une heure; on'y ajoute
1 décagramme de Vert-de-gns en l'agitant bien. On s'en
sert comme il est dit des autres. :

Couleur blene par ’indigo.

On verse dans un flacon 125 grammes d'acide sulfu-
rique concentré, sur 31 grammes d'indigo bien pulvérisé,
‘que I'on délaye avec I'acide le mieux possible; on chauffe
I'amalgame au bain-marie pendant quelques heures;
quand il est froid, on y ajoute 31 grammes de bonne po-
tasse séche et pulvérisée ; on agite le mélange, qu’on Jaisse
reposer pendant vingt-quatre heures, et on décante la
liqueur dans une bouteille que I'on bouche bien. Pour la
mettre en ceuvre, on fait chaufler de 'eau, on y met quel-
ques gouttes de cette dissolution, et on en passe sur le
bois. Il est facile d’obtenir la teinte qu’on veut en mettant
plus ou moins de dissolution. :

Belle coulenr jaune par diverses suhstances.

_On teint les bois de cette couleur en formant des bains
avec l'une des substances suivantes: 1°la gaude; 2° le
bois jaune; 3° le fustet; 4° le quercitron; 5° la graine
d’Avignon; 6° et le curcuma; on fait simplement une
" décoction d'une ou plusieurs de ces substances bien divi-
sées, en faisant bouillir avec del'eau et en augmentaunt ces
substances pour avoir des nuances dwerses
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Pour -aviver les couleurs jaunes, on ajoute i la gaude
un peu de. vert-de-gris ou un peu de soude; on avive celle
du bois jaune en.mettant bhouillir des rognures de peaux on
de colle forte ; on donne un eil rougeatre au curcuma en
ajoutant au bain un peu de sang-dragon. :

Procédé pour fa coutear noire,

_On prépare une décoction formée de 30 grammes de
“noix de galle, 30 grammesde sulfate de-fer, 185 gram-
mes de bois de campéche, le tout en poudre que 1'on fait
bouillir un instant. - -

Couleur fauve:pour foncer le noyer.

On-fait bouillir des écorces de noix vertes dans de l’eau,
etony a]oute un peu d’ alun

» Beau_noir d’ébéne, pour. les bois.

On fait bouillir dans un litre d’eau du bois de campéche

jusqu'a ce qu’elle soit bien fonzée’; on y jettetrois déca-
grammes d’alun et on passed chaud surle bois; on fait
infuser dans une douce chaleur de la limaille de fer dans du
vinaigre ; on y jette ure pincée de sel de cuisine, et on
.passe cette liqueur sur le bois qui a déja une couche de
violet; il prend sur-le-champ une belle couleur noire.
Quand cette derniere est sdche, on.passe deux couches
comme les premidres, afin qu'elles péndtrent mieux dans
le bois : plus'le bois est dur, plus la teinture est belle.

Couleurs composées. -

Ces couleurs s'obtiennent en teignant successivement le
bois dans deux couleurs différentes simples ou en lé pas-
sant avec ces deux couleurs mélangées; ainsi le rouge ¢t
le bleu donnent le violet; le rouge et le jaune, 1"orange’;
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le'bleu et le jaune, le vert; le jaune-et le gris, du fauve, et
ainsi de suite. On peut varier les nuances & l'infini.

PROCI&D]&S POUR IMITER LES BOIS EXOTIQUES AVEC CEUX
INDIGENES. '
‘Imiter V'acajou clair au rcflet doré.

On fait une infusion de bois de Brésil que I'on passe &
chaud sur le sycomore-et I'érable.

Acajou rouge clair.

‘Infusion de:Brésil sur le noyer blanc, ou duroucou et de
la potasse sur-le sycomore.

Acajou fauve.

Décoction de bois' de campéche sur le sycomore ou sur
I'érable.. . :

Acajou foncé.

Décoction de Brésil et de garance sur Pacacia et surle
peuplier, ou bien une solution de gomme-gutte sur le
chataignier vieux.

Bois citron.

'‘Gomme-gutte dissoute dans de I’essence de érében-
thine, surle sycomore. -
Bois jaune satiné.
Infusion de curc‘hma sur 'érable,
Bois 'imil.anl le grenat.
‘Décoction de hois de Brésil ap’pl:iquée'sur le- 'sycom‘ore

’
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aluné ; le bois teint, on passe ensuite une couche d’acétate
de cuivre dissous dans de l’_e_au distillée.

Bois noirs.

Décoction de campéche trés-forte sur le hétre, le tilleul,
_ le platane, 'érable, le sycomore; le bois teint, on passe
une couche d’acétate de cuivre. Siles bois sont en placage,
il vaut mieux les mettre dans la couleur, elle péndtre a
travers ; on s'en sert pour la marqueterie ; s'ils sont épais,
on passe par couche avec une brosse la liqueur chaude.
Avant de teindre les bois en-général, il est avantageux de
les mettre pendant vingt-quatre Lieures dans un endroit
sec, afin que les pores s’ouvrent et que la couleur péndtre.
On -peut vernir sur ces couleurs en pongant légérement &~
I'huile et en se servant d’un'tampon comme d habitude.

Procéds pour la fabrication de boules de bleu céleste, dit bleu anglais.

Ayez une chauditre de fer; prenez un demi-kilo de bel
indigo, réduisez-le en poudre et jetez-le dans la chaudizre
avec 1 kilo et demi d’acide sulfurique ; agitez le mélange
et laissez-le reposer au plus vingt-quatre heures; faites

_ dissoudre ensuite 4 kilos de bonne potasse dans 1 litre
d’eau, et ajoutez d’abord au mélange précédent 1 litre de
cette dissolution de potasse ; agitez bien le tout, et dé-
layez-y 1 demi-kile da meilleur savon bien marbré, coupé
menu, et remuez bien ; continuez & ajouter de la solution
de potasse toujours en remuant jusqu’a ce qu'elle soit em-
ployéedéfinitivement ; mélez-y ensuite avec soin 260 gram-
mes d'alun en poudre fine passé au-tamis; aprés trois
jours de repos, la composition sera préte & employer ; elle
est en consistance de pite; on en fait des boules que V'on
fait sécher a l'air. Quand on voudra se servir de ce bleu,
on en délayera une quantité plus ou moins grande dans 'eau



chaude, suivant la nuance que I'on souhaxte a, et on y
trempera les objets & bleulr S et

'
o

‘ Mamére d'obtenir le gaz.

~i . o

r o T

.Mettezdans uné ﬁole:30 grammés d’eqn, 15 gramines
d’acide sulfuriqué (buile .dé. vitriol) et: 1_5 grammes .de
limaille:defer ; adapteza la bouteillé-un bouchon qui ferme
bien,. percez-le dans-le .milieu et faites-y passer un tdyau
en vérre, feb-blanc ou cuivre, de deux-ou trois millimétres;
de diambtre au plus, et Jong de: deux-du.trois céntimetres, i
pour.éviter I'esplosion ; garnissez bien entre Ié bouchon et
le tuyau, afin.que le gaz ne puisse.s’échapper."de ce coté.:
Une fois arrangé comme nous venons: de.le dire; présentez
une chandelle au bout du. tuyau, vous aurez une belle lu:
mitre qui durera tant qu'il y aura du'gaz dans la-bouteille,

Procédé pour fabriquer de Ja bougie ‘économique.

* Onfera ‘fondre 4 kllogrammes dé cire blanche dans un
vase lorg et éirdit, et on'y ajoutera’ 1 kllogramme de suif
le plus pur; le tout étant bien fondd et bien melé on'y
plongera des ‘chandelles de’ "huit au kllog quel on en retn«‘
rera au bout de quelques instants § elles s se trouveront ¢ou- '
vertes d'une couche de cire d’un cenhmétre d’épaisseur ;
environ, On réltdrera si I'épaisseur 1 st pas assez forte,
et cn suspendra ensuite les chandelles par les meches aﬁn
qu'elles séchent,

La chandelle une fois allumée la cire, se fondant beau-
céup plus lentement que' le suif, formera une espbce de
rebord ‘qui le contiendra et I'empéchera de couler. - La.
chandelle.sera d’ allleurs au dehor., absolument sembhb]e
alabougw‘ S
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Bouteille luminease donnant une-clarté cuffisante pour distinguer, la-
nuit, 'heure que marque une montre,

Prenez une fiole de verre blanc et de forme oblongue,
metlez dans cette fiole un morcean de phosphore- gros
comme un. pois ; versez  par-déssus-de I'hpile d'olive au
tiers de.la bouteille,.et: fermez hermétiquement:; quandion
voudra s'en servir; on. débouchera la fiole. pour',lai\s)ser
passer Vair extérieur, et ensuite on la rebouchera.. Alors
I'espace vide de la fiole paraitra lumineux, et: sa clarté
sera égale a celle d'une lampe. Si la lumitre: s'affaiblit
on lui donnera.de; la force en laissant pénétrer Lair;au
moyen du bouchon: qu’on 6tera - enshiver; il faudra chauf-
fer la fiole avant de:la déboucher ; .ainsi préparée:,. el]e‘
peut servir pendant.un. an, :

Pyrophore remarguable.

"On triture parfaltement 125 grammes. de chaux vive

avec 60 grammes de phosphore coupé menu; on mtrodmt
ce mélange dans une bouteille et’on couvre de trois autres
parties de chaux pulvérlsée cette bouteille doit étre assez
grande pour que tout cela ne remplisse que les deux tiers
de sa capacité;,on la bouche avec un bouchon de craie ; on.
la place dans un bain de sable qu'on échauffe peu a peu,,

jusqu’a faire rongir le fond du,vase dans lequel se trouve
le sable. Cette chaleur doit &tre entretenue Jusqu'a ce que
des stries rougeétres de matidres phosphoreuses coulent le
long de ld partie vide de la bouteille; alors on laisse
éteindre- le feu, et on a soin de tenir 1a bouteille, blen

bouchée

On obtient de cette maniére un pyrophore dontl mﬂam- ‘

mabilité est trés-remarquable. — Chaque fois qu'on dé-
bouche la bouteille, on voit une flamme se répandre dans

v A
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$on intérietir; et, lorqqu on Veut fairé sortlr uné partle dﬂ
ld* masse blanche rougeétre formant le pyrophote , el]e
s'etiflamme le plus souvent pendant le versement
Si pendant 'opéraiion | Ta bouteills restalt assez hemm,—
tiquement férmée pour empecher]a sortid du gaz, on duit,
en l'ouvrant de nouveau, se précautionner contre celui qui
s'échappe; dans lacrainte qu'il ne s'enflamme au.cortact
de I'air et ne cause une vive détonation.

. Faire sortir de la méme bouteillede 'ean de plusleurs couleurs
A

"Que 1'6r mette dans une. boutellle pleine d' eau une cer--
taine quantité de poudre de bois d’Inde, et que 1'on pré-
pare quatre verres: l'un riricé avee de P'eau ordinaire ,

- 'autre rincé avec du vmalgre “un troisizme rincé avec une
dlssoluuun de potasse, e’ _quatrizme rincé comme le troi-
sitme, et dans le fond duquel on aura mis un peu d'alun.’

‘ Silon verse du contenu de cette bouteille dans le pre-
mier verre, la hqueur sera rouge comme du vin; dans le
second, élle sera jaune comme de la bidre ou de I'eau-de-
vié ; dans le troisitme, elle sera limpide et tranapareate
comme de l'eau pure; dans le quatnéme elle sera d un
rouge foncé.

Maniére de fondre une piéce de monnaie dans une coquille de noix.

‘Prénez une pitce de six liards, et, J'ayant ployée en
deux , 'mettez-la dans une demi-coquille de noix que yous.
poserez sur un peu de sablon, afin qu'elle ne renverse
pomt, remplissez cette coqm]le avec un mélange fait de
trois parties de nitre bien pulvérisé que vous aurez fait
sécher dans une cuiller chaude ; ajoutez' une partie de
fleur de' soufre et quelque peu de ripure de bois tendre
bieri tamisée, ‘et mettez le feu a cette composition.

Aussit6t que cé mélange aura 616 enflammé et qu il se
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sera mis en fusion, on verra au fond de la coquille le métal
qm compoqe cette plece entlerement fondu sous la, forme

» d'un petit bouton qm se dumra aussitot que la mafigre
- sera consumée, (‘e qu'il y a de remarquab]e dans cette

opératlon oest que la coqunlle de noix sera trbs—peu en-
dommagée.

s

Recette pour composer ue’ plerro ‘qui donne du feu lorsqu on. ]ette une
.-goutte d’¢an dessus. . -, -

Prenez de la chaux-vive,-du: salpétre: de la tutie
d’ Alexandrie, du storax calamine, de-chacun 30, grammes;
du soufre 'vif, du camphre, 60 ¢ gtammes de. chaque que
vous pulvérisez et passez: ait tamis de'soie ; enveloppez ce

melanoe dans un morceau de linge trés-serré que vous

mettrez dans un ‘creuset ; placez un second creuse’r surle
premier, et liez-le par-dessus avee un fil &’ archal’; lutez
ces creusets avec de la terre C']dlae que vous lalsserez
sécher au soleil, afin que les vapeurs ne sortent pas;
mettez-les ensulte dans un four a potier, et les’ y laissez
jusqii'a ce que la matiére soit bien calcinée; vous le con-
naitrez &'Uinspection des creusets, qui doivent étre d’ un
rouge clair ; vous'les laisserez se refroidir avant de les
déterrer, Lorsqu'on veut se servir de ce pyfoﬁhore, il
suffit-de jeter dessus une goutte d’eau ou de salive | et

- sil'on désire allumer une bougie , il faut avoir une méche

soufrée que I'on applique sur cette pxerre ‘au moment ot -
]mﬂammatmn a lieu.

Maniére de faire un électrophore-pour électriser.

Faites constx‘mre un plateau rond en fer- blanc de vmgt

. centimétres de diamétre , dont les boxds aient environ:

“trois centlmetres de hauteur ; versez dedans un mé]ange

bouillant fait avec part.es égales de colophane, de cn'e, et
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d'un sixitme de térébenthine. S'il se formait quelques
fissures quand le mélange sera refroidi, il faudrait les re-
fermer avec la méme composition bouillante; le plateau
doit étre entierement plein et le mastic parfaitement uni :
cet appareil s'appelle, en physique, giteau résineux.

Faites faire une rondelle de bois du diamétre de 2 cen-
tim3tres et demi de moins que le plateau ou gateau rési-
neux, dontl'épaisseur soit de 2 ¢entimétres environ , les
bords bien arrondis ; collez sur cette rondelle des feunilles
d’étain de manidre qu'elles soient bien unies. Au centre
supérieur de cette rondelle ou conducteur électrophore, est
un bouton creux et bien arrendi dans lequel on implante
une baguette de cristal assez forte pour pouvoir I'enlever;
si on n'a pas de baguette de cristal a sa disposition, un

" cordon de soie peut la remplacer.

Comme I'humidité est presque e seul obstacle qu'il faut
vaincre pour faire réussir ces sortes d’expériences, quand
on a des appareils bien conditionnés , il faut avoir scinde
présenter a une petite distance du feu toutes les pitces qui

_composent I'appareil, quand on veut s’en servir.

Frottez ou frappez avec une peau de chat ou de lapin
bien sdche la surface du giteau résineux ; appliquez dessus
le conducteur, touchez en méme temps avec deux doigts
de la' main la partie supérieure du conducteur et 1'enve-
loppe métallique du géteau résineux; enlevez le conduc-

»teur par son manche, qui doit étre trés-sec, approchez le
doigt du conducteur, et vous retirerez une étincelle.

Remettez de ncuveau la rondelle ou conducteur sur le
giteau résineux ; touchez la partie supérieure du conduc-
teur et I'enveloppe du, géteau ; enlevez ce conducteur , et
vous aurez une nouvelle étincelle. Vous pourrez répéter
un grand nombrzde fois cette expérience sans qu'il soit né-
cessaire de frotter le gateau résineux. :
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N . X : Lt ’ n . h‘
Maniére de reconnaitre si les vernis des poterles ne sont pas nuisibles.

Les vernis avec lesquels on revét I'intérieur des poteries

ou des faiences communes, étant peu solides, s'altérent et -

mélent souvent aux substances alimentaires acides qui y
séjournent des oxydes métalliques qui peuvent quelquefois
donner lieu & des indispositions-et' méme & des accidents
plus ou moins graves.

Le procédé a mettre en usage pour reconnaitre la bonté
des vernis consiste : 1° & y-faire séjourner du vinaigre ;
2° a y faire bouillir de cet acide, puis & examiner si ce
vinaigre s’est chargé de substances métalliques suscepti-
bles de nuire & la santé. A cét effet on verse dans le vinai-
gre, qui a bouilli ou'séjourné dans le vase qu’on a examiné,
de I'hydrogene sulfuré liquide, qui détermine une colora-
tion’ et un préeipité en noir ouen blanc, si le vernis a été
attaqué par le vinaigre; en cas cmtrmre, cette coloratlon
n’a pas lieu.

Recette pour rendre le bois incombustible.

Faites dissoudre de la terre siliceuse dans de l'alcali

‘caustique, -et étendez cette l]queur sur le bois ; vous pour-

Tez ensuite le jeter dans le brasier le plus ardent sans que
le feu ait la moindre action sur lui,

Moyen simple de préserver de I'ineendie les convertures en chaume.

11 résulte d'une expérience faite par la Société d’agri-
culture du département du Nord qu’un enduit composé de

© 7(10 de terre glaise, 1]10 de sable, 1j10 de crottin de

cheval, 1{10 de chaux vive, le tout bien mélangé avec de
I'cau _]usqu " consistance de ciment présprvalt les toitures
en chaume de tout incendie ; on 'applique sur la surface
du chaume avec la truelle, a I'épaisseur d’environ un cen-

el
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timétre, ayant soin de remplir avec le méme instrument
les fentes et fissures qui se forment 4 mesure que la dessic-
cation s'optre. L’analyse du prix, déduite de 'expérience,
ne donne qu'une dépense de 7 fr. 35 centimes pour- re-
couvrir un toit de 160 métres carrés de surface; dépense
qui se trouvera encore amoindrie lorsque le propriétaire
pourra se procurer sans frais une partie des matériaux. '

Moyen simple pour reconnaitre la qualité de la poudre a tirer.

Ce moyen consiste & verser une ou deux amorces de
poudre surdu papier blanc, et & 'enflammer enla touchant
avec une tige de bois en combustion, ou encore mieux
avec une tige de fer rougie & I'un des bouts; si la poudre
est bonne, elle fera une prompte explosion dans I'air avec
une fumée blanche et claire, ne laissant sur le papier
d’autre trace qu'une tache ronde et grisitré; si au con-
traire elle était mauvaise, la tache serait noire et le papier
brilé. - - ‘ ’

Encres sympathiques.

C'est le nom qu’on donne a toute liqueur avec laquelle
on péut écrire sans que les caractéres paraissent en au-
cune manidre, et lorsqu'ils ne sont lisibles qu’aprés avoir
employé quelques moyens qui leur donnent une couleur
autre que celle du papier. Ces esptces d'encre peuvent
dévenir trés-utiles.dans bien des occasions : par exemple,
lorsqu’on craint que la lettre écrite & une personne ne soit
interceptée par une autre & qui !'on veut cacher le secret,
on écrit en caracteres bien lisibles des choses tout & fait
indifférentes ; mais dans les interlignes on écrit avec I'en-
cre sympathique ce qui ne doit ¢tre su que de la personne
a qui la lettre ou le billet s'adresse ; cette personne inté-
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ressée i lire I’écriture invisible est instruite en méme temps
du procéde quila fait paraitré en caracteres colorés.”
-Ecrivez avec une ‘dissolution de - vitriol vert’ * dans
laquel]e .néanmoins vous aurez ajouté un peu d’acide ; cette
solution'étant absolument incolore, on ne verra point I'é-
criture § lorsque vous la voudrez voir, plongez le papiei
dans une eau ol on aura fait infuser de la noix de galle,
ou 1mb1bez le papier avec une éponge plongée dans cette
eau, et aussitdt I'écritire paraitra, :

Caractéres qui ne deviennent hsnbles qu’en les trempant dans P'eau.

Faxtes dissoudre 125 grammes d’alun dans un verre
d’eau et servez-vous- én pour écrire; si vous trempez ce
papier .dans I'eau et que vousle préaentlez au feu, vous
dlstmguerez parfaitement les caractéres, qui seront beau-
coup plus longs & s’imbiber. Mals, ‘de toutes les encres
sympathiques, la plus curieuse est celle qu'on fait au
moyen du cobalt, car elle présentele phénoméne' fort re-
marquable de paraitre et disparaitre alternativement, et &
son gré, Cette propriété lui est particuliere, car les aufres
encres sympathiques sont, 4 la vérité, invisibles tant qu'on
ne leur applique pas T'ingrédient qui doit servir ales faire
paraitre ; mais, ayant une fois-paru, elles ne s'effacent
plas’; celle qu'on fait au contraire avec le cobalt parait ou
disparait presque tant qu’on veut. Pour faire cette encre, il
faut prendre du safre, que I'on trouve chez les drognistes;
on le fait digérer dans I'eau régale pour le débarrasser de
la terre métallique qui colore en bleu; on étend ensuite
cette dissolution, qui est trés-caustique, avec 'eau com-
mune, et on peut s'en servir comme de 'encre pour écrire
sur le papier; lés caractdres seront invisibles ;' mais, si
vous les exposez & une chaleur suffisante, ils paraitront,
et en refroidissant, ils dispara‘itront de nouveau:



— 105 —
"l faut pourtant observer que, si on chauffait trop fort
Je papier, les caractéres ne disparaitraient plus:

"‘ :Caragtéres qui paraissent étant eéxposés an feu.
Prenez du jus de citron, et servez-vous-en pour tracer
_avéc une plume neuve les caractdres que vous voudrez sur
le papier, et laissez sécher ; si vous les exposez un peu au
feu, ils paraitront ‘aussitot d’une couleur brune, attendu
quc cet acide concentré par la’ chaleur briilera un peu le
papier aux endroits ol Ja plume aura passé. Ce méme
effet aura lieu en employant différents acides ou les sucs
de divers fruits. Le jus de cerise donnera une couleur
verdétre ;ycelui doignon, une couleur noirdtre; l'acide
vitriolique ‘affaibli dans une assez grande quantlté d’eau,
une couleur rouge; le vinaigre, une couleur rouge pile, etc.
Le degré de chaleur _pour faire paraitre ces différents
acidés ‘n'est pas le méme; le jus de citron est celui qu il
faut le moins chauﬂ'er.

Procédé pour préparer l¢ -papier. ol I'on pourra éerire avec de I'eau et
méme avec de la salive.

On -prend du’papier collé et bon pour écrire; on le fait
tremper dans une solution de sulfate de fer; on I'étend sur
des fils pour le faire sécher ; lorsqu'i! est bien sec, on le re~
couvre de poudre de noix de galle trés-fine, et, &' l'aide
d’un tampon de coton, on répand également la poudre sur
toute la surface du papier; on ébarbe alors ce papier, onle
soumet & la presse, puis on le met en cahier.

Ce papier, qui a une couleur jaune due au sel de fer qui
est oxydé, prend, parle contact de Feau, une couleur
noire. Cette couleur noire ne se manifeste que sur le point
mouillé, et, si Uon fait des traits avec une plume trempée
daus I'eau, ces traits ont la couleur noire et n'offrent pas de
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différence avec ceux qui auraxent été tracés sur.du papier
blanc a I'aide de 1a plume chargée d’encre.

Régles génér?lles pour fabriquer toutes sortes de liqueurs sans distillation.

Pour faire 10 bouteilles de liqueur, prenez 4 kilog, de
sucre, 2 kilog. 750 grammes d'eau; quand le sucre est
bien fondu, on y ajoute & kilog. et demi esprit-de-vin,
dans lequel on a mis les essences et les couleurs quon
trouve dans les recettes suivantes, dont nous allons donner
d’aborgd le mode de clarification.

Maniére de filtrer parfaitement et promptement.

Faites faire un filtre en molleton de la forme d un cone,
¢’est-a-dire qu'il soit de 750 millim2tres de Ratteur sur
325 millimdtres d'ouverture en haut, et le bas en pointe ;
vous y attachez 4 galons par le haut pour pouveir le fixer
sur deux bitons que 'on met entre deux chaises. Pour
filtrer 10 bouteilles, on prend cing feuilles de papier gris
sans colle (onle connait en le monillant, la salive le traverse
aussitot) ; on les casse bien menu, on les réduit en pate _én
les battant fortement dans 'eau avec une vergette; on
mouille la chausse en molleton pour qu’elle retienne moins
de liqueur; on exprime le papier pour en faire sortir
I'eau; on le met dans la liqueur pour en former une
bouillie claire ; on jette le tout dans le filtre, en mettant
un vase au-dessous pour la recevoir : on la rejette dans le
filtre jusqu'a ce qu’elle soit claire. C'est la seule maniere
de filtrer promptement toutes sortes de liquides.

Pour faire e persicot.

Prenez 4 grammes d’essence de persicot que I'on met
dans le vase ou est la liqueur, comme le dit la régle géné-

rale ; puison filtre,
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I3

Huile de noyau. .

4 grammes d'essence denoyau, et procédez de la manitre
ci-dessus; cette quantité est toujours pour dix bouteilles.

Huile de rose.

_Prenez 10 gouttes essence de rose; ajoutez-y un peu de
teinture de cochenille pour donner la couleur rose; 4
gramimes extrait de rose peuvent remplacer 1'essence, et
la liqueur en est meilleure. La teinture rose se fait en
mettant de la cochenille dans I'eau-de-vie qu'on laisse
infuser pendant quelques jours; puis on s'en sert pour co-
lorer'les liqueurs, qu'on fonce & volonté,

Haile de vanille.

8 grammes d'extrait de vanille, ou dix gouttes essence,
et la couleur rose. :

Rosolio.

4 grammes extrait on 10 gouttes essence de menthe,
3 gouttes essence de rose, 250 grammes d’eau de fleur

d’oranger, et la couleur rose,
Marasquin,

.~ ©

4 grammes essence de marasquin, 1 litre kirsch-wasser,
500 grammes d'eau et 2 kilogrammes d’esprit-de-vin.

. Anisette.

6 grammes essence d’anis, 8 gouttes essence de cannelle

de Ceylan.
’ - Véritable curagao de Hollande.

8 grammes essence de curagao, 6 gouttes essence can-
nelle de Ceylan, le sucre et V'eau dans laquelle on a préa-

L J

.
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lablement fait bouillir le jus et I'écorce de six oranges ; on
met ensuite les essences dans I esprit, et on méle le tou'
en~emble Cetteliqueur se colore avec le caramel '

Huile d’ananas.

Prenez 500 grammes d ananas rapés; mettez-les huxt
JOUI‘S infuser dans "espnt -de-vin,

‘Crémie de menthe verte.
Prenez 4grammes essence de menthe et la couleur verte.

_Citronnel!eA :

.

8 grammes essence de citron et la couleur jaune.

'

Baume humain. B

Trois gouttes essence de rose, 8 gouttes essence de can-
nelle, 24 gouttes essence de cédrat, 8 gouttes essence de
macis. : . .

Huile de rhum.

On remplace !'esprit-de-vin par le rhum, etl'on met,
Teau & proportion du degrédu rhum.

Cannelin de Corfou.
Prenez 2 grammes essence cannelle de Ceylan.

Alkermés de Florence.

Prenez 4 grammes de vanille, 4 grammes cardamomum,
4 grammes noix muscade, 8 grammes cannelle de Ceylan;
tontes ces substances pllees et infusées trois jours dans de
Pesprit-de-vin; aprés oni y ajoute 5 gouttes essence de
rose et la couleur rose, '
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Carofoline.

" Prenez deux grammes essence de girofle et la couleur
rdse.?‘- Cy I
Ei:;;trajt d’absinthe. '

Prenez 4 litres esprit-de-vin , '8 grammes essence

absinthe, 8 grammes essence de fenouil, 8 grammes es-
sence d’apis, 2 litres d'eau et la couleur yerte: - ©

'

Huile de la Mai'ti'niqué o

Prenez 4 grammes essence de vamlle 8 gouttes d es-
sence de nérali, 8gouttes essence de caunel[e ’

Créme de nymphe.

v

Prenez 24 gouttes essence de cannelle de Ceylan,
12 gouttes de muscade, 4 gouttes essence de rose.

Huile de cinnamomum.

Prenez 2 grammes essence de cannelle de Ceylan; cn
colore légérement en jaune.

Rose blanche.

Prenez 10 gouttes essence de rose, 6 gouttes: teintnre:
de musc.. )
Ruga. )
250 grammes de rue infusée huit jours dans de Vesprit-
de-vin.

Eau de chasseur,

Prenez 36 gouttes essence de menthe, 12 gouttes essence
de muscade, la couleur verte. oo
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Eau d'or.

. Prenez 6 goultes essence-de cannelle, 10 gouttes (de
macis, 4 grammes essence -de citron; on colore en jaune
paille avec du safran, et, quand la liqueur est ﬁltrée ony
ajoute une feuille d’or par bouteille.

'_.» s, . 3 .:

Eau d’argent

- PR . .ot . . N

Prenez 4 gramines’essence de cédrat, 4 goiiltes d'es-
sence de rose ; aprés avoir filtré, on ajoute une feuille
d' argent par bouteille. '

'
o

Eau des belles femmes. ‘

Prenez 4 grammes d’essence de vanille, 8 gouttes es-
sence de néroli, 2 gouttes essence de rose et la conleur
rose. ' )
Parfait amour.

Prenez 36 goutted essencé de girofle, 12 de macis
4 grammes essence de citron et la couleur rose.

Coquette flaticuse:

Prenez 6 gouttes esserice de rose, 12 gouttes teinture
de musc et 8 de cannelle de.Ceylan.

.

Eau de noix.

Prenez 110 noix vertes pilées, 31 grammes de clous de-
girofle, 62 grammes de cannelle ; infusez dans 20 litres
d’eau-de-vie pendant un ‘mois; on la tire au clairet on y
ajoute 10 litres de-sirop ordinaire.

Brou de noix.

e -

Prenez des noix récentes, saines’ et -cueillies ‘vers- la’
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Saint- Jean, 60 ; eau-de- -vie vieille 2 l1tres sucre blane,
1 kilo 112 ; macis, cannelle, gxroﬂe "de charue 18 grains ;
écrasez les noix ¢t metlez le tout macérer, pendant deux
ou trois mois : filtrez, et laissez vieillir.; Gelte: hqueur est
stomachlque et ouvre l’appétit . :

A

thu‘ de neroh

Prenez 12 gouttes de teinture de myrrhe, 24 gouttes de
néroli que vous mélerez dans de I'esprit-de-vin.

Huile de the .

. . |¢f
Prenez 62 grammes de th¢ 1mpér1al mfusez hmt jours
dans-de I'esprit- de -vin,

+

. Hmle de gnroﬂe

Prenez 2 grammes essence de girofle et la couleur
rose. ;o R

: Créme de cédrat.
Prénei ?S;’g;famlnes essence de céd‘rai.;.
>Créme.de rose.
Prenez 10 gouttes essence de rose et la couleur rose.
. Créme de jasmin. .

Prenez 8 grammes essence de jasmin, _

, Créme 4 la fleur d’oranger.
On prend 500 grammes d’eau de fleur d oranger triple.
Crénie da Portugal,

On prend 8 grammes Tessence de Portugal et la
couleur, - -
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'Rat_a‘ﬁ& de G;'gnoblé:

Prenez 25 kilog.. de cerises noires pilées ; on les- laisse
fermenter ‘trois jours ;-apres on'y ajoute-J5 litres -d’éat-
de-vie, 62 grammes de cannelle,- 31 gramines ~dé" noix
muscade ; on laisse infuser le.tout huit j jours, on le tire au
clair et on y ajoute 5 kllog de 51rop

M A S S

a Rataﬁa de comgs

-

Prenez 2 kxlog de comgs qu'on lalsse .nfuser huit
jours dans de Vesprit-de-vin.

[ o \ '.‘.: ¢
Rataﬁa de {raises. ’
i ».: L . [

Le jus d'un kilog. et dem1 de fraises.

Bataﬁa de framboxses

Le jus d’un kilog. et demi de framboxséé.
quueur stomachlque amére.

Prenez 31 grammes de cachou, 27 centlgrammes d’alogs
_succotrin, 4 gramines de’ m}lrhe '31 grammes de can-
nel]e, le tout infusé huit jours. ...

Huile d’éther.

Prenez 4 grammes d’ essence de cédrat, 4 grammes
d éther sulfunque.

Huii'e de kirsch-wasser.

On remplace I'esprit par da Kirsch, et Pon met de I'ean
a proportion du degré. L . Vs

Hujle de menthe.

Prenez 4 grammes d’essence de menthe et la couleur
verte.
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Huile de violette.

Prenez 62 grammes de fleurs de violettes séches,
faites-les bouillir deux minutes avec le sucre et lpau
comime pour la créme.

Huile de myrrhe.

Prenez 31 grammes de myrrhe pilée, qu"@n fait infriljser
huit jours dans l'esprit-de~vin.  ~ '

v

Huile éordiale. -

Prenez 8 gouttes essence de cannelle de Ceylén, six

gouttes essence de girofle, 6 gouttes de muscade et 15 de
mentke.

Rosolic_de Breslaw.

Prenez 4 graxr{mes de vanille, 4 goultes essence de
rose, 6 gouttes de néroli, le jus de 6 oranges et 31 gram-
mes de capillaire; faites bouillir le tout ensemble pendant
cing minutes, et filtrez quand c’est froid.

Hydromel vincux.

On fait bouillir dans une bassine bien étamée, a un
feu doux, 2 kilos de miel dissous dans 10 kilos d’eau, jus- -
qu'a réducticn d'un tiers, ou qu'un cenf surnage sur le
liquide; on écume et on jette dans un baril qu'on expose
& I'ardeur du soleil, ou dans une étuse & la température.de
15 & 20 degrés Réaumur; on laisse ferinenter pendant
40 jours ou jusqu'a ce que la liqueur ne bouillonne plus;
et on agite de temps-en temps avec un biton de bois ; puis -
on la tire au clair lorsqu’elle est refroidie, ot on met en
bouteilles. Cet hydromel est aussi agréable au goit que le
vin d’Espagne, X

8
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Autre.

Déhyez dans 12 kll()S d eau D) kllos et deml de mml
blane et 60 grammes™ de ferment de blbre mettez ‘ce
mélange a la température de 15 3 20’ degréq Réaumur-
pour que la fermentation ait lied, ol on laisse le tout
pendant 30 ou 40 j jours, plle on soutne et on et en bou-
teilles. e _ '

Si on ajoute au miel des sucs de fruits ou (jtiélcfﬁég aro-
mates, 1'hydromel prend par ce moyen des saveurs plus
ou moins recherchées. Clest avec cet hydromel qu on
imite les vins deé Conshmce de Malvmsm de Maldga
etc., etc, ' T :

Régle genera]e pour faire des glaces & la créme.

e . ",

Prenez 1 kilog.” et demi du mellleur]ut le jaune de
huit ceuls et 375 grammes de sucle f‘utes.cmre ‘de la
manidre habituelle’, dvéc les aromates que l’on pxéfére et

‘'selon les recettes que nous al.ons mdlquer 1l faut avoir le

soin de la passer dihs tin {Afhis avint ‘qu’elle Soit froidle.

/!

~Créille b chiotBlat.

Prean 188 grammes de chocolat superfin rapé &t mis
dans la créme, que I'én peut fdifé de defix n\'mleres d)ﬁ'é-
rentes, soit au bain-marie ou ehtre'deus fedk ‘doux; $6it
en mettant de la créme de lait avec moitié lait et dh ‘peu
de sucre ; puis on fait réduire au tiers ; on laisse refnmdlr
on met les aromates pendant un instant ded’ms ‘o' la
passe au tamis, et’on la f'ut pxendre entre daux feiix
doux. :

~ 7

Créme au-café. o

Prenez 188 grammes de caf¢ guillé que I'ori'fnet entier
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dans la créme, et l'on .procdde comme il a été dit ci-
dessus.

. ¥ -
ey T ey O

Créme 2 la vanille.

I PRI SN

4 grammes de vanille premitre qualité, , ,
e ~ L A DRI AL A "ol

.
Créme aux amandes grillées.
. "."A‘"‘.'. PSP )

Prenez 125 grammes d'amandes ameres , ‘coupées. en
quatre et grxllees comme le café

’l H:Hl, 13} ".'.'
JLCréme aux pi:taches.

creLie e O

Prenez 125 grammes ¢ de pxstacth on les fait blanchir
dans de I'eau chaude, pu1s on les péle et on les coupc‘

]
H

eri'Gudtre: - i e v T R

Créme 2 la fleur d'oranger
REETI

Prenez 125 gmmmes de ﬂeur d omnrrer nonhte bien
pilée'dvec le sucker s e T

Créme au cédrat.

Prenez la rapure de quatre cédrats.
] .
™" Créme  la cannelle,

Prenez 16 grammes de cannelle. .

Pour [anre les glaces aux fruits,

ot

Preuezd kllog dc su‘np blen CUlt 500 gm»n-nes d eau
avec les p'u‘fums indigués ci- dussous 1l faut avoir le soin
de passer le sxrop dfma un tamis avant c_le glacer

. e \'-.'x..,
+ 4 !

Pour fme Ie slrop de fmmer

"
e . . -
P Y oy -

el faut smvre:la <rérrle :et I'article des.ziaces, et i aJouter

les sparfums ct-dessous le jus;de 1-kilog. de fraises et de
-eitrons, .~ . - - L T Y

o

L
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- "+ Glace au eitron. B
Le jus de 12 citrons.
Glace aux ‘framboi.ses.
Le jus de 1 kilog de framboises et celui de'3 citrons.
E;d'ace aux péches. . v
Lé jus de 1 kilog. de peches et de 3 citrons.
Glaee aux abricots . :
.Lejusde 1 kilog. dabricots et de 3 citrons.
V Glace 'a la rose.
/Prenez 500 grammes d'eau de rose et le jus de 6 ci-
trons.

Glace A Ia ﬂeur d’oraneer .

Prenez 188 grammgs d eau de fleurs d’oranger et le jus
de 6 citrons.

Glacea la cannelle.

.-

Prenez 188 grammes d'eau de came]le et ]e]uq de 6
citrons.

Glace au marasquln.

Prenez 20 gouttes d’essence de 'maraéquin et le jusde
4 citrons. On peut en faire, comme on le voit, de tous les
gofits, avec les essences et le jus'de citron.

Procédé pour faire les prures au sirop.

1! faut prendre les prunes vertes etles plus belles ; on les
pigue avec une épingle jusqu'au noyau, on leur falt cing
ol six trous chacune; onleur coupe le petit bout de la-
~ queue, et on les jette 4 iesure dans I'eau fraiche ; on met .
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la bassine ou chaudron sur le. feu, et, comine il ne faut
que blanchir les prunes on les retire au premier bouillon
. pour les jeter ensuite dans V'eau fraiche, et on les fait
égoutter sur une toile metalhque Le lendemam on met
du sucre sur le feu et on le fait cuir a la nappe ; ony verse
de leau pour. le mettre au petit lissé, et on y place les
- prunes qu’on laisse boullhr 64 6 minutes ; on retire la bas-
sine du feu, et on procéde de la méme manidre le lende-
.main ; on répéte la méme opération pendant quatre jours,
en séparant tovjours le fruit du sucre’, quand il est resté
3 ou 4 lieures; ,mais, dans les dernitres opérations, on
laisse bouillir le fruit avec le sucre jusqu’au degré dit
perlé ; ensuite on fait repcser le tout dans une étuve ou
endroit bien chaud, deux nuits, puis on retire les prunes,
et on les fait égoutter sur une toile métallique. On doit sa-

voir qu'il n'y a que les prunes reme claude que I'on confit
au liquide. '

- ’ Siropvpour les prunes.

On met sur Je feu de la cassonade blanche avec un peu
d’eau pour que le sucre ne brille pas; quand il est bien
fondu, on met un'blanc d'ceuf dans l'eau, que I'on a eu
le soin de bien battre ; quand le sirop cominence a monter,
on jette dedans cette glaire d'ceuf battue dans I'eau, qui,
en se coagulant, entraine toutes les impuretés ; on améne
le feu un peu en avant, de manidre que le bouillon pousse
I'écume en arridre pour pouvoir I'enlever facilement ; quand
le sucre est bien écumé, on le retire du feu; on le laisse
- refroidir et on y ajoute un quart de volume d’eau-de-vie
avec quelques gouttes d'essence de menthe ; puis on met
dans ce sirop les prunes, qui se conservent trés-bien et
‘sans fermentation. '
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i

“iv et L~ Sirop de‘ gomme:. 1 St -mi:.

On fait fondre du sucre en pam ‘en, y iettant a<se7 d’eaun
pour qu'l né bru]@ pas on le fcut blen ecumer au moyen
d"un blanc & eguf’ battu dat i’ de I' eau, qul mélé au sirop
boun]lant cc coagule ‘et entrame avec lai toutes lesmpu-
ret(,, qu “on ‘enléve au moyen T une écummre pms pour
5 kllog de- s‘rop, on falt fondre Po° grammes de gomme
dans b]X litres' d'edu; et on la n"ele ay 'sirop froid pour
qu i e devmnne p'nnt opahn. Il ne faut point faires
bom]lu la gomiie parce que la chaleur la rend dcre en

cveloppant dee substances ac1des. o '

o
[ '

i . *.Pour:faire-le’thum avec.de l’espnt -de-vin.- . ;.. ..

. }?z nez. 100’ ixtlres d espmt-de vina 33 degré§ 5

,500 crrammes d bcorce de, bOlS de:chéne pllé frals

16 gramres de cachou pllé .

8 grammes de clous de girofle;

8 grammes de goudron liquide:

. - On lajsse infuser le tout quinze jougs; aprés on y- a]oate
40 litres: d'eau, et I'on.colore avec la.méme coyleyr que
pour,}'eau-de-vie, . . .

On ajoute -4 ce. mélange les dlmbme; de vrai rhurn de la
Jamaique,.et on filtre comme il a.été dit pourles liqueurs ;.
on.le met-soit en pidces, :soit en bouteilles bien.cachetées.

T

Procéds pour fiire de Teau-te-vié ‘de pommes de terre.
“Ontprend:50 kilos-de pommes de terre et deux kilos
d orge-germse; séchée d I'air et écrasée -au moulin; puis
«on délaye orge-dans un peu d’ean titde, on- jette.cette
- orge’ainsi humectée dans uvne cuve destinée & la-{fermen-
tation, on y verse dessus environ 12 kilos.d'eau bouillante,

on remue bien; on y met ensuite les pommes de terre
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qu on a eu soin de faire cuire d lans 1 eau ou a la vapeur et
qu on au‘a écra’:ées on les me]e avec 1 orue a Taide d'un
Latog d'e‘ bms on les, couvre et on laissé 1 repose: envu’on
deuk Hearps on a]oute par portlon 112 kxlos d'eau plus ou
mmns frou}e pour ne laisser a 14 masse qt: "unie tempera-
ture delO ou 12 degre: Réaumur. Alors on y a]ou‘re un
verre, ou méme plus, de bonne eau-de~vie; on remue le
tout, et on laisse reposer: Quelques heures aprés, la masse
commence d fermenter plus ou moms fort, suivant la qua-
lité’ et la quantlté de Ievure qu on y a nise et la tem; éra-
ture a laquehe on V'a soumise, qui, ‘en tous cas, né-doit
pmrnt étre ai-desgus de 16 degrés. 1I faut aussi que la cuve
. soit xzié‘aeigmnde pour que le ]1qu1de pmase s'élever au
moins de six pouces sans déborder, On lnisse la fermenta-
tion s’achever tranquillement ; elle dure ordinairement de
trois a cing Jouzs; on reconnait qu ‘elle est terminée lorsque
les pommes ‘de terre sont tombées au fond du vase. Alors
11 est temps de distiller. = - : ‘

‘On passe une seconde fois d Valambic le -produit de la
premitre distillation. Lorsque la fermentation a ¢té bonne,
on peut avoir sur.cetie quantxt(, c1nq ou six pintes d’eau-
de-vie marquant 20 degrés al aréombtre.

11 faut toujours distiller & la vapeur, pour éviter le gofit
d’empyreume.. En distillant une troisitme fois, on obtient
de I'alcool & 35 degrés.

" Nota. Il faut faire moudre toutes les semaines V'orge
“séchée. — Les résidus sont emp 1oyés a la nourriture des
bestiaux, qui boiventavec plaisir ces résidus delayus dans
‘Feau. ] '
Pour -donn'er le go‘ﬁt de vieux & une eau-de-vie nouvelle. .

Il faut mettre- par barrigue d’eau-de-vie 4 bouteilles de

bon rhum bien moelleux; et ajouter 5 kilos de sucre bien
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cuit et bien filtré, afin gt'il ne trouble pas|’eau-de-vie; on
méle ce sirop avec deux feis autant d'eau-de-vie, avant de
le mettre dans la bartique ; si ce mélange devenalt trouble,
il faudrait le filtrer avant de le mettre dans la barrique, et
I'on denne un coup de fouet al eau de-v1e afin de bien
méler le tout. ‘

Pour éler I'dpreté de 'ean-de-vie.

En mettém,t, par valeur d’un litre d'eau-de-vie, une ou
deux gouttes au plus d’alcali volatil, et mettant 10 litres
“de sirop de sucre blanc parfaitement clarifié par barrique,
que l'on asain de fouetter afin de bien méler, on obtlent de
suite une eau-de-vie douce et agréable.

Clarifier eduy-de-vie quand elle est trouble.

11 suffit d’y mettre de la colle de poisson préparée comme
on fait pour la biére, ol nous donnérons la maniére de
I'employer pour n etre point obhgé de répéter tdujours la

méme chose.
¥ .
Elixir stomachique de Cagliostro.

Faites digérer pendant 15 jours dans 1 kilo 1|2 d'eau-
de-vie 8 grammes de girofle, de cannelle et de muscade,
2 gr. de safran, de gentiane et de tormentille, 24 grammes
d'alods succotrin, 12 grammes de myrrhe, 24 grammes de
thériaque fine, 1 centigramme de musc; filtrez ensuite et
djoutez. 750 gramines de sirop de fleur d’oranger.

Cet élixir peut étre employé avantageusement pour les
pales couleurs, les dxgestlons lentes et les faiblesses d’es-
tomac. . )
M. Cadet pere cite qu’il se trouva un jour & diner chez
. M. Détoarnelle, directeur des domaines, ou se trouvaient

La Harpe, Le Moine, Linguet et la fille de Salmon, qui
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avait été condamnée a étre brilée vive, et qui vénait d’étre
acquittée par le parlement de Paris. Cette belle et inté-
- ressante, villagenise était alors I'objet de la curiosité pu-
blique; on I'invitait, on la fétait dans toutes les grandes
roaisons. Les festins somptueux et fréquents auxquels elle
avaitassisté avaient tellement dérangé son estomac, qu'elle
e 'pouyait digérer que les aliments trés-légers, qui quel-
quefojs étaient encore rendus ; une dyssenterie la fatignait
beaucdup depuis quelques jours. Son {eint pile, son air
languissant la faisaient questionner sur I'état de sa santé.
Chacen V'engageait 4 se mérager et & faire diéte, quand
Cagliostro, élevant la voix, dit : Cet avis n'est pas le
mien; mademoiselle peut manger a son appétit tout ce qui
lui plait; et je réponds qu'elle sera promptement rétablie,
si elle prend quelques gouttes d'un élixir que j'enverrai
chercher. -

Un domestique apporta pat son ordre une fiole dont le
comte fit boire trois cuillerées & la malade; quelques mi-
nutes aprés, Mlle Salmon se colora, ses forces revinrent;
on se mit & table, et elle fit honneur au repas, qui fut suivi
d'une seconde prise d'élixir,.... M, Cadet s’assura du bon
effet de ce reméde en rendant ure visite le surlendemain 4
Mile Salmon, et le comte ne se fit point prier pour lui re-
mettre la formule que nous avons donnée plus haut.

Tout le monde ayant entendu parler de ce fameux Ca-
gliostro, j'ai cru qu’il n’était point déplacé de rapporter
cette anecdote en donnant la formule de son élixir.

~

Procédé pour glacer sans le secours de la glace,

On fait mettre dans trois bouteilles diflérentes de V'acide
muriatique, 750 grammes dans chaque bouteille, et dans
trois vases différents, 1 kilog. 313 grammes de sulfate de .
soude. On prénd un pot a fleurs dela contenance de' 4 385
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itr es; on bouche le trou qm est au fond, on met son Slrop

metteg en bouteulﬂs.

ou <a crémie a glacer dms une sabotnere en fer- blanc “ver-
nissée au verm‘; copal aﬁn Gue I’ acide ne la ronge pas.On
'mft une’ partle de sulfqte de soude dans le pot &’ ﬂeurs, et
une boutellle d’acide ;’ “on le remue bien, en dvitant ‘de res-
pn'er le gaz qui’ secbappe ‘en ce moment et qui n'est
autre chose que de laude sulfureux on ‘met auwtot la
sabotitre en mouvement comme pour les autres glaces en
rrenant garde de ne la laisser que 154 20 mmutes dans
'ce from qui dlmlnuermt aprés ce laps de temps 1l faut

Aaussi avoirsoin de remuel le sirop dans cet .nterva\'e deux
ou trois fois, ; :

©n mét cet acide’dans " on autre vage, et I'on- remet Ja
deuxigme poche de sulfue de soude en une’ autre bou-
tellle on procede de la meme manidre que la premlcn
fois, en le refuant avec une spatule de fer tout autour de
la sahotidre, afin de détacher la glace qul doit commencer
a se fermper; au bout de vingt mmutu: on remet la troi-
siéme dose dans le pot, et on commenée a dt,tacher les
gh(;ons qui se forment bien rapldement On peut laisser la
:abotlere dans ¥’ aclde ne heurc et pius; mais on doit tou-
jours Opérer dans un heu frais, Cette nouvelle méthode de
faire la glace ne renent pas plus ¢her que celle qu'on
ﬂchete etal agrément de’ se fm'e en tout e,

Boisson .économique pour remplacer la bitre.

" Prenez pate de pain blanc deux kllog et quart au ‘mo-
ment cii le pain doit &tre enfourné delayez le levain dans
8 a 10 litres.d'eau, ajoutez:3 kilog de nélusse; versez le
tout bien-pétri dfma un tonneau de 150 litres, que vous
dchevexez de remphr @ eau; fouettez fortement laissez-
fermenter pendant trois semame soutu‘ez au clalr et

-
.o
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;. Vous aurez par ce proc"dé une boisson peu coiiteuse et
d un goit fort agréable il est beaucoup de personnes qui
la préferent aux biéres les plus vantées.

Procéde pour faire la blére économlque dans une maison bour"emsc

sans ustensnle= de bmsserie
i

Prenez 2. kﬂog doroe gn\lée comme ongnlle le. Cﬂfu,
ou de l'orge germée cbez un brasseur, qm vaudra.tmleux
et que. vous pourriez rmudre vous-méme en oeaaerrant la
neix d’un moulinh.café; 4 kilog. de farine de froment avec
le son, 3 pieds de veau bien frais, 125 ¢ grammes de grai-
_nes de genjdvre, 31 gramines de cannelle : on fait bouillir
Jle tout, pendant lrms heures dans 40 htres d'eau; on y
ajout au bout rl une heure de cuisson, 500 grammes de
ﬂeurs de houblon ‘et on q,onhnue r éball.txon pendant trois
heurea an moms puis vous possez la bitre parun tamis de
crin, et vous la ‘mettez dans une, bamque olily a dOJa
60 litres d'equ tiede ,seulement, attendu qne, si elle était
trop chaude, le levam ne femlt point son eﬁet On fera
fondre eépar«,meqt dans sufﬁsapte quantiié & emlO 1{1100'
dé gros sucre ou cassonade , que I'on mettra dans le ton-
neau en memc temps que la bire; quand le tonneau sera
plein, on-en-retirera unlitre pour fdll‘e dissoudre.500 grain-
mes de levain de biere que Vous vous serez procure chez
un brasseur .on Je et dars la barrique, on remue.avec
un, morceau de bois, de ma(mere a bien meler le levam
avecla blere et on a le soin de tenirla bonde de la ba"
rique de cofé etle tonneau t(euymr: bler p]em, pour fdmh'er
la sortie de I'écume. On la lalsseJeter {ant qu’elle peut, et
quard elle a fini de pousser on bonde la’ barrlque qu'on

: ]msse reposer quelques Jours, .pour qa elle puxsse se clari-
ﬁer Sielle ne s éclalrmssal_t pas seu‘e Ge. qui.arrive quel-
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quefois, on lacolle comme il est dit plus bas, et ay bout de
36 a 48 heures on la met en bouteilles.

Maniére de faire la biére de ménage dans quelques parties de la Flandre.

Pour faire un hectolitre de bidre, il faut employer
J kilog. et demi de houblon de bonne qualité, 1 kilog. et
demi de farine d’orge germée et réduite en grosse farine,
et un peu plus de 100 litres d'cau.

On fait germer 'orge dans un endroit bien frais : quand
le germe est assez sorti, onla laisse sécher sur un plancher
‘bien sec et bien aéré, on la passt sur une {dle au-dessous

de laquelle'on a fait du feu, de manidre a ce que lorge .

séche doucement; puis on la moud en farine grossitre, qui
sert & former une pite qu'on fait cuire pendant deux
heures dans un four bien chaud, et qu'on coupe ensuite par
tranches qu’on .écrase et qu on mélange avec une petite
quantité d’eau.

Le cavier doit &tre percé, au fond, d'un trou qu’on peut

boucher et déboucher & velonté; des batons sont placés &’

5 centimatres de distance les uns des autres dans le fond du
vase; -ils servent & mettre de la paille de seigle, qu’on re-

couvre avec une corbeillée de menue paille, sur laquelle

on place la péte d’orge germée, préparée ainsi qu'il est
dit ci-dessus,

Pour faire la biére le soir, il faut commencer a pétrir &
widi, et faire I'espice Jde pain rond de la grossegr d'un
-pain de 1 kilog. et demi; la pate doit &tre retirée du four
une demi-heure aprés que le houblon est cuit.

Le houblon doit étre tenu dans I'eau bouillante pendant
deux heures, aprés quoi il est versé sur la menue paille
placée dans le cuvier avec I'eau qui a servi & la coisson; on
verse ensuite 100 litres d’eau boyillante sur le tout, et I'on
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agite d'une manidre continue, avec une pelle de bois, tout
le mélange qui se trouve au- dessus de la paille de seigle ;
ensuite on laisse reposer pendant une heure au moins, et
Jon peat aprés.soutirer la bidre. - '

Lorsque la bitre est soutirée, on la laisse refrmdxr on
en prend un seau dans lequel on met 500 -grammes de
leviire et une couple d'assiettées de farine de #igle, de
blé ou d’avoine, qu'on -délaye avec soin dans le seau;
aprés que le mélange a reposé suffisamment, on le verse
dans'la biere, on remue le tout avec soin, et ensuite on
Ientonne, . : . .

Le fermentation commence 6 3 8 heures apreq que la
bidre a été entonnée, et dure pendant 10 4 12 heures,
suwant la température de I'atmosphere. -

Savnn pour noireir les moustaches et les favoris,

Prenez 62 grammes de suif de mouton, 31 grammes
de poix que 'onrend liquide, 15 grammes de pierre noire -
tamisée, 15 grammes de laudanum et de vernis; on ajoute
4 ces matidres de la lessive de cendre de saule; on fait
un mélange bien exact et onle parfume avec de l'ambre et
du musc ; on peut aussi les noircit en les frottant souvent

avec du bois de sureau.

Eau parfumée pour fairc tenir les cheveux bien lissed et brillants,

Onfait fondre de la gomme arabique dans de I'éau jus-
qu'a ce qu’elle ait la consistance d'huile ; on passe & travers
un papier gris } on y met par litre 31 grammes de sucre
blanc fondu et bien clarifié, ou on le remplace par le sirop.
de gomme, c'est plus tot fait; on ajoute & ce cosmétique
le parfum que I'on désire. On pent en faire de toutes les
couleurs pour la toilette des dames; on emploie les memes
couleurs que pour les extraits,
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I saffit de faire une pommade ordinaire et sans odeur

_ dans laquelle on met du carinin ‘bien fin, lorsqu’elle est
- presqiié refroidiel: Cette pommade est la meilleure, parce

qu’elle ne contient ,point de substances minérales qui peu-
vent altérer les couleurs m»tare‘l.les'. o T
Pommade é la sultﬂne, ou créme pour le’ temt

On prend 4 grammes dercire’ blanche et de blanc de
baleine, 60 grammes d'huile d'amandes douces, 45 gram.
d’eau pure; et 40 gouttes -de teinture -de baume de la
Mecque; on fait liqﬁéﬁer la éire et le blanc de, baleirie
dans T'huile, a laquellé vous'mélez par -petite poition, en
agitant toujours, I'eau pure. et puis la teinture de baume
de la Mecque. On peut'l' atbrivatiser avettiné edt odorante
et suave. - .- o T - e

‘Clest un des meﬂleurs coeméthueSvpour dissiper les ger-
Gures, les rides et leés marques de la peau. .

K "Péur faire 1é'vinaigre: dés quatre voleurs. S

On prend les sommités seches de grande absinthe, de
petite absinthe, de romarin, de sauge, de menthe aqua-
tique et de rue, de chacune 62 grammes; ail racine
d’dcotiis colamus, écdrce ‘dé cahnelle, clous dé 'girofle ,
noix muscade, de chacun 8-grammes; vinaigre rouge,
4 kilog:;. on casse la cannelle, on ripe:la miscade; on
broie Y’ail dans un mortier de marbre; et on coupe les
plantes -en morceaux ; on introddit toutes ces,-substances
dang un.gra-nd matras, on ajoute le .girofle entier;puisle
vinaigre ; on laisse- macérer:le tout pendant un.mois, on
passe ensuiteiavec forte expression,,et I'on filtre., ; .

On ajcute 4 la liqueur filtrée : camphre, 16.grammes
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dlssous dans as;:ez 2 d alcool 16’ grammes acide ééétxi;ue ‘
on’ aglte bxen le’ tout et on le consu‘ve dans un vase l;ler{

S 4ulT

bouché . o T

] .-

".. ¥indigre aromiatique A I'estragon. 1", .
O fféid 46 teliflos @ siragon récdits uéinoiisss
500 grammes vmalgre fort, 61{110.7 on laigse ihfuser Ié
tout 15 Joxf et on filfre. . ¢

o

e e e anl"re framboxae

- H '

“On prend des'framboises fraiches et séparées ‘de-teurs
calices, 1-kilog. et demi; vinaigre rongé et fort; 1 kilog:;

on'laisSe thacéi'er quatre of cmq Jours on pass° sans pres-
ser, puis on filtre: - i

.

'

Vlnalgle de lsvande.

Fleurs sbches de lavande 950 grammes vmawre fort
4 kilog. ; onlaisse macérer le tout 15 jours dans un vase
fermé, eiv agitarit de teémps entémps ; 6 passe ensuite et
Pon filtre,

On {‘répare ainsi toute sorte de vmalgre par la macé-
ratxon

- ' 'v
i

5 R
, . Vinaigre camphré, ) ) .
. Ce vinaigre, émployé aux mémes usages‘que celui des
quatre voleurs, s’obtient-ainsi: on réduit’en poudre dans

“un mortier de verre ou porcelaine 34 grammes de camphre,
en le triturant avec quelques gouttes d'alccol ou d’éther;
lorsqu’il est pulvérisé, on ajoute peu a peu une bouteille de
vinaigre, on met 4 grammes d'acide acétique, et onle‘con-

‘Serve dans un vase Lien bouché aprés 'avoir filtré.
l’rocede pour pléparer une hqueur bom peindre shr Je marbre ‘de ma-
: nitre qué‘ca paralsse éire naturel. e

* Prenczdé Veat-forte etdel’ edurégale dechacune62gr.,

A
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31 grammes de sel ammoniac, 8 grammes esprit-de-vin,
autant d’or qu’on peut en avoir pour cing francs, et8gr.
d’argent pur; aprés vous étre pourvu de ces matériaux et
avoir calciné I'argent, mettez-le dans une fiole, et versez
dessus les 62 grammes d’eau-forte, laissez-le évaporer;"
vous aurez une eau qui donnera d'abord une couleur bleue,
ef ensuite une couleur noire. Calcinez pareillement 1'or,
mettez-le dans une fiole en y ajoutant I'eau régale, Jaisses-
le évaporer; versez également volre esprit-de-vin sur le
+ sel ammoniac, et laissez-le évaporer, pour avoir une eau
dorée- qui, melée aux deux autres produits, fournira diffé-
rentes couleurs. Vous pouvez, au moyen.du mélange de
ces produits, tirer des {raits sur le marbre blanc de I'espéce
la moins dure, qui sembleront, en formant corps avec lui,
étre faits par la nature. On peut obtenir bien des teintes
-&n calcinant et traitant de la méme manitre d’autres mé-
taux.

Lithographie. — Maniére ¢'imprimer sur la pierre,

Prenes pierre calcaire ¢ompacte & grain fin et égal,
susceptible d’&tre polie parla pierre ponce et avide d’hu-
midité. Cette pierre étant disposée suivant la gravure
qu’on veut faire, on se sert de I'encre ainsi préparée :

On fait chauffer un vase verniseé et luté intérieure-
‘ment ; quand il est chaud, on y introduit une partie de
savon blanc de Marseille et autant de mnastic en larmes;
on fait fondre ces matiéres en les mélangeant soigneuse-
ment; alors on y incorpore cing parties de laque en ta-
blette ; on continue & remuer pour que le tout soit bien
mélé, et 'ony verse peu A peu une solution d'une partie
de soude caustique dans cing parties de son volume d’eau;
on fait cette addition avec précaution pour ne point faire
déborder la liqueur du vase. Le mélange fait & une cha-
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leur modérée, on ajoute tout le noir de fumée nécessaire,
et, immédiatement aprés, la quantité d’eau suffisante pour
rendre cette encre fluide et propre a I'écriture.

On se sert de cette liqueur sur la pierre comme sur le
papier, avec les moyens ordinaires, soit tne plume, soit
au pinceau. ,

Quand le dessin est bien sec et qu'on désire imprimer,
on prend de I'eau acidulée avec de Pacide nitrique dans
les proportions de 50 parties d'eau sur une d'acide. Au
moyen d’une éponge on imbibe avec cette eau la super-
ficie de lapierre, en ayant soin de ne point exercer de frot-
tement sur le dessin. On réitire cette imbibition aussitdt
que la pierre est séche. Il se fait une eflervescence, et,
quand elle a cessé, on lave légerement la pierrc en Iar-
rosant avec de I'eau pure.

Dans cet état, et la pierre encore humide, on porte sur
le dessin, avec le tampon d'imprimerie, du noir de gra-
veur, qui ne s'attache que sur les parties qui ne sont pas
mouillées. Alorsonétend sur la picrre une feuille de papier
préparée pour recevoir 1'empreinte, et on soumet le tout
~d la presse oud I'action d'un cylindre,

Pour conserver le dessin sur la pierre et le préserver’
de la poussitre, on y met une couche de solution de
gomme arabique, .qu’on enleve avec de l'eau quand on

-veut imprimer. o

"Au lien d’encre, on se sert quelquefois de crayon gras
_pour dessiner sur Ja pierre ou sur le pagier, Ces crayons
se composent de la manidre saivante : .

On fait fondre ensemble, dans ur vase quelconque, trois
paities de savon, deux parties de 8uif et une partie de cire.
Quand le tout est bien fondu et bien mélé, on ajoute du
noir de fumée de lampe, dit noir de Francfort, jusqu’a ce -
que 'a couleur soit bien intense; on coule alors le mélange

9.
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dans des moules o la liqueur se solidifie en refroidissant,
et prend la consistance nécessaire pour servir de crayon.

Maniére de peindre un tableau en deux heures.

On prend une estampe qui soit sur du papier l¢ plus
fort possible ; on 1net le c6té imprimé sur une serviette,
et I'on mouilie le dus avec une éponge et de I'eau bien
claire; quand l'estampe est humide , on la colle sur
un chissis de grandeur convenable, de manitre a ce que
la gravure soit en dessus da chéssis; on a un autre
chissis qui entre juste dans 'autre, sur lequel on met une

toile dont on donnera plus bas la préparation. Quand votre
" estampe est bien séche, on la pose sur une table & plat;
on passe du vernis sur le dos de la gravure, et, quand il
est sec, on en'passe une autre couche de Fautre c6t$, en
prenant les mémes précautions ; on passe ainsi plusieurs
couches, afin de la rendre transparente comme une glace
qui laisse voir les traits de chaque c6té ; on passe le vernis
‘deux fois de plus sur le dos; il aide & fondre les nuances
et a raflermir le papier.

On broie “patfaitement les couleurs suivantes un peu
plus épaisses que pour peindre le tableau : le blanc de
plomb, le vermillon, le blen de Prusse, le jaune d’ocre.
ciair, le jaune de Naples, le rouge d’Angleterre, le rouge
de Prusse, Vocre de rue, la terre d'oinbre, la terre verte
etle vert-de gris, avec de l'huile d'ceillette ;

Le carpin, lalaque, le stil de grain de Troyes, le jaune
de Russie et le jaune de roi, avec P'huile siccative;

Le noir d'ivoire, ave¢ 'huile siccative coupée d'huile
d'ceillette. '

* Pour peindre, on tourne le tableau du c6té imprimé
au jour, ef I'on peint derriere, ayant soin ‘de ne pas
s'écarter des traits; on fait de la méme manidre qu'il est

’
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indiqué ci-dessus powr la peinture sur verre; quand le
tableau est fini de peindre, on passe sur l'autre chssis
couvert d'une toile de la céruse broyée 3, I’'huile siceative ;
on le met dans celui ol est peint le tableau, de maniére
que, bien serrés dans cette position, et les Jaissant deax
ou trois jours sous presge, ils se collent parfaitement. Au
bout de ce teinps on coupe avec précaution le tour de la
gravure, et on donne une couple de couches de vernis,
puis on 'encadre de maniére & ce que les lettres du papier
restent blanches, aﬁn de cacher le moyen que vous avez
employé.

Méthode eurieuse pour former des pelntures avec le nitrate
d’argent.

Couvree du papier avec une solutior: de nitrate d'argent
dans Yeau distillée, mettez-le derriére une peinture sur
verre que vous exposerez aux rayons solaires; les rayons
qui_ traverseront le verre neirciront le papier, mais les
nuances seronten ratson de la lumiére transmise : partout
ou le verre est transparent, le papier noircit; la ot le
'verre est opaque, il se transmet peu de lumitre, et le
papier reste blanc. Il y aura donc des nuances de rouleurs
entre ces deux extrémes.

Cette peinture est & peli prés inikérable a la lumiere
des chandelles ou des lqmpes ; mais la lumiére du jour la
~détruit trés-vite. .

- On peut employer ce moyen toutes les fois que 'on
désire représenter-des objets en partie opaqueset en partie
trarsparents.

Les fibres des feuilles, les ailes d'insectes peuvent étre
représentées avec exactitude par cette méthode. 1l suffit
de faire passer les raycns solaires & travers un papier sur
lequel elles sont fixées. .
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Procédé pour détacher les tableanx peints' A I'huile qui sont sur de
vieilles toiles, et les meltre sur des toiles neuves.

On détache le tableau de son cadre en le fixant sur une
table bien unie, la peinture dessus; il faut qu'elle ne fasse
aucun pli; on donne une couche de colle forte sur la pein-
ture ; on applique, au fur et & mesure, de grandes feuilles
de papier blanc; on les étend parfaitement et on les laisse
sécher; on déeloue ensuitaet 'on retourne le tableau, pour
que le papier soit dessous et la toile’ dessus; on mouille
une éponge d’eau tiéde, et l'on imbibe peu & peu toute
la toile, en essayant de teinps en temps de la déprendre
de la peinture. Vous détacherez alors un c6té de la toile,
en la roulant & mesure qu'elle se déprend. 1l ne faut pas
craindre de renouveler souvent l'eau, afin de pas arra-
cher la peinture en enlevant la toile; puis on lave bien le '
derritre de la peinture avec beaucoup de propreté et de
précaution, Quand la peinture est séche, on lui donne une
couche de colle forte, on étend une toiie neuve, qu’on lais-
sera plus longue et plus large, afin de pouvoir clouer sur
le chassis. On passe légerement une molette, afin de hien
faire prendre la toile sur la colie; on laisse sécher et on
donre une couche de la méme colle sur la toile, ayant scin
de passer la molette aussitét la colle mise dessus, afin de

"la faire rentrer & travers la toile et aplatir les fils trop gros
qu'y s’y trouvent; et, lorsqu’elle est bien séche, on la
cloue sur son cadre, de maniére qu'elle ne fasse pas de
plis. Celafait, on mouille le papier qui recouvre le tableau;
on lave bien pour détacher la colle, et, quand le tout est

- bien'sec, on vernit le tableau.
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Maniére d’dter les taches d’éncre sur des estampes, modéles, gravares,
B lithographies, etc.

On éterd la gravure sur une table. propre; on tient )
- d’une main de I'eau forte dans une bouteille, et de I'autre
de 1'eau ordinaire; on laisse fomber de 1'eau forte sur la
-tache assez pour la couvrir. Quand, par l'effet delJ'acide,
‘elle est disparue, on jette aussitét de I'eau, afin d'dter
I'action de l'eau forte, qui rendrait le papier jaune et le
brillerait, On I'étend apris sur une corde, et on laisse
sécher. :

Précédé pour blanchir les estampes ot lear donner le premier lustre.

11 faut faire une petite lessive avec des cendres de sar-
ments de vigne; un demi-boisseau ‘de cendres suffit pour
deux seaux d’eau de rivizre qu'on fait bouillir pendant

“sept ou huit heures, Au bout de ce temps, quand la lessive

est parfaitement reposée, on tire  clair, ou, si l'on ne
veut point attendre ce temps, on filtre &'travers la chaux,
qui la clarifie en lui donnant plus de causticité. On lie
ensemble toutes les estampes que I'on veut nettoyer, avec
une ficelle, entre deux cartons, de manidre a ce que la
lessive puisse passer dans l'intérieur; on les met boaillir
un-guart d’heure dans cette lessive, on les retire ensuite,
on détache la ficelle, puis on les passe & la presse, afin
d’'en faire sortir la lessive, qui sera imprégnée de leur
crasse ; on laisse sous presse un quart d'heure, ensuite
on lés remet dans la méme lessive, puis sous'presse et
vice versd. On répete cette opération trois ou quatre fois,
selon le Lesoin, et I'on termine le blanchiment en les fai-
sant bouillir dans un chaudron d’eau claire pendarit un
quart’.d'heure , pour les débarrasser’ entidrement de la
Jessive; on les trempe ensuite dans de Y'eau d'alun, afin
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de remettxe la colle qu’elles auraient perdue en bouillant,
et on les met sécher sur des ficelles, dans un endroif otz il
_ne se fait pas de poussidre.

-+ Autre maniére de blanchir les estampes. )

Chaptal s’est servi avec avantage du gaz acide muria-
tique oxygéné pour blanchir les estampes et le papier;
elles acquidrent par ce moyen une blancheur éblouissante.
L'encre ordinaire disparait par 'action de cette substamce
gazeuse, tandis gie celle d'imprimerie n’en souffre aucune
atteinte ; mais il ne faut pas oublier de bien laver a i'ean
claire, pour que le papier ne souffre point de I'action de
I'acide 4 la suite des temps.

Pour faire avec du vin blanc, sans le secours d’aucun acide, un vin
mousseuy et si doux, qu’on le prendrait pour du champagne.

Tl faut, autant que possible, que le raisin soit ramassé
par un beau temps; on remplit une barrique & moitié de
vin de goutte, on fait briler un metre 30 eentimdtres de
méches ; on bat bien le vin pendant un quart d'heure ; on
fait le plein dela barrique ; le lendemain on 6te encore la
moitié du vin, on fait briler encore un meétre 30 centi-
‘metres de meches, et on bat encore le vin : on répéte cette
opération quatre ou cing fois dans aufant de jours, et on
le laisse reposer. :

On tire le vin au dair aprés trois ou quatre ]oura de
repos. Au moyen de ce procédé, vous avez un vin qui ne
fermente jamais et se conserve parfaitement : on I'appelle
vin muet, car il n’a pas boullli, ce qui lui fait conserver sa
dougceur. .

. . -

! Pour counserver les fruits en général.

1l faut prendre les fruits lorsqu'ils ne sont pas tout a
fait mirs, les mettre dans in endroit chaud pendant quel-
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S ,
ques jours, afin d’en retirer 'humidité. Ensuite on a une
caisse ou urie barrique parfaitement close; on y met une
couche de farine ou de son bien sec, et une couche de
fruits, de manitre a ce qu'ils ne se touchent pas; on en
remnplit ainsi le tonneau, que P'on fonce parfaiternent et
que I'on met dans un endroit sec : on a dii prendre le soin
de ne pas en mettre qui soient piqués, et de cacheter ceux
qui ont leur queue.

N

Autre moyen pour conserver les {ruits,

Ayant cueilli, par un temps sec, des fruits qui ne sont
pas piqués, on les met dans une -6tuve pendant quatre ou
cing jours; au bout de ce temps, on fait fondre de la cire
blanche, dans laquelle on met un peu de suif, et I'on -
trempe les fruits dedans pour gu'ils s'imbibent d'une cou-
che égale; il fant que la cire ne ‘soit que tidde, afin de ne
‘pas échauder le fruit ; si une couche n’a pas garni parfai-
tement, on en met ure autre ; on a soin de les envelopper
"dans du papier et de les mettre dans du son. On n'a qu'a
presser le fruit quand on veat le servir, et la coque de
cire se brise aussitdt. Ce moyen revient un peu cher pour
le premier déboursé, mais la cire ne pEId pas sa qualité et
a toujours son prix.

Empécher I'huile de raneir. -

L’huile se rancit par le contact de l'air et I'absorption
de I'oxygene ;- il suffit donc de mettre par chaque bouteille
d’huile 5 centimdtres de hauteur d’eau-de-vie ou esprit~
de-vin, de manié:re que la bouteille soit parfaitement
pleine; on la bouche avec une vessie, et on la tient de-
bout.



— 136 —

Conserver le lard frais sans saumure.

Apres-qu'il est resté dix-sept jours dans le sel, on le
met dans une caisse bien entourée de foin de toutes parts;
on peut en mettre plusiesrs couches I'une sur l'autre, en

évitant le contact au moyen du foin : il se conserve ainsi
tres-longtemps sans rancir, et acquiert un godit excellent.

Distinguer les bons champignons d’avec les maunvais.

Lors‘qu'on voudra préparer des champignons comes-
tibles, il faudra prendre la moitié d’un oignon blanc ordi-
naire, dépouillé de sa membrane externe; on le mettra
cuire avec les champignons : si la couleur de Y'oignon vient
brune, ou noire, ou bleudtre, c'est un signe évident que
parmi eux il y en a de vénéneux; si, aprés une ébullition
convenable, il ne change pas de couleur, on n'aura a crain-
-dre aucun accident: .

Contre les vers qui se mettent an fromage.

Briilcz jusquau blane des os de boucherie, que vous
pulvérisez et passez au tamis, pour en saupoudrer le fro-
mage ; comme la mouche, par ce moyen, ne peut'y péné-
trer, ils se conservent lungtemps. A mesure que I'on en
prend, on ricle.le dessus, afin d’6ter la créme ot se trouve

la poudre. )

Conserver les oranges et les citrons.

Il faut les prendre bien sains, et faire sécher du sable, -
dans lequel on les met, afin qu'il n'y ait pas d’humidité,
et mettre la caisse ou tonneau dans un endroit bien sec :
ils se conservent ainsi six mois et plus.’



— 137 —
. Pour dter i"odeur forte du poisson.

Il faut le nettoyer et Fécliauder plusieurs fois dans de
'eau salée, et, quand il ne sent plus, le laisser dans de
I'eau la plus froide possible pendant une -couple d'heures.

Moyen de purifier la viande et le poisson gétés.

Mettez dans une marmite avec de 'eau le morceau de
viande gitée que vous voulez purifier; écumez-la lors-
qu'elle bout, et jetez ensuite dans la marmite un charben
ardent bien compact et sans fumée. Laissez-1'y deux ou
trois minutes ; il aura attiré a lui U'odeur fétide dela viande
et du bouiilon, Si vous voulez faire cuire ce morceau de
viande & la broche, mettez-le dans I'ean jusqu'a ce qu'clle
bouille. Aprés I'avoir écumée, jetez un charbon ardent
dans I'eau bouillante ; au bout de deux minutes, retirez-le,
essuyez-le pour le faire sécher, et mettez-le a la brocle.

Le méme procédé peut s’appliquer au poisson.

Empécher que le lait ne se gite & la chaleur,

On fait fordre 8 grammes de sel neutre de tartre dans
une demi-bouteilte d'eau chaude, dont on met une cuiller
a bouche par demi-bouteille de lait.

Maniére de rendre au lait caillé sa fluidité ordinaire. ‘

On peut vendre au lait caillé sa fluidité naturelleeny
ajoutant, lorsqu'il est encore chaud, une cuillerée de lait
ordinaire cans lequel on fait fondre une pincée de sel vé-
gétal; cette substance, peu dispendieuse et qui se trouve
chez tous les pharmaciens, est saine, et ne communique
au lait aucune saveur désagréable. Il est bon d’en mettre -
dans le lait avant de le faire bouillir, quand on craint qu'it
ne tourne ou ne s’aigrisse , comme il arrive souvent en ét¢
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pendant les grandes chaleurs, et =urt0ut lorsque le temps
“est a l'orage. - :

Conserver le lait en bouteilles deux ans et-plus.

On met le lait dans des bouteilles bien bouchées, qu'on
laisse au bain-marie pendant douze heures ; il diminue de
moitié, et 'eau contenue s’évapere par le bouchon : aprés
ce temps, on cachette les bouteilles. Il se conserve ainsi
deux ans et plus. '

Enlever au beurre sa rancité, *

On bat le beurre dans une quantité d’eau suffisante,
contenant 25 4 30 gouttes de chlorure de chaux par cha-
que kilogramime de beurre ; aprés I'avoir bien battu, on le
laisse reposer deux heures, et on le rebat dans de I'eau
fraiche: le méme moyen en‘éve le mauvais goiit du beurre
frais. '

Enlever la rancité de la grasse.

Or: fait refondre la graisse dans de 'ean houillante, ou
bien on y met, quand elle est fondue, une quantité d’alcool
égale A son poids ; on obtient un résida formé d’oléine et
de stéarine non altérées ; I'alcool s'empare d'une matidre
jaune acide qui lui donnle une odeur puante; et qui n’est
qu’une altération del'oléine et de la margarine que l'air a
acidifides.

Cor'lserve’r les cenfs ]ongtemps

On les p]onge dans un lait de chaux ol Pon met de la

craie ; la matiere, s'attachant aux parcis de la coguille,

bouche les pores et empéche le contact de 1'air, gui les fait
géter, et on les met dans une cave.
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. Falsification du sucre. *

Sile sucre contient de 'amidon ou de la farine, en le
traitant par I'ean froide, on dissoudra le sticre, et I'amidon
ou la farine se déposera de sa dissolution, et, si on y ajoute
quelques gouttes de teinture d'iode, le mélange prendra -
une bellé coloration bleue. i

Si le sucre a été falsifié avec la glucose (sucre de fécule),
on pése dans un flacon 2 grammes de sucre que 'on fait.
dissoudre dans 30 grammes d’eau distillée ; on y ajoute
2 décigrammes de potasse a l'alcool, et 1 décigramme de
dehtolsulfei_te de cuivre ; on agite eton ferme le flacon. §'il
existe de la glucose dans le mélange, il ne tarde pas a se
déposer un précipité rouge de protoxyde de cuivre.

Procédé pour conserver les pommes de terre plusieurs années.

11 suffit de les échauder, c'est-a-dire- de les laisser
quelques minutes dans I'eau chaude ; pourvu que la peau
- ne soit pas attaquée, elles .se conserveront ainsi sans
jamais germer ni devenir gélives, et ne perdront ni lenrs
qualités farineuses ni leur saveur douce pendant plusieurs
années, en les séchant bien lorsqu'elles sont sorlies de
'eau. La chaleur d’un four peut suppléer a celle de I'eau
et vaut beaucoup mieux, pourvu que les pommes de terre
. ne soient pas trop séches quand on les y met, car la peau
se déchirerait. Pour prolonger un temps infini l2 durée des
pommes de terre en substance, il faut leur faire subir dans
I'eauquelques bouillons’, ce quel'on nomme vulgairement
blanchir ; les couper ensuite par tranches, et les exposer
au-dessus d'un four de boulanger; 1a ellés acquidrent la
sécheresse et la transparence de la corne. Exposdes ensuite
dans un pot, avec un peu d’eau ou tout autre liquide, sur

un feu doux, elles fournissent wn aliment sain, comparable
N \
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8 la racine fraiche, En les réduisant en pondre, elles
donnent une purée et des potages trés-salutaires.

Moyen de rendre aux noix séches leur fraicheur et leur gout primitif.

- 11 suffit de les faire tremper pendant cinq. ou six jours
dans de 'eau pure ; I'humidité, pénétrant peu a peu par
les pores de la coquille dans I'intérieur de Ja noix, en fait -
renfler la chair et la rend tellement fraiche, qu'on peut en
enleverla pean jaune et amére, comme on le pratique pour
les noix nouvellement cuellhes. :
On peut joindre & l'eau, si on le désire, quelque peu de
1, qui I'empéche de se corrompre et enléve aux noix le
léger golf astringent qu’elles pourraxent avoir contracié

en séchant.

Pour connaitre quand P'hoile d'olive est falsifiée.

On met dans une fiole 94 grammes d'huile & essayer, et
3 grammes de nitrate acide de mercure ; on bouche la fiole
d’un parchemin mouillé, et on la remue bien toutes les dix
- minutes pendant deux heures, ce qui blanchit le mélange.
On débouche alors la fiole, et on la met dans une cave
jusuu'au lendemain ; si elle est pure, elle se -congéle et
vienten consistance de suif d'une couleur jaune-citron. S'il
y a dessus de I'huile ou tout autre liquide plns au moins
transparent et rempli de petits grumeaux, c'est un fait
certain qu’elle est mélée avec de I'huile d'jllette, de noix
ou de colza, ces dernitres huiles ne se combinant point au
nitrate acide de mércure. '

Préparation du nitrate de mercure.

On fait dissoudre & froid 19 grammes de mercure' dans
15 grammes d’acide azotique & 489 : 8 grammes de cette
sclution, agitée toutes les cing.minutes, pendant quelques
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‘heures, avec 90 grammes d'huile d’olive, doivent donner
un mélange consistant, homogene et a surface unie. Une
consistance douteuse et une configuration en choux-fleurs
indiqueraient un mélange frauduleux.

Pour faire du vinaigre de rape qui ne se décompose jamais.

On prend des rédpes aussitotque I'on a cueillilesraisins :
il ne faut pas que la répe ait bouillie ni qu’elle ait été
pressée. On égraine les raisins, on lave bien les ripes 4
plusieurs reprises, et on les met sécher au soleil ou dans
un four; plus elles sont séches, meilleures elles sont,

On défonceune barrique par un bout; on établit aumilieu,
¢’est-a-dire jusqu’a la bonde, un cercle en bois retenu avec
des taquets cloués en dedans.de la barrique, afin de
pouvoir faire un lit & supporter la rdpe que I'on met des-
sus; on met sur ce lit denx ou trois couches de sarments
de vigne, en travers les unes des autres, afin que ca ne
fléchisse pas; on met la rdpe par-dessus, jusqu'a hauteur
.du fond de la barrique , de maniére que le fond soit vide
jusqu'au milieu, et que, du milien ol est ce support
jusqu’ en haut, elle soit pleine de ripe.

On verse un seau de vin le premier jour: il faut que le
vin n'ait aucun goit, st ce n’est celui d’aigre; on couvre
la barrique avec une couverture, et aussitét Ja ripe,
s'échauffant , aigrit le vin que l'ony a mis; le surlen-
demain on y met un autre seau de vin avec les mémes
précautions. On a le soin de mouiller la rdpe également.
1l faut tous les jours mettre un scau de vin sur la rdpe,
jusqu'a ce que le vin vienne a fleur du lit que l'ona fait
avec des sarments, ce dont on s’assure en pergant uh trou
a travers et 4 hauteur voulue, On tire par ce trou un seau
de vin, on le remet sur la rdpe, et on continue ainsi
jusqu’a ce que le vinaigre devienne fort. On peut passer -
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sur unc barrique de rape dix barriques de vin, et les rendre
toutes en excellent vinaigre qui ne se corrompt jamais ;
on lui donne le nom de viraigre naturel, car il n'entre
aucun ingrédient pour le faire. Il faut avoir soin de ne
jamais laisser sécher la ripe, car elle moisirait et perdrait
le vinaigre. Aussitdt que I'on a £ni, il faut la retirer et
mettre.le vinaigre en barrique. '

Pour extraire de Yhuile des pépins de raisins.

Parmi les produits qui sont négligés, on peut placer au
premier rang les pépins de raisins, qui, dans les pays vi-
gnobles, pourrajent étre d’un grand rapport, attendu que
I'expérierce nous a prouvé que ’on peut en tirer de 'huile
a briler et en assez grande quantité. Le procédé est trés-
facile : on sépare du marc de raisin (qui peut étre encore
employé & divers vsages), A 'aide de I'ean et d’un tamis,
les pépins, que I'on met sécher ; lorsqu'ils sont secs, onles
porte au moulin, et I'on opere de la méme manidre que
pour les autres graines oléagineuses. ‘
~ L’huile de pépins de raisin est limpide, ‘d’un jaune ver-
détre, fluide 2 8 degrés, brilant avec une belle lamme
sans répandre d'odeur désagréable, et est supérieure pour
I'éclairage & I’huile de colza.

Eau conservatrice pour les oiseaux empaillés.

On prend seize pa?ties d’eau, quatre de chlorure de
chaux, deux de suifate d’alumine et de potasse, une de
salpétre ou nitrate de potasse, le tout mélé ensemble ; on
en passe avec un pinceau dans l'intérieur des oiseaux qu’on
veut conserver. '

-

Pite pour les rossignols.

Prenez 4 grammes de pois chiches, 500 grammes de
millet en poudre, 250 grammes d'amandes douces pelées
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et pilées, 125 grammes de wiel blanc, trois ceufs, 100
grammes de beurre frais et 2 grammes de safran en
poudre; mélez et faites cuire sur un feu trés-doux jusqu'a
ce que la pate soit devenue bien grenelée, ayant soin de
remuer toujours. « '
Cette pite, mélée au céeur de beeaf haché ou dla vmnde

est une excellente nourriture pour les rossignols et les
fauvettes.

Y

Pour empécher que les verres & quinquets ne se cassent au fen.

II'suffit de couper le bas du verre, avec un diamant ,
d’une longueur de 16 & 20 millimatres,

Moyen de se procurer de I’alcool bien rectifié pour diverses opérations
indiquées dans notre tivre. .

On prend de la potasse bien desséchée, on la verse
sur de 'esprit-de-vin; I'alcali s'unira & I'eau, et 'esprit-
de-vin, plus pur; surnagera; on décante alors, et l'on
répéte l'vpération jusqu’a ce que la potasse que I'on met
dans!'esprit-de-vin ne sorte plus humectée. Il devient trés-
pur par ce moyen, mais il se colore un peu; il faut le dis-
tiller dans une cornue et n'en retirer que les quatre pre-
miers cinquizmes, qui seront parfaitement rectifiés.

Faire d’excellent bischof d’oranges.”

On prend trois verres de lait bouilli, un verre de kirsch-
wasser, trente-trois centigrammes de sucre, des rouelles
d’oranges sans écorce ; on fait bouillir le “tout quelques
‘minutes.

Procédé pour faire une glacidre_de ménage.

On prend une futaille, vieille ou neuve; on la fatt bien -
cercler ; au fond de cette futaille,étendez exaetement par-
tout 6 cu 8 centimetres de charbon en poudre ; dans cette
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premi2re futaille mettez-en une autre de moitié de capa-
cité, de maniére & pouvoir metire également autour de
cette futailie 6 a 8 centimetres de charbon; cette seconde’
futaille intérieure doit étre de huit centimétres moins
_hauvte que celle dans laquelle elle est, afin de pouvoir y
adapter un couvercle de 18 & 20 millimdtres d'épaisseur.
On fait deux fonds pareils, dont I'un est percé d'un trou
de 5 centimdtres de diamdtre; attachez ces deux fonds
avec des taquets qui aient 5 centimétres de hauteur, afin
de tenir ces deux fouds 4 cette distance ; achevez ensuite
I'assemblage en clouant au pourtour une bande de fer-blanc
ou de zinc de 11 centimétres, de manitre & ce que cette
feuille, faisant saillie de 3 centimétres sur I'une des faces
du fond, puisse par cela entrer de 3 centimétres dans la
poussiére de charbon et s'opposer plus facilementa la
communication de I'air extérieur. Vous aurez soin de
“mettre la saillie de fer-blanc du é6té ou le fond n’a pas été
percé ; cette ouverlure est destinde a l'introduction du
charbon en poudre dans Pintérieur de ce couvercle , et,
ce but rempli, un bouchon de bois formant saillie servira
de poignée pour ouvrir et fermer cette glacitre de mé-
nage.
Maniére de produire la glace. .
. Prenez 11 parties de muriate d’ammoniaque sec, 16
de sulfate de'soude, 10 de nitrate de potasse, et 32 d'eau
de fontaine; le mélarge de ces poudres uries i I'ean pro-

duit, en se dmsolv ant, un froid suffisant pour former de la
glace au milieu de I'été.

- Autre maniére.

Prenez deux kilos de glace et un demi-kilo d'acide
 nitrique ; lorsqu'on méle I'acide nitrique & la glace, le
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thermométré peut descendre jusqu'}i 22 degrés au-dessous
de zéro. :

' Unmélange de muriate de soude et de muriate de’chaux
produit un effet & peu prés semblable,

Pour faire un arbre de saturne.

‘Mettez dans une grande carafe-de verre blanc, ou plutét
dans un globe a poisson, deux litrés"d’eau et 62 gram-
mes de sel de saturne; remuez bien, afin de faire fondre
le sel : 'eau devient blanche comme du lait ; on la filtre
alors au papier gris, pour qu’ellesoit {ransparente et sans
couleur. On la met dans le bocal de verre ; et on forme,
evec du fil de laiton, plusieurs cintres, arbres ou porti-
ques, en laissant plusieurs bouts de laiton ou T'on a atta-
“ché & chacun gros comme’ une noisette de zinc. Ayant
formé avec le fil ce qui a pu e mieux vous plaire , on
réunit tous les bouts et or les passe duns un bouchon qui
ferme bien juste V'ouverture du bocal; il faut alors™que ,
le bocal fermé, les boules de zine soient enfoncées a3 cen-
timétres dans 'eau, et-aussitdt vous voyez une ébullition
s’opérer autour du zine, qui s'empare de l'acide de I'acé-
tate de plomb, qu'il revivifie pour qu'il aille ensuite se
déposer sur les fils de fer. Plus il est vieux, plus il est
beau.

Méthode pour ‘bien blanchir les fils de chanvre et de cotcn.

On fait tremper les tissus dans'eau quelques jcurs, en
les lessivant a plusieurs reprises, et les plongeant, aprés
chaql;e Jessive, dans le chlore liquide; on les traite ensuite
par P'acide sulfurique trés-fuible, en les lavant a grande
eau. aprds chaque opération; puis on les azare, onles tord
et on les fait sécher. 1 est toujours trés-utile, dans ces
opérations, de ne se servir que d’eau trés-limpide : on juge

10

‘
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de la concentration du chlore par son action sur l'indigo ;.
il est aupoint de force convenable, lorsqu’il peut détruine
la couleur d'une fois et dinie 2 deyx.fois son velune d'une
dissolufion faite d’abord avec une partie d'indigo et sept
parties d'acide sulfurique, et étendue ensuite de neuf
cent quatre-vingt-douze fois son poids d’eau, dans laquelle
on peut mettre en toute. assurance les piéces a blanchir,
sans crainte que le ehlore n'attaque le tissu on le fil.
Quant aux lessives , on les obtient en; mettant. dans-un
cuvier une certaine quantité de chaux vive qu'il faut.étein-
dre, jeter dessus deux. fois son poids de potasse du com-
merce, ou de sous-carbonate de soude, puis ajouter une
. certaine quantité d’ean plus ou moins grande , selon la
force qu'on veut donner 4 la lessive; on brasse le tout, et
on l'abandonne d elle-méme; bientdt un dépdt abondant.
se rassemble au fond du cuvier; alors on décante. le liquide
surnageant , on lave une ou deux fois le. précipité ; Fean
qui sert a ces lavages est réunie & la premitre la§5ive,,et
si le mélange n'est pas au degré convenable, on I'y porte
par d'autre lessive plus forte. Quoique ce p‘mcédé soit
simple, il est sans contredit.Je meillenr quand on 'emploie
avec précaution, et intelligence; cependant, si I'on vou-
lait de plus amples renscignements, il faudreait qu'on con-
sultat les Eléments de teinture de Bertholet, attendu qu'il.
entre dans des détails que nous avons pensés superﬂus
dans un ouvrage quicoit contenir tant de matiéres diverses
pour que chacun.y trouve quelque chose:a glaner.

Préparation de I’eau-de-vie camphrée.

On met 32 grammes de camphre dans une boutetlle
d’eau-de-vie-bien bouchée ; mais, si I'on veut.que sa:dis-
solutionse fasse plus facilement, il faut le: mettre-en:poudre

~avant de I'y introduire. On obtient cette poudre en.tritu-

[
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rant le camphre dans un mortier, en y ajoutant quelques’
gouttes d’alcool ou d'éther ; il est certain pourtant qu'en
morceau il 8’y dissoudra également avec le temps. -

" Maniéro d'eqiployer Peau-de-vie cemphrée.

1o Enlotion : on en remplit le creux de la main, que

. I'on promene sur les surfaces qui correspondent au siége

de la-douleur. Pour les personnes maigres et les malades

de la poitrine, on doit étendre I'eau-de-vie carmplirée
d'assez d’eau pour la ramener & 180,

20 En compresse : on en verse une quantité suffisante
dans une cuvette ou assiette, et 'on imbibe une des sur-
faces d'un linge ployé en quatre qu'on se hite d'appliquér
a froid sur la surface malade, pour éviter que I'alcool ne -
passe dans les autres parties du linge, et, afin de rendre
som action plus: durable sans que l'odorat du mialade' en
soit trop vivement affecté, on recouvre la compresse avec
un mouchoir de mousseline empesé, dont on mouille les
bords pour qu'il adhdre aux chairs tout autour-de la'com-
presse; leau-de-vie, qui ne dissout pas Famidon de
I'empois, se trouve ainsi emprisonnée sous cette enve-

. loppe, comme elle le serait dans un flacon bouché a
Vémeéri. D'apresi lamédication de M. Raspail et bien des
expériences, c'est un'reméde qui- s’applique avec effica-
cité & toute maiadie qui n'est due qu'a une cause acci-
dentelle. ’

Moyen curatif du choléra, diarrhée ou dyssenterfe.

Si nous' ne voulions point que notre ouvrage soit, pour
" ainsi dire, indispensable & tous, nous nous serions abstenu
de faire connaitre les médicaments que nous avons ém-
ployés avec succbs contre les attagues ottelles du choléra;
wais, ayant le- désir de soulager toutes les souflrancés,
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nous ne croyons point devoir négliger celles-1a, d’autant
plus qu'elles {rappent le pauvre encore plus scuvent gue
le riche. ‘ '
Les symptomes sont si bizarres, si variés et si subtils,
qu’il nait des écueils au moment quons’y attend lemoins;
- cependant nos réussites ont été trop multipliées pour-que
nous puissions. hésiter a recommander tout spécialement
ce reméde aux personnes qui seraient affectées de ce inal
indomptable, |
Faites bouillir six tétes de pavot:, aprds en avoir ex-
trait les graines, dans un litre d'eau- pendant un "bon
‘quart d d’'heure; passel, a travers unjinge ; laissez refroidir;
battez dedans trais glaires d'eufs, ajoutez 20 grammes de
ligneur d'Hoffmann et du sucre pour rendre la boisson
agréable & prendre. :
On donne cette boisson au malade par cuillerée a soupe
de quart ‘T'heure en quart d'heure, jusqu'a ce que les
‘grands accidents soient éteints; puis de dermi-heure en
demi-heure, d’heure en heure; ¢’est-a-dire qu'on doit
éloigner les cuillerées au fur et 4 mesure que les symp-
tomes s'affaiblissent. .
Nous n'avons pas besoin de recommander la didte, méme
quand le maiade est hors de danger ; elle est indiquée d'elle-
méme aprés d'aussi cruelles souffrances.

Reméde contre les différentes espéces de fidvres, d‘aprés
M. Raspail.

Fiévre intermittente. — Symptomes apparents : le
pouls bat vite et irrdguliérement ; on éprouve alternative-
ment de la chaleur et du frisson; le visage devient hdve
et pale, et le corps tombe dans le marasme. — Médication :
usage constant de la cigarette de camphre;. camphre a
Vintérieur trois fois par jour, alots tous les deux jours,
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lavements verm 1fug_\, apphcatlon de compresses d'eau

sédative, ou'de cataplasmes verxmf'uges arrosés d'eau

sédative, sur le ventre ; lotions fréquentes et alternatives
" sur tout le corps a l'aleool campliré, & l'eau sédative ;.
compresses de la méme eau autour du cou ef sur le créne,
deux jours dé suite seulement calomel tous les huit jours
jusqu'a guérison.

Quant anous, nousconseillons contre cette fitvre, sou-
ventsi tenace qu'elle résiste a tous les moyens qu'on peut
employer la teinture éthérée de quinquina, dont le ma-
lade prend un petit verre & rau-de-vie deux heuresavant de
manger, le matin, et deux heures aprés, lesoir. Cette tein-
ture se prépare en mettant 90 grammes de quinquina jaune
finement concassé dans une bouteille d’eau-de-vie 2 18 de-
grés Réaumur et 10 grammes d’éther; on laisse infuser
pendant quatre jours, puis on filtre; on la renferme dans
une bouteille bien bouchée et onla prend de la maniére «
indiquée plus haut.

Ce remeéde est celui sur lequel on peut compter le plus
contre cette longue et dangereuse affection. Le régime ne
doit &tre ni trop succulent ni trop végétal.

Reméde contre la fldvre eérébrale.

La fidvre cérébrale, prise au début, se dissipe dans les
vingt-quatre heures, et elle est soulagée & V'instant méme
par le traitement suivant : on entoure le front d'un ban-
deau épais, afin de protéger les yeux contre I'action de
I'eau sédative ; on arrose alors fréquemmient le crane avec
Cette eau, on entoure le cou avec une compresse imbibée
d'eau sédative, on en lotionne le corps, et l'on exerce
par-dessus de fortes frictions 4 la pommade camphrée.

Dis que le malade reprend la raison, on Jui administre
trente centigrammes d’aloés et un lavement vermifuge; on
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lui applique un cataplasme vermifuge et laxatif sur. le
ventre; tisane chaude°de bourrache avec un petit gru-
mean de camphre a chaque verre. On ne cesse les lotigng

a l'eay sédative que loi‘sque'les symptomes cérébraux

sont entiérement dissipés. Les migraines dont la .cause

est daps les fosses nasales guérissent en prisant le cam- -

phre. Les injections & T’huile camphrée guérissent celles
dont la cause est dans le tuyau auditif.

" Reméde contre la fidvre bilieuse et la fidvre typhoide.

Dés les premiers symptémes, on entoure le cou et les
poignets d’une cravate imbibée d’eau sédative; on en
arrose le crine en protégeant les yeux; on en lotionne le
corps, et V'on frictionne par-dessus, aussi longtemps qu'on
le peut, avec la pommade camphrée cataplasme anti-
vermineux sur le ventre; Aux grandes personnes on fait
prendre trente centigrammes d’aloés avec bouillon aux
herbes, et des lavements vermifuges. Aux enfants en bas
4ge, au lieu de I'aloés, on donne, au moins deux fois par
jour, une forte cuillerée de sirep de chicorée, dans lequel
on ajoute gros comme un grain de bié de camphre,

Reméde contre la morsure de la vipére ou autres animaux venimeux,
pigares d’abeilles, de guépes, d’araignées, de scorpions, etc.
Appliquez”aussitét sur la’ plaie de I'eay sédative et
lotions fréquentes d’ean sédative dans le voisinage du mal,
et méme sur tout le corps, si le mal a déja fait des pro-

gres, et cela jusqu’a cessation de toute espece d’accidents; .

donnez a boire aussi un verre d’eau sucrée, alcalisée avec
quelques gouttes d'eau sédative, de temnps en temps.
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" Contre-poison du vert-de-gris.

Cé¢ moyen "_crés'-s'imp!‘e consiste  faire prendre au malade,
dés les premiers soupgons, une assez grande quantité de
verres d'eau, dans chacun desquels con aura fait dissoudre
un blanc d'ceuf. Pour que la dissolution soit parfaite,
chaque Llanc d’ceuf devra &tre battu dans une assiette et
mélé au verrée d’ean a donner au malade. Ce moyen, si
facile a faire, Vemporte sur-tous ceux connus jusqu'ici;
c’est un contre-poison d'une puissante efficacité, parce
qu'il décompose le vert-de-gris et les autres sels de cuivre,
de manitre & laisser Poxyde & un état.qui n’est plus dan-
gereux. Quand les coliques seront & peu prés calmées, on
prendra des boissons et-des lavements adoucissants prépa-
rés avec de la graine de lin, des feuilles de mauves, etc.

Recette pour faire la colle 4 bouche.

Prenez une once de colle de Flandre trds-claire et
blanche ; laissez-la tremper pendant dix heures dans une '
suffisante quantité d'eau que vous placez ensuite sur la
cendre chaude dans un poélon de terre neuve, jusqu'a par-
faite solution ; puis ajoutez 32 grammes de sucre blanc,
‘versez le tout dans le creux d'une assiette que vous posez
sur une table d’équerre, afin qu'elle soit partout de méme
épaisseur; une fois refroidie, coupez la colle par tablette
d'un pouce de large sur 3 vu 4 de long, et d'une ligne et
demie d’épaisseur.au moins. Si on ajoute du jus'de citron
ou del'eau de fleur d’oranger pendant que Ta colle esten
fusion, on lui procure un goiit agréable.

Procédé facile pour étamer le fer,

Ce procédé s’applique aux boucles de harnais,” aux
mors de brides, aux étriers, ete. : on fait dissoudre un

/
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peu de résine dans Facide muriatique, ou esprit de sel,
dont on frotte les objets qu’on veut ‘étamér, puis on les
passe dans de I'étain fondu, et on les enduit ensuite d'vne
‘légere couche de graisse ou de résine pour empécher le
contact de I'air. -

Moyeh poue percer le verre.

Essence de térébenthine, 60 gr.;

_ Gousse d'ail ; '

Sel d’oscille, 125 gr.

Onmet le sel d’oseille dans V' essence on y ajoute le suc
ou l'ail lui-mé@me coupé, et on laisse en macération pen-
dart 8 jours, en agitant de temps en temps.

Lorsqu’on veut percer du verre, on verse une goutte de
ce mélange sur I'endroit désigné, et I'on perce a laide
d'un trocart (sorte de burin) plus ou moins gros, selon la.
grandeur du trou que 'on veut obtenir,

Ce moyen, qui peat paraitre empirique, est cependant
celui qui est employé dans les industries olt le pergage du
verre est fréquent. Du reste, nous ferons remarquer que
Iessence de térébenthine seule aide beaucouple percement
du verre, ' :

Composition chnmlque i 'aide de laquelle on perce facilement le ven‘e
et I’émuail.

Mettez dans une bouteille 4 gr. de sel d oseille en pou-
dre, 4 gramm. de bois de santa! rouge en poudre, 31 gram.
d’essence de térébenthine ; mélez le tont dans une bou-
teille, boushez bien avec un bouchon en iiége. Pour opé-
rer, on trempe dans cette eau la partie du verre que I'on
veut percer; cela le ramollit"de fagon & ce qu'il soit trds-
facile de le percer, soit avec un burin, soit avec un poingon
4 main.
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.Procéd_é pour nettoyer les bijoux en or.

On sait qu’il entre dans leur composition une quantité
plus ou moins grande de cuivre, et que les bijoux se ter-
nissent plus promptement en raison de la plus grande por-
tion de cuivre qui &’y trouve alliée. Il sera donc facile de
leur donner plus d'éclat en faisant disparaitre le cuivre qui,
se trouvant a leur surface, leur donne une teinte désa-
gréable : il suffit de faire bouillir ces objets dans un litre
d'eau ou V'on aura mis 75 grammes de sel ammoniac ;
I'or qui recouvre seul la surface apres cette opération leur
donne I'éclat qu’a ce métal lorsqu'il est. sans alliage.

Procédé facile pour nettoyer les cadres dorés.

Battez ensemble 15 grammes d’eau de javelle et 45

- grammes de blancs d’ceufs; lavez votre cadre avec une

brosse douce trempée dans cette liqueur; aprés cette

opération, metigz une couche du vernis qu'emploient les

doreurs sur bois, que l'on trouve chez tous les peintres en
batiments.

Pour bronzer le canon d'un fusil.

Nettoyez bien votre canon & I'émeri jusqu'a ce qu'il soit
blanc comine 'argent ; passez une couche de beurre d’an-
' timoine, ct laissez sécher. Brossez-le avec une brosse trés-
dure, et passez une seconde et troisitme couche, s'il est
besoin, jusqu'a ce que vous le trouviez assez foncé.

Pour hollander les plumes d’oie.

Plongéz pendant quelques instants le tuyau des plumes

- dans up bain de sable fin chauflé environ a 50 degrés;

frottez ensuite avec unmorceau de laine ; mettez-les dans

de I'acide hydrechlorique (esprit de sel) trés-étendu d’eau,
et faites-les sécher.
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Procédé pour riwirerle fer-blano au moyen . dela: chaleur.

‘O prend de 'esprit de sel: fumant que I'onétend’ de
moitié de son poids d'eau ; on'fait chauffer une plaque ‘de
fer-blanc laminé sur descharbons ardents, en méme temps
on y répand la liqueur préparée dont nous venons de- par-
ler, et on I'étend vivement. au. moyen d’uh tampon. de
linge': on voit aussitét la surface du fer-blanc se charger
de reflets argentés. On plonge la plaque dans1'eau, on la
lave bien et on applique unie oti deux couches de vernis i
la laque et a I'esprit-de-vin, blanc ou coloré; on varie les
nuances en substituant & l'esprit de sel fumant partie
égale d’huile de vitriol ou d’acide nitrique, ou en augmen-
tant les proportions des acides qm attaquent plus ou
moins vivement ce métal )

Reméde trés.—eﬂlcace contre les rhumatismes.

Faites bouillir dans trois bouteilles dau de riviére,
pendant un demi-quart d’heure, une poignée de scolopen-
dre, un peu de réglisse verte et de chiendent. Ajoutez :

Follicule de séné, 30 grammes;

Rhubarbe, 2 grammes;

Sel de Glauber, 4 grammes.

“Faites botillir encore deux minutes, laissez infuser une
couple d’heures, passez. o

On prend de cette tisane un bon verre deux heures
avant chaque repas, et l'on ne mange point de crudité
pendant six semaines.

.On fait préalablement -transpirer le malade pendant
deux joursien appliquant des briques, chaudes au siége de
la:douleur, ou des frictions avec 'essence de térébenthine,
qu'on répdte matin et soir ]usqu a ce que la partie soit
bien rouge.
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Dépuration de toutes sortes d’huile et de beurre, par Curaudeﬁu.

‘Cé procédé est sans contredit le'meilleur de tous ceux
qui ont été publiés. Voici comment Curaudeau s’exprime :

« Qn- ajoute & cent parties d’huile dix parties d’ean
dans laquelle onaura délayé une partie de farine; on agite
bicn le mélange, ensuite on’le. fait chaufler jusqu'a ce qué
I'eau ajottée soitévaporée, ou plutdt jusqu'a ce que I'huile
cesse d'avoir de 'homogénéité avec les substances qu'elle
tenait en suspension. .Au bout de vingt-quatre heures,
elle en sort claire, et elle ne différe pas en qualité de celle
qui a été préparée par les meilleurs procédés, en perdant’
tout son mucilage,

» Dans la pratique de’ce procédé, on aura soin de
chauffer graduellement, et de nepas élever la température
au-dessus de 80 degrésdu thermométre deRéaumur. Cette
chaleur est. suffisante .pour opérer.ila. coction de la farine
et de 1a substance mucoso-extractive que coritient I'huile ;
ane plus forte chaleur colorerait I'huile, ce qui lui 6terait
la couleur favorable pour la_vente.

» J'ai-été conduit 4 ce procédé, ajoute Curaudsau, par
une observation que tout le monde a pu tre & méme de
faite : on sait qu'une sauee hlanche, lorsqu’elle est trop
cuite, se sépare en deux parties; l'une’est épaisse et
occupe le fond du vase, l'autre est claire et surnage le
dépdt : la. premiére. substance est la partie caséeuse du
beurre qui s'est réunie a la farine qu'on a ajoutée a la
sauce , et .que la-coction a .séparée de I'huile ; 1a seconde
substance est le beurre dépouryu. de tous principes étran«
gers. Dans cet état, il peut étre appelé beurre dépuré.

» Ce que je dis ici du beurre est parfaitement appli-
cable & 'huile et aux graisses. ) .

» C’est a cette simple observation que je dois I'idée
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que j'ai eue de dépurer les huiles avec la farine et V'eau,
ce qui présente de grands avantages. » '

Les huiles a Lriiler ont besoin de dépuration, afin de les
rendre plus prepres a la combustion. La dépuration
des huiles a britler n'est autre chose que leur clarification
apres les avoir privées de la substance mucoso-extractive,
-qui, jointe aux substances hétérogenes qui s’y sont mélées,
Yempé.he de donner a .14 .comhustion une lumiére pure.
C’est surtout depuis qu’on a introduit dans I'économie do-
mestique 'usage ‘des lampes & double courant d'air, qu’on
s'est ‘oceepé des moyens de purifier les huiles qu'on y
consume, C

Procédé de M. Thénard, modifié.

A cent parties d’huile de colza nous ajoutons une partie
d’acide sulfurique du commerce, a 66 degrés, étendu dans
six fois son poids d'eau, qu'on bat fortement, et, des Gue
le mélange est exactement fait, on le laisse en repos jusqu'a
ce que |'huile se soit éclaircie : lorsqu'elle est parfaitement

claire, la dépuration est faite. Il y a au fond du vase une -

liqueur acide et un peu colorée. On sépare I'huile d’avec
le dépdt, et, pour s'assurer que I'huile ne contient plus

" d'acide, on ajoute quelques onces de craie ou de marbre
blanc en poudre ; on agite fortement, et ¢n laisse de nou-
veau reposer ' huile , qu'on décante.

"Le role qu'a joué ici I'acide suifurique , quoique étendu
d'eau, a été de priver I'huile de toute son humidité, et de
Jui enlever une substance mucoso-extractive dont la pré-
sence dans I'huile diminue. VUénergie de la combustion,
charbonne la méche et produit beaucoup de fumée. Cest
dene de la ‘soustraction de ces principes étrangers aux

huiles que dépend la qualité qu'elles doivent avoir pour

" bien éclairer,
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Procédé utile dans les ménages.

Nous terminerons cet article par un procédé que nous
venon:demployer et qui a parfaitement réussi. Nous
avions fait notre provision ordinaire d'huile & briler , qui
était de mauvaise qualité, charbonnait beaucoup et donnait .
une lamiére.obscure. L'idée nous vint d’employer 4 la dé-
puration le pracédé qu'on emploie dans les ménages pour
préparer le beurre fondu, et quiconsiste & le faire bouillir
a petit, feu, en y ajoutant huit oignons entiers par cent
livres. On soutient la cuisson pendant trois heures sans
écumer ; on retire ensuite la chaudiére du feu, et on laisse
reposer pendant une heure. En faisant subir a I'huile la
méme opération, ellc s'éclaircit, et il suffit alors de jeter
dans 500 gram., petit & petit, un demi-verre d’eau froide,
de bien brasser ‘et de laisser repuser jusqu'a ce que les
impuretés ‘qui ne sont pas montées a la surface aient le
temps de se déposer au fond. Apres un repos suffisant, on
enléve I'écume, et on décanfe l'huile en la versant assez
doucement pour ne pas remuer le dépdt, dont on tire .
encore partie en le passant au travers d'un tamis ou d’un
lmge fin, L’huile qui reste vient 4 la surface on 'enleve
avec une cueiller.

Apres cette préparation, notre huile fut excellente et
ne cbarbonna plus.

Pour donner A 1a fonte l'apparence du cuivre.

On comnience par tremper la fonte dans ur bam d'acide
sulfurique 4 18° ou 200, ensuite dans de I'eau propre, et
enfin dans up bain d'eau et de sel ammoniac, dans la pro-
portion de 1{19 de sel pour-I'ean employée.

“ Puis on fait fondre de I'étaintrds fin dans lequel on met
90 grammes- de cuivre rouge pour 50 kilog. d'étain,
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Lorsque la fusion est opérée et la chaleur convenable, on
trempe la fonte dans le mél'a'ng'e', qui prend de suite la
couleur du cuivre.

Sil'on veut que la pigce soit polie, i! faut la passer au.
tour et au brunissoir.

Pour que les 90 grammes de cuivre rouge puissent se
fondre facilement, on les met avec trois kilog. d’étain seu-
Jlement, et on a s6in, pour, que l'alliage soit parfait; &'y
plonger une gousse d’ail piquée au bont d'un fil de fer, et -
de verser cet amalgame dans I'autre partie d’ étam qu on a
fait fondre préalablement.

Composition pour faire coupér les rasoirs, €te.

.Pierre ponce. . . . . . . . 40 grammes,

Bol d'Arménie. . . . . . . . 15

Limailledefer. . .. . . ... . 40

Ces substances, mises en poudre 1mpalpable doivent,
8tre exactement mélées & 45 grammes de graisse de beeuf,
soit & chaud, soit & froid, pourvu que la pate soit bien
homogéne. On étend ensuite sur du cuir de cette compo-
sition'pour redonner du fil au rasoir en le passant dessus.

Cylindres pour co’upei le verre, d’aprés Berzélius.

Gomme arabique.- . '+ . . . . 61 grammes.
Benjoin. . -. . . . . . . . 30
Storax calamite. . . . . . . -15
Nitre. . . . . . . . . . . -2
“Charbon. . . . .. . . . . .20
Eau. I .21

On rédu:t toutes ces subatances en poudre fine, a I'ex=~
ception du ben]mn et du storax, que: I'on fait. dissoudre
* dans Yalcool en quantité suffisante. On-met les poudres
dans un mortier de-fer ;- on y ajoute I'cau. et les solutions-
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aleooliques, et I'on pile jusqu'a ce que le mélange soit
converti en une masse bien homogene. On en fait ‘alors
sir le marbre de petits cylindres de la grosseur :d'une
plume, en les roulant sous les deigts, ou méme: encore
dans des moules disposés & cet effet.

Lorsqu'on veut se servir de ces cyhndres on fait une
trace & la lime au fragment de verre quel'on veut couper;
“puis.V'on fait passer lentement le cylindre sur I'endroit,
qui se détache facilement. De cette manidre, on peut,
avec des débrig de cornue ou &' autres vases, faire des cap-
sules qui ont lavantage d'étre égales dans toutes leurs
partles, etc. -

Progedén pou’r faire de la bonne moutarde.

Dans les départements méridionaux, chaque ménage
fabrique la moutarde qu'il consomme ; voici le procédé que
j’avais adopté, que j’ai donné & beaucoup de- personnes,
qui en ont été trés-satisfaites :

Sur un kilogramme: de moutarde trés-fine, je méle quinze
~ grammes (demi-once) de chacune des plantes suivantes :
persili cerfeuil, céleri et estragon, fraiches, une téte d'ail
et douze: anchois: salés. Je breie le tout avec-la farine de
montarde jusqu’a: ce- que ce' soit bien fin. J'ajoute du moiit
de raisin rapproché au tiers par I'ébillition, afin. de don-
ner une douceur suffisante, sans étre:trop forte, et je dé-
laye, en continuant'de broyer, avee de l'eau., aprés avoir
saupoudré; le tout de; 30:grammes (une once) de sel blanc
en poudre. J'en forme-une- péte bien:liquide,. dont je rem-
plis des pots ; mais, avant de les boucher, j'éteins dans
chacun d’eux un moréeaun de fer gros comme le pouce,
rougi au feu. Par cette opération, jlenléve une partie de
I'dcreté- de la moutarde,. je. fais évaporer une partie de
'sau quej avais:mise en trop grande quantité; et la.mou-
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tarde est parfaite. Avant de boucher les pots, je mets aussi
par-dessus un filet de vinaigre blanc de bonne qualité,
pour que la moutarde se conserve bien et acquitre de la
qualité en vieillissant,

.

Préparation de 1a moutarde simple ordinaire,

Cing litres de graine de moutarde ce premiere qualité,

cing litres de bon vinaigre blanc ordinaire. On fait infuser
-la graine dans Je vinaigre pendant huit jours environ, en |

agitant le mélange deux fois par jour, et ajoutant du vi-
naigre, de maniére que les graines goient toujours humee~
tées; ensuite on broie au moulin et on délaye, avec le
vinaigre , en une bouillie claire, puis on met dans des
© pots. ‘

\
Préparation des nouvelles moutardes aromatiques. '

Pour douze litres de graine de moutarde, on prend une
démi-botte de persil, une demi-botte de cerfeuil, ure demi-
botte de ciboules, trois tétes d'ail, une demi-bofte de cé-
leri, 250 grammes de sel marin en poudre, 125 grammes
d'huile d'clive fine, 62 grammes des quatre épices fines,
dont on trouvera la ecmpesition ci-aprés, quarante gouttes
d'essence de thym, trente gonttes d'essence de‘camlélle,
trois gouttes d’essence d'estragon. >

On hache toutes les plantes’ et les racines, aprds les
avoir bien épluchées ; on les met ensvite macérer pendant
quinze joiirs dans une suffisante quantité de vinaigre blanc
de premiére qualité, Au bout de ce témps, on les Lroie av
moulin, comme on est dans I'usage dele faire : on y ajoule
les douze litres de moutarde broyée et trés-fine, On réunit
a ce indlange le sel, I'huile, les épices et les essences; on
délaye dans le vinaigre dans lequel les plantes et les raci-
nes ont été mises en macération ; on mélange bien le tout.
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Au bout de deux jours, on remplit de cette composition.

des pots de faience bien blanche, qu'on bouche et qu’on
goudronne.

Composition des quatre épices.

500 grammes de canneile de Ceylan;
Idem de bon girofle; .
Idem de muscade;
Idem de poivre de la Jamalque
‘Le tout pilé ensemble et passé au tamis de ‘soie fin,

Moutarde en poudre des Anglais.

Les Anglais préparent® une moutarde en poudré qu'ils
envoient aux Grandes-Indes et autres pays éloignés, dans
des petits flacons’ hermétiquement fermés. lls font bien
sécher la graine, la réduisent en poudre trés-fine, et en
remplissent les flacons.

Avant de s'en servir pour 'assaisonnement des mets,
on la délaye dans du jus de citron ou du vinaigre. On doit
prendre garde de laisser éventer cette poudre, lorsqu'on a
ouvert Je flacon qui la cuntient. Les principes piquants et
savoureux de la moutarde sont trés-volatils, et s’échappent
promptement au contact de l'air. Les liquides en empé-
chent I'évaporation. Les Anglais y mélent aussi des aro-
mates secs et en poudre.

Moutarde des Jésuites aux anchois et aux cipres,

Ecrasez dans un mortier de marbre douze anchois et
200 grammes de cépres ; délayez avec une pinte de vinai-
gre bouillant, passez a travers une étamine avec forte
expression, et ajoutez H00 grammes de moutarde en pou-
dre & ce liquide, que vous conservez dans des pots biet
couverts, .

A1
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Préparation. du kari.

Le kari est une poudre qui nous est apportée des colo-
nies, et qui sert i faire une espéce de,moutarde. incompa-
rablement plus forte que celles que nous vengns de dé-
crire. Voici sa composmon :

On prend 125 grammes de piment em‘agé et 92 gram.
de racine de cureuma, ‘On plle chaque substance séparé-
ment ; on les méle aprés les avoir passees au tamls fin, et
'on y ajoute 15 grammes de poivre ﬁn grammes de
girofle et 4 grammes de muscade en poudre. On incorpore
cette poudre dans de bon vinaigre blanc »comme on e fait
oour la moutarde ou b1en on la met en poudre dans les
sauces. On conserve cette poudre dar's des ﬂacons de CI‘]S-
tal bouchés & 1’ émerl

Moyen simple de faire coire les légimes dans de 1’eau-Je puits.

On sait que les légumes cuisent mal ou ne cuisent pas
du tout dans '1’.e:au de la plypart des puits, ce. quf— est di a
la présence du su,\fa.te de chaux, connu vylgairement sous
les noms de gypse, d}:,sélénite, platre, etc. Rour détruire
cet incouvénient de I'eau de puits, il saffit d'ajouter deux
grammes de so;is-car,bo‘nate de. polasse par seau d'eau..
Apres cette additioh, qui a pour but de dégpm[‘),oser le sel.
calcaire, les légumes cuisent parfaitement bien, et les ha-
ricots particulitrement acquidrent une qualité rémarquable
et un trés-bon goiit, Le sous-carbonate de, potasse, ajouté
a I'eau de puits n’est pas malfaisant, il la rend plus légere
et plus facile a digérer ; d'ou l'on peut conclure que.l'eay
de haricots, de nayets, de choux, efc. , peut, tres-bien
servir & préparer des potages, ams1 que cela se prathue
dans heaucoup de maisons, L

i
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Moyen de rendre les eaux de puits propres aux savornages.

Il consiste & décompoaer les sels calcaires par la potasse
oy la soude : 40 grammes, de ces substances suffisent pour
vingt seaux d'eau, Il se précipite- une poudre blanche qui -
est la chaux. On congoit que toute I'opération consiste 4
bien répartir la soude ou la potasse dans la masse d'eau
& purifier. Dans cet état, elle devient non-seulement pro-
pre'aux savonnages, mais encore d tousles autres usages
domestiques.

~

Destruction des limaces.

M. de Mortaux vient d’indiquer un moyen trés-simple
et d’une ex4cution facile pour la destruction des limaces ;
voici son procédé : il fit porter sur son terrain un vase
contenant 104 kilogrammes 1{2 d’eau. Le lendemain, au
point du jour, avant la retraite des limaces, on fit jeter
dans cette eau une pierre de chaux récente et vive, d'en-
viron 22 centimdtres cubes; quand elle fut fondue, on
remua cette eau avec un béton, et, lorsque le mélange fut
achevé, on arrosa les plantes avec ce lait de chaux : les
limaces et autres insectes périrent immédiatement, M. de
Mortaux croit avoir observé queé celles qui n’avaient
point été frappées par cette eau se sont éloignées du
lieu arrosé. Cet arrosement ne nuit en rien a'la végi-
tation.

) Moyen d’empécher les 1égumes de geler.

Lorsque les serres dans lesquelles on réunit les 1égumes
pour passer I'hiver .ne sont pas assez abritées pour ga-
rantir les légumes de I'effet de la gelée, voici un moyen
employé avec succes en Angleterre pour prévenir la gelée
de ees:substances,

On place prés des tas de légumes un tonneau plein
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d’eau; aussitét u'elle ‘est gelée, on le remplace par un
nouveau, ou on ajoute de 'eau a la place de la glace : tant
que ce tonneau contient de |’eau non congelée, on est cer-
tain que les fruits ne geleront pas; une longue suiie d’ex-
périences semblent confirmer ce falt, dont nous devons
conseiller I'essai a nos lecteurs.

Destruetion du ver blanc et du hanneton.

Un anonyme vient d'écrife & la Société d’horticulture
que le meilleur moyen de préserver de la présence du ver
_ blanc le terrain que 1'on veut ménager est de répandre sur
cette partie une couche de 15 millimétres d’épaisseur de
cendres de charbon de terre, au moment du printemps ;
cette substance préserve non-seulement de la présence de
ces vers, mais elle sert & produire un amendewent favo-
rable, les substances qu'elles renferment n’apportant,
lorsqu’elles sont mélangées 4 la terre, que des matidres
utiles & la végétation.

" Destraction des taupes.

M. d’Albret, aprés des expériences nombreyses et po-
_ sitives, assure que les noix bouillies dans la lessive cau-
sent promptement Ja mort des taupes. M. d'Albret place
ces noix dans les galeries les pius fréquenides, ou & I’en-
droit que les chasseurs de ces animaux appellent passage.
Cet agronome est parvenu en peu de temps a débarrasser
un jardin qui était infesté de ces animaux, et il n’hésite
pas & croire que le méme moyen doit étre funeste aux mu-
lots, souris et musaralgne

Destruction des courtiliéres ou taupes-grillons.

On enléve avec la béche des plaques de gazon avec
I'herbe bien fraiche, d’enyiron 6 centimdtres d’épaisseur ;
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on place les gazons dans les carrés ou plates-bandes, enfin
dans les endroits ou l'on voit les traces des courtiliéres,
On arrose ces gazons tous les soirs, et, le matin, de bonne
heure, en renversant les mottes de gazon, on trouve assez
ordinairement ces ammaux dessous. On renouvelle de
temps en temps les gazons, on les change de place, et on
les tient toujours frais par des arrosements répétés. L'¢-
poque la plus favorable pour mettre cette méthode en
usage est le printemps : avril, mai et juin; on peuat cepen-
dant I'appliquer tout I'été.

- Encaustique pour conserver le tain des glaces.

On sait que le tain des glaces s'altere assez prompte-
ment lorsque ces meubles sont exposés dans des lieux
hamides ; il en résulte;-comme chacun le sait, des arbori-
" sations qui se manifestent sur différents endroits de la
glace, ce qui produit un effet disgracieux. Voici la recette
d'un enduit que I'on place avec succes sur la couche métal-
lique, afin de la préserver de 1'humidité.

Prerez un demi-litre de vernis blanc & I'esprit-de-vin,

M¢élangez-le avec 30 grammes d’essence,

L’encaustique coloré est celui que I'on emploie ordinai- -
rement; il se fait ainsi : on mélange a 250 grammes de
vernis : blanc de céruse, broyé a I'huile blanche, 125 gr. ;
92 gr. de vert-de-gris broyé & l'huile de lin, et 31 gr.
_d’essence,

Huit jours aprés que la glace est étamée, on la place
sur une table, le tain au-dessus; on frotte cette partie
tres-légérement aves une flanelle douce ; on répand avec’
une houppe de la poudre & poudrer sur la surface du tain,
puis on donne deux couches de vernis a quarante-huit
heures d’intervalle, 3 I'aide d’un pinceau en blaireau a
I'usage des peintres. Lorsque le vernis est sec | au bout

4
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de sept & huit jours), on place la glace dans le parquet,
Cidre artificiel.

Quoiqu’on ait déja donné diverses recettes de cidres
agréables qui peuvent remplacer avec avantage des bois-
sons que, trop souvent, la cupidit® du vendeur porte &
altérer; nous ne croyons pas inutile d’offrir au public une
nouvelle recette qui permettra de varier ces sortes de vins,
et qui mérite totte la confiance de nos lecteurs ; elle aura
sans contredit le succes de celles qu'on a déja publides, et
que Yon reproduit, comme tant d'autres recettes que nous

- faisons connaitre, dans une foule de jo'urnaux différents,
ce qui prouve leur utilité.

Prenez - Eau, . . . .+« « _. =100 litres,
Cassonade commune.” . . . 6 kilog.:
Acide tartrique. . . . . 250 gram.

"Ou, & défaut, créme de tartre. 750 —
" Esprit-de-vin sans goiit, & 36°. 2 litres.
Fleurs de sureau. . . . . 125 gram,

Fleurs de mélilot. . . . 125 -
Mélangez bien le tout, brassez fox‘tement btez la bonide
et Jaissez fermenter dans un lieu élevé & une température
de 15 degrés Réaumur ; lorsque la fermentation est finie,
on bouche, on descend a.la cave; au bout de dix jours,
on soutire a clair, on colle avec la colle de poisson et 6n
met en bouteilles, que I'on couche ; aussitdt que les bou-
chens partent, ¢ releve les bouteilles pour les coucher de
nouveaw lorsque la fermentation cesse de se faire sentir.
Cette boisson a quelque analogie avec le vin museat, et
des palais peu exercés pourraient s’y tromper; chaque
bouteille revient & quinze centimes.. .
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Maniére de reconnaitre si les vernis de poterie ne sont pas nuisibles.

Les vernis avec leSquels on revét 'intérieur des pote-
ries ou des faiences.communes, étant peu solides, s’alte-
rent et cédent souvent, aux substances alimentatres acides
qui y séjournént, des ‘oxydes métalliques qui peuvent
quelqaefois donuer lieu & des indispositions et méme & des
accidents plus ou mioins graves. :

Leprocédé a mettre en usage pour reconnaitre Ja bonté
des vernis consiste & y faire séjourner du vinaigre, a y
faire bouillir de cet acide, ‘puis & examiner si ce vinaigre
s'est chargé de substances métalliques susceptibles de
nuire a la santé. A: cet effet, on verse, dans Je vinaigre qui
a bouilli ou séjourné dans le vase qu'on a examiné, de
Y hydrogéne sulfuré llqmde, qui détermme une coloration
et un précxplté en noir ou brun, si le verms a été attaqué
par le vinaigre. .

Cette coloration n'a pas lieu si le vernis n'a pas 6té
attaqué

Autre.

L’emploi des- vases-de terre vernissés est souvent nui-
sible par I'effét des substances métalliques qui entrent
dans la composition du vernis. Les vases blancs sont pré-
férables aux autres.

Avant d’en faire usage, on devrait faire bouillir- dedans
un peu de vinaigre, qui ne doit point altérer le vernis ou
P’émail, s'il est de borme qualité; en cas contraire, il ne
faudrait se servir de ce vase qu’avec précaution. '

Maniére de nettoyer les gants de peau sans les mouiller.

Placez vos gants sur une fabl'e propré , prenez une

brosse dure, et brossez-les ‘avec un- mélinge de terre 3
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foulon bien stche et d’alun pulvérisé. Aprds les avoir bien
frottés et battus pour faire tomber les ordures, répandez
dessus du son sec et du blanc d'Espagne, et frottez-les
‘bien de nouveau : cela suffira, §'ils ne sont pas trop sales,
Dans ce dernier cas, enlevez-en la graisse avec de la pou-
dre d’os brillés, mise sur les endroits tachés ; placez un
papier de soie par-dessus cette poudre, puis, a l'aide d’'un
fer chaud, faites fondre la graisse, qui se‘trouve absorbée *
par la poudre d’0s ; frottez-les ensuite avec de la flanelle
imprégnée de poudre d’alun et de terre a foulon. Vos
gants deviendront blancs sansles laver, ce qui les gaterait
beaugoup. ’

Saponine A gants, ou gantéine. -

Savon en poudre, 250 gr.; ammoniaque lig. 10 gr.
Eau de javelle, 165 gr.; ean. . . . 155 gr.
Faites une pate dont on imprdgne des morceaux de
flanelle avec lesquels on frotte le gant jusqu'a ce qu’il soit
nettoyé,

Moyen d’aviver les vieilles limes.

On est quelquefois trés-faché de voir s’user un meuble
utile, surtout lorsqﬁe la qualité en est bonne ; d'autres fois
on serait bien aise de pouvoir utiliser un vieil outil, lors-
qu’'on est loin des villes ou 'on peut se le procurer avec
facifité. Nous croyons done qu’il n'est pas hors de notre
objet de donner & nos lecteurs un moyen fort simple d’avi-
ver les vieilles limes- On nettoie les limes avec un peu
d’eau chaude et _de potasse, & I'aide d’une brosse un peu
rude ; puis on les ploiige, aprés les avoir essiyées, dans de
la bonne eag-forte,.et on essule immédiatement les dents
nvec_ﬁ un linge tendu sur un morceau de bois ; 'acide qui
veste- dans les raies creuse I'acier a une certaine. profon-
deur; au bout de deux heures, on lave la lime a I'eau
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avec la brosse, et, si les dents ne sont pas assez profondes,
on recommence de nouveau I'opération précédente; alors
ces limes peuvenf encore rendre des services qui payeront
aisément la peine et la dépense qu'elles ont occasionnées.

Moyen de donuer aa vin un parfum agréable.

Il existe un moyen fort simple de donner au vin un par—
_fum agréable Le voici :

Il faut recueillir avec soin et précaution les fleurs de la
vigne. Cette opération se fait le matin, lorsque la rosée.
est tombée. Ond un petit panier, dans l'intérieur duquel
on met une feuille de papier; on frappe légérementle cep
avec un petit biton ;*les fleurs qui sont épanouies tombent
dans Je panier. On les fait sécher & 'ombre ; on les pulvé-
rise, €t on les garde' dans un lieu qui ne soit pas humice.
Aumoment de la vendange, on prend une certaine quan-’
tité de ces fleurs pulvérisées, et on les met dans un nouet
quon suspend dans le tonneau lorsque le vin fermente.
Pour une cuve de dix hottes, il suffit d'employer 31 gram-
mes de cette poudre ; et mieux encore, lorsque la fleur est
séche, on la fait macérer dans de I'eau-de-vie, et on ajoute
cette eau-de-vie dans les tonneaux.

Distillation de la fleur d’oranger.
N\

Ayez un kilog. et demi de fleur d’oranger, mettez-la
dans I'alambic, versez dessus dix litres d'eau, recouvrez
du chapiteau, collezsurles jointures des bandes de papier,
et laissez en cet état vingt-quatre ou trente heures. Apreés
avoir rempli le tonneau d'eau froide, qu'on renonvelle a
mesure qu'elle s’échauffe, distillez & petit feu, surtout en
commencant ; mettez 4 part et mélez les trois premiers
litres obtenus  ce sera de 'eau de fleur d'oranger dite
Elouble. Continuez pour obtenir encore deux & trois litres

;0
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d’'une eau plus faible , mais encore assez adorante, puis
cessez le feu, qui, poussé plus loin, donnerait une eau
empyreumatique désagréable.

Les eaux de lavande, de rose, de menthe, de mélisse,
se font de la méme maniére; on peut les charger d’une
plus ou nioins grande ‘quéntité 'd’essence aromatique, en
redistillant les eaux déja obtenues sur denouvelles plantes.

S
Maniére d’obtenir des dessins qui imitent la dentelle sur les feuilles
d’arbres.

‘On peut dbtenir des dessins fort variés avec des feuilles
de toutés espéces L'arbres ; miis, én général, pour obté-
nir de Veffet, on'doit choisir les feuilles 65 plus larges et
celles dont la forme-dbit §’accorder le mieux & la destina~
tion du sujet que Fon veut reproduire ; le goit, I'idée, la
bizarrerie ou le caprice permettent de varier a l'infini ces
sortes de déssins, qui, par leur originalité, sont souvent

d'ur trés-bel effet. On découpe, 3 l'aide d'une'paire de

ciseaux , un ‘dessin quelconque dans une feuille de papier,
soit un chiffre ou tout 'autre sujet, conservant plein tout
ce qui doit offrir lé méme aspect sur la fedille d’arbre ; le
feuille bien étendue, on y place le dessin, puis, & l'aide
d’une brosse rude, on frappe la feuille avec les soies de
cette brosse, qui s'introduisent entre les nervures de la
feuille et en chassént tout le tissi cellulaire ; toutes les ner-
vurés de la feuille étant & jour, on enléve son papier, et
I'on voit un dessin trés-bien fait sur un réseau de fort elle
dentelle. ‘Avec un peu de patiencé et d'habitude, on ac-
quiert fifle dextérité tres-grande & ces sortés d’ouvrages,
fort Bean délassement pour les perSennes qui passent la
bellé saison 4 la campagre,

.
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Machine propre 4 détruire les fourmis.

Cette machine consiste en une cloche de fer; ou de

"plomb, ou de terre (1) Si elle est de fer, l'intériear doit
-&tre étamé ou peint & I'huile, pour qu'elle ne soit -point
endommagée par la vapeur du soufre dont on se sert pour
opérer. L'auteur assure que, par ce moyen, il a fait périr
une quantité prodigieuse de fourmis. On doit placer un
plat qui puisse étre contenu dans la cloche, prés de la four-
miligre, et dans lequel on ajoute de la mélasse ; on recou-
vre ce plat avec la cloehe, laissant assez de jeu pour per-
mettre 'accds aux fourinis ; lorsque l'assiette doit en étre
bien garnie, on appuie dessus la cloche avec force; puis
on intreduit, par un trou pratiqué sur le sommet de la
,cloche, une meche de soufre enflammée, puis on bouche ;
lacide sulfureux qui se développe dans la combus’uon a
blentot tué tous les insectes.

Moyen de détruire les fourmis.

Il ne s'agit que de laver arbie avec uné lessive de cen-
dres de bois, aprds avoir fait couper foutes les feuilles,
jisqu'a ce qu'il ne resté plus rien de la matiére gluante ;
et, quand les fourmis se forment en_clapier au pied de
V'arbré, on le fait couvrir des cendres de la lessive a la
hauteur d'un pouce ; les cendres de charbon de terré pro-
duisent le méme’effet. -

Recette pour conserver les peaux des animaux empaillés.

Lés personnes qui se livient & I'étude de Phistoire nata-
relle nous sauront gré de leur faire connaitre une récette
excellente guii nous est adressée par M. Laurent, pharma-

.

' (1) Un grand pot 4 fleurs est suffisant.
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cien distingné & Haguenau (Haut-Rhin), et qui se livre
avec succes i I'art de la taxidermie. Ce nataraliste emploie
avec succds, depuis dix ans, la composition suivante,
qui péndtre aisément la peau des animaux, et les préserve
mieux que les recettes connues jusqu'a ce-jour:’

Arséniate de potasse. . . 125 gram,

Sulfate d’alumine. . . . 125

Camphre etalots. . . . 8 —  de chaque;
Savon blanc en poudre. . 15

Esprit-de-vin & 25 degrés. 185

Essence deserpolet. .- . 30 gouttes.

On met I'arséniate, be sulfate, le camphre concassé et
le savon dans une fiole 4 large ouverture; on verse par-
dessus I'esprit-de-vin 4 25 degrés; au bout de 24 heures,
la combinaison est opérée; on y ajoute ensuite I'essence, -
et on conserve dans un flacon bien bouché. Il faut remuer
ce mélange chaque fois que I'on veut s'en servir, et 1'é-
tendre sur les peaux a I'aide d’un pinceau.

Moyen d’embellir et de conserver le poil des fourrures.

Lorsqu'on voudra lustrer une fourrure d'une maniére
durable, on préparera le nitrate d’argent 3 employer de
la manigre suivante : on prendra une capsule de porce-
laine, on y fera dissoudre de V'argent pur avec de l'acide
nitrique (eau-forte); on mettra cette dissolution sur des
cendres ‘chaudes , &t on la fera évaporer jusqu'a siccité;
on prendra ensuite le résidu obtenu, on le fera dissoudre
de nouveau dans de I'eau distillée, et on filtrera 4 travers un
entonnoir en verre, garni de papier joseph. Cela fait, on

_évaporera de nouveau cette solution au point convenable,
pour qu’il se forme des cristaux par le refroidissement et
le repos ; on les séparera, on les mettra & égoutter, et on
continuera ainsi 4 concentrer les eaux meéres pour obteni}'
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tous les cristaux qu'elles peuvent fournir; onles enfermera
dans un flacon & large ouverture, bouché en verre, pour
s’en servir au besoin. .

Emploi. — Faites dissoudre portion de ces cristaux
dans de I'ean bien pure, trempez-y une éponge, passez-la
ainsi imbibée de la dissolution sur le poil de la fourrure,
qui, ense séchant, prendra, d’aprés sa nuance particulitre,
I'aspect le plus brillant. Il est & demeure, et les insectes
ne Vattaquent plus.

Observalion. — Dans la préparation des cristaux, on
remarquera qu'il arrive un mament .o il ne saurait plus
s'en former, bien qu'il reste encore une assez grande quan-
tité de liquide. Ce résidu ne doit pas étrerejeté, car, des-
séché dans un creuset, il se convertit par la fusion en
nitraté d’argent fondu (pierre infernale), produit d'une
assez grande imporiance pour étre recueilli.

Modification. — Si on expose une fourrure ainsi pré-
parée ®la vapeur que produit le soufre briilé, on a un cou-
rant de gaz hydrogene, que l'on peut obtenir en’ faisant
passer de 'eau en vapeur dans un tube de fer rempli de
fragments de méme. métal, qu'on fera rougir sur un four-
neau ; l'enduit reprendra bientot I'aspect métallique et
formera une couche d’argent du plus bel effet: C'est par
un procédé analogue que I'on parvientd appliquer sur la
solc et d'autres tissus des dessins et des caractéres ar-
gentés. '

Recette pour faire la craie pour les qneucs de billard,

Faites infuser & froid deux tiers d’amidon, un tiers de
blanc d'Espagne ; teintez cette pate avec un peu de bleu
de Prusse & I'eau, auquel vous ajoutez du stil de grain a
I'eau pour l'avoir verte; laissez sécher sur unme toile, et,
- lorsque la consistance de"votre pte vous le permettra,
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roulez-la en batons que vous faites sécher. Plus ily a
- d’amidon, plus la craie est tendre. o

,

Vin de cerises.

On prend des cerises ditgs de Montmorency, .les plus
miires qu’on puisse trouver ; on, en retire les. noyaux, on
écrase ]gpulpg,qtpﬁ la met dans un vase proportionné 4 la
quantité ; on laisse macérer les cerises environ deux. jours
dans leur jus, afin que la peau lui communique sa cou- -
leur ; on peut ajouter quelques livres de framboises. et:de
cerises noires. On passe le.tout dans un linge de toile.avec
une forte expression, on ajoute 300 grammes de cassonade
par pinte de sng; on a soin de remuer souvent pour obte-
nir lg'd‘iss_olutiﬁln compléte de la cassonade. _

On verse la liqueur dans un petit tonneau en bojs, qu’on
laisse débouché pour donner lieu & la fermentation; qui
dure environ quinze jours, et, qu'on _peut faciliter en pla-
g:ant le tonneau, dans un lieu ol la température smt(de 18
a 20 degrés du thermométre de Reau'nur

On réserve environ trois pintes sur vingt de liqueur pour
remphr Je tonneau, qui-perd, en évaporation et en écume
pendant la fermentatlon. '

1! faut conserver les noyaux, les bier laver, les faire
sécher, et, lorsque_ la ligueur a cessé de fermenter, on les
casse et on' les met dans le {onneau : ils servent-a donner
une odeur agréable a la liqueur. |

On bouche le tonneau, on le met a la cave, et Tonn 'y
icuche point pendant trois ou quatre mois ; dprés ce temps,
on peut le mettre en bouteilles et le conserver aussi long-
temps que V'on veut.

Ce vm a falt les dé]:ceq de bien des tables somptuegses ;
il sert surtout a mettre 1es dégustateura en défaut
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Aﬁtre.

On prend la quantité que I'on veut de guignes ou autres
cerises douces bien mires et bien saines, avec lesquelles
on peut méler un quart ou un cinquiéme de mérises et un
huitiéme de framboises.

_ Apres avoir séparé ces fruits de leurs queues, on écrase
‘le tout dans un grand panier placé au-dessus d'un cuvier
ou d'un tonneau défoncé, au bas duquel vous adaptez une
cannelle, et on pétrit jusqu’a ce qu'il ne reste plus dans le
panier que les peaux et les noyaux, que I'on réunit alors
au reste. On brasse le tout pendant quelques instants pour
délayer parfaitement la pulpe avec le suc. :

Bouchant exactement votre cuve, veus laissez fermenter
vos substances pendant quelques jours, en plagant pour-
tant la cuve dans un lieu frais, pour que les fruits n'ai-
grissent poirt, ' :

Des que vons sentez s'exhaler ure odeur agréable de -
votre cuve, vous tirez le jus parle robinet, et mettez le
marc sous la presse, et vous en remplissez un tonneau
nouvellement vide de vin, en recouvrant Ja bonde d'un
Jinge; et, lorsque le vin ne fermente plus, on le laisse
ainsi pendant trois mois, apres lesquels on le soutife, on
le colle et on le met en bouteilles.

Quelques personnes y ajoutent 62 grammes de sucre
par litre de liqueur, et un quart de bonne eau-de-vie.

‘Le suc de lacerise contient ordinairement en propor-
tions convenables tous les éléments de la fermentation ; on
est cependant obligé de le délayer quelquefois avec un
peu d’eau, ou d'y ajouter un peu de sucre, ce qui est plus
rare, surtout si les fruits sont bien miirs et de bonne qua-
lité; mais on peut, dans tousles cas, y mélanger un pen
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de levain; quelquefois aussi on remplace la framboise-par
une trés-petite quantité d'iris en poudre.
Vin de’péches.

~

" On choisit de préférence la péche de vigne, quoiqu'élle
snit peu agréable & manger et peu parfumée, mais on y
ajoute un sixitme ou un huititme de péches fines. Apres
avoir essuyé ces fruits pour en enlever le duvet, on les
ouvre en deux pour en séparer le noyau, et on les jette
" dans un cuvier en les écrasant a mesure. Aprés avoir laissé
reposer cette pate pendant quelques heures, sans lui
donner le temps d’entrer en fermentation; on y ajoute
environ 500 grammes de levain artificiel par quintal de
fruit; on la pétrit soit avec les mains, soitavec des billots
de bois; on délaye la masse en consistance de bouillie
claire avec de I'eau chaude; enfin on ajoute les noyaux
sans les casser, trés-peu de cannelle ou de girefle, si on
le juge & propos, et I'on met en fermentation comme pour
le vin de cerises, aprés avoir couvert le cuvier avec des
planches ou toute autre chose capable d'intercepter 1'air
extérieur, - _ -

Lomsque la pate a 6té bien préparée et délayée en con-
sistance de bouillie claire, la fermentation est vive et
prompte. Le vin de péches est I'un des plus agréables que
I'on puisse boire. Quelques personnes y ajoutent, aprés le
premier soutirage, un peu de vanille triturée avec du
sucre ou quelques gouttes d’ambre ; mais le parfum naturel
du fruit et celui du noyau suffisent. Ce vin, étant trés-
liquoreux, a besoin d'étre gardé pendant un an en futaille;
il se fabrique en grand dans les cantens ol la peche de
vigne est commune, :
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“Vin decoings : . L e

Ce fruit, malgré le peu de matidre surée qu'il sémble
contenir, fournit une liqueur vineuse trés-bonne et qui
n’est point assez connue. On extrait le suc du fruit comme
pour le ratafia, et I'on" met ferinentér ceé slc avec environ

quatre 2 einq kilag. de cassonade ou de miel et un kilog.
" de levain pour cent litres"de liquetr : cetie méthode est

sans contredit la-meilleure; ou bien I'on coupe les coings
. par quartiers, on enléve la peau, que I'on met de e, et

I'on réjette les pépins ; on fait ensuite cuire les fruits dans

I'ean ]usqu a ce qu'ils s’écrasént aisément; on les jette

dans n fort tamis de crin ou dans un crible de fil de laiton

pour les réduiré en pulpe. On ajoute le sucre et le levain,

on ‘délaye le tout d’abord_avec le produit de la décoc-
" tion, et ensuxte avec de Veau chaude, si la matiére est
trop pateuse ; on ajoute alors la peau des fruits, un ou deux
clous de girofle’ par litre, et V'on se conduit du reste en
tout pdint comme pour'le vin de péches. Ce vin conserve
enaore de I'dpreté, mais il s'en dépoullle en vicillissant et
dev1ent méme trés- agreable.

Vin de poires et de pommes.

On prépare ce vin par les mémes procédés que pour le
coing, et avec les poiresde rousselet ou Jes pommes de fe-
nouillette; ces vins ne different du cidre et du poiré que
par le mode de préparation.

Vin d’abricots.

Ce vin se fabr'igue exactement comme celui des péches,
et lui eéde peu en qualité quand il est bien préparé; on
choisit de préféréfice des abricots qui croissent en plein
vent. Il est'inutile de rappeler que ces fruits et tous ceux

12
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que I'on destine au méme usage doivent étre aussi mirs-
que possible. On peut parfumer le vin d’abricots avec un
peu de framboises blanches.

Maniére d’obtenir sans frais de la salade fraiche pendant tout Phiver.

En général, durant I'hiver, la salade est a un prix plus
élevé que pendant I'été : la raison en est simple, , puisque
celle que I'on mgnge a cette.époque de I'année pe peut se
conserver ou se reprodulre que. par des procédés particu-
liers, _

Pendant tout 'hiver, on mange 4 Paris une salade
connue ‘sous le nom de barbe de capucip ; beaucoup de
personnes usent de cet aliment et ne savent probable-
ment pas quelle est la plante quile prodmt ni de quelle
maniére les jardiniers obtiennent ces longues feuxlles qui
sont si blanches ; cette plante n’est cependant que. Ta chi
corée amere, chicorée sauvage (chicorium. zntybus), et
dont la racine préparée est employée le .matin pour le
déjeuner, en guise de café, dans un si grand nowbre de
ménages de la cap1t¢le On arrache les racines avant les
gelées, afin de les placer dans un Jieu dont la température
ne soit pas au-dessous de 8 degrés, chaleur qui’ doit per=-
mettre ) cette plante de wégéter pendant la durée de
lhlver

" Lorsque ‘les racines de cette plante sont -arrachées, on
en forme des bottes dont la circonférence est de 10 a
de sable humlde disposé convenablement dans une cave
ou dans tout autre lieu obscur, et dont la température ne
sera pas plus basse que celle du degré que nous.avons
mdlqué plus haut ayant soin que le sable ne recouvre les
racines que de 3 ou 4 centimetres; bientot on voit.g'élever
de la surface de cette espece de couche des feuilles blan-
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ches, gréles, trés-juteuses, qu'il faut-couper souvent si
on ne veut les voir pourrir, attendu que ces feuilles, sont,
trés-aqueuses, Les jardiniers de Paris, qui emploient
pour cet usage les racines de.la chicorée qu’ils ont semée
au printemps, enlévent les racines et les feuilles du méme
coup, et c’est ainsi qu'elle est vendue en bottes aux mar-
chés de la capitale. ,

Un moyen non moins simple d'obtenir de cette salade,
et qui convient partout par la facilité qu'on troave 4 le
mettre. & exéeution, est celui qui consiste & dlaDOSGl‘ dans
une cave une vieille futaille ou une vieille caisse, autour
de la.circonférence de laquelle on a percé des trous plus
ou Toins grands ;- puis on place, couche par couche, un lit
de sabie et unlit de racines ; les feuilles de la chicorée
viennent se présenter aux ouvertures que 'on a pratiquées
dans les parois des futailles, et, du moinent ou on les voit

asseZ grandes pour étre coupées, on les enléve : cette
~ opération doit &tre répétée fréquemment ; une seule futaille
ainsi garnie_‘ suffit grandement a la ‘consommation d'un
ménage nombreux. La chicorée n'est pas, . sans doute,
la seule plante qui puisse servir a cet usage. Nous enga-
geons les amateurs a tenter quelques essais, notamment
sur la scorsontre, scorsonera hispanica, salsifis neirs, dont
les jeunes pousses donnent une excellente salade.

Maniére de conserver le poisson frais.

On trempe de la mie de pain dans de I'eau-de-vie, et,
lorsqu’elle est bien gonflée , on en remplit exactement
toute la capacité de la bouche du poisson, soit brochet ou
carpe; on y verse ensuite un demi-verre d'eau-de-vie. Le
poisson reste immobile et semble pAmé; on I'enveloppe de.
paille fraiche, que I'on assujettit avec de la ficelle, et on
couvre le tout d'une toile.
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Apres huit ou dix jours, on le débarrasse sur-le-champ
de tout ce qui a servi & sa conservation, on le jette en
pleine eau,.ol il se dégorge et reprend la vie.

De la préparation des jambons.

Comme les bons jambons sont trés-estimés et donnent
lieu & une branche de commerce considérable, il ne nous
parait pas inutile de traiter de leur préparation.

Les jambons d’ Angleterre, qui ne sont point fumés i la
nouvelle méthode, trouverit plus de partisans parmi les
personnes non accoutumées & la chair fumée, que les jam-
bons de Westplalie, appelés jambons de Mayence.

La préparation anglaise se fait de la manidre suivante : -
I'on prend un demi-kilogramme de cassonade pour 9 litres
de sel, et 6 décagrammes 4 grammes de salpétre. On fait
bien sécher le sel dans une poéle, ensuite enle pile avec
le sucre et le salpétre jusqu’a ce qu'il soit réduit en poudre
fine; aprés quoi on réble fortement les jambons, et on les
laisse pendant trois semaines en saumure, en ayant soin -
qu’ils soient entidrement recouverts; ensuite on les sus-
pend a V'air jusqu’a ce qu'ils soient secs.

Cette quantité de saumure suffit & peu preés pour saler
trois jambons; les petits n'ont besvin que de quinze jours
de salage. )

Dans la Westphalie, dont les jambons forment une
branche de commerce si importante, ils sont riblés de sel
et mis én futailles d’une manitresi serrée, que la saumure
les pénétre avec peine. '

Au bout de guinze jours, on les retire de la saumure, et
on les accroche dans une cheminée ol I'on briile ordinai-
rement du bois de hétre, mais & une hauteur telle, qu'ils
ne puissent étre atteints par la fumée chaude,
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Apres étre restés a la fumée pendant trois semaires, ils
sont descendus et transportés dans un lieu sec.

Les cheminées des paysans de Westphalie ne s’ouvrent
pas en haut par le sommet, comme presque partout ail-
leurs, mais derriére ou sur le ¢6té de la maison, et elles
ne montent gudre plus haut que le plancher. '

La fumée se répand ici par toute la maison; mais TPex-
pérlence a appris que les Jambons qui sont exposés A cette
famée ne sont pas aussi bons que ceux qui se fument dans
les cheminées des villes ol I'on fait cecommerce.

Il'y a encore une autre méthode pour la préparation des
jambons. '

Le lard rablé avec du sel pilé, -et chaud, se met sur
une table pendant vingt-quatre heures; puis or en éte tout
le sang et le sel aumoyen d'un linge mouillé; ensuiteil est

'mis dans la §aumure suivante : on prend, pour 64 kilo-
grammes de Jard, 1 kilogramme de cassonade en poudre,
4 kilogrammes desel, et 1 quart de kilogramme de salpétre

jilé; ony verse 12 litres d’eau de fontaine que I'on fait
chauﬂ'er jusqu'd ébullition; on remue bien pendant -ce
temps la sdumure, on I'écume, et, lorsqu elle est refroidie,
on la tamise.

Lelard est ensuite mis dans une barrique, et I'onrépand
sur chaque couche un mélange de 2 décigrammes de gi-
rofle, autant de poivre, 8 décigrammes des quatre épices,
le tout pilé ; on verse également de la saumure sur chague
couche.

Le lard est retourné tous les trois jours dans la barrique,
et au bout de douze & seize jours il en est retiré pour étre
pendu & P'action d’une fumée froide : celle du chéne est
préférable. i

On peut se contenter d’exposer pendant dix ou douze
jours ces jambons a la fumée, si elle est continue,
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Le gofit des jamboris ainsi préparés surpasse peut-étre
celui desjambons de Westphalie. C '
Moyen de blanchir et de neitéyer les marbres.

Les fnarbr_es blancs, bleus ou gris ;peuvent se blanchir
par un moyen analogue a celui mis en usage pour les tuiles
-et.la cire. On place dans -un jardin, sur deux rouleaux en
hois blanc, dout 'un plus élevé que I'autre, la pitce de
. marbre tachée; on la savonne avec un linge trés-doux;
on la recouvre avec un linge peu serré et trés-usé, et on
I'atrrose exactement six et huit fois par jour avec de I'eau
dans laquelle on” peut mettre 30 grammes-de sel de tartre
par seau; car le savon ne s’emploie qu’en commencant.
Si la saison est favorable et le soleil ardent, le marbre se
blanchit en moins de six-semaines ; mais, s'ilexistait des
taches profondes, il faudrait continuer plus longtemps et
découvrir le marbre pour I'exposer aux rayons directs du -
-soleil. Les fentes, les éclats, les cavités peuvent se rebou-
cher ensuite, pour les marbres blancs, avec de I'eau de
colle et de I'albatre en pdudre, de I'ardoise pour le gris, et
de T'ocre rouge pour ceux qui sont rouges. On repolit en
partie cuen totalité avec de la pierre ponce de plus en plus
‘fine, du tripoli et du blanc d’Espagne. Cette manceuvre
demande de I'habitude et du travail; aussi les marbriers,
puur 'abréger, se servent d’un encaustique composé d’'un
peude cire blanche fondue & froid dans V'essence de téré-
benthine ;. c’est ce qu'on appelle le vernis des marbriers.
1) faut éviter de se servir de I'buile, car une seule goutte
.de ce liquide traverse de part-en part le marbre le plus
épais.
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Procédé pour nettoyer & fodd 168 marbres et les parchemins,

On- prép arefd un bain composé d'itie” partle d'acide
Hitridie (eau forte) et de BO partles d'eatr: Si Fobjet est
ufi prew voluminéiix, 6n §¢ contentera de' I & plorger dans
1& Batn, &f presque av moment de Pinmerdivh 18 settoié-
ilent s'operé dé i'ﬁi':méxhg; il suffit e’x‘\shite a4 1& rinéér
A6k Purd ef fralchie ¢t d¥le Iaibedr & I'abid' de 14 potig-
sitre. S

On est parvenu ainsi &' rendre leur valeur & des ou-
vrages trés-précieux que le temps et la négligence avaient
ternis.

Moyen' ponr augmeénter la duveté du platre;-

o218

L $olidité qu’acdtiert 16 platre dpras éfie ‘g"z‘ich"é est
produite par I'arrangement des partitilds du platre: mdis
cette solidité est; pour certaines espéces -singuliérement
augmentée par I'addition de 10 & 12 pour cent de chaux
&iéinte ad momient de I emplme. 0% sait que des plerres a
platre de bonne quahté en apparence foutnissent p’ar la
calcination un platre de quahté médiceré. Avart de les
rejeter, on devra essayer le mélangé qie noi$ venons
d’indiquer, farenient employé, quoigue conseillé par
M. Guyton-Morveau:

Procédé pour faire croitre les chéveux.

Préiies 950 graiiniey d'airohe fratchément dhaillie et
pllee gr0531érement que I'ori fait cmre dars 750 grammes
de vieille huile et ui dénmi- htre dé it fougey retitez cétte
préparahon du fed-et exprlmez bien 1¢ s a8 cétie plante
diiiis uri linge § on récoifithence trois fois cette opération
avec de nouvélle atirone; a la fin, 'on #joute dans la col-
lature 62 grammes de graisse dours. Cette huile fit
promptement repousser les cheveux,
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Autre

Prenez 31 grammes de moelle de beeuf, aJoutez-y 31
‘grammes de graisse de pot-auofeu avant qu'il soit salé;
faites-les bomllu ensemb]e dans un pot .de terre neuf
passez-les et jetez ensuxte par-dessus 31 grammes d’huile
,de noisette : cette pommade fait croitre et revenir les
cheveux dans les. endroits dénudés; nous en avons vu
nous-méme les heureux effets.

Autre.

"En.général, tous les corps gras nourrissent la bulbe
capillaire; mais, s’ils sont surabondants, ils I'étouffent.

La moelle de beguf; unie & Ihuile d’olive, le sue d'oi-
gnons blancs, le bsurre frais, la graisse d’oie, paraissent
mériter la préférence. : :

Huile pour faire pousser les eheveux.

Mélez parties égales d'huile et d’esprit de romarin,
ajoutez quelques gouttes d’huile de muscade; oignez et
frottez tous les jours les cheveux d’un peu de ce hmment
en augmentant chaque j jour un peu la quantité.

Pommade souveraine pour les: cheveyx.

Faites fondre au bain-marie 500 grammes de graisse
de mouton et autant de graisse'de porc, toutes les deux
hien épurées, et ajoutez-y 125 grammes de sel blanc bien
fin. Les graisses étant fondues, mettez- les refroidir, en
remuant toujours pour que le sel 8'incorpore*le mieux pos-
sible avec la graisse; ajoutez-y ensuite 125 grammes de
graine de persil enpoudre trés-fine, 15 grammes de graine
d'aneth et de graine de fenouil, et mettez la pommade dans
un pot.
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- Moyen pour rendre blonde une chevelure rousse.

250 grammes d’eau de plantain, 31 grammes de savon
de Venise, 15 grammes de gomme arabique, le tout mélé.
et formé en onguent dont on se frotte matin et soir la che-
velure, qui, aprés quelque temps, devient d’un blond trés-
'agréable

Reméde qui embellit les cheveux, les fait croitre ei empéche qu’ils ne
tombent.

On fait bouillir 500 grammes de bois de buis vert,
coupé trés-fin, dans une bouteille d’eau pendant une heure ;
on fait égoutter ce liquide pour le méler avec une égale
quantité de vin vieux, 62 grammes de baume du Pérou
et 31 grammes de teinture de quinquina, qu'on mélange
bien dans un mortier. Le matin et i@ spir, on en frotte la
téte jusqu'a la peau avec la quantité d'une cuillerée a
bouche. ' :

Reméde contre la sucur des pieds.

Les personnes qui suent habituellement des pieds ont
un moyen d'y remédier sans danger : c'est. de se les es-
suyer avec un linge sec en sortant du lit et lorsqu'ils sont
encore dans un état de moiteur, puis de jeter dessus quel-
ques gouttes d'eau-de-vie. Les pores absorbent cet esprit
qui imprime du ton au systéme général et lui donne la
force de s’assimiler une évacuation incommode. C'était
tout le secret du grand Frédéric, qui I'employait souvent.

Reméde contre les douleurs occasionnées par la géne de la chaussure
ou la faugue dela danse

Quand un soulier trop étroit ou les plis des bas trop
longs, ou les coutures des semelles en toile, auront froissé
le pied, cn en apaisera aussit6t la souflrance en mouillant
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un morcean de saven blanc avec de l'eau-de-vie, et en
frottant de ce savon 'endroit affecté. On termine par laver
avéc de I'eau-de-vie piire.

Cette opération ¢aluie -subitemefit la tuisson qli'e';l",on
éprouve & la plante des pieds quand on a trop dansé ou
marché trop lorigtemps. Si V'impression dculéuréuse, per-
sistait aprés lepremier frottement, on le réitérerait en e~
ployant un.peu plus: d’eau= de ~vie,

Remede contre la sucur immodérée des aisselles, des mains et des
pieds.

La sueur sous les aisselles est, sans contredit, la plus
incommode; parce qu'elle tache le dessous de I'entournure
des-manches et la- partie correspondante du corsage:: elle
donne au blanc de &l ou de coton une couleur jaunatre
et.une roideur trés-désagréable: Quant aux étoffes de
couleur, de. soie surtout, I'inconvénient est bien pire,. car
la sueur, contenant des principes acides, détruit comnplé-
tement les couleurs. De plus, le tissu, tou]ours ainsi hu-
mecté d'acide, secrispe, se corrode et se déchire &' cet
endroit, tandis que la robe est encore toute neuve. La
santé souffre aussi de' cette importune sueur, parce que la
manche de chemise; I'emmanchure du corset, de la robe,
une fois trempées; sont longues a sécher en hiver, se re-
froidissent’ et causent des rhumes fréquents et de vives
douleurs de poitrine. Pour surcroit, il arrive quelquefois
due cette sueur exhale une odeur extrémement désagréable
et presque analogue a la vapeur méphitique du chanvre en
rouissage dans I'eau. Ce dernier cas est heureusement
fort rare, mais la sueur des aisselles incomizode les’ troxs

43

quarts des danes. ,
Pla 1eur$ pratiqués sont eén usafe pour ddr’ana‘c’tre 6é'tt‘e

Theta e

incoiinodité. Oh garnit lé déssous dés tianchés dé I'eni-
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riafichure des robés de'soie'aves dé'la -feaii Blariche de
gant, du coton en ouate; du taffetas'gominé. J'ai I'éxpé-
rience que chacune de ces choses a son désagrémient : la
peau se tord , sé durcit de manitre 4 blesser, et produit
une odeur i‘nfecte , méme" quand la sueur n'ch a pas; le
coton apporte une chaleur génante; le taffetas ommé
se"décompuse souv ent, et, quand la suedr est d'une nature
" 4cre, elle sent aussi fort mauvais. Au reste, tout cela ne
sert qu'a prévenir les taches et ne combat nullement le mal
que la poitrine peut souffrir, Je vais donnér ui moyen pour
émpéchér 4 la fois tout” lés inconvénients de la sueur
d’avoir lieu. La simplicité de ce moyen fié serait un motif
de dsfiarice que pour les gens sans réflexion.

Comime il faut bien se garder d’arréter le cour§ de cette
suetir, “dont la nature se sert pour sécréter des himeurs
nuisibles, la seule propreté doit contribuer & vous én dé-
livrét : vous vous laverez, chaque matin, le dessous des
bras avec déVeau tidde ; vous les essuierez bien avec un
linge chaud en hiver, puis, dés que vous sentirez la pre-
midré atteinte dé la sueur, vous glisserez sir le gousset de
la mianche de cheniise un pefit morcéau carré dé toile fine
ot de batiste. Cé petit morceau, que I'on peut appeler

- goussel mobile, aura environ 11 ecentimetres én tout sens;
il sera ourlé tout adtbiir, et, au milien de I'une des faces,
on adaptera un petit morceau de ganse plate pour atta-
cher lés deux goussets ensemble lorsqu’on voudra les
blarichir. Vous feréz bien d’en avoir une provision, afin
de les changer d&s que vous lesserntirez humides : de cette
manidre, la suetir ne.peut percer jusqu’a la robe, ét méme
jusqu'au ¢orset; elle ne' demeuré pas dé manidre a sé
tefroidir sur ld péau, et son é"}apoi‘:itioﬁ ainsi favorisée ,
ne'tarde pas & dévenir moins incommaode: le' contdct du
linge blanc, sans &tre {roid, iiffi qhélquefozs poir I'ar-
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réter. Les bains, sont aussi trés-bons pour la sueur immo-
dérée des aisselles, parce qu'en facilitant la transpiration
générale , ils diminuent celle de cette partie. Si ces re-
médes sont insuffisants (ce qui n’arriverait que dans le cas
d'un flux de sueur extraordinaire), il faudrait laver-encore
le soir Je dessous du bras et le saupoudrer d'iris de Flo-
rence en poudre, qui absorberait la sueur. Cette dernidre
pratique est surtont convenable quand elle a de 'odeur.

La sueur des mains est moins désagréable, mais elle
I'est encore beaucoup, parce qu’elle ternit tousles ouvrages
que I'on fait, et salit horriblement les- gants. On peut la
combattre aussi par la propreté et en saupoudrant de temps
en temps les mains avec de la pite d’amandes en poudre
trés-seche. - - ‘

Reste la sueur des pieds : elle est presque toujours ac-
compagnée d'une odeur fétide insupportable, et 1'on doit
prendre les plus grandes précautions pour s’en garantir: se
laver les pieds avec de.l'eau tidde soir et matin; prendre
des bas blancs chaque jour ; porter des chaussons de’ ba-
tiste ou de percale fine, afin de ne pas grossir le pied, et
les renouveler chaque matin; aveir dans son soulier une se-
melledetoile de coton velue pour absorber la sueur; arroser
cette semelle d’eau de Cologne, d'eau-de-vie, de lavande,
de merthe, etc. ; la changer fréquemment, et la fétidité
des pieds diminuera d’abord et disparaitra bientét. Je ne
conseille pas 1'usage d'une semelle de taffetas gommé,
parce qu’elle refroidit trop le pied. Une excellente pratique
est de saupoudrer les pieds avec de la poudre d’alun brilé.
Cette poussidre absorbe la mauvaise odeur et ne met
‘point d'obstacle & la transpiration. Les personnes qui se-
raient sujettesa cette horrible exhalaison ne trouveront pas
qu'elles payent trop cher, par ces minutieuses pratiques ,
la fin d'ure véritable infirmité,
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DES POMMADES.

La pommade ordinaire pour les cheveux est un mélange
de graisse de pores, bien pure et bien préparée, qu'on fait
fondre avec un peu de cire blanche.

On a soin de conserver dans cette pommade dne quan-
tité d’eau qui reste inélée 4 la totalité de la masse, et c’est
ce qui lui donne cette apparence grenue qu’on lui connait.

. Les parfumeurs nomment ce composé pommade blanche

sans odeur,

Les pommades de senteur ordinaires, sgomme celles de
citron, de bergamole, de cédrat, etc., se font en ajoutant
4 la pommade blanche dont nous venons de parler quel-
ques gouttes d'huile essentielle, tirée de 1'écorce de ces
fruits. . : A

Les pommades 2 la fleur d'oranger, a la lavande , au
~ Jjasmin, ete., se font au bain-marie, en mettant infoser
ces fleurs dans de la graisse de porc bien préparée.

Voici pour exemple le procédé d'une pommade de
fleurs de lavande, tel que M. Baumé, de I'Académie
royaledes sciences, le décrit dans.ses Eléments de phar-
‘macte; on ne peut suivre la doetrine d’un maitre- plus
céiebre ni plus instruit : .

Prenez graisse de porc. . . . 2Kkl 500 gram,

De fleurs delavande récentes. . 12 kil.
De cire blanche, . . . ... » 250 gram.

. .
Pommade de concombres.

Prenezgraisse de pore. . . . 1 kil
Concombres et melons bien miirs,

ensemble. . . . . . . 3Kkil - :
Verjus. . . . . . .., » 500 gram,

1

~
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Pommes de reinette. . . . . N° 4

Lait de vache. . . ... . 1 kil

On coupe grossitrement la chair des melons, des con-
combres et les pommes de réinettes; on sépare les écorces
seulement ; on écrase le verjus. On met toutes ces choses
dans le bain-marie d'un alambxc, avec le lalt et la-graisse

“de porc.. _

On fait chauffer ce'mélange au bain-marie pendanthuit
ou dix heuresy alors on passe avec expression, tandis que
le mélange est chaud. ‘

On expose la pommade dans un endrmt frais -pour la
faire figer ;.on la,sépare.de Vhumidité qui se trouve des-
sous; on la lave dans plusieurs eaux, jusqu'd ce que la
dernidre soit' claire; on fait refondre cette pommade &u
bain-marie & plusieurs reprises, pour la sépaver de toutes
ses feces et de toute son humidité, sans quoi elle rancirait
en fort peu de temps. On la conserve dans des pots,

On fait encore une pommade simple de concombres , en
faisant chauffer ensemble de la graisse'de porc et descon-
combres pelés et coupés par morceaux ; on procdéde, pour
le reste de-la préparation de cette pommade, comme pour
la précédente, et on la conserve dans des pots.

L’une et I'autre pommade sont cosmétiques ; elles ser- -
vent & adoucir la peau et & la maintenir dans son état de
souplesse et de fraicheur.

Maniére de colorer les cires pour les fleurs artificiellcs.

La fabrication des fleurs artificielles, en cire est un art
que peu de personnes possédent,- parce que les fabricants
tiennent leurs procédés secrets, et les marchands laissent 4
un prix trop élevé leurs cires colorées, Nous avons fait des:
recherches dort les résultats ont été satisfaisants; nous
nous empressons de les communiquer.
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- Les fleurs. artificielles en cire rivalisent d'éclat et de
fraicheur -avec les fleurs naturelles. Par ]eux‘ soup,lesse et
la transparence qui les rapprache de la natyre, .on n’aper-
coit pas les stries provenant des mailles du tissp, qui dé-
parent les fleurs en étoffe.

- Lacire aemployerestla cire blanche, dlte vxerge _quoi- -
que en apparence de bonné qualité et fort blanche, elle ne
peut toujours servir & la confection des fleurs, attendu
* qu'elle retient un peu des substances dont on s'est servi
. pour Ja blanchir. On devra donc rejeter toute cire dont la
cassure est granuleuse ou devient friable sous la dent, ou
_qui, mise sur une pelle rouge, laisse aprés sa combustion
une poudre blanche, car alors elle contient de I'alun, de:la
couperose ou de 'arsenic qui altéreraient les couleurs que
Ton y incorpore. :

Pour certaines parties de la fleur, la cire est trop dure
et trop cassante; on la ramollit en fondant une partie de
térébenthine sur six de cire. - '

Quand on veut imiter les feuilles qui ont de la rigidité,
comme- celle de T'iris, on peut ajouter deux parties de
blanc de baleine & huit de cire. Cette addition rend aussi '
cette cire translucide.

Toute addition d'un corps gras -quelconque, en-quelqtie
petite quantité que ce soit, -enléve a la cire le brillant que
I'on cherche & obtenir, et empéche que 1'on puisse lustrer
la fleur en la présentant au feu.

Les précautions 4 prendre sont de fondre & un feu dous,
de travailler dans.une chambre bien chauffée, & 25 degrés
environ, Les instruments sont un petit marbre-et-une mo-
lette, un réchaud, deux casseroles en cuivre ou en porce-
laine, et deux ou trois spatules.

On.commence par broyer les conleurs aveg le plus grand
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soin (1), d’'abord & sec, ensuite avec I'essence de citron’
ou de lavande, dont on met peu & peu ce qu'il faut pour
que la couleur soit en pite. On a d’un autre coté de la cire
fondue dont on verse la quantité qu’il plait dans une cas-
serole de porcelaine échauffée & I'avance, puis, a. I'aide
d'une spatule, on démélela couleur dans cette cire, on agite’
vivement, et on continue jusqu’au moment ol la cire va
se figer; il est temps alors de la couler dans un moule en
carton ou en faience. ' : _

Quand on n’est pas habitué, on se trompe souvent sur-
la quantité de couleur, qu’il est impossible de spécifier ;
la dose un peu plus ou moins forte ext une affarre dont Jé.
gout dévxde.

Blanc

Le blanc de p]omb broyé comme il a été dlt est incor-
poré dans la cire; on laisse un.instant sur le feu pour faire
évaporer I'essence de citron, et on coule dans le moule
avec les précautions indiquées plus haut. - :

Rouge,

Se fait avec Je vermillon de Chine bien choisi ;
Rose vif, avec cire blanche et carmin fin n® 40;
Rose un peu violet, avec laque carminée.

Bleu%
; )
Bleu foncé se fait avec cire jaune et mdlgo. ‘
Bleu plus vif —  bleu de Prusse.

Bleu de ciel —  cendres bleues, .

(1) Les personnes qui habitent les grandes villes peavent acheter des
- coulenrs toutes broyées qui sont conservées en torchis; ’opération cn
devient plus simple et plus prompte, ) '
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Jaunes.

Jaune orange se fait avec jaune orange, chromate de

plomb:
Jaune citron — jaune de chrome, chromate
: de plomb.
Jaune paille .- un peu de blanc de plomb et
. de jaune de chrome.
Jaune Nankin — ocre jaune, un peu de ver-

millon et de blanc.

. Verts.

Vert jaunatre se fait avec jaune chrome et bleu de

. - Prusse. .
Vert plus foncé —_ jaune chrome et un.peu de
' . bleu de Prusse.
Vertfauxoumonstre — . cendres vertes et bleu de
) Prasse.
Vert d’eau ~—  vert-de .gris cristallisé,
Vert pomme — vert de Scheele, arséniate de
cuivre.
. Violets._

Violet se fait ave¢ carmin et bleu de Prusse.

Violet lilas — carmin, bleu de Prusse et blanc.

Saumon - . —  rose, carmin ou laque, et un peu de
- jaune. .

Autre ~ —  vermillon, jaune et blanc.

Couleurs transparentes.

"On peut faire deux couleurs transparentes sans rien
ajouter 4 la ciré, I'une rouge, en faisant infuser a chaud

13
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de V'orcanette cassée dans la cire; I'autre jaune, avec la
racine de curcuma en poudre.

Quant 4 la mollesse, on I'obtient en ajoutant quelques
gouttes d’essence de citron ou avec la térébenthine, comme
nous l'avons dit plus haut.

Maniére de velouter la cire.

Ce procédé, dont on fait un grand mystére, et qu'on
croirait fort difficile & praiiquer lorsqu'en considere le
prix élevé auquel on vend les cires veloutées, est cepen-
dant.d'une extréme simplicité, et nous avons fait jouir, il

'y a longtemps, nos lecteurs de cette découverte, qui a
“toujuurs fourni des résultats7au deld de toute espérance.
Lorsque la cire est bien séche et sortie de son moule, on
la place sur une table, puis on se sert d’un couteau a deux
manches, formé d'une lame d’acier, large de 3 centime-
tres et long de 11, ‘et dont les c6tés de la lame, taillés en
biseaux prononcés trés-affilés, sont opposés I'un & Vautre,
afin de donner plus de facilité & 'opérateur lorsqu’il veut
se servir alternativement des deuxtranchants ; on fixe:la
cire devant soi, sur une table, au moyen d'une petite
planchette qui liempéched'étre entrainée (lorsque, placant
I'instrument a la partie la plus ¢loignée du c6té de la plan-
chette, on tire les rubans); on saisit les manches du cou-
teau, dont le biseau regarde le cot¢ opposé a I'opérateur,
avec les deux mains, et onle tlre brusquement en raclant
toute la surface de la cire, qui se leve en beaux rubans
bien veloutés d’an cbté et brlllants du c6té ol 1a cire a été
coupée, On congoit aisément que, ramenant brusquement
a sol la cire, toutes les molécules sont pressées les unes
contre les autres avec beaucoup de régularité, ce qui
donne I'apparence veloutée et produit une imitation par-
falte des pétales des ﬁeurs naturelles. C
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Si on veut obtenir une couleur trés-intense et un velouté
mat, on mettra beaucoup d€ couleur dans la cire; ou bien,
si on veut obtenir un velouté dont le reflet soit un peu |
différent de la teinte de la cire, on choisit la couleur dési-
rée et réduite en poudre impalpable puis, & l'aide d'un
pinceau, on étend cette couleur i sec sur.toute Ja surface,
avec autant d'égalité que. possible : on- pourrait I'étendre
aussi soit 4 I'aide d’un tampon de mousseline 6u d'un mor-
ceau de drap fin.sur lequel on aurait répandu la couleur en
poudre. Il est esséntiel, pour quelques fleurs qui sont pa-
nachées, telles que les cillets, les tulipes, différentes es-
peces de roses, les girofiées, etc., de placer des couleurs
différentes ou nuancées sur un fond uni; cela se pratique
aisément au moyen d’une dissolution de-couleurs dans I'es-
" prit-de-vin : on emploie les couleurs a Vesprit-de-vin des
fabricants de fleurs en batiste, et, & I'aide d’un pinceau,
on nuance la cire. au moyen d'une ou plusieurs. couches,
puis on la tire en rubans : il est difficile de voir quelque
chose qui imite mieux la grice et la_suavité des couleurs
dont sont ornées les ﬂeurs naturelles,

MANIERE DE FAIRE LES FRUITS ARTIFICIELS.
Cerises.

On forme, avec un morceau de coton roulé, une petite
boule & laquelle on donne, autant que possible, la forme du
fruit; on I'assujettit 4 un morceau’ de fil.de fer qui doit lui
servir de queue. Avec un peu d’eau de colle légere, on
donne une couche ou deux'a la volée; on laisse sécher, et
on plonge ensuite a plusieurs reprises dans une colle plus
épaisse, Quand le fruit semble suffisamment’solide et lustré,
on le peint le plus natarellement pos:nble. Alors ‘on le ,
plonge & deux fois dans une eau de colle'de gants trés-
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lég¥re ; quand il est sec, on le lisse légérement avec une
lime fine, et on plonge dans un vernis copal n® 1 des mar-
chands; un peu aprés, on tient le fruit par la queue, et on
le tourne en divers sens pour que le vernis se répande
également quand il commence a sécher; on attache plu-
sieurs fruits ainsi préparés autour d’une baguette troude,
et on les place dans un endroit chaud, tel qu’une étuve ou
au-dessus d'un four. On recommence encore une ou deux
fois I'immersion dans le vernis, en faisant sécher chaque
fois pendant une heure pour les-cerises noires, les cassis
et les raisins noirs, dont le travail préparatoire est le
méme. Apres avoir peint les cerises noires, les cassis et
les raisins, on les trempe dans un vernis qui se prépare de
la manitre suivante : )

Aprés avoir fait‘infuser un peu d’orseille dans de I'es-
prit-de-vin pour le colorer en rouge violet, on y met fon-
dre, par 50 gram., 95 a 125 gram. de gomme laque et
8 gram. d’essence de térébenthine épaissie; la dissolution
est de 8 4 15 jours & s’opérer; elle est rarement complete.
On a soin d’agiter tousles jours et de bien boucher la bou-
teille; au bout de ce temps, on soutire, et les fruits sont
plongés dans ce vernis. Quand, aprés la premidre et lase-
conde immersion, il y a des inégalités, il faut les user
. avec un peu de pierre ponce en poudre, de I'huile et un
chiffon ; on essuie et on replonge de nouveaun dans le ver-
nis. Ces petites opérations demandent de la patience en
commengant ; mais les imitations, de cette manidre, sont
parfaites.

Fruits rouges.

Les fruits rouges, tels que les épines-vinettes, les fruits
" de sorbier, de 'aubépine et de I'églantier, se préparent en
les peignant avec le vermillon mélé & un peu de laque car-
minée, broyée d1'essence et délayée dans le vernis copal,
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- On donne plusieurs couches et on polit thaque fois pour
que l'imitation soit compléte.

Les fruits qui ne sont pas destinés d la parure des
dames peuvent éire préparés en cire moulée en plein ou
coulée; les personnes peu expérimentées peuvent plus aisé-
ment imiter les formes. Quand le froit est moulé, on le
recouvre d'une couche ou deux de colle légére d’amidon,
et on peint comme a I'ordinaire. Avec un peu d’habitude,
on pourrait, avec les cires indiquées, imiter parfaitement
les couleurs; on n'aurait plus qu’a les vernir, .

DES CONFITURES.

On réduit toutes les confitures a 8 sortes, savoir : con-
fitures liquides, marmelades, gelées, pates, confitures se-
ches, conserves, fruits candis et dragées.

Confitures liquides.

Les confitures-liquides sont celles dont les fruits, ou tout
entiers, ou en morceaux, ou en graines, sont confits dans
un sirop fluide, transparent, qui prend sa couleur de celle .
des fruits qui y ont bouilli. Il y a beaucoup d’art & les bien -
préparer : si elles ne sont pas assez sucrées, elles se tour-
nent; si elles le sont trop, elles se candissent. Les plus
estimées des confitures liquides sont les prunes, particulie-
rement celles de mirabelle, I'épine-vinette, les groseilles, -
les abricbts, les cerises, la fleur doranger, les petits ci-
trons verts de Madere, la casse’ verte du Levant, les my-
robolants, le gingembre, les clous de girofle, etc., etc.

Confitures de prunes.

Prenez telles prunes que vous jugerez & propos, comme
de perdrigon, de reine-claude, de mirabelle ou d’autres
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- sortes; passez-les & I'eau chaude : quand éllés seront bien
wnollettes sous les doigts, vous les retireréz ave¢ une écu-
moire et les mettrez dans de I'eau fraiche. -

Clarifiez 2 kil, 12 de sucre pour un cent de prunes ;

“mettez vos prunes dans nn vase bien propre une a une,
pour qu'elles ne s'écrasent pas, et ajoutez-y votre sucre
un peu plus que tiéde. Tous les jours, soir et matin, pen-
dant quatre ou cing jours, vous mettez égoutter vos prunes
sur un tamis et vous faites bouillir votre sucre, que vous éeu-
mez toutes les fois, et remettez-vos prunes dans votre vase,
et votre sucre par-dessus, toujours un peu plus que tidde,

II faut que votre reine-claude soit verte, et si vous em-
ployez d’'autres prunes, elles deivent conserver leur cou-
leur également. . '

Si,-a la fin, vous voyez que votre sucre n’est pointassez
épais, vous le faites recuire en ajoutant deux verres d’eau
pour faciliter la clarification, et vous le ]etez sur vos
prunes tout bouillant.

Confitures de poires de rousselet.

Les confitures de poires de rousselet se font de la méme
fagon que les confitures de prunes.

Confitures d’abricots entiers ou par moitié.

Les confitures d’abricots entiers ou par moitié se font
de la méme fagon que les confitures de prunes.

4 M

Confitures de cacao.

’

On fait. choix d'écorces de cacao & demi mires; on en
tire promptement les amandes sans les endommager. On
les met tremper, pendant quelques jours, dans del'eau de
fontaine que I'on change. soir et matin ; apris les avoir
retirées, on les essuie, on les larde -avec de petits mor=
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ceaux de-citron et de cannelle; on prépare ‘un sii‘op de
sucre clarifié et d’une faible consistance ;-on I'dte bouillant
de dessus 1é feu, on ¥ jette des grains de cacdo, et on les
y laisse tremper pendant vingt- quatre hetires; ensuite on
les retire de ce sifop, et, pendant qu’on leslalsse égoutter,
on en fait un niouveau plis. épais. On les fait tremper en-
core vingt-quatre heures; on réitére cing ou six fois cette
opératiun, en augméntant chaque fois la quantité de sucre,
sans jamais les mettre sur le feu,ni leur donner d’autre
cuissen. Enfin, ayant fait cuire un dernier sirop, plus épais
que les précédents, onle verse sur le cacao, qu'on a mis ,
bien easuyé ‘dans un pot de fatence pour le conserver ; et,
quand le sn'op est presque-refroidi, on y méle quelques,
gouttes d'essence d’ ambre. Lorsqu’on veut tirer cetté con-
fiture d sec, on Ote Ies amandes du sirop, et, aprés les
avoir bien égouttées, on les plonge dans ure bassine pleine
d’un sirop bien clarifié et fort de sucre, et de suite on les
met & I'étuve, ol elles prennent le candi. Cette confiture,
qui ressemble assez & la noix de Rouen, est excellente
pour fortifier I'estomac sanstrop I'échauffer, On peut méme '
en donner aux malades qui ont la fitvre,

DES MARMELADES.

Les marmelades sont des esptces de pites a demi
liquides, faites.dela pulpe des fruits ou des fleurs qui ont
quelque consistance, comme les' abricots, les pommes, les
poires, 1es prunes, les coings, les oranges etle gingembre :
la marmelade de gingembre vient des Grandes-Indes par -
la Hollande; on la regarde comme excellente pour ranimer -
la chaleur naturelle des vieillards.

Pour faire, par exemple, la marmelade d'abricots, on
choisit des abricots bien mirs, on les coupe en deux, on



— 200 —

en sépare les noyaux, on pdse quinze livres de. ce fruit;
d’une autre part, on fait cuire son sucre & la plume; aus-
sitét on ajoute le fruit, on remue ce mélange, et on le fait
bouillir jusqu'a ce qu'il ait une consistance convenable, ce
que V'on’reconnait en en faisant refroidir un peu sur une
assiette; alors on y met les amandes qu'on a séparées des
noyaux et dont ona 6té la peau, puis on coule dans des
pots la confiture tandis qu’elle est chaude, et onne la
couvre que lorsqu’elle est entitrement refroidie.

Marmelade de pommes.

Faites bouillir des pommes de reinettes entiéres dans
de I'eau jusqu'a ce qu’elles commencent & fléchir sous les
doigts; retirez-les pour leur bter la peau; prenez-en la
chair, que vous passez au travers d’un tamis, en la pres-
sant fort ; mettez ce que vous avez de passé dans une
poéle sur le feu, jusqu’a ce qu'elle soit bien épaisse; faites
cuire & la grande plume le méme poids de sucre et de
marmelade ; mettez-les ensemble en les remuant avec une
spatule ou une cuiller de bois; remettez sur le feu, seule-
ment pour faire chauffer, en remuant toujours. Lorsque ce
mélange commencea bouillir, vous I'6tez et le mettez dans
les pots quand if est ur: peu refroidi; mais ne le couvrez
que lorsqu’il est tout. & fait froid. Vous trouverez la
cuisson du sucre & la grande plume & la marmelade de
verjus, ci-aprés. - ' '

Marmelade de prunes.

Otez les noyaux des prunes que vous voulez employer ;
prenez-en la quantité que vous jugerez a propos; faites-
les bouillir sur le feu avec un peu d’eau jusqu’a ce qu'elles
se mettent en marmelade; passez cette marmelade dans
un-tamis, remettez sur le feu ce que vous aurez passé, et
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faites-la bouillir jusqu'a ce qu'elle soit préte & s’attacher
a la poéle ; ensuite vous la pesez et mettez la ménme quan-
tité de sucre que vous avez de marmelade, et un bon
quart de litre d’eau; faites bouillir le sucre et écumez bien.
Vous connaitrez qu'il sera cuit en trempant deux doigts
dans de l'eau fraiche , ensuite dans le sucre, et aprés
dans la méme eau ; et si le sucre qui reste a vos doigts
casse net, alors vous y mettez votre marmelade, que vous
délayez avec le sucre, en remuant sur le feu seulement
jusqu’a ce qu’elle frémisse; puis mettez-la -dans_des pots
quand elle est froide, et Jetez un peu de sucre fin dessus.

Marmelade de poires. ,

‘Faites cuire dans de l'eau, jusqu'a ce qu’elles soient
tendres dessous,la quantité de poires de rousselet que
vous jugerez & propos ; Stez-en la peau et n’en prenez que
la chair, que vous passerez dans un tamis; mettez-la sur
le feu, et’la remuez toujours jusqu'a ce qu’elle soit préte
a s'attacher & la poéle ; ensuite vous la pesez, et mettez
la méme quantité de sucre, dans une poéle avec un quart
de litre d’eau; vous faites bouillir et vous écumez. Conti-
nuez de faire bouillir jusqu’a ce que, trempant I'écumoire-
dedans, et la secouant, il se leve de longues étincelles -
qui se tiennent ensemble ; mettez-y la marmelade pour la
délayer avec le sucre sur le feu ; quand elle commencera &
frémir, vous la meltrez dans les pots, et , quand elle sera-
froide, vous mettrez par-dessus un peu de sucre fin.

Marinelade de verjus.

Mettez dans une eau préte & bouillir 2 kilog. de verjus
presque mirs, dont vous aurez 6té la grappe ; lorsqu’ils
sont préts a boullhr vous les Otez du feu, et les couvrez
pour les faire reverdir,
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Liisséz-les dans.la méme cau jusqu'a cé.qu'elle soit
froide ; retirez-les pour les passer au'tamis, et.én.tirez le
plus de marmelade que vous pourrez en les pressant fortes -
ment avec une cuillsr; et mettéz cetté marmelade dans
une poéle sur- le feu pour 'amener jusqu'a consistance
- bien épdisse. Sur 500 -granimes, vous faites: cuire 500
grammes de sucre & la grande plume, et Vous y mettez la
marmelade, que vous délayez bien aveclesucre; remettez
sur le feu en la remuant toujours jusqu'a ce qu'elle soit
préte A bouillir; alors vous la mettrez dans les pots

Marmelade de verjus a la bourgeoxse

Prenez la quantité de'verjus que vous jugerez & propos ;
qu'il ne soit pas tout 3 fait mlr; 6tez-enla grappe.et met-
tez-le-dans l'eau qui est sur le feu, préte a bouillir, Lors=
que le verjus commence & palir.et qu'il a monté surleau,
jetez-y un' peu ‘d’eau fraiche et.retirez-le du feu ; couvrez
jusqu'a ce qu'il soit devenu yert ; et, en cas qu’il te rede-
vierine pas assez vert, vous le laissez dans la méme: eau,
que vousfaites chauffer jusqu’a ce qu'il 1é soit-assez; apres;
vous I'égouttez et le passez au travers d’un tamis, enle
pressant fortement avec une cuiller de bois. Pesez - cette.
marmelade pour la mettreé dars une casserole avec le
méme poids de sucre fin, que vous faites bouillir ensemble
jusqu’d ce que, trempantun doigt dans la marmelade .et
I'appuyant contre I'autre, les deux doigts se collenten-
~ semble ‘suns beaucoup de résistance. Vous la mettez dans

les pots aprés qu’elle sera un peu refroidie.

AN

) “arme!ade de fralses

Iy

Epluchez etlavez 950 grammes de fralses faifes égout-
ter et passez-les dans un tamis pour les mettre en marme-
lade. Mettez sur le feu 500 gram. de sucre avec . un verre

i
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d edu ‘fiitesle bouillit et bieén écumer contimiez de le
faire boullllr jusqu’d cé.que, trempantYécumoire dedans
et la secouant, il en sorté de lorigues étincelles ; mettéz-y
votre marielade de fraises pour la délayer avec le sicre,

en la remuant toujours sur yn feu doux, sais qu'elle bouxlle

et méttez-la dans des pots : cette dose est une régle pour
la quanuté que I'on veut faire .

. Marmelade de framboises.

Faites ctiire 500 grammes de suére de la médie fagon
que pour lés fraisés. Quand il est & son point de cuisson ,
vous y mettez -1és framboises préparées ainsi qu'il suit :
épluichiez iri kilogranime de framboisés, et passez-les dans
un tamiis pour les mettre en marmeélade ; mettez cefte mar-
melade surle feu podr la faire desséchet, jusqu'ace qu'elle
soit préte 4 s’attacher & la podle; ensuité ajoutez-la an
sucre, et faites-lui faire quelques bouillons, en la-remnant
toujours, puis mettez-la dans des pots.

Marmelade de cerises.

Faites cuire un kilogramme de sucre _de la méme fagon
que pour la marmelade; de fraises ; ensuite mettez-y 2 ki-
logrammes de cerises, aprés avoir 6 les noyaux et les

-queues ;remuez-les avec du sucre, et faites bouillir ensem-
ble jusqu'a ce que le sirop s€ colle’ dans vos doigts ; puis
otez du feu pour le mettre dans les pots.

Marmelade de fleur d’oranger.

Mettez six cent yingt-cinq grammes de sucré ddns une
poele avec un quart de litre d’eau; faites-le bouillir et bien
écumer ; apres, vous continuez.a le faire bouillir jusqu’a ce
que, trempant I'écumoire dedans, la sécouart sur le sucre
et soufflant au travers des trous, il en sorte de petites
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étincelles de sucre. Vous y mettez ensuite votre fleur d 0-
ranger préparée de cette fagon: prenez deux cent cin-
quante gram. de fleur d’oranger épluchée, faites-la bouillir
un demi-quart.d’heure dans |'eau; retirez cette eau du feu
et y jetez une petite pincée d’alun; mettez d’autre eau sur
le feu , et, quand elle bouillira, pressez-y le jus d'un ci-
tron , puis retirez votre fleur d’oranger de sa premigre eau
avec 'écumoire en laissant égoutter un peu , et faites-la
bouillir dans I'ean de citron jusqu'a ce qu'elle soit bien
tendre sous les doigts; aprés, vous la mettez une demi-
heure dans 1'eau fraiche avec un peu de jus de citron ; en-
suite vous la passez dans un linge pour en faire sortir!'eau,
et la pilez dans un mortier pour la mettre en marmelade.”
Remettez le tout sur un feu .doux, et versez le sucre en
plusieurs fois sans faire bouillir ni méme frémir; dressez
dans les pots, et jetez par-dessus un peu de sucre fin
quand elle sera froide.

Marmelade de péches.-

Pelez des péches, qu'elles ne soient pas trop mires ;
dtez-en les noyaux et coupez-les en petits morceaux ; en-
suite vous faites cette marmelade de la méme fag:on que
pour les abricots.

Marmelade d’épines-vineties,

Faites cuire sept cent cinquante grammes de sucre dela
méme fagon que -pour la marmelade de poires; ensuite
vous y mettrez de I'épine-vinette préparée de la_maniére
suivante : ayez cinq cents granmes d’épine-vinette tout
égrénée, que vous mettez dans une casserole avec un verre
d’eau, et la faites bouillir jusqu'a ce qu'elle soit en mar-
melade ; passez-la au tamis et la pressez jusqu'a ce qu'il
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ne reste que les peaux dans le tamis; remettez sur le feu
ce qui a passé au travers du tamis pour le faire bouillir, en
tournant toujours jusqu'a ce que Ja marmelade soit préte
i s'attacher & la poéle ; ensuite vous la mélez avec le sucre
jusqu’a ce qu’elle soit préte 4 bouillir, et mettez-la dans
‘des pots.

Marmelade de coings.

_ Prenez la'quantité de coings que .vous jugerez & propos;
faites les cuire dans 'eau jusqu'a ce qu'ils soient tendres ;
mettez-les 4 l'eau froide jusqu’a ce qu'ils soientYout & fait
refroidis; coupez-les en quatre pour en 6ter les ceeurs et
les peaux, écrasez-les et passez-les dans un tamis ; mettez
ce que vous avez passé sur le feu, en remuant toujours jus-
qu’a ce qu’elle ait la consistance d'une marmelade épaisse;
pesez-la et mettez le méme poids de sucre que vcus avez
de marmelade ; faites cuire le tout de la méme fagon que
pour la marmelade de poires , que vous trouverez ci-des-
sus ; ensuite vous la laissez refroidir 4 demi et vous la
mettez dans des pots.

DES GELEES.

Les gelées sont faites de jus de fruits o I'on a fait dis-
soudre du sucre et qu'ensuite on a fait bouillir jusqu’a une
consistance un peu épaisse, de sorte qu'en se refroidissant,
il ressemble & une espdce de glu fine et transparente. On -
fait des gelées d’un grand nombre de fruits, particulitre-
- ment de groseilles, de pommes et de coings,

Tous les sucs des fruits n'e sont pas propres a former
des gelées; il faut qu'ils soient un peu wucilagineux,
‘comme sont ceux de poires, de pommes, de verjus, de
coings, de groseilles, d'abricots, etc.
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Gelée de groseilles.

On met dans une bassine sept kilogr. 500 gram. de
groseilles égrenées, et six kilogr. de sucre concassé qu'on
_ place sur le feu ; 3 mesure que les groseilles rendent leur
suc ou’jus, le sucre se dissout; on remue dans le commen-
cement avec une écumoire, afin que la matidre ne s'attache
pas au fond de la bassine. On fait bouillir ce mélange &
petit.feu, jusquia-ce q il y ait environ un quart de I'hu-
midité évaporé, on qu'en. mettant refroidir un peu de la
liqueur sur une assiette, elle se fige et prenne I’apparence
d'une colle. Alors on passe la l_iqiieur autravers d'un tamis
sans exprimer le marc. On verse dans. des-pots la:liqueur
tandls qy elle est chaude 5 lorsque la gelée est. pnse et re-
froxdle on couvre les pots, - - - SRR

On peut faire la gelée de grosellleb avec le suc.dépuré da
fruit, comme avec le fruit entier, mais elle est plas agréable
lorsqu’elle est faite de cette dernitre fagon, a cause du gout
du fruit qu’elle conserve davantage. : :

La gelée de groseilles, pour étre belle, doxt etre d’une
couleur rouge-vermeil, bxewtransparente bien tremblante,
et d'une saveur aigrelette agréable. On peut lu donner
une couleur plus foncée en y ajoutant un peu de cerises
noires,

: Gelée de cerises.

On prépare la gelée de cerises de la méme manitre qﬁg
toutes les gelées de fruits mucilagineux ‘qui rendent leur
suc aussi fagilement que ceux dorit nous parlons.

i Gelee de coings ou cotlgnac
o .
On choisit des coings qul ne soient point dans leur der-
niére maturité ; on-les essuie avec un linge pour emporter

le duvet cotonneux qui se trouve a leyr surface on les
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coupe en quatre, on sépare les pépins ; on fait cuire ce
fruit dans une suffisante quantité Jd’eau, on passe la dé-
coction avec expression, on y fait dissoudre le sucre; on
clarifie ce mélange avec quelques blanes d'ceufs; on fait
évaporer la ligneur jusqu'a ce qu’elle forme une gelée, ce
que l'on connait'de la mani¢re qu’on I'a expliqué pour la
gelée de grosellles ‘ /
Gelée de pommes poires, ete.

On prépare de la méme manitre la gelée de pommes ,
de poires, etc.'On aromatise ces dernieres avec 31 gram.
d'eau de cannelle, qu’on ajoute sur la fin de I'opération.

Lotsqu'on garde longtemps les confitures et gelées de
fruits, le sicre s'éléve a la partie supérieure, se cristallise
et forme une crofite duré et désagréable & manger’; alors,
pour les ramener & leur état naturel, il faut verser dessus
un peu d’eau tidde, et plonger le pot dans un bain-marie :
le sucre se fond, se combine de nouveau aveé la substance
du fruit, et ces gelées peuveutétre présentées ; mais il faut
les manger promptement, san$ quoi il s’y établirait une
fermentatlon qu1 serait plus désagréable que la cristalli-
sation.

*On fait également des gelées de viande, de poisson, de
cornes decerf, qui'se gardent d'dutant moins ‘que les sub-
stances ammales se gétent facﬂement

. DES COMPOTES,
Compote de pommes 4 la bourgeolsie.

Prenez des pommes de reinette ce qu'il en faut pour
garnir le compotier ; 6tez-en le milieu avec une videlle de
fer-blanc ou avec un couteau, arrangez-les ensuite dans
une tourtidre ou sur-un plat d’argent ; mettez dans chaque
pomme un, petit morceau de sucre, ou.bien du sucre en
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poudre, et un peu d'eau dans le fond de la tourtidre, et
- faites-les cuire au four de campagne, feu dessus et dessous.
Servez-les chaudes, aprés les avoir savpoudrées d’un peu
de sucre. : :

Compote de pommes blanches.

Coupez les pommes par moitié; 6tez-en le milieu et
arrangez-les dans une poéle, la pelure dessus; mettez-y
environ 125 grammes de sncre et de I'eau’ suffisamment

* pour qu’elles puissent cuire’: quand elles seront cujtes d'un
cdté, vous les retournerez.

Lorsqu’elles seront cuites et le sirop assez réduit,
arrangez-les dans un compotier, le sirop par~-dessus , et
servez-les chaudes ou froides , comme vous le jugerez &
propos. ‘

On doit-procéder de l]a méme manitre pour toutes les
pommes qui n’ont point, comme la rein‘ette‘, une consis-
tance assez ferme pour que la pelure doiveétre enlevée.

Compote de pommes farcie.

On prend des pommes de reinette qu’on laisse entidres,
pelées et vidées avec un petit couteau, sans les casser; on
les fait cuire dans un sucre a la grande plume, puis on les
dresse dans le compotier, qu’on remplit de confitures; on
fait réduire le sirop de leur cuisson jusqu'a ce qu’il soit en
gelée; onle met refroidir sur ure assiette, et, au moment
de le mettre sur les pomines, on chauffe un peu I'assiette
pour qu’il se détache plus facilement.

Compote de pommes en gelée.

On fait cuire des pommes comme les précédentes ; on
les dresse dans le compotier sans y mettre de confitures,on
les couvre avec une gelée faite de cette fagon : on fait
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cuire des pommes coupées par morceaus dans I'eau, jus-
qu’a ce qu'elles soient en marmelade ; on passe au tamis ,
on y met du sucre clarifié, et on les fait bouillir jusqu'a ce
qu’elles soient en gelée qui tombe en nappe.

Compote de poires de martin-sec ou de messire-jean.

Prenez des poires entitres pelées ou non pelées; rognez
les bouts de queues ; mettez-les dans un petit pot de terre
avec de I'eau et 125 grammes de sucre, ou davantage si
le pot est grand et qu’il y ait beaucoup de poires, un petit
morceay de cannelle, et faites-les cuire devant le feu.
Quand elles sont cuites, servez-les chaudes. Si on veut
leur donner une belle couleur rouge, il n’'y a qu'a mettre
dedans un petit morcean d'étain. )

Compote de poires de bon-chrétien, de doyenné, de virgouleuse, de
-saint-germain et autres.

Faites blanchir vos poires tout entidres avec leur peau
dans 'ean bouillante, et quand elles sont au tiers cuites, -
vous les retirez de I'eau; vous les pelez entitres ou par
moitié, et les jetez & mesure dans I'eau fraiche; énsuite
vous faites bouillir votre sucre dans une poéle avec un

- quart de litre d'eau; alors vous mettez vos poires dedans
avec une tranche de citron pour qu'elles se conservent
blanches, ]

Quand elles seront bien cuites, servez-les chaudes ou
froides, suivant le goit du maitre.

Compote de poires de ronsselet et de blanquette. .

Elles se font de la méme fagon gué les précédentes, avec
"la différence qu’il faut les servir entidres,
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Compote grillée de poires.

Prenez des poires & cuire, de celles qui ne sont pas
bien mires; mettez-les -dans un fourneau bien allumé,
jusqu’a ce que toute la peau s’enléve en les frottant dans
I'eau; ayez soin de les Tetourner pour qu'elles grillent
.bgalement. Lorsque vous aurez 6té la peau de cette fagon,
vous les coupez par la.moitié et en Gtez les pépins, et les
relavez encore dans plusieurs eaux; ensuite vous les faites .
cuire dans un pot avec un demi-litre d’eau, un petit mor-~
ceau de .cannelle, 125 grammes de sucre ; vous couvrez
le pot, et les faites cuire jusqu'a ce qu'elles fléchissent
facilement sous les doigts, et, le-tout réduit en consis-
tance convenable, vous pouvez les seryir chaudes, si vous
voulez, ' '

Compote.de poires & la ponne-femme;

Prenez des poires & -cuire, que vous :mettez entidres
dans un pot avec un verre d'eau,, un petit-morceau de
cannelle , deux clous.de girofle, 62 grammes de sucre;
faites-les cuire bien .couvertes sur un peu de cendres
chaudes, et, & moitié de la cuisson, mettez-y un verre
de vin rouge. Quand elles sont bien cuites, faites réduire
le sirop ,~parce .qu’il .en faut trés-peu, et versez sur les
poires.

Compote de fraises.

Faites cuire 125 grammes de sucre avec un verre d’eau
jusqu'a ce giie'le sirop soit bien ‘fort, en ayarit soin de le
‘bien écumer ; ensuite® vous .avez de belles fr‘aises', trés-
miires, épluchées, lavées et bien égouttées, -que vous
mettez dans le sirop ; vous retirez de dessus le feu, pour
les laisser reposer un moment ; ensuite vous leur faites faire

AY
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un bouillon, et vous les retirez promptement si elles ne
restent point entitres.

>
1

Compote de groseilies.'

Faites un sirop fort comme le précédent; ensuite vous
ayez 500 grammes de belles groseilles, layées et égouttées,
et avec la grappe si vous voulez; mettez-les dans le sirop
pour leur faire faire deux ou trois grands bouillons cou-
verts ; retirez-les du feu, et écumez-les avant de 1es dresser
dans le compotier.

Compote.de frambolses.

Vous faites cette compote de la méme fagon que celle
de frajses, a cette différence prés que vous ne lavez point
les framboiges. '

Compote de verjus 4 la bourgeoise.

.Qtez les pépins de votre verju¥f, et mettez-le dans une
poéle avec 125 grammes de sucre et.un verre d'eau;
faites-le bouillir & petit feu. Quand il sera bien vert et le

sirop réduit, dressez-le dans un compotler et servez-le
froid. -

Compote de cerlses.

Coupe7 le bout des queues, de vos cerises, et mettez-les
dans une poele avec un demi-verre d eau et 125 grammes
de suere; mettez-les sur le feu; faltes leur faire, deux ou
potler, .la queue en ha_ut et mettez promptement votre
sirop par-dessus et servez-les froides.

Compote d’abricots 4 la portugaise.

Prenez la quantité que vous,voudrez d’abricots presque
PR . e ARk Ve . 7 v N
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mirs, fendez-les par la moitié, et Gtez-en les noyaux;
mettez du sucre dans le fond d’un plat avec un demi-
verre d'eau, arrangez les abricots dessus, et mettez-les
sur un feu doux , pour les faire bouillir jusqu'a ce qu'ils
soient cuits en dessous et qu'il ne reste point de sirop;
aprés, vous les 6tez du feu et jetez du sucre par-dessus;
vous les couvrez avec un couvercle de tourtiére et du feu
dessus, jusqu’a ce qu'ils soient cuits et d’une belle conleur
glacée, et vous les dressez dans le compotler pendant qu'ils
sont chauds.

Compote d'abricots miirs entiers ou par moitié.

Faites blanchir vos abricots dans I'eau bouillante ; quahd
ils seront bien mollets, retirez-les avec une écumoire, et
mettez-les dans V'eau fraiche ; faites bouillir 125 grammes
de sucre avec un verre d’eau dans une poéle; mettez-y
vos abricots faire deux ou trois bouillons, écumez-les bien,
et retirez-les aprés pour les arranger dans un compotier;
mettez votre sirop par-dessus pour les servir froids ou
chauds.

Compote de pru'nes de reine-claude, mirabelle, de perdrigon et autres.

Faites bouillir de 1'eau , jetez vos prunes dedans pour
les faire blanchir, Quand elles seront bien mollettes sous
les doigts, vous les retirez avec une écumoire et les jetez
dans I'eau fraiche ; mettez-les ensuite dans une poéle avec
un-peu de sucre clarifié ou non, sur-un feu doux, pour
qu’elles viennent bien vertes, Cette compote se sert froide.

Compote de prunes A la bonne-femme.

Faites bouillir pehdant un quart d’heure 125 grammes
de sucre avec un verre d’eau; ayez soin de I'écuner, Quand
il sera en sirop, mettez-y 500 grammes de prunes presque
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. . . . . N
mires ; faites faire quelques bouillons jusqu'a ce que’les
prunes soient cuites ; ‘6tez I'écume, et dressez-les dans lé .
compotier : sile sirop est trop long, faites-le réduire avant
de le verser sur les prunes. o

Compote de péches.

Prenez sept ou huit péches presque miires, fendez-les
par moitié; apres avoir oté le noyau, vous les mettez un
moment d 'eau bouillante, et les retirez aussitot que vous
pouvez enlever la peau. Faites bouillir 125 grammes de
sucre avec un verre d'eau ; ayez soin de I’écumer, et ensuite
vous y mettrez les péches pour les faire cuire, jusqu'a ce
que le sirop soit & consistance.

€ Compote de péches grillées,

Prenez huit ou dix péches presque miires que vous lais-
sez entidres, mettez-les sur un bon fourneau bien allumé ;
faites-en briller toute la peau également, en les retournant
de temps en temps; jetei-les dans ’eau fraiche. Quand
vous avez 6té la peau et lavé dans plusieurs eaux, mettez-
les cuire avec 125 grammes de sucre et un_verre d’eau,
jusqu’a ce qu’elles fiéchissent sousles doigts, et dressez-les
dans le compotier de manitre a ce que ce sirop soit par-
dessus.

Compote de péches & la portagaise.

Mettez sept ou huit péches sur un plat avec du sucre
fin dessus et Jdessous, couvrez-les avec un couvercle de
tourtitre, et faites-les cuire a petit feu dessus et dessous.
Quand elles sont cuites et bien glacées, servez-les chau-
dement. .
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Compote de tranches de péches,

Prenez cing.ou six belles péches bien miires, pelez;les
proprement, Gtez-en les noyaux, et coupez-les en tranches
pour les arranger dans le compotier que vous devez ser-
vir, puis mettez du sucre fin dessous et dessus les péches.

Ci{x'n'pote de citrons, oranges, bergamotes, chinoise. .

1 faut couper ces fruits par petits morceatix et les faire
bien cuire dans I'eau, jusqu’a eé qu'ils soiént bien mollets’
sous' Jes' doigts ; vous les retirez avec une écumoire et les
mettez dans de 1'eau fraiche ; vous faites ensuite un petit
sirop avec un verre d’eau, 125 grammes de sucre ; vous
mettez vos fruits dedans mijoter sur un petit feu pendarit
une demi-heure, et vous les sérvez froids. -

DU BAISINE.
Raisiné compésé avec du modt de raisin.

Avec de bon moit de raisin on fait d’excellent raisiné.
Celui de Montpellier jouit de beaucoup de réputation : il
est préparé avec du raisin blanc, et aromatisé avec dua
citron et du cédrat : il ressemble plutdt & une gelée qu'a
une marmelade. Celui des départements de 1'Yonne et du
Loiret, quoique estimé, lui ést inféfiedr : il est un peu
plus aigre, et, pour I'adoucir, on y méle des fruits & pépins
et & noyaux, dont la pulpe est abondante en mucus.
~ Parmi les poires, on choisit de préférence la cressane,
la cuisse-madame, le martin-sec, le messire-jean, le bon-
chrétien d'hiver, le rousselet, ou toute autre espce un peu
ferme. Les coings occupent le second rang ; viennent
ensuite les pommes et les prunes, et, en dernier lieu, le

v
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potiron, les cdtes de melon qui.n’ont pas miri, les racines
potagres lés plus: sucrées, telles que les carottes, les pa-
nais, etc. On coupe ces: fruits; qu'on a soin de choisir
bien sains et de les étendre sur la paille pour qu'ils per-
dent une partie de leur Apreté; on les coupe par morceaux
et on les fait. cuite dans un sirop & moitié réduit; mais,
si I'époque de la vendange .est encore éloignée, on les
épluche et on les réduit en marmelade. Les fruits a cou-
teau, c'est-3-dire ceux que I'on’ destine pour la table, ne
valent rien pour faire le raisiné ; leur pulpe molasse et
leur sucre doux perdent leur agrément par la combinaison
avec le moflt et pendant la cuisson. Les fruits les meilleurs
sont les plus acerbes; on profite aussi de ceux abattus et
tombés avant la. maturité, que I'on nettoie avec soin et
que I'on émonde exactement de.leurs peaux,-de leurs pé-
_pins, de leurs noyaux et de leurs cceurs.

On prépare, non-seulement dans nos contrées du Mldl,
mais encore dans celles situées au Nord, deux sortes de
raisiné, le simple et le composé. Celui préparé au Midi
n'a pas besoin d'étre réduit et cuit autant que celui du
Nord ; il contient, toutes choses égales d'ailleurs, moins
d’eau, de tartre et d'extrait, mais aussi beaucoup plus de
matiére sucrante.

Raisiné simple du Midi.

Le raisiné simple du Midi se fait en prenant vingt-quatre
litres de mofit : on en met la moitié dans une bassine
qqu'on ne perd pas de vie,.et on établit promptement le
bouillon, qu'on abaisse en ajoutant pes & peu l'autre
moitié ; aprés quoi 'on écume a diverses reprises, et on
passe a travers une toile serrée. On remet de nouveau au
feu, et on continue I'évaporation, en remuant sans discon-
tinuer avec une spatule de bois & long manche, jusqu'a
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ce qu’il ait acquis une consistance convenable, ce que l'on
reconnait en en versani sur une assiette, ol il prend, en
se refroidissant, la consistance d'une gelée de fruits.

Pomimade contre les hémorroidgs.

On méle exactement 32 grammes de populéum, un
jaune d’ceuf et une forte cuillerée de bon vinaigre de vin,
dont on se sert pour oindre les hémorroides si elles sont
externes, ou pour en enduire des méches qu'on enfonce
dans le rectum si elles sont internes,

Ce remede, queique simple, suffit presque toujours pour
faire céder la douleur et flétrir en peu de temps les hémor-
roides les plus velumineuses. Nous pouvons assurer éga-
lement que I'huile de lin toute récente est encore un re-
méde qui, dans ce cas, peut rendre de grands services a
ceux qui sont affectés de cette douloureuse maladie.

&

Vernis fini peur la dorure.

-~

On met dans un matras au bain-marie 125.grammes
d’alcool & 36 degrés, 12 grammes gomme laque plate,
6 grammes en grains et 4 grammes de safran oriental ,
de sang de dragon et de terra mérita, grossitrement pul-

- vérisés, pendant quelques jours, en ayant soin de remuer
de temps en temps pour, faciliter la dissolution des sub-
stances dont I'alcool est susceptitle de se charger. On
filtre ensuite & travers un papier, et on le conserve dans
des bouteilles bien bouchées.

Ce vernis avive l'or et permet qu'on puisse le laver & -
grande.eat avec un pinceau trés-doux, quand il est sali ou
taché par les mouches.

Elixir de longue vie.

Faites infuser dans deux litres d’eau-de-vie a 22 de-
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grés, pendant huit jours, 46 grammes d’aloés et 6 gram.
de poudre de gentiane, de zédoaire, de rhubarbe, d’agaric
blanc¢, de cannelle et de thériaque de Vemse et filtrez
ensuite 4 travers un papier.

Cet élixir se conserve indéfiniment et est considéré,
juste titre, comme un excellent stomachique , vermifuge,
vulnéraire , et, par conséquent trés-convenable pour ré-
tablir les organes digestifs et les intestins; il se donne
aussi dans les chutes et lorsqu'on éprouve une forte im-
pression, pour éviter les contre-coups et le trouble qm
peut survenir dans le systéme nerveux.

On le prend ordinairement par cuillerée & bouche ou
par petit verre a eau-de-vie, le matin 4 jeun, et méme
trois fois dans la journée quand on veut produire queiques
évacuations.

Poudre contre les toux suffocantes et la cogucluche.

Mélez ensemble trés-exactement un gramme de poudre
de belladone, de scille, de gomme ammoniaque, deux de
kermés minéral et quatre de poudre de réglisse, que vous
-divisez ensuite en vingt-quatre paquets égaux.

De tous les remedes employés jusqu’a ce jour, peu ont
réussi & guérir promptement la coqueluche, si funeste aux
enfants, parce que les quintes qu’ils éprouvent et les efforts”
qu'ils font pour rejeter les matidres glaireuses leur occa-
sionnent parfois des convulsions et des crachements de
sang qu'il n'est pas toujours facile d’arréter.

Mais notre poudre, dont I'expérimentation a justifi¢ les
merveilleux effets, est employée avec succés dans cette

cruelle maladie,-qui conduit infailliblement & la mort, si
on n'y apporte un prompt et puissant remdde.

La dose, pour les enfants d’un an, est-d’'un demi-pa-
quet le matin et d'un demi-paquet le soir, pris dans une
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- cuillerée de lait; de deux 3 quatre ans, d'un paquet tous
les matins ; de quatre a huit dns, un paquet-le matin et
le soir, toujours une heure au moins avant ou aprés avoir
mangsé. ' e -

Cette poudre pecterale et incisive convient- également
dans lés rhumes et les catarrhes, qu'elle résout vivement,
soit en facilitant I'expectoration souvent pénible, soit en
incisant les glaires qui obstruent les organes digestifs ou .
empéchent la libre circulation de I'air.

Blanchiment du linge taché par des préparations de mercure et de
’ plomb. i

On fait une lessive avec cinquante parties d’eau, une
‘de potasse et-une et demie de chaux, dans laquelle cnlave
les linges tachés. Lorsque la graisse est dissonte par I'al-
cali et qu'il ne reste plus sur le linge que I'oxyde de mer-
cure, on lé plonge dans un baquet contenant uné liqueur
composée de douze parties d’eau et une partie d’acide
muriatique trés-oxygéné, a la température de 10 degrés;
on laisse tremper le linge jusqu'a ce que la tache dispa-
raisse ; on le lave ensuite dans de 1'eau de fontaine, et on
le_passe dans une eau de savon pour lui enlever son odeur,
et, si on veut lui donner un beau blanc, on le plonge,
pendant -quelques heures, dans un bain ou l'on aura mélé
0,001 d’acide sulfurique.

Cire pour les meubles et les parquets.

On prend 120 grammes de cire jaune coupée menu,
200 grammes. de potasse &’ Amérique, 64 grammes de
savon vert et un litre d’eau; on fait bouillir pendant une
demi-heure ; au bout de ce temps, on retire du feu et on
laisse refroidir. Cette cire , s'épaississant et devenant
comme du savon, est broyée avec de l'eau pour former
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une pate plus ou moins liquide, appélée encaustique, qi’on
appliqne sur les meubles et les planchers apres les avoir
nettoyés. On peut donnef & ceite ¢ire e couleur plus
foncée en y ajoutédnt. du roucou.

Reméde excellent contre .les péles couleurs.

Preniéz 5 grammes de sulfate de fer, 1 gramme d'alods,
1 de cannelle et 2 de bicarbonate de soude le tout en
poudre fine ; mélez exactement et faites-en vmgt—quatre
doses, dont le malade doit prendre une matin et soir dgns
ses aliments.

Les pales-couleirs sont, & la vérité, pejp dangereuses
daus leur début, mais ellea peuvent le devenir, comme
toutes les autrés affections (,hromques, qui, a la longue,
affaiblissent , exténuent, et ménent enfin au marasme et
mémé 4 1a mort. I} ést donc utilé de traitér cette maladie
dans le principe, pour empécher la dépravation des sucs
notirriciers qui peuvént donner lieu & des obstructions, des
squirrhes, la fidvie lente et des hydropisies mortelles.

Nous avons Voulu rendre la beauté et la vie aux per-
sonnés qui sont affectées de cette maladie , et nous ne
craignons point de dire que nous y sommes parvenu au
moyen de nos paquets, dont Vefficacité a été reconnue par
une longue expémnenta’uon aussi pouvons-nous dire avec
orguéil que nous aurons les bénédictions dés meres de
famillé, souvent affligées du dépérissement et de la paleur
de leurs enfants, qui, petita petit, reprendrent, en faisant
usage de ce remdde, leur énergie avec la coloration du

visage.

. Teinture aromatique des Anglais.

On fait infuser pendant huit jours 24 gramnmes de can-
nelle, 12 de cardamome mineur, 8 de poivre long et de
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gingembre, dans 500 grammes d'alcool & 33 degrés Réau--
mur; on filtre ensuite dans un entonnoir fermé, et or con-
serve dans des bouteilles bien bouchées,

Cette teinture, tres-stomachique et digestive, convient
anx tempéraments lymphatiques et aux personnes qui
margent beauconp de viandes; on en prend dix ou douze
gouttes aprés les repas, soit dans du thé ou toute autre
boisson, soit méme dans du café ou de I'eau-de-vie.

Fabdricaticn du chocolat.

®n prend 1 kilo de cacao caraque, 500 grammes de
celui des Indes, 2 kilos de cassonade ou sucre en poudre,
- et 4 grammes de cannelle’en poudre trés-fine ; on torréfie
légerement le cacao dans une poéle de fer ou dans un gril-
loir & café ; on le retire et on 'écrase-un peu avec un rou-
leau de bois pour qu’il se monde plus facilement. Quand
il est & demi refroidi, on le sépare de son écorce & I'aide
" d'un crible & larges mailles ; puis on I'agite dans un van,
afin que I'air et le mouvement soulévent et chassent les
portions de 'arille qui y restent encore. @lors on I'étend
sur une table, et on enldve les corps étrangers et le germe
du cacao, dont la texture -ligneuse donnerait au chocolat
une saveur désagréable ; puis on le remet encore au feu
dans une marmite de fer, en ayant soin de remuer sans
cesse pour 1'empécher de briller; on le vanne de nouveau.
vivement et encore chaud, pour le purger complétement de
ses féces.

Ainsi préparé et mondé, le cacao est mis-avec la casso-
nade dans un mortier de fer , préalablement chauffé avec
de la braise ardente; on réduit le tout en pate en pilant
jusqu'a ce que le pilon s’y enfonce par son propre poids,
et on laisse refroidir. Pour le broyer, on chauffe une pierre
on porphyre avec de la braise allumée et couverte de
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cendres, sur laquelle on met la pate de cacao par petites
portions pour qu’elle s’y ramollisse et se broie plus promp-
tement ; et, afin de ne point étre obligé de suspendre le
_broyage, on conserve le reste de la masse dans une mar-
mite placée sur des cendres chaudes. Ainsi disposé sur la
pierre, on opere le broiement au moyen d’un cylindre en
fer poli quon roule successivement d’avant en arriére,
_ jusqu’a ce que la péte soit bien ténue et bien homogéne ;
alors on y incorpore trés-exactement les aromates, et
I'opération est terminée.

Le chocolat, arrivé a ce point, est entassé par portionsae
125 grammes dans des moules en fer-blanc qu’on frappe
un peu sur la pierre pour mieux étendre’la péte, qui, en
~ Gcartant les bords, s’en détache facilement. Les tablettes,
sur lesquelles on peut mettre un cachet, s'enveloppent dans
des feuilles de plomb pour le soustraire au contact de l'air,
qui a l'inconvénient de le blanchir et d'enlever par son
action prolongée sa saveur délicate et si recherchée des
amateurs. '

. On a, bien entendu, trouvé le moyen de falsifier le cho-
colat en y incorporant des farines, des fécules, et méme
~ dela gomme et du beurre ; mais, de toutes les farines qui

ont ¢té employées, celles des pois et des lentilles s’y lient
beaucoup mieux que toutes les autres.

Le chocolat , ne craignons pas de le dire, a obtenu la
- préférence sur toutes les autres substances alimentaires ;

aussi nous avens pensé qu’on ne serait point fiché, dans les
petites localités, de connaitre son mode de fabrication. Si,
d’un cbté, nous devons donner cette formule dans noire
livre,, de I'autre, il est de notre devoir de prémunir nos
lecteurs contre 1'usage immodéré de cet aliment huileux,
qui a été cause , nous n’en doutons point, de bon nombre
de gastrites dont, aujourd’hui, beaucoup de personnes se
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plaignent. Cette pensée nous a été suggérée par l'aveu
des personnes qui, aprés avoir mangé du chocolat, res-
talent une journée entidre sans éprouver la faim ; gar.on
deit conclure de 12 qu'il se dlgére avec une grande diffi-
culté et qu'il fatigue considérablement I estotnac, pour dter
I'appétit pendant un temps si ]pqg. Nous savons aussi que
des personnes, 4 qui I'on avait conseillé cet aliment apres
de longues maladies, avaient ét¢ prises de diarrhées qui
n’ont cessé qu’en qe,l’employ@gt plus.

. Pommade pour les lévres. .

)

On fait fondre dans 36 grammes d’huile d'amandes
douces 13 grammes de blanc de baleine, 10 grammes de
cire blanche, et.on met un peu d’orcanette pour co]drer-
on passe ensuite & travers un linge, on argmatise avec

quelques gouttes d'essence de rose, ef on coule dans des
boites.

Poudre pour augmenter et modifier le Jait des-nourrices.

Mélez 30 grammes de, magnésie carbonatgée, 4,grammes
d'écorces d’oranges, de semence.de fenouil, ef 8grammes
de sucre, le tout.en poudre fine. -

On prend de,cette poudre une cull]erée a café deux ou
trois fois par jour, dans un peu d’eau, et, selon Rostan,
elle donne, tout en 'augmentant, d’excellentes qualités
au lait 'des,nourrices.

Reméde ' rationnel contre les coups, les chutes, la peur oun toate autre
impression violente qui peut jeter:le-trouble dans I'économie.

L'esprit public est tellement épouvanté.des accidents -
qui surviennent quelquefois a la suite.de coups, de chutes
ou de grandes émotions, .que ,nous .avons voulu,donner
une prescription ad /oc ppyr dissiper toute .inquiétude
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sous ce rapport ; car nous savons, il y a longtemps, que
les moyens employés jusqu’aujourd’hui servent tout au
plus a tranquilliser le moral des malades , comme si les
contre-coups n’avaient point donné lieu & des épanche-
ments mortels, aprés quatre mois et méme & des époques
plus reculées. . -

Si I'on s'est contenté jusqu'a présent, de prendre les
pilules de I'Hopital, I'élixir vulnéraire, qui.sont, & vrai
dire , des remedes illusoires, c’est parce que la médecine
a lals<é1 art de guérir au hasard, pour s;adonner & I'étude
des fonctions organiques qui n’apprennent rien; mais
comme nous voulons, nous, qu'il y ait dans notre livre de
‘quoi.guérir la plupart des maux, et entre autres ceux-ci,
nous donnons la recette de notre remede , dont les pro-
;priétés dissolvantes , dérivatives et anti-céphalites suffi-
ront, nous n'en doutons pas, pour remédier aux dangers
auxquels,ces accidents exposent notre fragile humanité.

Mélez 64,grammes de fleursde tilleul, de fenilles d’oran-
ger coupées;menu, .30 d'arnica montana et 15 .d’alods suc-
.cotrin dans.690 grammes.d’eau-de-vie a 18 degrés Réau-
‘mur; laissez infuser pendant six jours, puis ajoutez 10 gr.
d'alcali volatil, en agitant de temps en.temps pendant
vingt-quatre heures ; filtrez ensuite a trayers un papier
.gris et conservez dans une bouteille bien bouchée.

On prend de cet élixir une cuillerée & soupe ou un petit
yerre a eau-de-vie tous les matins, deux heures avant de
manger, trois jours de, suite ;.on met aussi-les pieds a I'eau
bien cbaude,~.tous~le,é,joqr§, deux pouces environau-dessus
“des chevilles , -parce qu'il est .certain, que le bain & mi-
jambe, comme on a Lhabitude.de le prendre, produit
souvent,un effet contraire. -

Al est positif, en prenant.ces précautions,.quion nedoit
craindre aucun mauvais,retour.de ces sortes ,d’accidents,
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qui, malheureusement, causent la mort, la surdité ou
I'otite , maladies assez désagréable; pour qu’on y fasse
attention. )

. Apiculture, ou soins a donner aux essaims & I'approche de I’hiver.

Au nioment ol s’approche I'hiver, cette saison qui fait
périr un grand nombre d’essaims et porte avec elle plus
d’un danger pour les abeilles, nous croyons qu'il est de
notre deveir de mettre I'agriculteur vigilant sur ses gardes,
Avec des soins, il 'sauvera ses petites travailleuses, qui
sauront bien le payer'I’année suivante, en évitant la dys-
“senterie occasionnée parla vieille cire et le miel corrompu,
la famine qui suit la disparition des fleurs, et les pronie-
nades imprudentes auxquelles sollicitent les rayens d'un
soleil trompeur. Elles croient au retour du printemps, et
périssent par les fraicheurs dangereuses de l'automne.
Pour remédier & ces diverses causes de désastres, il faut
transvaser les abeilles de la mauvaise ruche dans une nou-
velle qui ne serait pas assez peuplée, visiter les ruches et
leur donner i toutes la provision nécessaire. Si le mauvais
miel est rare, on peutleur donner des fruits cuits, pommes,
poires, pruneaux, cerises séches, féves cuites et autres
denrées dont les abeilles sont friandés. Il faut enfin mettre
un paillasson devant la ruche, ou la porter dans un gre~
nier sec et aéré, en ayant soin de I'entreposer sur deux ou
trois centimdtrés d’avoine qui recevra toute I'humidité, a
part l'odeur qui leur est agréable, et dont on doit retirer
de fructueux avantages. Mais, au grenier, il faudra en-
tourer les abeilles de trappes, de piéges de toutes sortes,
méme de pates phosphorées, car les ruches seront assié-
gées par les rats et les souris , et il ne faudrait pas se
garantir d’un danger ‘pour tomber dans un pire. C’ est a
I'intelligence de 'homme & pourvoir & tout.
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Conseils 4 Phorticulteur.

1l ne sera pas inutile, croyons-nous, de dire quels
sont les travaux que réclament les jardins durant le mois
&’octobre pour en tirer parti. Dans le- potager, on peut
encore semer les plantes indiquées en aoiit, et, si I'au-
tomne est favorable, elles donneront leurs produits en
mars suivant. .

Onplante lesfraisiers; il faut préférer. les pousses venues
sur semis. Cette plante demande une bonne exposition

" des arrosements copieux et ure terre riche d’engrais bien

consommés. On plante des racines de persil dans-de
grands pots et on les rentre pendant I'hiver. On repique
en terre légére I'oignon blanc semé en aoiit. On coupe , a
la fin du mois, les tiges d’asperges ; on fume et on laboure.
On coupe ausst les tiges d’artichauts tardifs ; on en nettoie
les pieds ;- on laboure, afin de faciliter le buttage, qui

. devra étre fait en novembre.

11 faut commencer & faire sa provision de fumier; car,
dans le mois suivant, on en fera une grande consom-
mation. o . ,

L’entretien du jardin fleuriste devient, pendant ce
mols, assez difficile; car les feuilles commencent a tomber.
Les tiges des plantes vivaces qui ont cessé de flenrir doi-
vent étre coupées, les plates-bandes fumées et labourées;
afin 'y planter de suite -campanules, ceillets de poéte ,
mufles de veau, scabieuses, valérianes, etc. On met en
terre tous les oignons & fleurs, et en pots les fuchsias -
qu'on avait mis en pleine terre pendant 1'été. Comme
dans le mois précédent , on multiplie un trés-grand nombre
de plantes.. '
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Emplois et effets de certains engrais d’aprés la nature des terrains
qu’ils modifient,

Lorsque le temps est fort sec,- on fait provision de
terre, de chaux, de marne, de sable, de cendre, etc.,
pour les faire entrer dans les étables et dans les cours ou
enclos destinés aux bestiaux. On conduit -également les
engrais humains et les fumiers de ferme sur les prairies
et I'on jette dans les fosses d’aisances du sulfate de fer
étendu d’eau pour les désinfecter.

Gn améliore un sol argileux par un procédé mmple a
mettre en pranque 1l consiste & faire calciner de 'argile
pour la pulvériser ensuite et la mélanger au sol. La craie
augmente la fertilité des terres sablonneuses; la chaux
amende presque tous les terrains ; mais c’est sur les sols
tourbeux, froids. et aigres, sur les landes, les bruyeres et
dans les localités montagneuses, riches en silex { pierre &
feu ), qu’elle produit de bons résultats. :

Le pldtre active la végétation des plantes légumi-
neuses et oléagineuses; répance sur les froments ‘mal
venants, il rétablit promptement la végétation et assure
une_ récolte abondante.

Les écailles d huitres et les débris de poz'ssons s'em-
ploient sur les sols humides, compactes, alumineux, qu'ils
divisent, allégent et dessdchent. )

La marne grasse convient aux terres calcaires ; séche
aux terres fortes et argileuses.

Les cendres de nos Joyers, ou I'on brile du bois, sti-
mulent le sol des terres argilo-siliceuses. Le sarrasin, le
colza, le chanvre , le froment, l'orge, le mais, les
pommes de terre %ont partlcullérement améliorés par les
cendres,
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Les cendres lessivées ne produisent aucun effet sur les
terres humides. )

La sue se répand sur les prairies abondantes en jones
ou infestées par la mousse, ainsi que sur l'avoine, les
chanvres, les blés qui jaunissent et les prairiés irriguées.
Elle produit de merveilleux effets sur les paturages mé-
diocres ; mais gardez-vous de 'employer sur des terrains
secs.

Latourbe a des propriétés extraordinaires. Décomposée
d l'air, mélangée "avec du fumier, avec de la chaux, de la
suie et des cendres, elle devient un amendement précieux.
Convertie en cendres, elle accroit la germination et im-
prime au sol Jéger une telle vigueur, que ses produits de-
viennent magnifiques et abondants. Ces cendres répandues
sur les prairies, les tréfles, le sainfoin, la luzerne, fournis-
sent de trés-beaux produits. _

La houille convient aux terrains forts, argileux, com-
pactes, glaiseux, tenaces a Vexces; elle en facilite la di-
vision. Elle les empéche de garder longtemps 'eau dont
ils sont imprégnés et que, d’ordinaire, ils ne laissent ni.
égoutter ni évaporer. Elle ne vaut rien sur une terre sili- '
ceuse et'aride, ni sur une récolte de froment'.

La hotille a besoin d'étre longtemps expesée 4 I'action
de lair. ' '

Les cendres de charbon de terre sont emplcyées avec
succes sur les prés, les tréfles, le sainfoin, ete.; les cen-
dres de forge, sur les terres humides, et les’ cendres de
savonnerie, sur des terrains marécageux. .

Le sel, le salpétre, le nitrate de soude’s’emploient avee
suceds sur presque toutes les récoltes.

Le Zan qu'on retire des fosses des tanneurs est fort utile
quand i} est-mélangé avec du fumier de bétail, 8 I'excep-
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tion de celui de mouton, La sciure de bois, les copeaus
peuvent étre utilisés de méme,

Le résidu des brasseries, la poussidre de dréche forment
un bon engrais pour les navets, lorge les racines, les
pommes de terre, etc. - :

Les déchets de chlffons de laine, le suint, voila encore
des engrais négligés, et qui, cependant, sont fort impor-
tants. . )

Le sang est actuellement reconnu {rés-utile a la végé-
tation. Voici un des procédés les plus simples pour 'utili-
ser chez les petits cultivateurs :

On fait sécher au four, immédiatement apres la cuisson
du pain, de la terre exempte de mottes, en la remuant -
de temps & autre au moyen d'un rdteaun. Il en faut environ
quatre fois plus que l'on 2 de sang liquide & mélanger
avee elle. On conserve le tout dans de vieux barils ou
caisses, & l'abri de la pluie, pour s’en servir au besoin,

Cinquante kilogrammes.de sang séché et mélangé d'la
terre équivalent a 7,200 kilogr. de fumier de cheval.

Les cendres de savonnerie, composées de chaux, de sel
commun et de quelques autres sels, sont excellentes sur
les prairies et sur les terrains humides.

Drainage naturel.

Le moyen de drainagé ou d'égouttement souterrain em-
ployé par’M. Mouché de Puplinges nous parait trop ingé-
nieux pour ne point lui donner une place dans notre ou-
vrage, qui doit ouvrir ses pages 4 tout ce qui est utile.

Apres des observations sur la composition géologique
du terrain, dans'une prairie qu'i!‘posséde a l'ouest du
hameau, il a remarqué que les couches s’y succedent de
haut en bas dans l'ordre suivant : 1° une couche de tefre

.
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végétale d'environ un pied ; 2" une couche de terre glaise,
soit d’argile compacte, & peu prés de la méme épaisseur;
3° une couche de sable ; 4° une’ couche de gravier, & tra- -
vers laquelle parait circuler une nappe d'edu souterraine.
Dans I'état naturel des choses, ce pré était marécageux et
souvént inondé, parce que l'eau, aprés avoir traversé la
terre végétale, était arrétée par la glaise, qui I'empéchait
de passer, la retenait et 'accumulait & la surface. Le
propriétaire eut l'idée de creuser un certain nombre de
petits puits pour mettre la surface du terrain en communi-
cation avec le sable et le gravier souterrains. L'expérience
réussit : {outes les eaux qui inondaient la terre végétale,
et transformaient le pré en une sorte de marécage, pas-
serent ‘dans la partie du sol qui était perméable et assé-
chérent convenablement la couche extérieure.

Nous croyons que le procédé employé dans ce cas peut
I'étre toutes les fois qu'au-dessous de couches imper-
mdéables se trouvent des couches par lesquelles I'eau peat
étre absorbée,

QOFufs, — Moyen de les conserver frais pendant longtemps.

1l suffit de mettre la quantité d'cenfs frais gqu’on veut
conserver dans un vase rempli d’eau de chaux, avec excds
de chaux, pour étre siir que'eau ne perdra passa propriété.

On a vu, au bout d'un an, retrouver les ceufs aussi frais
et aussi délicats que s'ils étaient nouvellement pondus.

C'est donc a la privation de 'air que V'on doit la con-
servation des ceufs; car bon nombre de naturalistes ont
rapporté d’Amérique et des Indes des ceufs . d’oiseaux
énduits d'une légere couche de cire, qui se trouvdrent si
bien conservés que plusieurs, dit-on, furent couvés avec
suceds. Co ' o
lya peu d'années, on atrouvé dans un village prés du
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lac Majeur, en démolissant un mur trég-ancien, trois ceufs
qui reposaient sur un lit de pieires, encaissés dans du
mortier, et 'on fut bien surpris de les trouver encore frais.
Il y avait plus de trois cents ans qu’on n’avait point tra=
vaillé 4 ce batiment.

Autre moyen de conserver les ceufs.

On choisit les ceufs pondus par un temps frais, aux mois

de mars et de septembre. Ceux de cette dernidre saison
_se conservent pendant tout ’hiver.

Les ceufs non fécondés se conservent plus longtemps
que les autres; on ferait donc bien d'isoler des cogs an
certain nombre de poules.

Il ne faut pas mettre les ceufs dans des caves; ils s’y
gitent et prennent un mauvais goit. ‘

C’est principalement de la position de 'ceuf qpe dépend
sa conservation. Recouvrez le fond d'un vase ou d'une
corbeille d’un pouce de cendre ; posez-y les cenfs la pointe
.en l'air ; recouvrez le tout d’une nouvelle couche de cendre
qui dépasse la pointe d’'un pouce, et continuez ainsi.

Déposez ensuite le vase dans unlieu frais et sec.

Ambroisie.

En donnant cettefeisla recette de notre ambroisie dans
cet ouvrage, nous avons voulu ‘prouver aux personnes
¢loignées de nous et qui la réclament depuis longtemps,
que l'intérét pour nous n'est rien quard il saglt d'étre
utile aux autres.

Vous faites infuser dans deux litres d’eau-de-vie, pen-
‘dant deux jours, 4 grammes de semence d’ambrette,
1 gramme et demi d"anis étoilé, d'anis vert, de fenouil,
d’angélique, de baies de genidvre, 1 gramme de cochenille,
le tout concassé et auquel on ajoute environ 1 gramme
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d’alun pour aviver la couleur; ensuite vouspassez a fravers
un linge, et vous faites fondre 7560 grammes de sucre dans
850 grammes d’ean que vous mélez a la colature, et aprés
trois jours de mélange vous filtrez enfin 4 travers un papier
gris. A :

. Cette liqueur, d’un gofit fort agréable, se prend comme
toute autre liqueur d’agrément ; mais comme elle chasse
les vents et facilite Ja digesticn , il y a beaucoup de per-
sonnes qui en font un usage journalier.

Sirop -contre les vers.

Beaucoup de meres de famille étant souvent fort embar-
rassées pour savoir ce qu'elies peuvent donner & leurs
enfants qui, selon toute apparence, sont aflectés de vers,
nous nous empressons de venir 4 leur aide en les engageant
a préparer elles-mémnes le sirop ci-dessous, dont !'efficacité
mettra un terme a leurs angoisses, si, aprés en avoir fait
usage, leurs enfants n'en rendent point.

"On prend 32 grammes de séné mondé, 16 grammes de
semen-contrd d’Alep, de mousse de Corse , de rhubarbe |
de fougére male, d'absinthe marine’, et 8 grammes de
cannelle qu'on fait infuser dans un litre d'eau bouillante
pendant douze heures au moins ; on passe ensuite a travers
un linge , on exprime légérement et on ajoute trois livres
de sucre et une glaire d’cenf battue dans un peu d’eau; on -
fait chauffer le tout au bain-marie , et , lovsque le sucre est
fondu, on passe de nouveau a travers un linge sans expri-
mer. Quand 1l est refroidi, on le met en bouteilles et on e
conserve dans un endroit frais. -

Ce sirop se donne aux enfants de tout Age, & la dose
d’'une cuillerée & soupe, le matin, et méme plusieurs fois
par jour quand ils sont malingres, par la raison qu'il ne.
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peut pas nuire a leur santé; c'est, an contraire, un laxatif
fort utile au développement et & I'activité des organes.

©

Elixir de garus sans distillation,

Qn et dans un litre d’alcool & 33 ‘degrés & grammes
de teinture de safran, deux de teinture de myrrhe et dix
gouttes de teinture d’alots; on met, d’un autre coté, deux
gouttes d’essence de cannelle et de girofle et 130 grammes
d’eau de fleur d’oranger dans 780 grammes de sirop de
sucre, puis on méle le tout ensemble; on bat de temps en
temps pendant 24 heures; ensuite on filtre & travers un
papier gris ou une chausse. .

" Si I'on plonge. cet élixir dans la glace et qu’on I'y laisse
quelques heures, il devient de suite plus agréable. Cest
un excellent stomachique et cordial usité dans les coliques
et les indigestions. :

Marrons glacés.
N

.On jette des’ marrons choisis dans I'eau bouillante ; on
les y laisse quelques minutes; on les ptle et on les fait
bouillir dans V'eau pendant un bon quart d’héure pour
enlever la seconde enveloppe; ensuite on les fait cuire
dans du sirop; onles retire du feu et on les roule dans du
sucre en poudre : on les met alors sur un gril 4 une douce
chialeur, et ‘on les fait sécher & I'étuve, =

" Des moyens curatifs des érésipéles.

" L'érésipele est une éruption. non circonscrite, dispa-
raissant. par la pression du doigt, et se terminant par la
desquamation, g

Cette maladie s’accrolt pendant trois a quatre jours ;
- elle reste stationnaire jusqu'au septi€me , en. donnant de
petites vessies remplies d’un fluide ténu, 4cre, jaunatre,
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presque semblable 3 la matidre des ampoules de la bri-
lure. La rougeur, la douleur diminuent, et les vessws se
flétrissent le plus souvent en quelques jours, et la desqua
mation vers le quatorzitme, époque de la terminaison de
cette maladie quand elle n’est point de mauvaise nature.

Cette affection, qui se présente sisouvgnt dans les pays
humides ou marécageux,ou qui provient de quelques vices
dans les_organes de la digestion et surtout du foie, est
presque toujours dépendante d'une cause bilieuse ; ainsi
I'on pourrait dire, avec juste raison; que I'érésipéle an-
nonce la bile comme les hirondeiles le printemps; c¢'est
pourquoi les tisanes adoucissantes légérement acidulées et .
les limonades sont de rigneur. '

Voici ce qu'il faut-employer dans ce cas :

Faites infuser une forte poignée.de fleurs de sureau
dans un litre d'eau ; passez a travers un linge, ajoutez un
verre a bidre d’eau d’arquebusade et frottez-en toutes les
parties érésipélateuses le matin'et le soir.

Ensuite prenez un verre & biére, tous les matins a
jeun, d’une tisane composée de 16 grammes de séné, de
50 de sulfate de magnésie et de 16 de sel de nitre faites
~ bouillir le séné dans un litre d’eau pendant six & huit mi-
nutes, ajoutez-y les autres substances et passez a travers
un linge, © . : : -

Nous ferons observer qu’il faut aider I'effet de ce re-

mbde en prenant un peu de bouillsn aux herbes dans la
matinée. ’

Poudre de la princesse de Carignan.

.

On_prend '40 grammes de gui de chéne, de racine de
fraxinelle, de corne de cerf et de succin préparés, 20 grans.
de racine de pivoine et de carbonate d’ammoniaque, le
tout finement pulvérisé et mélé avec soin pour former une
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poudre homogene qu'on conserve dans des flacons bien
bouchés. :

Ceﬁe poudre s’emploie contre les convulsmns ala dose
d’un gramme pour les enfants d’un an, du double pour ceux
de deux ans, de deux et demi pour trois ahs, de-quatre et
au dela pour ¥es gnfaﬁts de quatre ans;-elle se prend dans
du lait ou de 'eau d’orge,

Pilules canicures contre les maladies des chiens.

On méle ensemble 16 grammes de-calomélas, de poudre
de tribus et 20 grammes d oxyde d’antimoine sulfuré rouge
avec quantité suffisante de sirop “de nerprun, de manidre
a former une masse quon divise ‘en trois cents pilules
dont on fait prendre a I’animal deux ou trois, selon 'dge,
pendunt deux ou trois jours de suite. Il est inutile de dire
qu'on doit recommencer quelques jours aprds, s'il ne va
point mieux.,

- Soda-Water.

‘Chez la plupart des pharmaciens de Londres et dans
les tavernes, on vend une .boisson rafraichissante gazeuse
et fort analogue 4 une limenade qui serait chargée d'acide

carbenique, qu'on appelle soda-water; on la vend dans
des bouteilles en gres ficelées ou goudronnées, comme les
vins.

Elle se compose de 16 grammes de bicarbonate de soude,
24 grammes, d’aclde tartrique , 16 grammes de sucre et
1 gramme d’esprit de citron. -

Il y a beaucoup d’Anglais qui préferent la poudre afin
de faire !'eau au moment de la boire ; avecla dose indiquée
ci-dessus on en fait trois bouteilles, ’



— 235 —
Liqueur des Indiens.

Mettez dans trois litres d’eau-de-vie a 24 degrés Réau-
mur 90 amandes ameres, 30 clous de girofles, 8 grammes
de macis, 4 gramines de safran, 2 grammes de vanille,
] centigramme de muse, 3 citrons coupés_par tranches;
sucre blane, 1,125 grammes ; lait bouilli, 500 grammes ;
on laisse macérer pendant quinze jours & une douce cha-
leur, en ayant soin d’agiter de temps en temps, et on-
filtre ensuite au papier gris. '

Si I'on ajoute & la liqueur filtrée des feuilles 'd’or, on a
ce qu'on appelle 'agia vita d'orodi Torino.

Potion contre les hydropisies, 'ascite on P’anasarqae.

On méle ensemble 5 grammes de teinture de scille, de
digitale, d'alods, un d’alcali volatil, 45 grammes de sirop
des cinq racines apéritives et 250 grammes d’eau.

On prend de ce remede une cuillerée & soupe tous les
jours, matin, midi et soir, n'importe dans guelle hydro-
pisie; il est certain que ses effets sont prompts et d’une
efficacité incontestable.

L’hydropisie, chacun le sait, est une des plus facheuses
maladies de I'esptce humaine, soit qu’elle se forme d'elle-
méme, soit qu'elle survienne & la suite d'autres affec-
tions; ¢’est, en un mot, l'épanchement d'un flaide lym. -
phatico-séreux dans une cavité ou son infiltration dans
le tissu cellulaire d’une ou de plusieurs parties ou méme
de tout le corps, avee tuméfaction 'et mollesse, le plus
souvent accompagnée d'une fluctuation sensible au tou-
cher. La lenteur de sa marche, ses progrés iusensibles
multiplient, en les prolongeant, les souffrances des person-
nes qui en sont attaquées ; mais, par bonheur, une sorte
d'illusion, commune & tous les hydropiques, nourrit en eux
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I'espoir d'une guérison prochaine, et vient adoucir le sen-
timent péniblc de leurs maux. - ,

Ayant désiré que notre livre soit utile & tout le monde,
nous avons cherché le moyen de remédiér a cette affec-
tion, assez répandue aujourd’hui pour s'y intéresser; car,
encore bien qu'on prétende les 3tatistiques comparatives
favorables aux nouvelles sciences médicales, il n'est pas
moins vrai que les accidents morbides de tous genres sont
tellement nombreux dans toutes les classes de la société,
qu'il est permis de croire que V'art de guérir perdit consi-
dérablement de sa précision des qu'il fut remplacé par la
médecine physxol’oglque qui est une science de pur agré-
ment, dont le bagage a obstrué-la route déja bien obscure
par elle-méme.

Reméde contre I'épilepsie ou mal caduc.

La téche imnposée & nos travaux étant toujours la plus
difficile,-pérsonne ne sera surpris que nous nous soyons
occupé spécialement de I'épilepsie, dont la guérison est
abandonnée depuis longtemps par les hautes sommités de
la science médicale ; car, si nous guérissons les maladies
soi-disant incurables, nous aurons fait un grand pas,
puisque nous obligerons les médecins & revenir a la raison
et'a reconnaitre leurs erreurs. -

e Le mal caduc est, a coup sir, de tous les malheurs qui
affligent notre pauvre humanité, le plus triste et le plus’
déplorable, parce qu'il est un objet d'épouvante pour
tous et une bien affreuse calamité pour celui qui en est
affecté. Il n’en fallait, certes, point davantage pour que
nous portions nos recherches sur les moyens d'arréter ce
mal, dent la médecine moderne ne tente méme plus la

gudrison lorsque les acces se sont multipliés au point

d’en imprimer trés-profondément I’idée dans le cerveau ,
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aiusi que celui dont le germg funeste a ¢té transmis avec

la vie; mais, comme mnous partageons lopinion de
Sydenham, 'Hippocrate anglais, qui n’admet I'incurabi-
lité d’aucune maladie quand on la connait bien, nous avons .
pensé que P'épilepsie devait ére susceptible de guérison
quand elle est accomnpagnée de circonstances favorables,
et nous sommes heureux de.pouvoir annoncer que nos

- succes ont couronné nos prétentions audacieuses.

Sans doute, il est des cavses qui ne permettent pas
toujours de guérir les maladies,\parce qu'il existe des
lésions organiques auxquelles il ‘est difficile de remédier ;
cependant ce n’est pas une raison, selon nous, pour cesser
d’en étudier les anomalies ef laisser le patient livré a lui--
méme ; le beau de la science est de vaincre les grandes
difficultés. '

Pour guérir les épilepsies, il suffit de mettre un petit
sachet rempli de mercure coulant sur le creux de Vestomac,
assujetti au moyen d'un ruban passé au col, ce qui éxempte
d'une ceinture, beatucoup plus incomnmode ; puis on fait
prendre au malade , seulement jusqu'a cessation  des
acces, une-pilule matin et soir (eu égard a 1'dge, bien
entendu), deux heures avant et'apres les repas, composée
de 2 grammes de calomélas et 8 grammes d’assa-feetida
bien mélés ensemble et dont on fait 72 pilules.

J’ai vu souvent, par ce moyen, les acces d’épilepsie,
que le sujet ait* été vieux ou jeune et le mal ancien_ou
‘récent, Jigparaitre aprés un mois ou six semaines de
temps ; il faut néanmoins, si la maladie cesse, garder le
sachet pendant plusieurs années, dans la crainte d’une
récidive qui est souvent funeste.

Eau d’arquebusade.

On méle ensemble eau-de-vie 4 18° Réaumur 500
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grammes, 500 grammes de bon vinaigre et 350 grammes
de sucre pulvérisé; on reniue de temps en temps, et, lors-
gue le sucre est fondu, on filtre & travers un papier gris. |
_Cette eau sert & déterger les ulcéres, & modérer la sup-
puration des blessures et a arréter les hémorragies ; on
peut en appliquer aussi des comprerses sur les contusions,
-les fractures et les luxations. .
Dans les maladies putrides, on la donne # Vintérieur,
3 la dose de 20 & 30 gouites, une ou plusieurs fois par
jour, dans une infusion de camomille ou de petxte cen-
taurée. :

Vernis pour empécher les vers d’attaquer les livres. -

Mettez dans un litfre d’alcool 2 33 degrés Réaumur :
16 grammes de coloquinte, 6 d'aloés, 40 de mastic, de
sandaraque, d’huile de pétrole, et 10 de térébenthine de
¥enise ; laissez macérer pendant 15 jours en remuant de
temps en temps, puis filtrez & travers un papier gris et
conservez ddns des bouteilles bien bouchées. )

Faites bouillir 64 gramnies de staphysaigre par 500
grammes d'eau ; passez a travers un linge et faites-y fondre
de la colle forte et un peu d'alun, de maniére a ce que -
Peau ne soit point {rop épaisse; étendez-en une légére
couche avec la main sur la couverture, et, lorsqu’elle est
bien séchée, vous appliquez le vernis indiqué plus baut.
Si vous voulez que I'opération soit compléte, c'est d’en
enduire les cartons et le dos avant de les recouvrir de peau
ou de papier peint.

Cette recette nous ayant valu une mention dans ]e rap-
port de la commission de I'industrie du département de la
Somme, en 1845, nousne doutons pas que les bibliophiles
ne soient trés-satisfaits de connaitre le moyende soustraire
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leurs livres-a la voracité des vers, qui, parfois, causent de
si grands ravages dans leur bibliothéque.

e

Moyen de teindre et de parfumer les fleurs.

On a parlé récemment, comme d'une nouveauté pi-
quante, d'un secret pour parfumer et teindre les fleurs, et
Jleur donner la couleur et 'odeur qu'elles n’ont pas natu-
rellement. Un savant botaniste, M. Charles Morrer, rap-
‘pelle que le procédé permettant de teindre et de parfumer
les fleurs est connu depuis longtemps.

Le noir, le vert et le bleu sont trois couleurs particu-
litrement rares chez les fleurs, et que-les curieux désire-
raient y introduire. Il n’est pomt dxfﬁcx]e d’arriver & ce
résultat.

Voici le moyen que M. Morren prescrit & cet effet,
d'aprés les anciens auteurs :

_ Pour obtenir la matidre de la couleur noire d communi-
quer aux fleurs, on cueille les petits fruits qui croissent
sur les aunes ; quand ils sont bien desséchés, or les réduit
en poudre. Le suc de rue desséché sert & obienir la cou-
leur verte ; le bleu s’obtient avec les bluets qui croissent
dans les blés. Ces deux matiéres étant bien séches, on les
réduit en peudre fine pour servir & produire Ja couleur
verte oubleue.

M. Morren recommande d’opérer de la maniére sui-
vante, pour communiquer aux fleurs I'une des trois cou-
leurs précédentes : On prend, dif notre botaniste, la
couleur dont on veut imprégner une plante, et on la méle
avec du fumier de mouton, une pintt de vinaigre et un
peu de sel marin, Il faut qu'il y ait dans la composition un
tiers de la couleur. On dépose cette matitre, qui doit
étre épaisse comme de la péte, sur la racine d’'une plante
dont les fleurs sont blanches; on Varrose- d’eau un peu
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teinte de la méme couleur, et, du reste, on la traite
comme & Vordinaire ; on a bientdt le plaisir de voir les
ceillets qui étaient blancs devenir noirs. -

Pour le vert et le bleu, cn emplois la méme méthode.
Pour mieux réussir, on prépare la terre. Il faut la choisir
légére et bien grasse, Ja sécher au soleil, la réduire en
poudre et la tamiser. On en remplit un vase, et 'on met
au milieu une giroflée blanche, ou un cillet blanc, car.la
couleur blanche est seule susceptible de subir ce genre de
modification. Il ne faut point que la pluie ni la rosée de la
nuit tombe sur cette plante. Durant le jour, on doit Pex-
poser au soleil. : -

St on veut que cette fleur blanche se revéte de la cou-
jeur pourpre, on se sert de bois de Brésil pour la pate et
pour teindre I'eau des arrosements. On peut avoir, par ce
moyen, des lis charmants. En arrosant I3 pate avec les

(lrois ou quatre teintures, entrois ou quatre différents en-
droits, on obtient des lis de diverses couleurs.

Un Hollandais, grand amateur de"tulipes, mettait ma-
cérerles oignons de cette fleur dans des liqueurs préparées

- dont ils prenaient la couleur. D'autres découpaient un peu
ces oignons, et insinuaient des couletrs séches dans les
 petites scissures. .

Voici enfin le complément de ce curieux procédu c'est-
a-dire la maniere de communiquer artificiellement un
suave parfum a toute plante, méme 4 celles qui exhalent
une insupportable odeur.
~ On peut commencer, dit M. Morren, a remédier & Ia
mauvaise odeur d*une plante dés avant sa naissance,
c’est-a=dire lorsqu'on séine la graine, si elle vient en
graine. \On détrempe du fumier de mouton dans du vi-
naigre, auquel on ajoute un'peu de musc, de civette ou
d’ambre en poudre. On met les graines, o0 méme les
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oignons, durant quelques jours, macérer dans cette liqueur.
Les fleurs qui viendront répandront un parfuin trés-doux
et ‘trés;agréable. Pour plus de.siireté, il faut arroser-des

plantes naissantes de la mixtion olt l’on a fis tremper les
semences.

LeP. Ferrari dlt qu'un, de ses amis, bel espnt et grand
phnlosophe entreprit ‘d'dter-au.souci d’Afrique son odeur
si choquante, et qu'il y parvint. 1l mittremper,durant deux
jours ses graines  dans.de Veau de rose ou il -avait fait
infuser an peu de musc. Il les laissa- sécher quelque peu,
et:puis les sema. Ces fleurs n'étaient. pas entidrement dé-
pouillées de leur mauvaise odeur, mais. on ne laissait pas
de ressentir, & travers cette odeur primitive ; ‘certains
kS pgtl‘t,s_ ‘esprits étrangers, suaves et flatteurs, dit le P. Fer-
rari, qui faisaient supporter avec quelque plaisir-ce'défaut
naturel.'» De ces plantes. déja un peu amendées, il-sema
la graine avec la méme préparation décrite plus haut. Il en
naquit des fleurs qui pouvaient le disputer par la bonne
.odeur aux Jasmins et aux violettes. Ainsi, d'une fleur au-
paravant le plaisir de la vue et le fiéau de I'odorat, il fit un
miracle qui charmait 4 la fois ces deux sens, - :

A Tégard des plantes qui viennent de racine, de bou- .
ture, de marcotte, I opératmn se falt au pxed comme pour
les couleurs :

Telles eont les indications données par un savant. bota-
niste, d’aprés les anciens anteurs @’ horticulture, pour .
opérer ces curieuses transformatmns Nous rappéllerons
aussi que plusieurs recettes analogues se trouvent dans

I'ouvrage du, docteur Quesnevxlle quia pour titre : Secrets
des arts.. . :

S Procédé pour hater la maturité du raisin.

. [ , ,.‘* . ¢ L VI L
Un procédé fort simple permet de faire porter des fraits

16
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aux-.arbres stériles ; il consiste & enlever; ‘én forme ¢an=
neafl, 1'épidetime, de luvbrarchette 3 frait au-dessods dd
fruit lui-m@me. 'La: lafgeur de cet anheau d'écorce doit
égaler la moitié du diaidtred ratean surlequél ‘on hgit.
C'est ce qui se pratique quelquefois sur la vigne, et daits
la Touraine, par exemple on a’ usé'de ‘ce"mbyéh pour
faire mirir des ‘raisins 'qui exlgealeﬁt urie température
" plus élevéé que celleide tb pays. -

L numéro ‘de janviér de 1858 du Bul]etm de Ja Société
d'encouragement pour Vindustrie renferme urie iotice in-
téressante dé M. Buurgems SUT Ies eﬁ'ets de T'incision
annulaire de'la vlgne :

~L'incision -annulaire n'ést pas cho‘é’g Hotvellé : déja, ‘en

-1776; Lancry publiait des expériefices & ‘¢e ‘sujet. Plus
tard, la valeur du procédé fut vivement controversée,
parce que ses partisans prétendaient qu’outre Son influence
surlagrodseur et la maturité des fruits, il prévendit éncore -
la coalure 'de’la vigné. C'était aller trop Join, et il est pro-
bable que lecpéce de discrédit ‘dans lequel est tombée
Yopération vient ‘en.grande parhe de cé qu'on a exagéré
sa vertu. Mais ce qui est bien positif, ce qué-des expé-
riences décisives ont déifiontré; c'ekt que l’in‘ci'sidn_ annu-
Jaire a-pour effet, lofsqu’elle a’été pratiquée en temps opt
portun, i I'époque de la floraison, de rendre-les grappés
plus-volumineuses et d’avancer ledr maturité de deux se-
maines ‘environ. ‘O, “quand on ¥éfléchit auk prix élevés

.qu'obtiennent totjourslés primeurs, oh voit tous les avai-
{ages qu'offre ce protédé a.ceuk ‘qui I'adoptent. _

. L'incision annulaife ‘perinettrait -aux habitants'de ‘fios
départements ot la vigne ne miirit que dans les années
exceptlonnel]ement fayorables, de;récolter de bons fruits a
la place du mauvais verjus que leur donnent ordinairement
deuts treilled, au).qde‘ﬂée fl'ne tttife e Jplu's sotivent,
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que quinze jours de soleil pour miirir leurs grappes d'une
facon satisfaisante.
, Nous gjoutons néanmoins que le procédé d'incision
annulaire de la vigne a été expérimenté trés en grand, en
1857, dans le département de:I'Hérault, comme moyen
cpratxf de l'oidium. M. Bancillon, qui-avait congu de
grandes espérances de I'emploi de cette méthode, et qui
avaitfait exécuter un petit. instrument trés-ingénieux pour
opérer I'incision du rameau, avait passé avec un trés-grand
nombre de propriétaires des marchés pour le traitement de
leurs yvignes malades par cette méthode. :

.Mais les ravages de I'oidium ne furent nullement arrétés
par.ce procédé. - :

» ) ~ Noavelle peinture ] l’oxychlorure de zinc.
1

M. Sorel, industriel distingué, a_ fait une découverte
importante au double point de vue de I'bygitne et deléco-
nomie, en imaginant un systéme tout nouveay de pein-
ture, destiné & remplacer la peinture avec les huiles et
Vessence, dont les inconvénients sont si connus, Le prix
élevé de I'huile, le temps qu’elle exige pour sécher, 1'ac-~
tion facheuse que I'essence de térébenthine exerce sur la
santé, ont toujours fait.désirer pouvoir s’affranchir de ces
substances dans les diverses opérations de la peinture.
C'est ce que M. Sorel parait avoir résolu par I'emploi de
~ substances chimiques et sans autres liquides que T'eau. - -

Voici sur quel principe est fondé le nouveau systéme
de peinture de M. Sorel, qui a:déja été expérimenté avec
succds dans plusieurs établissements de-I'Etat :

Sil'on méle & une dissolution de chlorure de zine de

V'oxyde de zinc en poudre, aussitd: les deux matidres se

combinent, et elles forment de 1"oxychlorure de zine inso-
luble, giii provoque la solidification du mélange et le trans-
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forme eniune. masse d'unitrés-beau blanc-et-d'uneigrande
dureté. Déja M. Sorel avait mis a profit cette réaction pour
mouler des dbjets d’artavec une finesse remarqi;‘able - pour
sceller. lesrmétaux dans la pietre. Voici pur quel moyen
pratiqueril-a appliqué ce fait &-la'peinture : . =@ V&

Le. liquide qui, . dans la' inouvelle. pemtare,‘ remplace
I'huile et Vessence-de térébenthing dont on:fait: usage daiis
la peinture _ordinaire pour délayer les couleurs, est:une
dissolution aqueuse de chlorure de zinc.additionnée defar~
trate de potasse. Pour donner & ce liquide du liant, on
ajoute une certaine:quantité de fécule. En faisant chauffer
le mélange, la fécule se dissout, ét, par le refroidissenient,
elle forme un empois qui donne au mélange la. consistance
nécessaire pour I' usage. D’autre part, on a mélangé
d’avance & loxyde ‘de zinc en poudre les couleurs miné-
rales ou végétales que'ton veut appliquer. On méle en-
semble eet oxyde de zinc contenant la couleur et']a disso-
lution aqueuse:de .chlorure ; et 'on :applique alors ce
mélange & I'aide du pinceau sur.les surfaces & couvrir. Le
_ mélange s'épaissit, peu de tenips aprés ‘son application, par
la -production d’oxychlorure .de zinc., et la peintore est
»_,”;aum sohdlﬁée en une demi-heure. Le tartrate alcalin
:,:.ﬁjouté a.pour effet de retarder cet épaississement , qui ,
;sans cette précaution , serait immédiat et par consequent
nz:.trop prompt. Pour la couleur blanche, on emploie le.mé-
lange ci-dessus sans-addition, l'axydo-chlorare de zinc
_donnant une couleur blanche. trés-belle. Pour la peinture
decouleur., on emploie les substances colorantes qui sont
en usage dans la peinture ordinaire, mais sans e’xcipient;
¢'est-a-dire simplement pulvérisdes. -

La peinture 4 l’oxychlorure de zinc offre. 1es avantages
suivants, «d'aprés M. Sore] : :

+1° Elle -est plus belle et aussi sohde que les. pemtures a
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V'huiley elle né noircit'pas par les:émanations sulfuréases;
comme les'peintures i la céruse ouautres & base de plomb, -
<~ 2¢: Elle'n’a-absolument ‘aucune.odeur et:elle séche trés-
promptement;; on peut.doniner. une coucheitoutes les deux
heures en hiver et une couche par heure en. été, ce qui
permet de peindre un appartement ‘dans un seul j jour et.de
I'habiter le meme _]Olll' sans que lon smt mcommodé par
Vodeur. % . & R . o ]

- 8° Elle xésxste likurrxidité et a l’ea‘i’l, méme bouil+
lanite, et'peut étre savonhée comme:les peintures alhuile:

'40. Cette: peiniture; a cause du‘chlorure de”zinc’:‘qu'eilé
contient, est éniinemment antxsepnque ¢estedis dlre propre

- d'préserver les bois de la pourritare. +* - :

= 8% Elle"posstde la propriété de diminuer la combusti
bilité dubois,. des. tissds' ét du- papier, et de rendre ces
matiéres: non inflamthables + ce “dernier -effet ‘est produit
par le chlme qui rend I'hydrogene incombustible en se
combimant ‘avec'ce 'gaz pour forinér de l'acide ‘chlorhydri-
que mdécompocable paitle feu. Pour augmenter Vificom-
bustibilité, il- est. bon d’ ajouter ai liquide du borax ou de-
Vdcide borique. "~ . % R :

On’ peut préserver les corps "de 'la combustion avec'le
liquide seul, sans’ ajouter la poudre qm entle dans la pem-—
tare. : e T e T :
7460 La nouvelle peinture ne présente aucun danger pour
ceux qui la-ipréparent, ni pour ceux quil’emploient.

Les éléments qui composent cette peinturé, c’est-d-dire
I'oxyde et le chlorere de zine, sont’ & trés-bas-prix,’ trés-
abondants, et ne peuventjamais manquer. Ils peuvent se
conserver indéfinimient et &tre transportés dans fous les
climats sans éprouver d’ altération. - ’

" Siv la pratique confirme les promesses-de l’im‘enteur',
cette nouvelle méthode, qui constitue une trés-ingénieuse

»
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application d’'un phénoméne chimique de laboratoire; resi
* drait un précieux service, sous le rapport de 'hygitne; aux
ouvriers et -aux- personnes qui.manient les’.couleurs: ou
babitent des.appartements fraichement. peints. - - .;

o L’art de faire le pain ‘sans levain.

On s est beaucoup occupé en Angleterre en 1858,
* d’un nouveat. procédé de panification d’oli la fermentation
est bannie. Le docteur Danglisk,. inventeur de ce procéds,
_constatant.que la fermentation de la pate du pain; améne
une perte d’enyiron 10 pour 0y sur la quantité de matiere
nutritive soumise  cette opération, n’admettant point d'ail-
leurs, comme on l'a falt jusqu'ici, que le pain levé soit
d’une digestion plus_facile que éelui qui n'a point subi de
fermentation, mais ¢xpliquant tout simplement ce fait par
Ja plus faible quantité de matidre nutritive’ contenue sous
le méme poids dans le pain levé, a prescrit hardiment de
supprimer toute fermentation préalable dans la confection
du pain. Voici donc.comment on procéde pour avoir la
panification dans la nouvelle méthode anglaise : '

On place la pite dans un pétrin exactement clos que
Jon met en communication avec un gazorriétre rempli
d’acide carbonique comprimé i quelques atmosphéres. On -
pétrit, par un moyen mécanique, la péte ainsi mélangée
au gaz carbonique qui en augmente la division, Quand le
travail du pétrissage est terminé, on mterrompt la com-
munication avec le réservoir du gaz acide carbomque. Le
gaz, dissous dans 1'eau et mélé intérieurement & la péte,
se dégage de ce milien .élastique; mais, demeurant en
jpartie_emprisonné dans son intérieur,"il donne 3 la pate
un volume de cing ou six fois supérieur a son volume pri-
mitif. En cet état, on la fagonne rapidement en pains et
on la.porte au four. D'aprés M. Danglish, cette nouvellg
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;faéthogiq de papification, J'ol, la levire est, supprimée. ,
donnerait économie de 10, poyr 0[0 ; le_pain obtenu seraif

Y R AT

ubsplqmg tpgr et @ 'une sayeur agréable enfip tout le tra-

* vail serait achgvé en une denll-heure, tandis que le prog%dé
ordinaire parla fermentauon exige p\usxeurs heures _
Cette propos@mn-wattendue de fabnquer le pam sans
levain vg faire naitre bien des’ surprises. Fh qum' diront
les personnes peu enthousmstes du progres, depma quatre
ou cing mille ans le pain sq prépare avec de la pate fer-
mentée. Eaut, 1l admettre que, depuis ces temps recg}(ég )
les hommes se sment trompés, et que chez tous les , peuples
et dans tous lt;:s temps on ait perdu, de gaxté de ceeur ,. 10
pour 100 de matitre parle mode de confectmn du produit
alimentaire, par excellence ! — Et pourquoi pasg? répon-
~ drons:nous. Le temps n'a Jamaxs été une garantie contre
l’qrreur qt, dans une, qu?stlon de ce genre, c'est & 'expés
rience seule qu'il appartient de prononcer. Or, en Angle-
terre , V'expérience ne s'est pas montrée défavorable a
cette idée nouvelle. ];Issayons donc, & notre tour en France
de galter les dongeurs of les avaniages du pain sans
levain,
Gravure sar plerres et poteries
MM Jadm et Blampnd ont faxt connaitre: le procédc
suivant poyr obtepir. des gravures sar les pierres §1llpeg§ea,
les poteries, la porcelaine ou le verre. '
~ On commence par ‘couvrir la pierre qu'on veut ‘graver
d'une couche de cire et de térébenthine on de tout gutre
vernis cpnyengblp - pprés quox on ytracea la pomte le
dessin qu'on veut graver. On étabht une murallle en cire
autour de ce degsin, el on yerse dessus del acxje ﬂuorhy-
drique qui agit lmméd,latemer.t sur les pgrtnes découvertes.
Au bout d'un cgrtain temps, réglé par lpxpénence oy
examine celte pidce, gt el laclde 8 suffisamment mordq

DIkl
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on enldve I'adide ; dans le cas contraire, "o‘n?ev‘é'rse Pacide
et on laisse encore ‘mordre le tempa nécessaxre enfin, s1
le dessm l ex1ge ‘on’ retouche aven un mstrument burm
échoppé,’ ete’ Mais, ‘dans tous'les cas, il_faiit veﬂler a ce
que I'acidé ne détruise ; pas la pureté du dessm. T

"Lorsque 'acide’ ‘a mordu j jusqu'a, la profondeur voulue
on lave 1a pi¢ce avec soin et onla fait sécher. On éffdce ]Ea
traits-du dessin ‘mordu ave¢ du vernis, de mahidre que
par l’applxcatmn de l'acide il n'y ait que “le forid qm soit
attaqué, et au contraire; sx Ton veut que ce dessin pré-
sente’un trait plus large an’ ford qu’a la surface, les’ ‘bords
seuls sont chargés de verms protecteur et on apphque un
acide plys fort. “ " " -

Dans'les traits’ ainsi - prodults on place et fixe des ﬁls
d'argent , d'or,, de platme dalumlmum ete., pour pro—
duire’ un damasqumage ou un genre d’omement analo—
gue.

En chargeant ces traits avec des verres colorés ou non,
réduits en poudre, on’ prodmt des’ pxéces qui ‘fessemblent
aux émausx byzantins ou du” moyen &ge. On apphque la
chaleur pour fondre ce verre, dont on enléve ensuite 'exces
par des moyens mécamques On. peut 'aussi avoir recours i
I'électrotypie pom' remphr avec un métal ces’traits gravés
i 'eau-forte, aprés qu’e o les a rendus conductenrs. B

Gravure en relief sur ardmse

D’aprés M. Raphaél Carmana, I'ardoise pourrait trés-

" bien remplacer le bois pour ld gravure én reliéf; les traits
les plus fins sont reproduits avec une exactitude surpre-
nante et résistent plus longtemps 4 Yaction de la presse
typographique’; de'telle sorte qu'avec une ardoise ainsi
taillée en gravure de relief, on peut tirer plusieurs milliers
d’exemplaires, sans que l'on puisse reconnaitré aicune



— 249 —

différence, sur Ies demléree épreuves pom la précxswn et
la netteté du de=5m '

. --v.:»
. ' Paoe

. Argenture des tissus et des etoffesl ,z:‘ PR . i

L

“Un probléme de cliimie mdustne]le ‘qui’ - était depuls
longtenips poursivi‘a 6té résolu én ' Angletérré en 1859;
1l s'agit du moyen d'argenter les fils des tissus par une
opératioh chimique, afin dé prodmre 4'moins de frais tes
étoffes tissées d’or et d’argent que Tofi n’a pu fabrlquer
encore qu'en mélant dux matitres textiles:des fils d%r 6t
d’argent. Voici comment on, parvient a obtenir cette tein-
ture métallique, qui s appllque égdlement aux ﬁls de coton,
de- sore, de chanvreet de lin'; ™+ -t

Les fils ayant été lavés avec beaucoup de soin’, -on les
trempe pendant queélques ‘instants dans-ure *dissolution
concentrée diacide- gallique: on les plonge¥ensuite- dans
de I'eaw distillée contenant un cmquantléme “de’ sorv’poids
d’azotate!d’argent. Liacide- gallique dont -les Ails' ont été
imprégnés réduit le sel'd’argent ; ce métal se p'émpxte sur
ces fils avec une forte adhérence et en‘conservant tout son
brillant métallique. {1 faut répéter cette opération fﬂﬂs‘ie'ui‘s
fois, , jusqu’a ce que les fils aient pris une bélle teinte d'ar-
gent. L’ opération n'est’ pas terminée 14 , ‘car on n'a de
cette manidre revéta les matidres texules que d'une légere
couche d'argent. Pour obtenirune enveloppe métallique
tenace et.durable, -il faut tremper les tissus, faibleinent
métallisés par la premiére opération, dans un notuveau
bain. D'aprés M. Ch. Gaillard, qui donne’ces rensei-
gnements ; ce bain est préparé de la mariére suivarte :
d'une “pdrt., on prend 2 parties d'acide gallique, 2 de
chaux vive et 5 de glycose; on les dissout dans 650 par-
{ies d’eau distillée, et on filtre ; d'autre part, on ajoute

. 650 parties d’eau distillée,, 20.parties d'azotate “d’argent
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et 20. parties d’ ammomaque liquide. Ces deux dissolu-
tious, étant mélangdes & parties égales au moment de s'en
servir, constituent le bain destiné a donner une argenture
solide aux fils. On plonge dans ce bain les matitres textiles;
on les porte de la dans une dissolution bouillante de créme
deiartrg, enfin on. lave les t,lﬁsus ainsi métallisés et on les
faif sécher, |

On pourrait, sans doute, dorer les étoﬂ'es par le méme
procédé chimique, carle culorure d'or est aussi facilement
rédyit par T'acide gallique que I'azotate d’ argent

Le rouge de sorgho

Le sorgho cette plante si. préc1euse par sa richesse
saccharifre, contient, en outrg du sucre, une matiére
colorante rouge, .qui est extraite et utilisée en Chine sur
une grande échelle. Un chimiste étranger, M, Winter, a
fait connaitre le moyen.d'extraire cette matidre colorante
rouge de sorgho; qui est cultivé gujourd’hui en France.
Voici comment M. Winter prescrit d’opérer pour extraire
cette matiére colorante, qui poyrra trouver son emploi dans
nos ateliers de teinturerie.

Clest de la tige du sorgho, pressée et (expnmée pour eh
retirer le jus sucré, que 'on gbtient cette matitre colo-
rante, Les tig,es sont abandonnées & la . fermentation pen-
une forte colorahon rouge par le développement d’un
principe colorant organique. On séche alors la matidre et
on la divise dapg.une auge de moulin.

,Po\_l,r isoler la matitre colorante, on fait infuser la poudre
pendant douze heures dans l'eau froide, Celle-ci dissout
peu de substgnces .colorantes, mais enlive une certaine
quanlité de matidres étrangéres. On exprime la masse
trés—fortemex.t et on fait dlgerer le résidu avec une lessive
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alcaling caustique {rés-faible, On filire ou 'on exprime,,
‘et on neutralise trés-exactement par de Pacide sulfurique
les liqueurs colorées claires : la matitre colorante se sépare
alors en flocons rouges, qu'on recueille sur ‘un filtre, qu’on
lave et qu'on fait ensuite sécher. La couleur rouge ainsi
obtenue est presque pure; elle se dissout facilement dans
I'alcool, dans des liqueurs alcalines, dans des acides fai-
bles, etc. Pour teindre avec cette matiére lalaineetla soie,
on fait ysage des mordants d'étain ordinaires, M. Winter
a trouvé que les teintures rouges ainsi obtenues résistent
trés-bien 4 la Jumidtre et 4 un savonnage modéré, mé¢me
donné & chaud,
]
Découverte de la formatlon artificielle de Facide tartnque, par.
M. LieBiG. .

M. Liebig a fait, en 1859, une découverte d'une égale
importance ‘au point de vue théorique et au point de vue des
applications industrielles. En traitant par I'acide azotique
le sucre.de lait et les gommes, il est parvenu a obtenir de
I'acide tartrique artificiel. Cet acide se trouve dissous dans
les eaux meres de cristallisation de I'acide oxalique que
laisse cette réaction. L’examen approfondi des proprlétés

et de la composition de ce produit artificiel n'a laissé atcun
doute sur sa parfaite identité avec l'acide tartrique du
raisin.’ L'acide tartrique, qui se forme comme il vient
d’étre_dit, est accompagné d'un second acide isomérique
avec I'acide oxalhydrique de Guérin- Warry

S'il était possible de fabriquer en grand, & peu de fraxs,
avec le sucre et les gommes, un acide tartrique identique
par ses propriétés a celui qui fournit le tartre du raisin,
toute une branche importante de notre industrie, et consé-
cutivement de notre agriculture, subirait une révolution,
Le fait annoncé par le chimiste de Berlin a donc un haut
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degré & xmportance, ét-mérite d’étre expénmenté’en grand =

P ~

par nos fabrncants de prodults chlmlques. U T

I PR >

el Procede pour la desmfechon des alcools .

=M. Breton, professeur i lécole de' médecine de Gre-
noble, -a: inis-en pratique un procédé trés-drigihal pour
débarrasser les alcools de“diverses’ provenances (alcools
de grains, de fécule, de orarance, etc.) de feur odear désat
gréable touloura due comme orillé sait, 3 -des huiles vo-
latiles.  Ce procédé- :ést une ‘ingénieuse apphcatwn de la
néthode - opératoxre d’enlever, “atl moyen de"l'éther,” le
brome 2 sa dissolutton dans I'ean. En ajoutarit de'Iéther'a
}a solution aqueuse du brome et aglfant ce mélange, I etber
enleve tout le'bromie &1 eau “et quand on laissele mé!ang
en repos, on voit une couche éthérée saturée de brome
surnagerleau, devenue incolore! -t o il
~'On comprend que ce -procédé puisse:s apphquer a de‘
barrasser les alcools ‘des™huiles volatiles qu'ils renferment
et qui leur communiquent leur mauvais gofit::Sil'on-méle,
en effet, & une certaine quantité d'alcool” de. grains, de
mare,.etc:, un peu d’huile’ d'olive ; et.que I'on " agite l¢
mélange, 1hu1]e d ollve, qux dissout. trés-bien les. huiles
volatiles; 5° emparera de ce dernierliquide, et s'en séparera -
ensuite par sa légéreté spécifique, effectuant airsila:puri-
fication de 'alcool, sans qu'il soit nécessaire dé recourir &
Vopération si longue et si dispendieuse de.Ja distillation.
Dans un lahoratoiré de chimie, ce procédé serait-d’'une
exécution. trés-simple : il suffirait de verser quelques
gouttes'd’huile dans un flacon contenant de I'alcool infecte,
d’agiter, puis de laisser reposer le mélange et de décanter.
Mais, industriellement, ' ce procédé serait- impraticable,
puisqu’il 8"agit, en ce cas, de-traiter des c'entainé‘s-d'hgcto-
litres de liquide. 11 fallait donc trouver un- autie mode



— 253 — _
~ opératoire: pour la fabrication en-grand. M. Bréton eut
dabord V'idée de se-servir d’un filtre coinposé- de.disques
de molleton de.laine:légerement imbibés d'huile et-main-
tenus entre deux plateaux.de t6le percés de-trous, La dés-
infection de i'alcool s'opérait, mais seulemént jusqu'au
moment oir |'étoffe.de laine saturée d’huiles. volatiles.refu-
sait d'en absorber davantage. Alors , au moyen d’un cou-
rant:de vapeur, on débarrassait la; lame dés-huiles volatiles
en les  vaporisant. Mais la laine soumise:a cette tempé-~
rature - finissait- par devenir- impropre a. fonctionner de
nouveau. Cette matidre fut donc-abandonnée; et remplacée
par une couche de pierre ponce pulvérisée, qui, .a I'avan-
tage:d’agir exactement comme la laine, joint celui de sap-
porter; sans perdre sa puissarice absorbante,. }a:tempéra-
ture. mécessaire -pour- volatxhser les huiles: volatlles donl
elle s’est chargée. : P Coant
" L’appareil du professeur de Grenoble fonetmnne dans
une distillerie de Brie-=Comte- Robert (Seine-etOise).. -

Méthode nouvelle pour la rectification des alcools.

Dans les laboratoires de chimie, on dépouille prompte-
ment 'alcool de toute I'eau qu'il renfermie et on 'améne
- a I'étdt d’alcool absolu, en y mélant des sels.trés-avides
d’eau, tels que le carbonate de potasse, le chlorure de
calcium ou I'azotate de chaux, qui s'emparent de toute
'eau étrangere a l'alcool. Ainsi- déshydraté, I'alcool se
sépare er: une couche qui surnage la dissolution saline; il
suffit de séparer ces deux couches, et une simple distilla=
tion donne Yalcool pur et privé d’eau. M. A. Gibbée a
réussi 4 appliquer en grand eette méthode 'simple et com-
mode. Il opere avec-une dissolution-aqueuse de carbonate
de potasse marquant de 44 4 60° a'aréometre:de Beaumé.
Une simple agitation de la liqueur spiritueuse avec:la
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dissolution de carbonate de potasse fixe "toute l'ean de
Valcool ; ainsi déflegmé; 1'alcool surnage en une couche
que P'on sépare par décantation. « Si cet alcool ‘est & un
haut degré de force, dit M. Gibbée, il retiendra si peu
d'dlcali, qu'il n’est pas nécessaire de le faire vectifiér par
_distillation. » Nous pensons néanmoins que cetfe rectlﬁca-
tion sera indispensable dans tous les cas. :
Le méme carbonate de'potasse peut servir mdéﬁmment
. & ces opérations , caril suffit de concentrer par la chaleur
cette dissolution pour la ramener A son degré primitif de
concentration, et la rendre de cette maniére propre 4 une
opération nouvelle.

‘Dans les distilleries industrielles ou agnco]es on fera
usage avec profit de ee mode de concentration des eaux-
de:vie. On pourrait par cette nouvelle méthode réduire
trés-notablement la dimension des appareils -distillatoires ,
la :plus grande partie de {a concentration de I'alcool se fai-
sant & froid. Avec un méme matériel, on obtiendrait donc
une plus grande quantité de produits.

Moyen facile d’_extrairg les corps étrangers des paupiéres.

Voici un moyen fort simple pour extraire, sans le se-
cours d’aucun instrument, les corps étrangers qui s'enga-
gent sous la paupidre supérieure et y demeurent parfois
retenus fort longtemps. Au lieu de faire , selon 'usage, la
recherche de ce corps ‘étranger en renversant la paupidre ,
de passer une bague ou toutautre corps entre les paupiéres,
moyens qui irritent!'ceil et demeurent souvent sansrésultat,
M. le docteur Léon Rerard, médecin aide-major de l'un
denos régiments de ligne, recoinmande le moyen suivan't,
qui peut dispenser de tous les autres :

La paupiére supérieure étant saisie, prés de ses angles
interne et externe, avec le pouce et l'index de I'une et
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r autre main, oh |'attiré légérement en avant et on r abalsse
1mmédlatement aussi bas que possxble sur la paupnére m-
ﬁéheure on la iaintient ainsi pendant urie ‘minute envi-
ron, en ayant soin d’empécher 13 sortie des larmes. Lors-
qué, aprés ce temps on laisse reprendie sa position & la
pauplére supéneure un flot de larmes a entramé le pehtﬂ
. corps étranger; on le retrouve sur le bord libre de la pau-
pitre inférieure, ou sur un cﬂ ou sur la peau "de la pau-
piere et de la joue.

I est facile d’expliquer ce qui se passe sous la pauplére
superzeure pendant cette petite opération. Par Teffet de
Vdbaissement considérable de la paupitre supéneure et de
ia rotatxon du globe oculaire, le pli con]onctlval supéneur
n'existe plus ; les muqueuses oculaire et palpébrale tout &
{'heure en contact, sont écartées 'une de 'autre et forment
la voiite d'une cavité dont la base est la partie supéneure
et anténeure de la paupitre inférieure. Cetté cavité, qu'on
a le soin de bien clore, se remplit de larmes qui,. faisant
fonction d’une xnjectlon, détachent de la muqueuse le corps
étranger. S'il est plus lourd que le liguide Iacrymal i
tombe -immédiatement sur le bord dé la’ paupitre infé-
rieure ; sinon, il est entrainé par le liquide au moment oll
Ton abandonne subitement la paupiére supdrietre,

" Moyen d'anéantir. Ja cuseute.

Le sulfate de fer en dissolution dans I'eau jouit d'une
‘puissénce remarquable pour anéantir la cuscute (barbe de
moine, rogne, etc.), cette plante parasite qui est si nuisible
aux luzernes. On doit & M. Ponsard, président du comice .
agricole de la Marne, V'idée de cette application du sulfate '
defer.

i ana]yse chlmlque avait établi V'existence d'une pro— .
) _ portion considérable d'aclde tannique dans la cuscute.
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M. Ponsard. eut donc I'espoir de détruire cette-plante en
l arrosant avec une dxesolutxon de sulfate de fer 5, 1 devait
qe formeriamq] un sel 1nsoluble c eet-a-dlre du tjannate de
fer, composé dxﬁ'érant peu du oallate de fer, qui est la base
deVencre a écnre La prathue a conﬁrmé cette préwsxon
Quand onar rose Ta cuscute ou le sol sur lequel elle végete
avec une dlssolugon dq qulfate de fer il se fait. presque
aussuot du tannate de fer etla plante est détruite. en quel-
ques heures; il ne reste sur le sol que des’ ﬁ‘aments noirs.
Voici comment il faut pratxquer en grand | I opératlm‘ Dans
un tonneau monté sur des roues et’ cor\tenant cing becgo-
) lltres d’eau on falt dlssoudre une quant'té de sulfate .de
fer (vxtnol vert) représentan" le dmeme du’ noxds de cette
eau; 4 Parriere du tonneau se trouve un robmet mani d un
tuyau de caoutchouc avec sa lance On, falt enlever 4 la
faux et au ritead I plus gros dela luzeme etdela cuscute,
de mamég‘e a permettre que r ax'msement pénetre jusqu’au
sol. Le’ prodult de ce fauchage ést mis-en, taa, séché et
brulé On fait alors; arroeer de sulfate de fer. les places ol
abonde la cuscute; il est bon ') arroser au dela de la zone
envalne .afin ' attaquer tous ‘les ﬁlaments Le sulfate de
fer étant un adjuvant pu1ssant dela végétatmn la luzerne
repouese de plus belle. aux places attaquées sans jamais
souffrir de cet arrosage.

On aproposé bien d'autrés moyens pour faire disparaitre
la cuscute ; mais ce mode nouveau que la chimie propose -
mémed étre partlcuherement recommandé parce qu"'l ne
compte que des sucoés ’

’

Alliage metallique que I on pcut modelel avee les doigts.

Un chimiste suédois, ‘M. Gersbelm a donné un procédé
pour obtenir un alliage métallique tellement mou gu’on
péut le modeler. avec les doigts. Cet alliage s"attache non-

-
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seulement aux autres substances ou composés métalliques,
ainsi qu'au verre et 4 la porcelaine, mais encore peut ser-
vir & les réunir, comme le ferait un mastic. Aprds dix ou
douze heures, cette masse, d’abord molle, prend tant de
duretd, qu’'elle est susceptible de poli, comme )’ argent ou
le laiton.

Comme un comnosé plastique de ce genre peut trouver
beaucoup d’applications dans les arts industriels, dans les
laboratoires de chimie ou d’anatomie, qu’il donne surtout
le moyen, depuis longtemps cherché, de souder a froid les
piéces métalliques dont la soudure au feu présenterait des
inconvénients, nous-rapporterons ici le procédé que donne
M. Gersheim pour le préparer. On réduit de I'oxyde de

_cuivre aumoyen del'hydrogéne, ou bien on précipite, avec

des rognures de zinc, le métal du sulfate de cuivre. On se
procure ainsi du cuivre qui doit étre parfaitement pur, et
Pon en prend 20, 30 ou 36 parties, selon le degré de
dureté que I'on veut donner & la composition, qui en pos-
stde d'autant plus qu’elle contient plus de cuivre. On les
humecte parfaitement, dans un mortier de fonte ou de por-

celaine, avec de I'acide sulfurique concentré (3 1,85 de

densité); puis & cette espdce de pate métallique on ajoute,
en agitant continuellement, 70 parties en poids de
mercure.

Quand le cuivre est complétement amalgamé on lave
le composé avec de I'eau bouillante pour enlever I'acide
sulfurique ; on le laisse alors refroidir, et 10 & 12 heures
suffisent pour le durcir si bien qu’il raye facilement I'étain
et I'or. | n’est attaqué ni par les acides faibles, ni par
I'alcool, I'éther ou 'eau bouillante ; qu 'il soit encore dans
son premier état de mollesse ou qu'il ait pris toute sa
dureté, il posséde la méme densité. Lorsqu’on veut I'em-
ployer comme mastic, on'peut toujours le ramener facile=

' ¥
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m‘éﬁ‘t"'z‘a'l’éfcat mo et plastique en le-chauffant & environ
375 degrés \,entig'rhdés et en le triturant dams afi mor-
txer de fer élevé & 125 degrés centigrades, ]usqua ce
qu il ait pris la malléabilité et la consistance de la cire. Si,
dans cet état, on le place entre deux surfaces métalhques
bien exemptes d’oxyde, il les unit si parfaitement, que
]es pidces, 10 ou 12 heure ‘aprés, peuvent étre soumises a
un travail quelconque.

Ce composé, & I'état mou, peut aussi btre foulé dans
des creux auxquels il adhére trés-fortement aprés son
durcxssement parce que ce changement n’est accompagné
d’aucune diminution de volume.

‘Préparation de I'écume de mer arlificielle.

Ce que I'on.désigne vulgairement sous le nom d’écume
de mer est un minerai naturel composé de Ssilicate de
magnésxe hydraté et d'une certaine proportion de silice
Tibre. On lé trouve, mélé & des portions de silex, dans
dlﬂ'erents {errains, C est avec une variété de magneszte
homogéne ét blanche, qui vient de 1'Asie-Mineure, que
Ton fabrlque les pipes dites d'écume de mer, si recher-
chéés des amiateurs. On' a essayé de faire aglrla dissolu-
tion de silicite de potasse sur la magnésie pour fabnquer
artificiellement cette substance. M. Bertolia I'a’ obfénue
en plongeant des fragments de carbondte dé magnésie
spongleux et léger, tel qu'il existe dansle commeérce,
dans ufle dlssolutmn chaude de silicate de potasse (verre
‘soluble), et en abandonnant pluswurs mois ce produit &
I'air, afin que le carbonate de potasse résultant de laréac-
tich §'écoule ¢ par sa dehquescence Aubout de sept a a hult
'mms, cette matiere, d'une éclatante blancheur ‘est 'assez
"diire pour étre: travalllee.
M. Wagiier, qui a répété ces essais de M, Bertoha,
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trouve que la substance que V’on produit par le moyen
précédent ne rappelle qu'imparfaitement 1'écume de mer
naturelle. Il assure avoir obtenu une imitation parfaite de
la substance dont il s’agit en incorporant & une certaine
quantité de caséum dulait six parties de magnésie calcinée
. et une d'oxyde de zinc, et faisant dessécher ce mélange.

Moyen de combattre les incendies dans les magasins & fourrage.

M. le docteur Gaucher s’est préoccupé des moyens de
combattre les incendies des magasins a fourrage, sinis-
tres qui ont pris depuis-quelque temps une recrudescence
margquée.

L'auteur part de ce fait, vrai pour la généralité des
cas, que I'incendie des magasins a fourrage et celui des
fermes, qui en est trop souvent la conséquence, a pour
cause une fermentation qui s'établit dans cette masse
végétale, et qui-en éldve peu & peu la température jus-
qu’au point de provoquer une inflammation spontanée.
Pour prévenir cet événement, M. Gaucher s'est proposé
de chercher un moyen simple et économique de signaler
au dehors I'approche et 'imminence du danger. 1l a ima-
giné, dans ce but, un petit systtme d’ apparetl avertis-
seur, aussi simple gu'ingénteux.

Avant de s'embraser spontanément, une masse de
foin, entassée dans un grenier, s’échauffe peu a peu, et
reste assez longtemps maintenue & une température voi-
sine.de 90 & 100 degrés. M. Gaucher a donc disposé un
petit artifice mécanique desting -& faire connaitre au
dehors, par un fait physique frappant, la haute et nor-
male température & laquelle est en proie la masse végé-
tale; et par conséquent le danger dont on est menacé.
‘D’un mur & I'autre du grenier, il tend un fil de fer qui,
se. trouvant enveloppé par le foin, doit participer & sa



— 260 —

température, Surle trajet de ce fil, il interpose un petit
cylindre de fonte de 25 centimetres de longueur sur
8 centimetres de diametre : c'est ce qu'il appelle le
therno-indicateur. Ce petit cylindre est soudé au fil de
fer transversal au moyen d'un alliage métallique fusible
a la température de 90 degrés. Si une température
élevée vient a se manifester au sein du fourrage, ce
cylindre s’échauffe, et, quand sa température s'est élevée
a 90 degrés, l'alliage entre en fusion; des lors, étant
~ devenu liquide, il ne peut plus retenir le fil de fer, et si
I'on a eu la précaution” d'enrouler I'extrémité libre de ce
fil de fer sur une petite poulie, et de le munir & cette ex-
trémité d’un poids d’une quinzaine de livres, placé dans
un lieu apparent, ce poids tombe subitement, et, par sa
chute, avertit du danger.

Voila, sans nul doute, une idée ingénieuse. Profiter de
I'élément méme qui nous menace pour démontrer au
dehors son existence, c'est une pensée heureuse, une solu-
tion élégante du probléme; et si cette solution n’est ap-
plicable'qu’a un cas particulier, ce cas est assez fréquent
pour que I'on s’applaudisse de pouvoir si facilement se
prémunir contre sa redoutable occurrence.

Bois artificiel.

Dans une de ses legons au Conservatoire des arts et
métiers, M. Payen a appelé I'attention de ses auditeurs
sur les procédés de fabrication d'une sorte de bois artifi-
ciel, trés-dur, trés-lourd, susceptible de recevoir un trés-
beau poli et un vernis brillant. M. Ladry, l'inventeur de
ce procédé, prend de la sciure de bois trés-fine, il la mé-
lange a4 du sang pris aux abattoirs, et soumet la pite qui
en résulte 4 une trés-forte pression, obtenue au moyen
d'une puissante presse hydraulique. Si la pression a été
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exercée sur la pate enfermée dans des moules creux, elle
prendra exactement la forme du moule et sortira toute
modelée. : -

Le bois artificiel de M. Ladry est beaucoup plus pesant
que les bois les plus lourds: \

N .

Pour rendre imperméables toute sorte de tissus.

i~ -

Ed

MM. Muzmann et Krakowiser recommandent d’opérer
de la manidre suivante pour obtenir I'imperméabilisation
des tissus, si souvent tentée, si rarement obtenue. On
.prend 500 grammes de gélatine et 500 grammes de sa-
-von; on les faits dissoudre dans 17 litres d’eau bouillante,
et I'on ajoute aussitdt, par petites parties, 750 grammes
d’alun; on prolonge ensuite I'ébullition pendant un quart
d’heure. On attend que le liquide laiteux ainsi obtenu soit
. retombé & la température de 50 degrés centigrades, et
Pony plonge alors le tissu, qu'on laisse bien se pénétrer
duliquide. On le retire, on le fait égoutter, et onle sus-
pend, sans le tendre, pour le faire sécher complétement.
On le lave avec soin, on le séche de nouveau, et on le
passe a la calandre. : :

Voici ce qui se produit dans cette opération. Lorsque
la gélatine et le savon sont mis en présence.de I’alun, une .
partie de T'acide sulfurique de ce sel s’unit a la soude du
savon pour former du sulfate de soude, tandis que les
acides gras du savon sont mis en liberté. Les éléments
gras du savon ainsi précipités par 'action de V’acide sulfu-
rique, et qui sont dafis un trés-grand état de division,
restent si intimement mélés 4 la gélatine, qu'ils forment
avec elle une gelée insoluble dans I'eau froide. On ne pour-
rait par aucun autre moyen mélanger i la gélatine liquide
un corps gras dans un semblalle état de division. C'est cet
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enduit de corps'gras et de gélatine enveloppant de toutes
parts les étoffes, qui les rend imperméables & ['ean. .

Le savon employé doit étre du savon de suif; tout
autre corps gras ne resterait pas suspendu dans la géla-
tine aprds sa décomposition, et viendrait se rassembler &
la surface liquide.

" " Reméde infaiilible contre ia cdqueluche.

Faites bouillir trois beaux blancs de poreaux dans envi-
ron trois litres d’ean jusqu'a réduction d'un tiers, tirez au
clair et remettez dans un vase de sa contenance ; ajoutez
500 grammes de sucre fin, faites rebouillir encore jusqu'a
réduction d’'un tiers, tirez au clair et mettez en bouteille.
On prend ce sirop par cuillerée matin et soir.

Néttoyage des couvertures de laine.

Faites-les tremper dans un bain de savon et de-sous-
carbonate -de soude, frottez-les fortement avec une brosse
demi-dure et battez-les avec un béaton ; enfin rincez-les &
I'eau claire et tordez-les & la main pour en extraire ’eau.
Pour éviter le déchirement, vous mettez la couverture
dans un filet, et vous tordez celui-ci en sens inverse ; vous
renouvelez |'opération une ou deux fois, si-cela est néces-
saire ; pour obtenir la blancheur convenable, vous passez
la couverture au soufre sans la rincer & 1'eau, aprés le sa-
vonnage et le tordage; apres le soufrage, on lalave et on
la peigne avec un chardon pour relever et coucher le poil :
c’est le dernier apprét. Vous lavez la couverture, aprésle
soufrage, dans un bain composé : 100 litres d’eau, 3 kilo-
grammes de savon, auquel on ajoute 500 grammes d’am-
moniaque. Elles acquerront un trés-beau blanc qui ne
jaunira pas. Ce savonrage enléve entiérement I'odeur du
soufre. ‘
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Barométre vivant.

Les Angla's, tounjours ferhles en idgées originales, ont
eu, je crois, les premiers, Iidée dlnterrooer les sangsues
surT'état de I'atimosphere. ‘Pour obliger ces animaux a for-
muler leur réponse, ils enferment 1'un d’eux dans un flacon
oudans une fiole de verre blanc de la contenance d’'un
demi-litre environ; le flacon est rempli d’eau jusqu'aux
trois quarts, bouché avec un morceau de vieux linge; en
été, on renouvelle I'eau toutes les semaines, et en hiver
tous les quinze jours. Si le temps est beau ou 'l va le de-
venir, la sangsue reste sans mouvement, roulée en spiral
au fond du bocal; par la gelée, elle garde la méme posi-
tion; s'il doit pleuvoir, elle grimpe au sommet de son
habitation, y reste tant que la pluie continue, et redescend
lorsque le temps veut se mettre au beau.

Si le vent doit souffler, la pauvre prisonniére nage avec
une étonnante rapidité, et s’arréte rarement avant que le
vent sojit bien établi. .

Si un grand orage doit éclater, elle reste hors de I'eau
et témoxgne par des spasmes et des mouvements convul~
sifs, un. malaise extraordinaire.

Moyen populaire pour guérir les panaris.

Ce moyen réussit, d’aprés un praticien distingué, dans
toutes les formes et & toutés les époques de la maladle On
écrase des escargots avec leurs coquilles en une ‘bouillie
bien homogene avec laquelle on enveloppe le doigt: un
linge sert a la retenir; trois heures aprés, au plus tard, la
douleur a complétement cessé. La péte se desstche aussi-
tot, €lle est enlevée vingt- quatre heures aprés en plongeant
le do:gt dansl eau chaude, eton la remp]a.ce par ! une nou-
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velle application ; on continue ainsi pendant trois, quatre
ou cing jours, au bout desquels le panaris a disparu.

Moyen pour empécker la vigne de geler.

On vient de- découvrir derniérement que le platre cuit
répandu sur les bourgeons de la vigne a la propriété d’em-
pécher les effets désastreux produits par la gelée et parles
rayons du soleil qui en rendent I'action pernicieuse. Cent
kilogrammes de platre suffiraient pour mettre plus de trente
kectares a I'abri de tout danger. En serait-il du platre cuit
comme de la fleur de soufre, dont on ne découvrit la pro-
priété préservatrice qu"aprés.avoir inatilement mis en

ceuvre une foule d'ingrédients plus ou moins bizarres? c’est

ce gqu'on va savoir au printemps prochain.
Moyen d’économiser Pavoine.

Ce moyen est de la faire tremper dans I'eau pendant
quelques heures; il résulte des expériences faites sur cet
- usage qu’on peut diminuer }a ration environ d’un tiers, ce
qui sera parfaitement avantageux dans la circonstance
présente. Les chevaux dont les dents sont usées méichent
trés-imparfaitement 'avoine; d’autres la mangent avec
tant d'avidité, que Ia plus grande partie échappe 4 la mas-
tication et est en pure perte pour la digestion; la macé-
ration dans I'eau remédie a cet inconvénient; le grain se
gonfle, et les chevaux le méchent et Je digérent mieux.
Trois heures,de macération suffisent, quand surtout 1'eau

n’est pas glaciale.

. Lessives économiques.

Voici qui intéresse les menageres:il s’agit d'un procédé
de nouvelle lessive économique et rapide. M. Chapoteau,
pharmacien, vient de communiquer la note suivante: on
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fait dissoudre un kilogramme de savon dans 50 litres
d’eau de riviére ou de fontaine ; lorsqu’a I'aide de la cha-
leur la dissolution est compléte, on retire du feu et on
ajoute : essence de térébenthine rectifiée, 15 grammes;
ammoniaque liquide 3 220, 30 grammes ; remuerle'mélange
avec une baguette pendant quelgues miinutes, et le verser
encore chaud sur la quantité de linge 4 lesciver ; au bout
de quatre heures de contact, on frotte le linge ‘entre les
doigts ; on le passe a l'ean; il est d’un blanc parfait,

Procédé pour la régénération des plantes, des arbustes et arbres.

Quelgues horticulteurs mettent depuis plusieurs années
en pratique un mode de régénération qui doit étre connu
de tous. Quel que soit I'étiolement d'une plante, d'un
arbuste, d'un arbrisseau, il suffit, dit un journal spécial,
pour le faire renaitre et donner aux feuilles cette couleur
verte, signe infaillible de [a bonne végétation, de I'arroser
avec une dissolution de sulfate de fer, dans la proportion
de six & dix grammes par litre'd’eau. Ce sel, d'une pré-
paration facile, d’un prix minime, et que 'on peut faire
soi-méme 3 la campagne, possédant 1'élément essentiel &
ia fabrication, devient ainsi d'un. emploi avantageux en
horticulture ; les résultats sont, dit-on, merveilleux.

Duo revenu des abeilles,

De toutes les branches de I'agriculture, la culture des
abeilles est assurément celle qui produit le plus avec le
moins de capitaux. D’apres la statistique officielle, I'ap1-
CULTURE rendrait annuellement, et avec une avance de
moins d’un million, plus de treize iillions de produit;
et cependant, sauf dans quelques localités du Gatinais et
de la Normandie, la culture du précieux insecte est pres-
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que partout abandonnée a la routine la plusarriérée. Avec
des soins plus judicieux et une connaissance mieux en-
teridue des pratiques modernes, fait remarquer le savant
Royer, on pourrait, sans peine, porter & CENT TRENTE
miLLIONs la récolte de nos ruches. Cette évaluation, fort
modérée, appelle I'examen des hommes de progres sur
cette branche que I'on dit encore vierge.- - -

Déja quelques praticiens intelligents des contrées que
nous venons de citer sont entrés dans la voie du progrés,
qui est devenue pour eux le chemin de la fortune. Pour-
quoi cet exemple ne serait-il pas suivi? Pourguoi, dans
cette occurrence comme dans tant d’autres, le capital ne
s'associerait-il pas 4 I'inteiligence pour obtenir tous les
bénéfices que peut donner I'industrie des abeilles, bénéfi-
ces qui sont en grande partie perdus lorsque I'unet I'autre
restent isolés.ou agissent.séparément?.

Pour:se former une idée de ces bénéfices, il faut savoir
que, sur quatre années, ‘les abeilles font une récolte. trds-
bonne, deux ordinaires et une médiocre. L.a bonne ré-
colte donne 150 p. 100 de-bénéfice; les deux ordinaires,
50 p. 100, etla médiocre, environ 5 p. 100, tous les frais
d’exploitation couverts. En moyenne, I'on obtient, dans
beaucoup delocalités-et lorsqu'on apporte de T'intelligence,
40 p. 100 au moins de -bénéfices nets. Est-il une autre
branche de I'agriculture qui procure cela? Est-il beaucoup .
d'industries et méme de jeux de bourse qui procurent sou-

1 vent autant? -

On ne se figure pas la quantité de miel et de cire que
I'on pourrait récolter dans beaucoup de localités -, sans
qu'on soit obligé de faire d’autres frais que ceux d'y éta-
blir des ruches; car, pour la culture des abeilles, il ne faut
ni‘labour, ni engrais, ni ensemencement. Dans la Bre-

tagne, dans les landes de la Gascogne et dans les cantons
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de culture de sainfoin et autres plantes melliftres, c’est.
par milliers de kilogrammes que ces ‘produits sont perdus, -
faute d’abeilles pour les récolter et faute-de personnes
intelligentes pour soigner ces industrieuses ouvridres. La,
comme: dans le Gétinais et la Normandie, il est nombre
de communes qui peuvent en produire pour plus de rente
mille francs annuellement.

Le premier conseil & donner aux apiculteurs, c’est de
diviser leirs ruches en plusieurs compartiments. Cette
division est ‘indispensable. pour faire I'application d'une
bonne méthode apiculturale. )

Un second conseil & ajouter au premier, ¢'est de limiter
le nombre des peuplades aux ressources dont les abeilles
~ peuvent disposer. Les essaims qui dépassent ce chifire -
doivent &tre vendus; on pourrait aussi les utiliser on les
éparpillant sur des points convenablement éloignés les
uns des autres, ou-en les faisant voyager.

Quant & la récolte, on est dans I'habitude de faire la
part du propriétaire trop large, et celle des mouches a .
miel trop restreinte. Il arrive alors qu'on est obligé de
nourrir pendant I'hiver les peuplades trop appauvries, et,
malgré les soins les plus attentifs, plusieurs essaims péris-
sent d'inanition avant la fin de I'biver, quelquefois méme
avantla fin de I’automne. Lorsque cette derniére saison est
séche, agitée par des vents tempétueux, un certain nom-
bre de peuplades, ne pouvant s'approvisionner suffisam-
ment, succombent avant arrivée des temps froids. Clest
12 une cause de destruction et qui est trés-meurtriére; il est
probable que si on y ajoutait celle de 1'asphyxie compldte
" au moment de la dépouille, comme on la pratique ailleurs,
le nombre des essaims y serait reduit & un chiffre des plus
minimes, A .

Un dernier conseil & donner aux apiculteurs, c'est d’a-

\
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voir le soin de nettoyer, avant I'hiver, l'extérieur des
ruches, d’en rétréeir les ouvertures et d’en boucher toutes
les fentes, afin d'éloigner les fausses teignes, toujours
prétes a exercer leurs ravages parmi les peuplades trop
appauvries. Alors aussi on peut essayer de détacher les
rayons inférieurs des vieilles ruches, et dcheter les essaims
dont on a besoin; mais, soit pour la récolte de cette cire,
soit pour 1'achat des essaims, il est plus convenable d'at-
tendre la fin de la saison hivernale. -

Pour ce qui est de la'réunion des petites peuplades, il
est bon de s’en occuper de bonne heure; pour exécuter
une opération de ce genre avec quelque profit, on doit
avoir le soin d’associer un essaim faible avec une riche
" peuplade ; on doit aussi mettre en commun les provisions
des uns et des autres, afin de mieux assurer leur exis-
tence; or un pareil travail ne peut gudreétre tenté qu'avec
des ruches divisées en plusieurs compartiments.

Nouvelle greffe.

Une découverte qui doit vivement intéresser les ama-
" teurs d'arboriculture est celle d’une nouvelle greffe que le
“célebre Tschudy aurait laissée inédite et qui a été retrou-
vée dans ses manuscrits par M. Dubreuil. Elle tienta la
fois des grefles en fente et des greffes par approche. Voici
comme elle s’opre : on commence par tailler & peu prés a
mi-bois le sujet et le rameau; puis on,le.lie avec des
bandes de toile, ou des lanidres d’écorce d’orme, d'osier
ou de tilleul ; enfin on mastique le tout. On dispose alors
un vase plein d’eau, de telle sorte que la partie intérieure
du scion y soit plongée sur une longueur proportionnée 4
son volume; on coupe ensuitele haut<u jet & un bouton
au-dessus de la greffe ; Ja séve reflue alors en partie dans



— 269 —

celle-ci, et la réussite est assurée. Cette greffe peut sef-
fectuer sur des sujets presque herbacés. Tschudy a greffé
sur des drageons d'églantier des rameaux en pleine séve.

Destruction des courtill2res.

La société impériale et centrale d'agriculture a regu
derniérement communication d'un procédé qui parait avoir
é1¢ employé avec beauconp de succds dans le midi de la
France pour la destruction des courtilitres ou taupes-

grillons. . -

" On sait les ravages que ces insectes, de la famille des
orthoptéres, causent dans les terres 16géres, et notamment
dans les cultures des jardins potagers. Aussi s’est-on pré-
occupé depuis longtemnps des moyens d'y remédier. La
méthode généralement en usage consiste a bien-niveler la
superficie du terrain avec un rateau, et a 'arroser légd-

‘rement avec la pomme d’un arrosoir. Le lendemain ma-
tin, et méme dans la journée, il est facile de voir, par la
terre soulevée, les galerieg plus ou moins sinueuses, qui
ont été creusées par V'insecte en quéte des vers dont il fait
sa nourritare. On suit avec le doigt ces petits couloirs qi
ont beaucoup d’analogie avec les galeries que creusent les
taupes, et I'on ne tarde pas a découvrir le trou ot se tient
la courtilitre, On y verse alors, a I'aide d’un entonnoir, un
peu d’eau, puis guatre ou cing gouttes d’huile commune,
yui péndtre plus facilement jusqu'a I'animal.en glissant
sur la terre imbibée d'eau. La courtilitre, atteinte par
ce liquide, ne tarde pas a sortir de sa retraite, qui n'est
le plus souvent qu'a huit ou dix.centimetres de profondeur,
pour venir mourir sur le sol.

D’aprés le procédé qui vient d’étre soumis a 'examen
de la société d’agriculture, il suffit, pour obtenir le méme
résultat, de verser dans les trous occupés par les courti~
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litres trms cuillerées d’eau de savon pr éalablement chauf-
fée. Le pnx de revient du liquide est des plus minimes;
car il ne faut pas plus de cinq grammes de savon par
chaque litre d’eau. Déja M. Héricart de Thury avait re-
commandé ce moyen de détruire les courtilitres, mais
c’est seulement dans ces derniers temps qu'il a été mis en
usage, et qu'on a pu en reconnaitre les bons effets.

Destruction des insectes qui dévorent. les grains.

Pour détruire les charangons et les artisons, insectes
rongeurs des grains, la section verviétoise de la société
agricole de V'est de la Belgique re_comménde vivement

I'emploi de 'absinthe verte. V.oici, 4 ce sujet, ce qui vient
de lui étre communiqué par M. le docteur Lenger-:-
-Depuis des sitcles, les populations allemandes du Luxem-
bourg ont I'habitude de faire bénir chaque. année, :le jour
de I’ Assomption, une botte ‘d*herbes aromatiques, com-
posée d'absinthe, dlarmoise, de sauge, de rue, de fleurs
de sureau, de camomille, etc., pour faire servir, en cas
de maladies d’hommes. ou ‘de bestiaux, en fumlgatxons et
entisanes. :

Pour éviter I'odeur trop forte de ces plantes, on les
pend ordinairement au grenier, et lorsqu’on ne-sien sert
pas; elles.s'y accumulent bient8t, l'air du grenier et de la
maison s'en imprégne, et jamais on n’y voit un charangon -
ni un artison. '

Dans le département voisin de la Moselle, chacun sait
que presque toutes les maisons des cultivateurs sont infes-
tées de ces insectes qui font des ravages considérables.

Or, du blé venant de cette contrée ayant été mis-dans le
grenier .du moulin de Differt, appartenant a Vauteur de la
communication, i} en-est résulté qu'en mcins de trois se-
maines, -tout le blé qui sy trouvait auparavant était éga-
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vlément envahi par une innombrable quantité de ces ani-
maux. Voici alors ce qu'il imagina pour s’en débarrasser :
il fit peridre dans le grenier une botte d’absinthe verte, et
plaga quelques branches de cette plante dans le tas'de bl&,

Au bout de six heures, dit-il, on vit sortir et grimper le
long des murs, qui en étaient noirs comme s'ils eussent 6t
tapissés par une fumée épaisse, tous les parasites dont peu
auparavant il redoutait tant les ravages.

Le docteur Lenger consideére bien comme d’excellents
moyens préservatifs ou curatifs le camphre, le goudron et
les gousses de chanvre, que 'on a préconisés tour a tour;
mais il faut remarquer que, vu la grande volatilité de I'huile
empyreumatique qu'ils contiennent, leur action se perd
vite. L’absinthe, ‘au contraire, et les plantes précitées
conservent leur odeur propre toute une année.au moins, &
~ partir du moment ot elles viennent d'étre cueillies vertes,
bien entendu.

Il en est des artisons comme des charang:ons on peut
les éviter ou les combattre avec quelques branches d’ab-
sinthe, laquelle doit étre préférée entre toutes 4 cause de
son odeur plus forte et plus constante.

. L’absinthe d’ailleurs peut étre cultivée sans grands frais
dans un coin du jardin, et chacun peut en faire placer en-
suite dans son grenier, et méme jusque dans ses armoires
a toilette, partout enfin o1 il y a des étoﬂ'es de lame des
'pelleterles et des tablettes en bois.

Moyen de conserver les abeilles pendant I'hiver, (Extrait du Moniteur
du 3 aout 1856.) :

Jusque dans ces derniers temps , on n'était pas encore
‘complétpment fixé sur 'efficacité du procédé qui consiste
& enfouir les abeilles “peridant Ihiver pour assurer leur con-
servation, Réaumur, dans ses Mémoires, s’occupe longue-
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ment des moyens d'atteindre ce but ; il en décrit un, entre
autres, avec les plus grands détails, qui consistait & former
sur la planche qui supporte les mouches une 'longue boite
qu’il faigait recouvrir de terre bien au-dessus de la ruche.
On trouve dans le Mémoire de Zeghers, qui remporta, en
1779, 4 académie de Bruxelles, le premier prix sur la
question que cette savante société avait posée, que, dans
certaines localités des Pays-Bas, on plagait les ruches dans
la térre pour les conserver pendant |'hiver.

D’aprés une communication faite par M. le docteur
Beauvoys 4 la société impériale zoologique d'acclimata-
tion, cette méthode est pratiquée avec un Plein succés
depuis une douzaine d’années par un ouvrier de Reims,
M. Antoine. C'est vers le 15 novembre que cet apiculteur
. enfouit ses ruches. Il recommande de n’en pas mettre
ensemble un trop grand nombre, afin d’éviter qu’elles ne
s’échauffent et ne périssent. Vingt.peuvent &tre mises
dans la méme fosse lorsqu'elles sont petites; c’est assez
de huit, si elles sont fortes. Il est essentiel d’opérer avec
le moins de mouvement et de bruit possible, et, de préfé-
rence, le soir, par un temps froid. I} faut aussi choisir un
endroit éloigné des grandes routes, des granges et des
usines, Le silo destiné & cet usage doit avoir 1 metre de
largeur sor 70 centimetres de profondeur, et une longueur
proportionnée a la quantité de ruches qu'il recevra. Au
fond I'on place des plateaux, puis sur les madriers formant
traverse on met les ruches, que I'on entoure de force paille
et que I'on recouvre de planches. Par-dessus I'on étend la
terre provenant de I'excavation; on la foule sans secousse
et on 'ensemence si 'on veut. Dés le 15 février , ou un
mois plus tard, suivant les temps, on peut ouvrir le silo et
rendre la liberté aux abeilles. Ainsi privées d’air et de
lumitre, les mouches consomment, dit-on, un tiers de
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moins environ que dans les conditions ordinaires ; leur
mortalité est presque nulle, et la reine pond trois sémaines
plus tét. : I
‘ : De l'organlsauoxi' des abeilles.

-Les abeilles ; comme tout le monde le sait, vivent en
commun dans une ruche, sous la direction de I’'une d’entre
elles, qu'a cause de cela 6n noinme la reine. On distingue,
dans toute ruche, irois sortes d"abeilles ou mouches & miel:
les abetiles proprement dites, les bourdons et la reine.

La reine. Elle est la mére de tous les habitants de la
ruche, ‘abeilles et bourdons, car tous -provienneiit- d'ellc.
Elle ést moins grosse que les bourdons, mais plus grosse
et plus longue que les abeilles. Ses ailes sont remarquables
par leur petitesse, son aiguillon est grand et recourbé,
Jeune, elle est d'une couleur brune; mais, & mesure qu'elle
avance en 4ge, elle prend la couleur rougeatre qui est com-
mune 4 toutes.

Elle ne va point aux champs comme les autres abellles,
elle reste constamment dans la ruche, ot sa présence sem--
ble toujoirs nécessaire pour surveiller, dit-on, et diriger
les travaux qui s'y fon, mais surtout pourvrenou.veler la |
ruche et.donner de nouveaux essaims.

Les bourdons sont les méles; ce sont'eux qui peuplent
la ruche en s’accouplant avec la reine et en fécondant ses
ceufs; ils n’ont ni aiguillon, ni palette ou cuiller aux pattes,
comme les abellles Ils ne travaillent pas et vivent du miel
de la ruche. ,

Les abetlles composent la presque totalité de la popula-
tion d’un essaim ; elles sont quelquefois au mombre de 12
ou 15,000, et plus, dans une ruche. Ce sont elles qui font
tout I'ouvrage. Elles-sont plus petites que les bourdons et
que la reine, Elles sont pourvues de deux serres ou pinces -
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‘et-d’une trompe. qui leur sert-& recueillir le suc.des fleurs;
leurs pattes, ay nombre de six , sont velues et.armées 3
leur extrémité de deux pinces entre lesquelles on apergoit
une quantité de petits poils. Les pattes de derriére, beau-
coup plus couvertes de poils que-les autres, sont terminées
en forme de cuiller ou de spatule dentelée. C'esf aveg ces
pattes qu elles recugillent, dans les corolles de ﬁ_e_grs, les
natériaux qui sgnt dgst;_xgés 4 la composition du miel ; elles
leur servent aussi  se brosser.le corps, pour en faire tomr
ber la poussitre,dont, elles se sont chargées,en, se roulant
dans les fleurs. Les abeilles ont en outre, a I'ex{rémité du
ventre, un, aiguillon composé de deux dards accolés, qui
langent, une ligueur; venimeuse, dans .la piqﬁre quils ont
faxte c’est leur arme défenswe. .

Les abellles se nourrissent, d’ une partie du mlel qu, elles
font et, de‘ la matipre a.cire. qu’elles ont ramassée sur, les
ﬂeurs.

Génération.—Les abellles naissent toutes d’ceufs que, la
reine, dépose dans les alvéoles. Les bourdons commencent
A, éclore versla fin d’avril] dans des alvéoles plus grands
que ceux ou sont déposées les abeilles. Lareine jouitseule
du priyilége dela génération : elle engendre & elle seule
de 12415 mille mouches dont un essaun est.compos§; et
elle, donne deux ou trois,essaims par an. ILy a.souvent
dans, upe, ruche jusqu'a. wille bourdons. ou males pour une
seule reine. Les abeilles n'ont pas de sexe.

Couvain. — On donne ce nom au produit de la,reine
abeille, qu'il soit indistincteraent a 1'état d'ceuf, ou.de. ver,
ou,de, nymphe. Le temps qu’il met 4 éclore. varie .suivant
les saisons, Le couvain. form¢ en automne se conserve,
faute de chaleyr, pendant tout,'hiver, pour donner les.pre-
miers essaims en mai. Les autres essaims viennent succes-
sivement.dans fout; le cours de 1'été. .
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Deux'ou troisj ]OIH‘S aprésique’ceuf: aets coll¢ par la reme
dans un des angles de l'alvéole, il en'sort un' petlt ver
blanc, allongé et sans pattes; qui reste couvert pendant
qumze jours, plus ou moins, sous une enveloppe artificielle
que Tt font les abéilles avec de ld cire. C'est’ la que se falt
la transformatlon du ver en nympbe Au bout de. qumze
jolrs en- été, un peu plus par les’ temps moins chauds
Pemibryon quitte la forme de nyinphe, ef perce lul—meme
sd prison pour sortn‘ a 1’état de mouche

quiéé'dés abeilles.

" Lactivité, le zéle Vordie qui regnerit parm1 les abeillés
sont trop proverbialement connus pour y insister longue-
ment ici. Il nous suffira de rappeler quelques- unes-des
principales disp‘bs’itions de cette nerveilleuse ‘police, qui
fait d"ine ruche le modélé dun petit Btat. Aux appmches
db printemps, les abeilles commericent'a nettoyer Teurs
richies;; elles emportent les couvains avortés et les moiichiel
mortes; elles nettoient les gteaux d& lear’ pournture,
qu’ellés trausportent hors de la ruche; elles réparent les '
dégits qui peuvent y étre survenus; bouchent les'crevasies
et remettent tout en état, I’amour du travail'est si grand,
chez elleg, que toutes sont'occupées; les valides né'se re-
posent que la nuit et peéndant le mauvais témps ; célles
dont les forces'sont épuisées 'par I'dge ‘se’ rétirent’ et'vont
miourir hors de la ruche. Les unes vont aux champs, poar
réparer‘lés pertes de I'hiver’; leg atres sont occupées a
attichier” les' rayons; a goudronnér la ruche; D'autres:ont
poiur tiche deepousserles guépes, les frelons etlés insectés
nuisibles ; quelques-unes n’ont d'autre occupatich qhé d'ac-
compagner la reine pour lui prodiguer leurs soins et leurs
caresses, En un mot, toutes travaillent, toutes se-rendent
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atiles & ]a communauté, -et la plus grande union régne
canstamment parmi elles. .

Réeolte.

" Les abeilles ont leurs régles pour aller anx cha;np;
comme pour tout ce qui se fait dans 'intérieur de la ruche.
Ordmalrement andant les fraicheurs du printemps et de
I'automme, elles ne sortent pas avant le lever du soleil, et
ellés rentrent avant son coucher. En tout temps, avant
d’aller aux champs, les trois ou quatre premi2res mouches
qui sortent semblent consulter le temps avant d’appeler
leurs compagnes ‘a les suivre. Si le temnps est mauvais,
elles rentrent, et la journée est consacrée pour toutes au
travail mtérleur V

‘Quand les abeilles ne trouvent point de fleurs aupres de
leur ruche, elles vont, en chercher souvent trds-loin, a
plusieurs lleues de distance. On les voit courir de fleur
en fleur, parce qu'elles ne trouvent pas dans une setle la
quantité suffisante de suc pour faire leur provision. Elles
recueillent également le miel et la cire sur les fleurs,
mais avec des organes différents; elles lapent le miel avec
leurs trompes, l'avalent et le tlennent en dép6t dans une
" sorte de poche ou d’cstomac destiné a cet usage. Quant a
la matiére & cire, elles la recueillent dans le calice des
fleurs en se roulant dedans et pénétrant leur duvet de la
poussitre des étamines qui constitue la matlere premlére
- de la cire. .

Elies proportionnent leur charge a la distance et au
temps. Elles mettent en général une demi-heure A chaque
charge; elles peuvent, par conséquent, rapporter cing ou
six fois le jour.



-— 77 —

Tndvdii de la ruchs,

- Nous avons déja & peu présindiqué les différents genres
de travaux aixquels se livrent les abeilies dans la ruche ;
il nous suffira d’entrer ici dans quelyues détails sur la ma-
nitre dont elles font leurs rayons de cire et de miel.

" La wmatiére  cire que les abeilles ont'avalée, aprés
avoir é1é- élaborée dans leur estomac, est rendue sous
forme d’écume ; c’est avec cette matitre, ainsi- modifide
par la digestion, qu’elles font leurs rayons. Chaque aheille,
attachée sur un trou, a I'extrémité du rayon, y jette son
écume, la pétnt, et'lui donne la forme sous laquelle on la
recueille. Un bon essaim remplit la moitié de la'ruche en
huit ou dix jours ; un jour lui suffit quelquefois pour déve-
lopper un rayon de 30 centim. de long, qui contlent trois
mille alvéoles, -

Mortalité. — Il meurt tous 1es ans une grande quantité
d’abeilles. L'époque de la plus grande mortalité est 'au-
tomne. On évalue ala moitié ou au tiers au moins envi-
ron la mortalité d'une ruche en une année, d’ol I'on doit
¢onclure, malgré V'assertion de plusieurs auteurs, que la
durée moyenne de la vie des abeilles ne dépasse pas deux
ans au plus.

Moyen de conserver les pommes.

"Une bonne maniére de conserver les p'ommes pratignée
par quelques fermiers d'Amérique, consiste & les mettre
dans des tonnYaux avec du sable. A cet effet, on emplme
du sable qu'on a éu soin de faire sécher pendant 1'été ; on
enrépand au fond du tonreau tne couche sur laquelle on
place un lit de pommes gu'on recouvre d’une seconde cou-
che de sable sur laquelle on met un nouveau lit de pommes,
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et ainsi successivement jusqu'a ce que le tonneau soit
rempli. Cette méthode a_ lavantage de préserver les
pommes du contact immédiat de I'air, qui estla cause la
plus uctive de leur corruption. Elles les préserve aussi
d'une bumld_lzt_é surabondante qui ne leur est pas moins
nuisible, Le aa,ble, répandu également entre les; pommes,
Cﬂ,rasw“.’ent que; ce q.l.n.Aest néqes.salre pour les mamtemr
en bon état. On a aussi I'avantage de leur conserver
I'arome ou le houquet qut leur est propre, et qui se perd.
lorsque, les fruifs restent exposés & l'air. Ainsi, en dispo-
sant de cette maniére les pommes dans des tonneaux ou
dans des c:aigses', ou.méme dans le coin djune chambre,
elles seront, bien moins exposées a la gelée aux variations
de température et 3 Fhumidité du lieu ot on les aura pla-
cées, On: pourm. par, ce moyen: prolonger la durée de ce
fruit j jusqu’aux mois de mai et de juin.

‘,D_ella. cpnserva_tion des navets pe;x(l'apt' et aprés Phiver.

Nos fermiers grands et petits n'ignorent plus que rien
"nest mellleur dans une ferme que les plantes racines; avec
eiles, dxsent-lls, on noumt lhlver, a I'étable, et V'on. fait
une grande quantité ‘de famier. Tis comprennent facﬂement
qu’un bon bétail, bien entretenu, est le nerf de la culture.
Et, en effet, ne voyons-nons pas tous les jours une foule
de cultivateurs s'enrichir par le bétail, tandis que beau-
coup d’ autres périclitent. par I extension quils donnent &
la productlon des céréales?.

En général la_conservation des racines seffectue a
Paide de silos; mais on a reconnu qué les navets s'en
trouvalent mal, et qu'il y avait lieu d’adopter. pour ce
prodult une méthode plus siire, plus expéditive et plus:
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" rationnellé, Cette’ méthode, peu connue ! présente-de
trés-grands avantages et mérite, a ce titre, une- descnp-A
tion détaillée. ‘

Aux approches de I’ hlver quand la neige et les gelées.
blanches commencent & se falre sentir, on remarque, dans
quelques contrées, un.grand nombre de champs emblavés
de navets, qui doivent encore presque tous &tfe ense-
mencés avant I'hiver. ,

Arracher et enlever cette masse de racinés est une.
opération qui peut sembler trés-longde et.trés-dispen-
dieuse ; mais elle ne présente en définitive aucune diffi-
culté sérieuse. Lorsque 1'époque de la récolte est arrivée, -
tout le personnel de laferme est'mis en ceuvre. Oh arrache
les produits, on les transporte 4 la ferme & l'aide de
chariots, puis on les dépose soit dans la cour & meules,
soit dans un coin du verger, pour les enfouir & une trés-
petite profondeur, et de fagon 3 maintenir les fanes al'air
libre.

Voici comment on § y prend pour gue cette opératlon
marche rapidement et produise de bons résultats :

Deux hommes armés d’une béche retournent d'abord: la
parcelle-de terre dans laquelle doivent étre rangés les
navets ; aprés quoi ils pratiquent & I'un des ctés une
petite ngole de la profondeur d’un demi=pied: Deux autres
personnes enfouissent, par poignées, dans cette rigole la
plante avec plus ou moins d’'ordre ou de régularité, ou
bien; pour accélérer davantage le travail; prennent une
botte entidre, qu'ils placent dans la rigole et qu'ils répan-
dent réguliérement en ayant soin de laisser les fanes expo-
sées-a l'air,

Lorsque les racines sont convenablement rangées , les
deux premiers ouvriers tracént une nouvelle rigole pdr
devant celle qui vient d’étre remplie; et avec la tefre qu'ils
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en extraient ils.recouvrent la partie charnue des navets
disposés dans I'excavation précédente.

Aux yeux de beaucoup de personnes, cette méthode-
paraitra de peu d'importance, mais elle n’en posséde pas
" moins de grands avantages. D'une part, elle donne au
cultivateur le moyen d’obtenir' aprés I'hiver des racines
aussi fraiches et aussi saines que si elles venaient d'étre
enlevées des champs; de 'autre, elle procure une verdure
des plus précieuses pour les vaches' laitidres, et particu-
lierement pour les bétes fraichement vélées; car, une fois
a)'abri des vents du nord et placées dans une bonne situa-
tion, les feuilles commencent 38 reverdir et donnent des
pousses abondantes, qui viennent puissamment en aide &
Palimentation du bétail. ’

Maladie. des plantes horticoles.

Pour guérir de différentes maladies les plantes cultivées
en pdts, M. Ed: Lucas, d'Hohenheim, vient de recom-
mander 'emploi de 1'eau chaude. La société impériale et
centrale’ d’horticulture fait connaitre, ainsi qu’il va suivre,
les avantages que présente ce procédé, dont I'application
est des plus simples : - o

Beaucoup d’horticulteurs ignorent- I'action avantageuse
qu'exercent des arrosements pratiqués avec de I'eau tidde
a 45 ou 50 degrés R., datis les cas ol les plantes cultivées
en pots sont tombées dans un état maladif, 2 la suite dar-
rosements surabondants, par V'effet d’un trop grand enfon-
cement en terre, de I'emploi de pots trop cuits, et par
conséquent trop peu poreux , ou par différents autres
motifs. - - N

Les arrosements avec de Y'eau chaude rendent méme
inutile le changement deterre, auquel on a recours habituel-



— 28 —

lement dans les cas ol les plantes doivent leur triste état
a ce qu'il s’est produit des substances (acides humique,
ulmique, etc.) qui, mélangées au sol et absorbées par Jes
racines, agissent sur les végétaux comme de véritables
poisons. On voit, en effet, sous I'action de ces substances,
les radicelles brunir, perdre leur activité; par suite, les
parties supérieures et les plus jeunes des plantes jaunir,
et les feuilles se couvrir de taches qu1 mdlquent nettement
un état morbide. '

Ordinairement, dans ces cas, on transp]'ante dans de
nouvelles terres assez meubles, on-nettoie les pots, on
pratique un bon drainage, elc., et ces diverses opérations
produisent souvent I'effet qu’on en attend. '

Mais M. Lucas se contente, depuis plusieurs années,
d'un traitement beaucoup plus simple, consistant unique-
ment 4 afroser avec de I’ean chaude, et il assure que ce
mnoyen lui a toujours réussi, tant pour les palmiers que
pour les rosiers, tant pour les arbres cultivés en pots que
pour le ficus elastica, 1) rapporte en détail une expérience
faite sur deux pieds de cette dernidre plante, qu'il tenait,
dans une chambre, plantés dans des pots vernissés, dont
il déclare par la méme. occasion I'emploi tros-désavan-
tageux.

Ces ficus, trés- v:goureux jusque-la, tombrent dans
un état qui paraissait devoir amener promptement leur
mort, Leurs feuilles jaunes se rabattirent, et leur feuillage
se couvrit de taches noirdtres qui s’agrandissaient presque
"~ avue d'eil.

La terre dans laquelle ils étaient plantés fut labourée,
apres quoi elle fut arrosée avec de 'eau chaude & 500 R.,
assez copieusement.pour que le liquide couldt en abon-
dance par le fond des pots. L’eau qni coulait ainsi restait
d’abord claire ; mais plus tard elle passa sensiblement co- -
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lorée en brun, et elle présenta dés lors une réaction acide
appréciable. Apres ce lavage de la terre A grande eau, les
plantes furent placées prés du potle.. : ¥

Le lendemain, leurs jeunes. feuilles se redressérent ; les
taches cesstrent de sétendre, ‘et, aprés trois jours, les
deux figuiers avaient repris I'air de santé et de vigueur
qu’ils avaient auparavant.

" Enfin les plantes e tarderent pas & végéter -avec vi-
gueur, et elles donntrent bientdt une grande quantité de
nouvelles racines.

On a remarqué que cette terre, Javée comme 11 vient,
d'étre dit, redevient bientét meuble, et qu'étant seche elle
ressemble teut 4 fait 4 de la terre neuve.

Moyen économiqué d’aciérer les socs en fer des charrues.

- Quand le 8d¢ én fer &t fifii, comme al'ordindire, oh
pose sur I'étréinité un Tnotcéat dé fonte gros comine le
pouce, et 'on chauffe du blane, un péu’ moins toutefois
que pour le soudage: Aussitét gque le morceau de fonte
commenée § foridre, oh le promene avée une tige de fer
str toutes les parties du soc gue I'on veut aciéref. La -
forite 8'incorpore aveéc le fer, et'le $oc, ainsi préparé, se
trempe au rouge-cerise sans recuit. Cette opératiofi ést
plus facile que ta soudure de V'acier avec le fer; elle est
moins dispendieuse, puisqu'ellé h'exize quuné chatide.
Ave¢ uiie vigille marmite de fonte, on peat, pendant deiix
ou trois ans, aciérer tous 1és socs d'uné ferme.

C’est & M. Desjoberts que nous devons la connaissaiice
de ce procédé

v

Gonservation des arbres contre les attsqués des animausx.

Indiquer les moyens trés-simples d’empécher les mam-
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miferes, notamment ceux qui vivent dans les bois, de
ronger les arbres, et les loirs de détruire les fruits des
jardins, tel est T'objet de la communication suivante, qui
vient d'étre faite 4 la société impériale et centrale d'agri-
culture par M. Eugene Robert, I'un de ses membres cor-
respondants pour le département de la Seine.

Au nombre de ces dangereux rongeurs, T'autenr de la
communication cite_en premidre ligne : 1° les lapins de
garenne, qui, prmcxpalement sur la lisidre des bois et dans
le voisinage des garennes, dépouillent les jeunes arbres
de leur écorce, et 2° les loirs, qui s'en prennent aux
fruits des vergers et des jardins; il ajoute encore les che-
vres et les moutons, qui, dans les promenades publiques
et sur les.routes, décortiquent trop-souvent les jeunes
arbres . -

Les moyens préservatifs dont on s’est servi jusqua: pré-
sent consistent & détruire les. uns en leur faisant la chasse
ou en leur tendant des piéges, et 2 éloigner les autres en
garnissant, d'épines les troncs des arbres ; mais M. Robert
trouve que ces moyens sont m.suﬂisants.

. En effet, walgré la destruction des lapins et des loirs,
il reste toujours assez de ces animaux rongeurs pour faire -
le désespoir des arboriculteurs, et, des ]ardxmers et les
épines protectrices, & moins d'étre renouvelées tous les
trois ou quatre ans, tombent en poussiére avant que I'é-
corce des jeunes arbres ait acquis une assez grande épais-

seur pour résxeter aux dents meurtridres de ces divers
ennemis. . A

Renongant donc & V'espoir de préserver, par une des-
truction compléte ou par-un obstacle matériel, les végé-
taux et les fruits que V'on a intérét a conserver, il a cherché
a faire usage d'une grande substance pour laquelle les ani-

maux- aient. une profondeé antipatliie, et qui cependant ne
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fit pas de nature & nuire aux arbres sur 1esque.s e]le se-
rait appliquée.

- A cet effet, il a- choisi la glu marine, et il assure qu'il
en a obtenu un sueces complet Voici comment s emplme
cette substance : au moyen d'une brosse a pemtre en bati-
ment, il la répand scr letronc des arbres et sur'les bran-
ches qui sont & portée des animaux. Les gouttelettes de

* cette hqueur épaisse dizsséminée sur 1'écorce y demeurent
trés- longtempa sans se dessécher, et suffisent, par I'odeur
qu'elles exhalent, pour. éloigner les animaux qui seraient
tentés de la ronger ou de s’en servir comme point d’appui.

D’apres lui, le reméde est infaillitle pourles lapins, les
chivres et Ic« moutons. Quant aux loirs, il lui a semblé
qu'ils cessaient de circuler sur les branches chargées de
fruits, et par conséquent de toucher a ces derniers, lors-
qu’elles étaient maculées de glu marine. )

M. Robert s'est servi avec intention du mot maculé,
parce que, bien que cette substance ne soit pas un poison
pour les végétaux, il faudrait cependant se garder d’en
imprégner comp‘étement les tiges et les branches, car
alors on s'exposerait & les faire périr par asphyxie, et le

' reméde serait pire que le mal; mais une aspersion de glu
marine, ainsi qu’il en a acquis la preuve, ne saurait nuire,
en aucune maniére, 4 Vaccroissement des arbres ni au dé-
veloppement des fruxts

Il résulte encore de cette communication que la glu
‘marine, et méme le goudron ordinaire, répandu dans la
terre et a petites doses, suffit également pour empécher -
les animaux rongeurs et autres de foviller aux pieds des
-arbres, et par conséquent de nuire aux racines. En effet,‘
M. Robert, ne sachant qu'imaginer pour empécher des
chiens de foulller aux pieds de glycines, qui paraissent
avoir beaucoup d’attrait sur leur odorat, il lui a suffid’y
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verser quelques gouttes de glu marine ou de goudron, qui
la remplace parfaitement dans cet usage, pour leur Gter
Tenvie de recommencer.

Culture foreée des asperges.

. Ordinairement, pour obtenir des asperges en hiver, on
prend les pieds dans les planches ét on les replante sur
couches,’ puis on entretient une douce chaleur avec des
réchauds de:fumier ou par tout autre moyen:

Cette méthode est mauvaise, en ce qu'il est impossible
‘de lever les plantes sans briser une partie des racines, ce
qui nuit sensiblement & leur vigueur. Au chiteau de Raby,
on emploie avec succes le moyen suivant :

On a 16 couches de 4 m. 80 de long sur 1 m, 35 de
large et 1 m. 50 de profondeur. Elles sont séparées par
des sentiers. larges de 0 m. 75, et entourées par de
petits, murs.qui vont jusqu’au fond des couches, et qui-
sont. construits en briques superposées de maniére 4
laisser des vides yui simulent ‘assez bien les nids d'un
pigeonnier. Ces murs sont recouverts de dalles en pierres
de taille. Pour que les racines d'asperge ne sortent pas
par ces trous, on les bouche en dedans avec des ar-
doises.

On fait le fond de la couche avec une épaisseur de 0 m.
30 de tuile cassée, sur laquelle on place le compost; c’est
dans ce compost qu’on plante des pieds d'un an, que 'on
laisse pousser ensuite pendant trois années; ils sont alors
bons & forcer., Quatre couches sont parfaitement suffisantes
pour fournir 3 la consommativn du chiteau, et, comme
on en a seize, on peut donc donner.a chacune trois ans de
repos avant de la forcer de nouveau. '

On emploie des cadres mobiles en bois léger, qui
g'adaptent parfaitemeut sur le dallage qui surmonte les
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murs ; chacun d'eux: est: mimi'de chaque’ c6té de’ quatre
chissis, dont deux sont en verre et deux eri-bois ;il entre
par ce moyen assez de lumitre pout donner aw sommiet
des asperges la bel]e teinte violette qui lui est particu-
liere.

Dés' que les-chéssis sont placés, on comimence & arroser
altérnativement avec de- 'eau, légdrement salée et du jus
de fumier affaibli, le tout porté 4 la' température de 25 de=
grés, et on continue cesarrosages. penaant!toute la saison.
Par cette méthode, on.obtientdes asperges.qui.ont souvent
de 0 m. 025 4.0 m. 030 de diamétre.

Des:ruches::

Choiz' des mouches et des paniers: — Les meilleurs
paniers sont: ceux qui présentent des ouvrages et des
mouches-en proporticn::On: connait I'dge de celles-ci'par
l'aspecttde- la‘cxre celle'de 1'année est blanche, celle qm
cst jaune ou bruneé est de deux ans; la noite, de trois- ans
et plus. On:prendra gardé-qu'il n'y ait'aux ruches: ni vers
nivteignes: Une-bonne ruche- doit &tre -lourde, pleine et
peuplée;; la population, jeune, vive et nhombreuse. '

Transport et arrangement des ruches. — On ne- péut’
transporter'les ruches en sfireté-que depuis le comihence-
ment de novembre jusqu'a la-mi-mars. Il:faut'choisif*pour
cela le-matin:ou le-suir, par un jour sombre et pluvieax)
pour éviter lesipiqiires. Une riche doit- étre portée 4 bras'
sur-des cividres, ou dla manitre-dont on porte les:lustresy
en lacsuspendant: a.un baton-appuyé sur les:épaules: de
deux: hommes: Pendant le trarsport, la ruche-devmétref
enveloppée d’une toile-claire:

* Arrivé-a destingtion, on place:la ruche- suwun’ sﬁ‘ge
formé de-pierres; d'ardoises ou de bois; on"choisit ordi-
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nairement un fronc d'arbre : le sapin est préféré pour cet
usage. On aura dii remarquer, avant d'enlever la ruche,
I'exposition qu'elle avalt, pour lui en domer une sem-
blable. ' S

La ruche placée, on ﬁxera avec du cxment sa base sur
lesiége.: ~

Forme des ruches. — Tt n’y a rien de fixe 3 'égard de
la forme des.ruches : il y en a de rondes, de carrées, de
cylindriques, de pyramidales, ete. Le plus grand nombre
cependarit a la forme conique ou d’une cloche. -

Emplacement, des ruches. ~ On préfere généralement,
pour-Uemplacement: des ruches, les lieux abrités du nord
et du couchant; les vallées'arrosées de quelques ruisseaux

et envu'onnées de. prames sont ce qu 'il'y a de plus-conve-
nable’, -

Cristallisation du miel.

-On sait que le.mielest composé: d'une certaine quantité
de. glucose. et de différents. autres sucs ircristallisables:
M. Seigle. est: parvenu.arcristallisér d’une. manidre-toute

" particulidre, la.glucose que contient le iniel, en étalant du
miel sur, des. briques.poreuses. Au-bout de -deux ou trois
jours, les, briques sont. recouvertes- d’une ‘masse-blanche
formée d’aiguilles cristallines.

Enrecueillant le produit-et le faisant dissoudre au- bam—
marie dans huit fois .son,voelume dialcool.et: filtrant & chauﬁj
le sucre de.raisin se.sépare-en cristaux blancs groupés-en
choux-fleurs. Si la solution.alcoolique est-colorée, on la
décolore par.le charbon. I.es cristaux obtenus retiennent
un. peu d'alcool quion.élimine. enles. exposant. pendant
quelques. heures sur de I'acide.sulfurique ; en cet états le
sucre est.incolore, inodore: et.facile: a:pulvériser. Le: nne]
ordinaire en fgurmt{env.xcon.un quart de son poids. -
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* Des essaims.

Jet ou sortie des essaims, — Les essaims sortent dans
le courant de mai et de juin, plus tot ou plus tard, suivant
le temps et le climat. Quand on voit des essaims sortis
avant le temps, ce sont ordinairement de vieilles mouches
qui sont chassées ou qui abandonnent leurs paniers faute
de provisions. Pour veiller & la sortie des essaims, il faut
se régler sur le temps ol les mouches ont coutume de jeter,
dans chaque pays, et les garder & vue pendant plusieurs

¢ jours et méme plusieurs semaines, depuis ] le matin jusque
vers quatre heures de I'apres- -midi. ]

Moyen d'empécher les mouches de jeter ou essaimer;
— Lorsque les mouches essaiment trop, ¢’est-a-dire plus
d'une ou deux fois par année, on a intéréta les empécher
d’essaimer de nouveau; car dans ce cas la ruche est me-
nacée d'épuisement. On s’y prend de la maniére suivante :
on tourne le panier devant derridre, en bouchant la pre-
midre entrée et en en faisant une autre sur le ¢6té mis par

“devant. Si le panier est bien plein de miel et qu'il y ait’
peu de mouches, il faut lui donner de I'air, en V’élevant de
dessus le siége a I'aide d’une tuile ou d’un morceau de
bois.

Moyen de forcer les. mouc/zes a jeter. — Quand, au
contraire, les mouches n’essaiment pas, qu’elles s'attachent
autour de la ruche, on cherche d'abord & les faire rentrer,

‘ce que l'on obtient facilement en les enfumant avec du
vieux linge ou du papier briils, dont elles fuient }'odeur;
une fois rentrées, elles se trouvent: tellement pressées et
échauftées, qu'elles ne tardent pas & essaimer, Il suffit
encore scavent, pour les déterminer a jeter, de découvrir
la ruche pendant une heure & la chaleur du jour,



Moyens de profiter des essaims sans qu'ils sortent des
ruches. — Quand le temps de jeter approche, on prend
une ruche vide et ouverte des denx bouts; on recouvre
Pouverture supérieure d'une planche percée 'de trous, et
on la place par-dessus la ruche-mare qui doit essaimer.
L’entrée de cette dernidre est bouchée, et on lie cette
‘ruche, au moyen de terre grasse, avec la ruche supérieure.
Les méres-mouches de la ruche pleine émigreront dans
~ la ruche supérieure, y attireront leur essaim, et I'y feront
travailler avec elles jusqu’a ce que leur nouvelle habitation
soit parfaitement pleine. Ce transvasement terminé, on
sépare les ruches, et I'on ferme soigneusement les ouver-
tures qui avaient été nécéssaires pour déterminer 1'émi-
gration,

Moyen d'arréter les essaims sortis des rucltes. — Le
meilleur moyen d’empécher les essaims de s'¢loigner con-
siste 4 planter des perches au devant des ruches, ou entre
chaque rangée, 2 lier ces perches les unes aux autres par
le haut avee des cordes, et 2 y attacher quelques poignées
de paille, de jonc ou de genét, sur lesquelles on jette quel-
ques vieux filets de pécheur. Les mouches ne tardent pas
4 s’y fixer. Mais lorsqu'un essaim est parti, on lui jette,
avec un balai, de’l'eau ou du sable ; il s’arréte alors et se
fixe 4 un arbre voisin, comme s'il voulait se soustraire &
un orage. Ce procédé est plus siir que celui qui consiste &
faire du bruit en frappant sur des casseroles.

Sonfrage des vignes.

On a découvert un reméde souverain, absolu, contre la
maladie de la vigne qui, depuis plusieurs années, a ruiné
des contrées entitres. Croyez-vous que les vignerons, en
apprenant cette heureuse nouvelle, se soient empressés

19
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d’appliquer‘a leurs ceps la panacée qui doxt lear rendre
leur antique fécondits 1"

" Pas le moins du monde. »

' Lies novateurs, c'est--dire les fous, ont expérimenté
le rem¥de, et bien leur en a pris.; ils ont retrouvé, pour
tine 'dépense 1égére , lears” réco]tea d’ autrefma ; les sages
se sont abstenus: :

" En France, les sages sont les plus nombreus ; ils ne
‘croient pas a Uefficacité du soufrage ; ils espérent que la
maladie §’en ira comme elle est venue; les plus sages entre
tous les sages ont arraché leurs vignes. C’est encore ‘une
“maniére de guérir la maladie : tuer le malade.

Mais voici un propriétaire de 'Hérault dont la récolte’a
été sauvée par le soufrage, et qui cherche 4 faire pénétrer
la vérité dans I'esprit de ses voisins. Ecoutez son histoire ;
le croirait-on dans un sidcle qui a cru devoir g'attribuer la
dénomination prétenticuse de siécle des lumieres ?

Je cite textuellement le mémoire : _

« M. Laforgue posséde une petite vigne de trente-six
ans, enclavée ai milieu du domaine de Saint-Martix, de
la commune de Quarante (Hérault). On n'a pas soufré
dans ce domaine ; la récolte a été presque nulle depuistrois
ans, et la petite vigne entourée de ce vignoble infesté a
toujours produit sa récolte ordinaire. En 1855, elle en a
donné une magmﬁque 49 hectolitres de beau vin, 136
litres par are. : ’

» Un de ses voisins ‘de terre n'avait pas vendangé une
vigne pendant trois ans; il se décide d I'arracher, et il en
avait déja arraché une partie. Témoin de cette faute,
M. Laforgue lui offre de soufrer la vigne pour son eompte,
‘4 condition que ses frais lui séront remboursés s'il y a
belle récolte ; sur ses instances, on soufre cette vigne per- -
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due et condamnée ; elle donne aux vendanges, un revenu
énorme.

» Le sieur Barthez, agent rural de M. Laforgue, homme
trés-inielligent, acheta, en 1851, une vigne d'un heéctare,
qu'il partagea avec son frére. Barthez a soufré sa moitié
comme les vignes de son maitre, il a toujours eu bellé ré-
colte; son frére, qui s’est obstiné & ne pas soufrer, n’a pas
vendangé sa moitié pendant trois ans. Quittant le pays, il
vend, en hiver 1854, sa moitié de vigne & Barthez; celui*
ci soufre également les deux moitiés en 1855 ; plus de
différence entre les deux portions : le prodmt de hectare
total fut de 42 hectolitres.

» On a déja dit que des _propriétaires de Quarante ont
6té lents a imiter leur habile compatriote ; meis peul peu
ils se sont rendus i I'évidence, et il ‘est remarquable que
chacun d’eux, en soufrant, a en de belles récoltes sur les
mémes vignes qui ne produisaient rien auparavant. En
1855, tous les propriétaires ont soufré, et ils ont eu de
beaux produits. Un seul a persisté & ne pas vouloir faire
¢ommie les autres, M, M..., et c’est ici la preuve la plus
incontestable de I'efficacité du soufrage ; pendant que tous
les propriétaires de la commune ont eu bonne récolte , il
n’a eu, lui, sur environ vingt hectares de vignes, que qua-

. rante~-deux hectolitres de vin, moins que la petite vigne
d’un tiers d’hectare dont nous avons parlé plushaut!... On
ne peut certes trouver de preuve plus concluante. »

Un nouvel appareil trés-commode pour le soufrage, la
bresse de M, Marsal, vient s’ajouter & la boite & houpe
de'M. Ouin, au sablier de M. Laforgue, au soufflet de
M. de la Vergne, etc., pour armer le viticulteur contre
son ennemi, , R

1l'y a eu une baisse considérable dans le prix des sou-
fres sublimés ; de 36 fr. ils sont tombés & 24 fr. 50 c. les
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100 kil. Il y a eu une légére reprise. L'efficacité des sou- -
fres triturés n’est plus contestée;.mais ils restent toujours
a 25 p. 100 au moins meilleur marché que les sublimés.
L’Angleterre a fait des demandes trés-considérables de
soufres bruts, et cette circonstance pourra influer sur le
marché fran(;als '

On compte cing journées de femme et 50 ]ulogrammes
de soufre pour chague soufrage sur un hectare. Le prix
du soufre est encore trés-variable, On le paye de 254 50 fr.
les 100 kilogrammes; mais si la consommation se régula-
rise, il ne vaudra pas plus de 10 & 12 fr.

11 faut, au maximum, trois soufrages. Le premier sou-
frage se fait pendant la floraison ou en mai ; il est presque
préventif. On doit faire le second soufrage vers la ‘seconde
moitié du mois de juin, lorsque I'oidium apparait de nou-
veau. Le troisidme et dernier soufrage se fait en juillet et
conduit les raisins jusqu'a la récolte 3 I'abri des atteintes
de la maladie. Les raisins guéris au moment de la floraison
n'ont plus rien A redouter de 'oidium.

Il va sans dire que si la maladie ceéde a Ja premigre ap-
plication, il est inutile d’appliquer des remedes i un malade
déjh guéri. :

Done, il est-bien démontré avjourd’hui que nous aurons
du vin si nous voulons; ou plutét si messieurs les v1gnerons
consentent i ne plus se laisser ruiner.

Mais on fait une objection : le produit de la vigne traité
par le soufre n’aura-t-il pas un gofit désagréable? Et,
s'il se fait qu'on guérisse le cep pour rendre malade le
vin, cela ressemble assez h cette manidre de guérir qui
supprime un mal pour en faire naitre au moins un autre
équivalent.

Cette objection est grave. On a d'abord jugé convena-
ble d’y répondre en niant que le vin piit garderle moindre
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goit ou odeur de soufre; puis on a dit que les vins blancs
du Rhin sont soufrés, ont le golit un peu de soufre, et n'en
sont pas plus mauvais pour cela; enfin on a cru trouver un
remdde efficace contre cet arridre-gulit qui n'était plus a
nier. Une lettre de M. Lesclide dit : ,

« Jai voulu essayer de I'acide sulfureux, da charbon
et’ de la ventilation, sur des vins regus des départements
de 'Aude et de I'Hérault, et tdcher de guérir 'odeur
d’hydrogene sulfuré -qu'ils conservaient encore six mois
apres leur récolte.” ’ N

“» Bien quele charbon et }'acide sulfureux aient ét¢ em- -
ployés avec une grande modération, le vin, en sortant de
la pomme d'arrosoir qu'il a traversée, avait perdu environ
un tiers de sa couleur. ' '

» Au bout de quelques jours, tout vice de.goiit avait
disparu, mais U'intensité de la couleur du liguide pouvait
s’évaluer au tiers de celle qu’il avait avant Fopération.

s Les quantités traitées s'élevaient & 100 hectolitres,
pour lesquels 250 grammes de soufre et 10 litres de char-
bon non broyé ont suffi.

» Vous n'ignorez pas que les vins de ces provenances se
vendent surtout en raison de leur couleur. — Cet essai a
donc eude trés-facheux résultats comme spéeulation. »

On répond :- -

C'estla un fait que nous avions prévu, et contre lequel
on ne pourra remédier que par Y'addition d’une certaine
quantité de vin trés-chargé en couleur.

La cécidomye.

1

La cécidemye est un insecte diptere (a deux ailes), de
Ja grosseur & peu prs du cousin, mais d'un jaune citron,
plus foncé chez le mile, plus clair chez la femelle. Son
apparition fut signalée en Amérique vers la vin du dernier
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si¢cle; de la, introduit en Angleterre d’abord, puis au
deld du détroit, peut-étre encore inconnu au dela du
Rbhin, il a causé, depuis dix ans, en France de grands
ravages; il en peut causer de plus terribles, si, parincurie,
on lui permet de se ‘multiplier. Le faire connaitre, c¢’est
déja engager & combattre un mal, le reméde viendra
ensuite, . )

« La.femelle est munie d'un appareil ovoposteur, cu
“tariere, dunt la longueur égale celle de son corps. C'est
dans le mois de juin qu'on peut observer ce destructeur,
entre le temps de la formation de I'épi et celui de la flo-
raison; .on le trouve sur les épis, pendant les soirées cal-
mes et chaudes, de quatre heures du soir & la chute du
soleil; plusieurs individus sont souvent répandus sur le
méme épi, et nous en avons pu constater jusqu'a dix
épars sur une seule tige. La femelle dépose ses ceufs,
dont le nombre varie de deux & vingt, dans I'intérieur de
la balle; ces ceufs sont réunis et fixés au moyen d'une
sécrétion albumieuse a la place de l'ovaire, en sorte que
le pollen des anthéres ne parvient pas surle pistil et que la
fécondation ne peut avoir lieu. A I'époque de la floraison
des blés, on trouve dans I'intérieur des glumes une nichée
de petites larves jaunes qui absorbent évidemment la séve
destinée 4 la production du grain. Quelques épis sont
absolument dépourvus de graines et ne renferment dans les
balles qu'une quantité de ces petits magots; d'autres n’ont
que la moitié de leurs grains avortés, et c'est ordinaire~
ment le c6té externe tout entier;-d'autres enfin présentent
des glumes contenant alternativement des grains fécondés
et des nids de larves, Le dommage causé par cet insecte
microscopique est tellement considérable, que, dans cer-
taines cultures, la diminution du rendement s’est trouvée
du tiers et méme de la moitié d'une récolte ordinaire. Et
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ce quil y ade particulier dans cetfe calamité, c’est que
les épis paraissent forts.et v1goureux dans le moment de
leur mﬁox‘eSf-ence, et que ce n'est qu'a lépoque de la
maturité qu'on s’apergoit de ja teinte maladive des tiges,
qui restent dro‘t,es et ne prennent pas |’ inclinaisen que dé-
termine le poids d’une heureuse fécondité.
» La mouche du bié disparait quand elle a accompli sa
ponte elle 'perlt probablement, comme c'est le sort de
tous les insectes éphémeres dont longdmsa.tlon est ana-
logue 4 la s1enne Les larves vivent en famllle dans la
balle du blé ot elles sont nées, et quand le grain arrive &
inaturité et ne leur présente plus une nourriture molle en
rapport avec leurs organes, elles s'échappent de leur ber-
ceau au moyen d’un élan élastique qu elles effectuent 2 la
‘mamére de quelques insectes sauteurs, Ta larve du fro-
mage par exemple. Les naturalistes anglals ne sont pas
d'accord sur le mode de transformation de la larve de la .
céculomye les uns croient qu'elle s'insinue dans le sillon
longitudinal du grain de blé ; les autres soutiennent qu'elle
s’enfonce dans le sol, ol elle se transforme en chrysalide ;
d’autres enfin pensent que la chrysalide se forme dans la
paille du fromentet qu'elle reste surtout dans les chaumes
‘Quelle que soit I'opinion qu’on veuille adopter il est con-
venable -de dmger son étude suivant ces indications, si
I'on veutparvemr 4 découvrir le véritable état de transfor-
mation de cet incecte. On. trouve une grande quantité de
ces larves sur Laire des granges ol se fait le battage des
blés qui ont été atteints par la cécidomye ;°¢’est une bonne
pratique de rassembler la poussidre qu'on obtient par le
battage et de la jeter au feu. Quelques personnes ont es-
sayé de briller les chaumes dans les champs, et d’autres
ont méme sacrifié toutes les pallles qui provenaient de la
‘récolte infectée et les ont livrées aux flammes. On a en-
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core essayé, au moment de I'épiage, de diriger des fumi-
gations ‘sur les froments en brilant, sous le vent, des
plantes aromatiques et surtout des tiges de tabac.

» Les pitces de blé qui, dans une exploitation rurale,
se trouvent plus avancées que les autres, sont celles qui
sont le plus généralement atteintes; ce fait nous indique
que l'insecte reproducteur, dont la vie est trés-courte, se
développe dés le moment de I'épiage des premiers fro-
ments. Pes cultivateurs amiéricains ont mis profit cette
+ circonstance pour faire la part & ces insectes; ils ont semé

des blés précoces qu'ils ont fauchés en vert pour détruire
les larves et pour préserver de plus amples récoltes. La
dévastation causée par cette plaie de I'agricalteur a pris
une telle éténdue dans les fertiles vallées de 1'Ohio et du
Mississipi, qu'on a temporairement renoncé a la culture
du froment, et peut-étre est-ce 12 la cause de la préfé-
rence que les cultivateurs américains donnent a la culture
du mais: on sait que cette dernitre culture occupe six fois
plus d’étendue que celle du blé aux Etats-Unis. On a cru
trouver un remdde contre la cécidomye en alternant les
cultures, par la raison que le froment seu! est exposé i
son invasion ; mais ne peut-on pas supposer que cet in-
secté ailé opere sa transformation dars un lieu et vienne
“s'abattre pendant la nuit sur les récoltes qui lui sont con-
géniales?

» La cécidomye a ses ennemis généraux et particu-
liers ;- parmi les premiers, on peut citer I'hirondelle,. qui
détruit l'insecte ailé en rasant la surface des blés de son
vol, quelque temps avant le coucher du soleil. Les autres
oiseaux insectivores, les nombreuses especes de fauvettes
entre autres, détruisent également la cécidomye; enfin
les araignées, qui tendent leurs filets a la base des tiges,
dévorent surtout les larves qui s’échappent de la glume
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des blés_quand arrive I'époque e la maturité. Parmi-les
ennemis particuliers de la mouche du blé, on remarque
une autre mouche du genre ichneumon, dont la taille est
d peu prés égale 4 celle du premier insecte. Les ichneu-
mons ont habitude de déposer leurs ceufs sur le corps
d’un autre insecte ; ils ont quatre ailes et une bouche munie
d’uné paire de dents {rés- robustes, au moyen desquelles ils
maintiennent en réspecp‘l'ennemi qu'ils choisissent pour
servir de nid 4 leur rejeton. Les larves et les chenilles sont
ordinairement les corps qu'ils recherchent 4 cet effet. La
mouche ichneumon, qui est 'un des parasites particuliers
de la cécidomye, se trouve concurremment avec cette
dernitre sur les épis de froment ; elle dépose ses ceufs sur
les larves nichées dans les balies. Celles-ci périssent et ser-
vent ainsi de matrice a celles de l'ichneumon. »

Ainsila nature a mis partout le reméde a ¢6té du mal.
11 suffirait souvent & Phomme, pour se debarrasser. d’'un
ennemi, de laisser agir un ami inconnu, que, loin de fa-
voriser, il persécute. La manie dela chasse aux oiseaux,
par exemple, a été jusqu'a tuer les hirondelles qui tuent
les insectes par lesquels sont assaillies et nos récoltes et
nos personnes mémes. Pour faire preuve d’une folle adresse
et se mettre dans la main un petit oiseau qu’on ne man-
gera pas, on laisse manger aux insectes ce qui elit pu
nourrir des populations entidres. C'est qu'on ignore ceci :
dans un seul grain de blé, il y a parfois jusqu'a dix mille
larves, et qu'il est tel insecte dont la postérité, au bout
d’'un an, si elle n’était attaquée h chaque minute, aftein- -
drait le chiffre de neuf cent millions d'individus! Les
bonnes gens ont-ils si grand tort d'appeler les hirondelles
les oiseaux du bon Dieu? Eh bien! la science dit que tout
bec-fin, fauveite, rossignol, miouchet, alouette, mérite
le beau nom trouvé par les bunnes gens. Renoncez dong
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ayx chasses insensées, si vous voulez conserver vos mois-
s0ns, .., '

.....

Moyen de restaurer les graines de ver 3 soie.

M. Guérin-Méneville ayant réuni 3 la magnanerie mo-
dele de -Sainte-Rulle les’ graines qu'il avait recueillies
dans ‘ses voyages faits au nom de la société d'acclimata-
tion, adopte les principes sulvantq qu ‘il con‘mumqun a
l'académie des sciences :

19 Choisir les papillons éclos de 3 heares'a 7 heures du
matin, mettre au rebut ceux qui sont éclos dans la’
journée. -
20"Ces papillens reproducteurs doivent developper leurs
ailes facilement, ‘étre agités et ardents & s’unir.

3°Ils restent attachi‘s de 12 4 15 heures au'moins; il
faut rejeter ceux qui se sépare'lt d’eux-mémes au bout de
2 ou 3 heures. ’

4° Les femelles se vident entidrement de leurs ceufs dans
la nuit et la matinée suivante: elles doivent conserver.leur
agilité aprés la ponte et mourir vides et desséchées, et
non 3 moitié pleines ou aﬁ'ectc‘es d une perte visqueuse et
fétide. : -
5° Les ceufs, d’abord jaunes et roux, doivent prendre
leur couleur grise vers le troisidme jour.

La reine-marguerite.

La reine-marguerite, que l'on nommait autrefois
aster. chinensis, est désignée de nos jours sous le nom de
callistephus chinensis, parce qu'on I'a séparée du genre
aster,. .

Cette ‘plante a été introduite de Chine en France
en 1728, La Quintinie rapporte qu’elle a tiré son nom de ,
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margarita, qui signifie perle. ou pierre précieuse. Cette
“version n’a pas.¢été admise par tous. On croit le plus gé-
néralement qu'elle a été: dédiée & Marguerite-de Valois,
reine de Navarre et sceur de Frangois Ier,

Cette esp¥ce a produit plusieurs vari¢tés; mais pendant
longtemps on n’a connu et multiplié que la reine-margue-
rite double ordinaire, la reme-marguente anémone ou
d tuyauz, et la reine-margquerile naine. .

Depuis plusieurs années on possédeene nouvelle variété -
a laquelle on a donné, bien 4 tort, le nom de rene-mar-
guerite pyramidale, puisque ses rameaux, qui sont dres-
sés, ne forment nullement la pyramide. A quel horticul-
teur doit-on cette. magnifique plante?- Nul ne le sait, et
tous les jardiniers qui I'ont cultivée, quand elle s’est pro-
pagée, la revendlquent comme P'ayant trouvée dans leurs
semis, .

Quai quil en soit, depuis. plusieurs années, on ne
cultivait que la. reine-marguerite pyramidale & fleurs de
pivoine. Cette race, 3 fleur violette et 3 liséré blanc, était
trés-élevée. Ce défaut, elle ne le posséde plus, grice a
I'habileté avec laquelle elle a été cultivée par M. Truffaut
pere. Quelle différence entre les fleurs qu’on obtient de nos
jours et celles qu'on admirait il y a six années! Il faut
aimer les fleurs, étre maitre dans son art, pour poursui-
vre avec persévérance une aussi longue transformation.
M. Truffaut a réussi au deld de toutes les espérances. Les
magnifiques variétés qu'il a obtenues et presque fixées
sont véritablement la récompense des soins incessants

~qu'il leur accorde chaque annde. Voici, suivant leur
ordre de mérite, les variétés qu'on admire dans son
jardin :

1° Retne-margueiite & fleurs de pivoine. — Les

-
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fleurs de cette variété sont bien bombées, bien régulieres
et presque sphériques. Leurs pétales sont recourbés en
dedars et forment de grosses boules fermées et trés-61é-
gantes. ' '

Cette variété présente sept nuances : 1° la laque car-
minée; 2° le rose; 3° le violet foncé; 4° le blanc; 5° le
lilas ; 6° le'cendré ; 7° le carminé panaché de blanc.

2° Reine-marguerile dite perfection. — Les fleurs de
cette variété ne sont ni creuses ni bombées; les pétales
sont droits et trés-—réguliers Il est impossible de voir des
fleurs mieux faites; aussi les regarde -t-on avec raison
comme les plus payfaites.

Cette reine-marguerite présente quatre teintes : 1° le
blanc; 2° le rouge garance ; 3° le rose foncé ; 4°le violet
d éveque : .

3° Reine-marguerile 4 ﬂeurs imbriquées, — Cette
variété a des fleurs qui rappellent, par la disposition de
leurs pétales, qui cont un peu renversés en arridre, les
fleurs des dalhias régulitrement imbriquées. Ces fleurs
sont bien pleines. Leur perfection est telle, quelles don-
nent trés-peu de graines. '

Cette variété offre cing nuances : 1° le blane; 2° le
rose ; 3° la laque foncée, 4° le violet foncé; 5° le gris
“de lin. :

4° Reine-marguerile d fleurs bombées. — Les fleurs de
cette variété sont bien bombées & leur centre. Les pétales
sont droits, non imbriqués et dispesés un peu lrréguhé-
rement.

Cette belle variété présente seulement deux couleurs :
1°Je rouge foncé ; 2° le rose carné ou couleur de chair.

5° Reine-marguerite o fleurs de chrysanthéme. —
Les pétales des fleurs de cette variété sont renversés en-
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arriere, comme cela a lieu-dans les fleurs des chrysan-
thémes. .Cette disposition explique pourquoi les fleurs
sont moins étoffées, plus-laches et plus larges.

Cette variété n'offre qu'une nuance : le rose.

Toutes ces rdces et leurs: nuances se distinguent facile-
ment les unes des autres. Lorsqu’on visite I'établissement
_de M. Truffaut a 'époque de la floraison, ‘on reste con-
waincu que la reine-marguerite a atteint son plus haut
degré de. perfection, et qu’il y aurait témérité & vouloir
obtenir des plantes plus rameuses-et plus étoffées, des

fleurs plus parfaltes de forme et offrant des couleurs plus
éclatantes.

Fertilication des terrains tourbeux.

Au milieu des contrées, souvent les plus fertiles, on est
surpris et attristé de voir tout a coup des espices de sa-
vanes, de maigres prairies coupées de flaques d’eaux
stagnantes Ces terrains sont tourbeux; les donner a

I'agriculture serait un bienfait immense. Or, le systéme de
M. Levacher-Duclé, ayant pour objet la fertilisation des
marais tourbeux i I'aide des cendres de tourbes provenant
des marais eux-mémes, vient de recevoir la sanction de
la société centrale d’agriculture, dans le rapport de ses
travaux annuels fait par M. Payen, membre de I'Institut,

« Cette fertilisation des terres tourbeuses s’opére a
'aide des cendres d’'une portion de la superficie de ces
terrains mémes, trop riches en débris organiques. L'inciné-
ration, réduisant évidemment en gaz I'exces de ces débris
et laissant un résidu minéral, rétablit a la surface I'équi-
libre favorable & la culture. Le carbonate calcaire, d’ail-
leurs, contribue 3 hiter les transformations des substances
organiques sous-jacentes, de méme que des recherches
expérimentales ont fait savoir que le carbonate de chaux,
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maintenu hamide, hite d’une .maniére remarquable les
réactions qui changent les principes immédiats azotés en.
carbonate d’ammoniaque, si propre.d I'alimentation des
plantes. » :

- Quant au mode d’mcmérat]on de la tourbe, il est divers,
selon que T'on veut user du calorique que dégage 1a com-
bustion de latourbe destinée & amender le terrain, ouselon

: que‘ V'on ne vise qu'a héter le résultat principal, sans égard
au calorique dégagé, et qu'on verrait trop de temps perdu
ou trop de frais & transporter la tourbe pour en rapporter
ensuite la cendre. En fout cas, ce qui est a observer, c'est
de ne briler qu’une partie et non la totalité de I'épaisseur
du terrain marneux. Par conséquent, il faudrait bien se
garder de profiter &’ une sécheresse pour mettre le feu ciet
14 a.des meules de tourbes dans I'espoir qu'elles mettraient
elles-mémes le feu au terrain sous-jacent. Cet espoir pour-
tait fort bien n’étre que trop réalisé, et voici quel en se-
rait le résultat : dans la tourbiére que I'on appelle Marais
de Sabne, fort improprement, prés de Besangon, 1'impru-
dence ou la foudre mit le-feu & quelques points de la sur-
face del'immense tourbiére ; elle briila deux mois : ¢’étaient,
le jour, des colonnes de fumée jaillissant du sol comme des
fumerolles d’un cratére démesuré ; c’était, la nuit, comme
.un grand lac de feu vomissant des nuages embrasés et scin-

“tillants. Les pluies d’automne eurent seules raison de I'in~
.cendie, et le résultat obtenu fut une végétation d’herbes
abondantes, 1'année suivante, sur les points solides du sol ;
mais ailleurs s’étaient formés des Jacs d’une eau profonde
dont on n’osait approcher les bords, -et ailleurs le terrain
était devenu mobile sous les pas. Des précautions sont
donc :& prendre pour user avantageusement de la décou-
verte récente sur la fertilisation des terrains tourbeux par
I'incinération. - )
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Destructlon de I'araignée rouge et de Id chenille du groseillier A
. maquereau. .

Ayez un baquet qui pﬂisse contenir 100 & 120 litres
d’eau ; mettez-y 2 litres de goudron et 3 kilog. de carbo-
nate de soude ordinaire (le méme qu'on emploie pour la
lesswe), versez par-dessus une vingtaine de litres d’eau
bouillante ; remuez jusqu’a ce que la soude soit dissoute ;
alors le goudron'se dissoudra aussi dans!’eau ; enfin ache-
vez de remplir le baquet d'eau froide. _

Le liquide est alors bon & employer. Lorsque les che~
nilles n'ont que quelques joars, on peut le faire plus faible.

J emplo:e et je vous enguge a employer comme moi,
une seringue percée, non au bout, mais sur le c6té, afin
de mieux laver le dessous des feuilles. Quand les grosell:
liers sont fortement infestés par l'araignée rouge, il vaut
mieux employer un arreseir avec sa pomme ; dans ce cas,
on arrose vers le milieu d'une belle journée, au moment
ol les insectes sont tous rassemblés a l'extrémité des
feuilles, et par conséquent faciles a atteindre.

Il faut avoir soin de ne pas trop charger la dissolution,
afin que ce liquide ne nuise ni aux feuilles ni aux fruits.
Tel que je le donne, il détruit complétement V'araignée
‘rouge et la chenille du groseillier & maquereau.

Da transvasement des abellles.

Le transvasement des abeilles ne s’est opéré jusqu'ici
-que par des moyens difficiles, coliteux et d'un’ succds
trés-incertain. La plupart méme des éleveurs se résignent
a chauffer 1'essaim pour se soustraire aux difficultés -de
* gon évacuation.

M. Ch. Leblon a imaginé un moyen supérieur a ce que
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nous avons vu faire jusqu'ici. Ce moyen consiste d’abord &
retourner la ruche qu'en veut-faire évacuer. On la couvre
d'une vitre percée d'un-grand'trou situé prés de la circon-
férence intérieure de la ruche. Or. met cette ruche en com-
ihuniczition avec cellé quon veut peupler d'abeilles, au
moyen d'un large tube aboutissant aux ‘trous percés au bas
des deux ruches. Cela fait, on verse par le troude la vitre,
bien doucement, des menues graines, telles que froment,
millet, pois, riz, etc., de maniére & en remplir peu & peu
les giteaux. Cette accumulation de graines force les
abeilles a remonter de giteau en giteau jusqu'au tube de
communication. Arrivées la elles s’enfuient dans la se-
conde ruche, _

L’opération finie, on vide la premiére ruche des graines

_qui 'encombrent en la secouant dans tous les sens.

Famigation des serres.

On sait avec quel chagrin I'amateur de serres découvre
tout & coup sous les pots de flears; sous les feuilles, dans -
les pétales, dans les calices” méme ‘des plus admirables
produits de I'horticultire, découvre... quoi donc? un in- -
secte rongeur, un ignoble cloporte, pis encore! Ii faut
aimer les fleurs, les aimer d'amour comme les aime l'a-
mateur, pour comprenidre quelles sont ses tribulations,
son épouvante, son horreur, & la vue des dangers dont
sont menacées toutes ces innocentes fleurs !... Ce qui est
certain, ¢’est qu'elles sont menacées, si on ne parvient &
repousser 'ennemi, de milliers d’ennemis qui les viennent
attaquer Ce la maniere la plus lache, sournoisement, la
nuit d’abord, et ne les quitteront plus avant de les avoir
sucées et dévorées et mangdes méme toutes vivantes. Pour
nous qui plaignons ces pauvres victimes et prenons notre
part, sinctrement, des tribulations nullement petites de
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Thorticulteur, nous téchons de lui venir en aide, en lui _
indiquant une bonne fumigation, capable de faire déloger
ou de tuer tous les ennemis de ses’ amies. si tendrement
aimées. :
QOui, selon l'ampleu'r de votre serre etl'intensité du mal,
préparez de cette maniére le spécifique. Achetez de bon
tabac en feuilles, non en poudre, ni en rouleau ; faites dis-
soudre du nitre dans la proportion d'une cuillerée a bouche
" pour uh demi-litre d’eau; qu’elle soit chaude; trempez
dans T'eau, la dissolution étant complite, vos feuilles- de
tabac,qui deviendront tabac-aradou, tant, une fois séches,
elles briileront facilement.

Prenez un vieux pot 3 fleurs dans la paroi duquel est
ménagé un trou au niveau du sel; mettez a V'intérieur un
rond de zinc percé de trous, qui empéche le tabac de tom-
ber au fond du vase et d'attirer le tirage du petit appareil,
en bouchant I'ouverture indiquée. Allumez deux ou trois
allumettes placées sur Je rond de zinc ou de tdle troude :
jetez par-dessus le tabac-amadou, en ayant bien soin qu'il
ne flambe pas comme de la paille, mais que seulement il
contracte le feu pour opérer lentement la combustion. Si
vous craignez encore, mettez sur le pot & fleurs un cou-
vercle pércé de trous. Retirez-vous vite, fermez bien votre
serre, et demain, quand vous y entrerez vOs ennemiis se-
ront morts ou en fuite.

Le thé, plante d'ornement.

Il n'est personne qui ne connaisse le thé tel qu'on le
trouve dans le commerce, mais on ne se doute guere que
- le thé puisse étre une plante d’ornement dans nos jardins.
C'est pourtant le titre que, dans un temps plus ou moins
long, elle doit obtenir, et que lui méritent ses nombreuses
fleurs blanches assez grandes, A belles étamines jaunes,

20

\
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san feulllage brillant et son port élégant. Il peut figurer
dans les serres froides et fournir son contingent aux plan-.
tations en pleine terre. Sa p‘hysionomie le rapproche du
camellia.

. C'est un arbuste trés-rameux, & rameaux étalés et cy-
lihdriques ,qui peut s'élever jusqu'a 2 & 3 métres. Les
feuilles, alternes, elhpt:quea lancéolées, ont des. petxoles
courts, elles sont longues deOm. 06 c. 4 O m. 08, 4 bords
réfléchis, dentelds, un pau endulés; leur texture est mem-
braneuse, coriace, et elles sont d'un vert brillant jen des-
sus, plus pile en dessous, & nervures trés-caillantes 4 la -
face inférieure. Les fleurs, solitaires ou 2 deux dans les

aisselles des. feuilles, se trouvent ofdinairement dans les

partles supérieures des rameaux, Le calice se compose

de 5 sépales verts, étalés, La ccrole est a 5-9 pétales

ovales et arrondis, un peu ondulés, disposés en une ou

plusieurs séries, les intérieurs plus larges que les exté-

rieurs; ‘elle est d’un blanc pur. Les étamines, trés-nom- -
breuses, sont fixées par paquets  la base des pétales, Lies

filets, ﬁhformes portent des antheres jaunes réniformes,

s’ouvrant latéralement. L’ovalre ovale et pubescent, est

t::iloculaire, et chacune de ses loges contient deux!ovule,s.

Le style est trilobé en haut, le stigmate obtas.

Le thea viridis se distingue du.thea bohea par ses
feuilles qu'il a plus grandes, & bords réfléchis , par ses
fleurs solitaires ou du moins peu nombreuses, et enfin par
I'époque de sa floraison, qui-précéde d'un mois celle du
thea bohea. ' :

Ces deux plantes, 4 ce qu'il parait fournissent toutes
les especes de thé que le commerce a trouvé avantageux
de. désigner sous différents noms : thé vert, thé noir,
thé rose, I;a préparation, — j'allais dire la coloration,
mot qui n’est pas frangais, mais qui exprime malheureu-
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sement, dit-on, le soin qui est pris de colorer les- thés,
— la préparation ou I'dge des feuilles sont les seules
. causes des différences que nous connaissons en.Qccident.
Mais les Chinois comptent plus detrente-six variétés. C’est
le rebut qu'ils nous envoient, trés-probablement; il n'est
pas de vrai thé de 1¢r choix, comme il n'est pas, pour nous,
de visible café de Moka. Croyez-vous , par hasard, que

I’ Arabe et le Chinois laisseraient aux barbares et aux in-
* circoncis, & nous enfin, le droit de jouir de ces Jdeux pro-

duits presque divins, tout ou moins sacrés? Oh! non pas;
"~ car voici U'origine du thé <

Selon la tradition chinoise, — et I'on sait (ue rien n’est
vrai et authentigue comme ce qui est livré par la tradition
populaire,— il y avait une fois un solitaire, un saint homme,’
qui mangeait peu ou pas du tout, et re buvait jamais,
‘quoique Chinois. — (On peut savoir, par les membres de
I'ambassade qui accompagnaient M. Laguenée, comme
boivent les Chinois!) — Or I'homme saint enseignait le
peuple et le rendait meilleur par ses conseils et surtout
par ses exemples, ce qui corrobore singuliérement les
conseils, dit I'auteur chinois que nous essayons de traduire.
Il employait les jours & des ceuvres de charité; il employait
les nuits a se réconforter par la priere. Mais, une nuit
qu'un malin génie lui avait envoyé un dé ces sommeils de
plomb qui pésent sur les paupires, un de ces invincibles
assoupissements qui feraient dormir sur la margelle d'un
puits plein d’eau, fit-on Chinois, le saint luttait vainement ;
il dormait déja, quand lui vint la bonne idée de se cou- .
per les paupiéres. Soudain il ne dormit plus, et il vit, de
ses-yeux sans paupitres, les susdites fombées A terre se
transformer en une plante vénérable : c’¢tait le thé! Et
¢’est pour cela qu'une infusion de thé combat le sommeil,
si elle ne le procure en hétant une digestion pénible; -—



~ 308 —

Nous ne prétendons pas avoir traduit fidtlement, mais cela
suffit pour faire comprendre que le thé ne peut étre envoyé
par les saints chinois bénévolement aux barbares, comme
ils nous appellent. C’est précisément le thé que je vous
conseille de cultiver, ne filt-ce que par esprit de contra-
diction. La culture du thé est facile; elle est Ja méme que
celle des cametlias : on multiplie cette plante par boutures,
marcottes ou rejetons, sur couche ou sous chissis, ou par
des graines qui dmvent étre semées aussitot apres leur
maturité. :

Conservation des feuilles de murier et de vigne.

La rareté des fourrages, I'augmentation prévue du prix,
la diminution du bétail qui en serait la conséquence, ce
sont 1a des motifs puissants pour chercher % subvenir de
toutes les manidres a l'insuffisance des moyens chez 1'éle-
veur, et 4 lui faire trouver par la prudence des ressources
capables d’écarter toute appréhension. ‘

On ignore généralement que les feuilles sont un excel-
lent fourrage; & peine en fait-on litidre, et, comme onne
regarde gueére au dela. de son horizon, les usages des
peuples étrangers ne viennent pas solliciter notre imitation,
C’est un tort. En Italie, par exemple, les foréts ont long-
temps offert une sorte de libre pacage : c’est qu'il est
plusieurs essences d’arbres dout les feuilles sont fort re-
cherchées par les ruminants. Dans les temps de disette ou
durant le siége des places fortes, la cavalerie a souvent
eu recours aux jeunés sarments de vigne. Ceux~ci, 2 demi
écrasés sous la meule, offraient aux chevaux nne nourriture
facile, abondante, qui leur plaisait. Certes onn'en est pas
réduit & I'état de siége, et par cela méme on voit qu'il y
avrait mauvais voaloir & ihquiéter ou soi ou ses voisins au
sujet de 'insuffisance de la récolte des plantes fourragéres, "
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Que la’ prévoyance seulement s’exerce a créer des com-
pensations. :

Et d’abord les feuilles de mdrier et de vigne se con-
servent parfaitement entassées engrandes masses dans des
Yieux circonscrits et fermés, tels que. tonneaux, cuves en
bois, cuves en pierre, mais & la condition d’étre tasséeset
ensuite mises 4 l'abri de V'air. La fermentation s'établit
alors, passe du centre a la circonférence, et développe une
forte chaleur qui fait monter le thermomdtre 3 46° centi-
grades, et une quantité notable d'acide carbonique, moins
grande que dans les cuves remplies de vendange, suffi-
sanie toutefois pour éteindre instantanément une lumidre
qui y est introduite, et rendre impossible la respiration de
Phomme qui s’y aventure sans précaution. Je dois ajouter
qu'a chaque lit de feuilles, d'une épaisseur de 15 4 20
centimetres, il est bon de répandre un peude sel pilé sur
toute la surface, dans la proportion de 1 kil. pour 100 de
feuilles. Chaqgue lit"de feuilles doit étre soigneusement

“foulé par un ou deux hommes avant de jeter le sel.

La cuve peut rester ouverte tout le temps de la cueillette
des feailles; toutefois il est préférable de la fermer pour
faciliter la fermentation des premidres couches et per-
mettre une intreduction plus grande de feuilles dans un es-
pace donné. >

Une cuve de 50 quintaux métriques, remplie d'un seul

jet, pour ainsi dire, quoique par lits successifs bien foulés,
mais dans I'espace d’un jour, en contiendra facilement 62,
si on met huit jours & la remplir, ou 25 pour 100 de plus.
100 kil. de feuilles pouvant se placer dans un espace
contenant 2 hectolitres de vendange, il sera facile de cal-
culer la provision de feuilles qu'il est possible de loger
dans un espace donné.

Ainsidonce, 1 fr. de fag:on et'0 fr. 14 de frais de maga-
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sin, auxquels il convient d’ajouter O fr. 05 pour disposer
la feuille dans la cuve, et O fr. 14 de sel ; total, 1 fr. 33
pour 100 kil. de feuilles fraiches. La feuille de mirier
contient & cette époque 60 pour 100 d’eaun de végétation;
par conséquent, 150 de fraiche représenteront 100 de
séche a 1'état normal; j’entends par 12 séchée a lair et au -
soleil. C'est done, en définitive et en compte rond, 2 fr,
pour le prix de 100 kilog. de feuille séche.

D’aprés sa richesse en azote, 100 kilog. de feuille de
mirier égaleraient 200 kilog. de foin.

Quant 4 la différence du prix, elle est grande ; le tréfle,
certaines années, trouve des acquéreurs a 8 et méme 10 {r.,
les 100 kil. Ce fourrage, sous forme de feuilles, revien-
drait donc au cultivateur de miriersa 1 fr.

Les différentes vanétés de miriers ne se prétent pas
également 4 cette seconde cueillette & faire en octobre;
le miirier a feuille de rose, sicommun encore dans nos loca-
lités, vient difficilement & la main & la deuxiéme feuille,
quoique au printemps sa feuille se détache facilement.

Les variétés nouvelles a feuilles généralement épaisses,
d’un vert foncé, a bois gros et court, se prétent mieux a
céette opération sans danger pour la feuille du printemps
suivant. Le mirier Lou, précieux par sa robusticité, sa
facilité de propagation, ne peut étre cueilli qu’a la fin.d"oc-
tobre ou au commencement de novembre, parce que sa
végétation est incessante, et ne s'arréle qu'avec les petites
gelées blanches du milieu de ce mais.

La feuille de vigne se conserve aussi bien avec les
" mémes précautions.-

La valeur nutritive de la.feuille de vigne a été égale &

_celle du meilleur tréfle, dans la distribution qui en a été
faite & des moutons. '

Veut-on savoir maintenant ce que I'on perd et ce que
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I'on pourrait utiliser, rien qu’en fait de ‘feuilles de.vigne
et de mirier; dans un seul canton?- -

Dans un terrain ordinaire, ol les mfiriers ont atteint
leur dévelopf)ement. I'hectare produit de 6,000 :‘1‘8,000'
kilog. de feuilles pour la premitre cueillette; la deuxi2me,
en automne, est moindre d'un tiers, soit 5,000 kil. @n
seul canton, celui de Saillans, d’apres la statistique de
1852, a preduit 12,500 quintaux métriques au printemps,
donc & peu prés 8,000 quintaux métriques pour 'au-
tomne... Admettons qu'il ne soit possible de recueillir et -
d'utiliser-que 7,500 quintaux.

La statistique dit, d’'an autre c6té, que I'hectare de
vignoble ne produit que 1,500 kil. par hectare ; dans ce
méme canton, il y a 580 hectares en vigne : ¢'est done 580
multipliés par 1,500 kil., égalant 8,700 quintaux métri-
ques de bons fourrages que 1'on pourrait réserver pour I'ali-
mentation du bétail, et, par suite, pour les engrais. Réu-
nissant les deux especes de feuilles, 7,500 plus 8,700
égalent 16,200 quintaux.

Autre considération : il a été prouvé d'ailleurs que les .
moutons de la méme localité, tenus pendant cing mois a
une ration d’engraissement, ne consomment que 2350 kil.
par téte, C’est done 16,200 quintaux ou 1,620,000 kil. &
diviser par 260, ce qui r:eprésente 6,444 moutons : vous
entendéz, six mile quatre cent quarante-quatre moutons

" que I'on pourrait avoir et que 'on n’a pas, uniquement
parce qu'on ne veut pas prendre la peine de se les donner.

Mais notre but n’est pas de montrer ce que perd tel ou
tel canton en n'utilisant pas ses feuilles : notre but est
d’établir que, dit-on n'avoir pas eu la précaution de
semer en aoiif et septembre des fourrages hitifs, il y a aux
arbres, ily a aux ceps un fourrage tout préparé, tout venu,

~qu’il suffit de recueillir. Et, dans les pays de vignobles, le
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poids des feuilles ainsi non employées est énorime. Au
lieu de créer des moutons, conservez au moins le bétail
que vous avez. Aimez:vous mieux le vendre a vil prix!
le voir dépérir? ne pas le vendre du tout quand il sera
malade, par suite d'une disette qu'il vous est facile de
prévenir ,

On dira peut-étre : les feuilles employées en fourrage
ne tomberont pas sur le sol de la vigne. D’abord I'objec-
tion ne s'applique pas aux terrains couverts de mdriers;
.ce n'est pas la feuille de mdrier, que je sache, qui
féconde le sol ot croit le mirier. Puis croit-on bien
sérieusement qu'aprés les vents de l'hiver, béaucoup
de feuilles restent dans les vignes, ou qu’elles aient
donné leur tan aux ceps? Nous croyons, nous, que’ les
haies, les fossés, les mares auront hérité de tout ce que
nous aurons négligé de recueillir. Enfin, devenues four-
rages, ces mémes feuilles se convertiront en un engrais
qui, s'il n’est pas rendu a la vigne, sera du moins distri-
bué sur un autre sol. Les terres, comme les hommes, sont
solidaires les unes des autres : elles se doivent entr’aider,
c’est la loi de nature.

Couverture des meules de foip ou de blé.

Une couverture rapide et économique pour les récoltes
de foin ou de blé est celle qui se vend avenue de Cli-
chy, 139, & Batignolles (Seine). Elle procure un abri a
la moisson, se pose rapidemeﬁt, dure trois ans, et consiste
en un paillasson fabriqué au métier, du prix de 40 cen-
times Je metre carré. Placée & I'extrémité d'une grande
perche comnme un gros rouleau de toile, cette couverture
se déploie par bandes longitudinales et paralléles sur la..
‘meule faite en forme de maison rectangle, ayant comme
un toit incliné que forment les gerbes. Elle est maintenue
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dans son alignement par deux hommes qui ont monté sur
une échelle chacun aux- deux extrémités, tandis qu'un
troisiéme, armé de la perche, déploie la couverture imper-
méable, en la déroulant et en commengant par le rang le
plus rapproché de terre; elle monte pen & peu jusqu’au
sommet et s’y rattache solidement. Quand ia meule esten
forme de tour ronde, le travail est plus simple encore : un
homme déploie le rouleau fixé sur une corde repliée sur le
piquet central de la meule. D¥s qu’un rang est fait, I'ou-
vrier tire un peu I'un des deux bouts de la corde, et le
rouleau monte et fait un deuxi®me, un troisitme rang en
escargot jusqu'au sommet de I'édifice. Un seul Bomnie
suffit pour aider & déployer, régulariser et fixer la cou-
verture. '

' La guépe.
- A I'approche des vendanges, les guépes abondent. Non-
seulement le raisin, mais tous les fruits iniirs ou qui mi-
rissent sont exposés aux attaques de cet insecte avide,
qui, si on le repousse, attaque ’homme lui-méme ; on se
sent comme frappé par I'extrémité d’un fouet : c’est I'ai-
guillon de la guépe qui vient de vous faire une blessure
dans laquelle elle a laissé un virus : celui-ci peut avoir de
graves conséquences, si vous n'avez soin de presser la
plaie, de la laver soit avec de I'aleali, soit avec de I'eau
salée au moins.

Défiez-vous aussi du miel de guépe; elle est du nombre
de ces gens dont les cadeaux sont aussi 4 craindre que
les vols, Dans les Alpes, des pétres ont souvent été em-
poisonhés pour avoir mangé du miel de guépe. M. Au-
guste Saint-Hilaire faillit étre victime d’un accident sem-
blable, ayant, dans les plaines de I’ Amérique du Sud, dont
il explorait les richesses botaniques, trouvé un volumineux
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guépier, rempli d’un miel rose et parfumé. Tous ceux qui
mangerent de ce miel furent saisis d’'un enivrement pro-
fond, d’une sorte d’égarement qui dura plusieurs heures
et laissa aux voyageurs un excessif abattement,

.C'est que la:guépe ne se contente pas seulement des
fleurs parfumées et des fruits udorants; elle va jusque sur,
I'aconit, le ‘plus violent poison végétal, butiner les sub-
stances dont elle fait son miel; elle va jusque sur les ca- -
davres sucer le sang ; elle tue des insectes de toutes sortes
qu’elle broie et réduit en péte & son usage.

Distinguer le 1aiel de guépe du miel d'abeille sauvage -
est chose facile, D’abord les guépes- et les abeilles, quoi-
quun peu cousines, je ne sais & quel degré, ne se fré-
quentent pas, ne font pas ménage ensemble. Ainsi voyez
quelles sentinelles veillent & Ja garde du rayon : c’est une
guépe? donc le miel a été fait par des guépes. Puis,
. comme la guépe ne fait pas de cire, ses alvéoles sont
séparées les unes des autres par une smte de papier que la
guépe forme avec des détritus de feuilles et de filaments
desséchés. Des lors du miel trouvé sans gardienne, ou qui
-vous est apporté ‘loin de l'ouvritre qui ’a produit, est
encore reconnaissable. Ce miel est presque un pmson,
dites avec le poéte .

\

« Je crains le fourbe et ses présents, »

A bien des titres déja, comme on le voit, la guépe
mérite bien la haine qu'on lui porte. Elle est, de plus,
du nombre de ces geis maudits qui ont pour adversaires
toutes les honnétes gens, et qui se rient de leurs enne-
mis, tant ils sont prompts & I'attaque, alertes a la ‘fuite,
subtiles & se dérober méme aux regards, sauf & revenir
dix fois, vingt fois importuner, et, s'ils se croient les plus
forts, préts & vous percer de mille traits jusqu'a ce que



— 315 —
miort s'ensuive. Carilen est-de grosses,— c’est des guépes
rue nous parlons, — qui tuent bel et bien d’un coup de
leur stylet empoisonné. Se senterit-elles, au contraire, les
plus faibles , surprises , observées , pres d'étre écrasées,
elles font ailes trainantes, pattes mouillées, elles trem-
blent de tout leur corps, elles cherchent a se dérober aux
r.egards; timides, pauvrettes et faisant pitié. Aussi vous
en ai-je tué sans merci ni miséricorde, de ces chatemites,
faiseuses de miel et de grimaces, et je vous engage & les
traiter de la bonne fagon. '
Or, pour attaquer une telle race, il faut d’abord étudier
ses meeurs. La guépe, outre qu'elle est voleuse, hargneuse, -
empoisonneuse, ne produit que pour elle seule. Ne lut
donnez donc pas le beay titre de travailleuse. Le travail
honore, parce que le travail est un dévotiment; le travail
est la condition de tout homme, parce que nul ne peut
‘travailler pour soi sans travailler pour les autres. Nous
sommes tous pour tous, travailleurs des doigts ou du
corps, travailleurs du ciseau, du pinceau ou-de la plume,
travaillears de V'épée ou travailleurs de la pensée paisible,
et le mot qui résume tout travail, c'est progrés, c'est-a-
dire amélioration pour tous. Tenez, voyez la chose : le
cultivateur ne travaille-t-il pas pour 'habitant des villes ¢
V'instituteur retire-t-il de son travail un profit égal au bien
qu'il fait & la jeune génération? Le prétre est-il rémunéré
sur cette terre pour tous les services, tous les conseils,
tous les secours qu'il accorde ¥ Non, non, non, cent fois
non'! Je n’appelle done travailleur que celul qui travaille
pour autrui, et ¢'est pour cela que le travail est vertu. La
guépe est égoiste, son labeur est sans dévoiiment. Aussi
n'a-t-elle pas de famille, pas de postérité, pour ainsi dire,
et pas de société. C'est 1a le lot de I'égoiste et du méchant.
" On peut I'envier, mais on le hait, et I'envie qu’on excite
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ne console pas de 'amour absent. Savez-vous ce qu'est la
réunion des guépes?Une nichée d’une femelle : la guépe
mére a en elle ses 1,000 2 12 cents ceufs en réserve,en-
fouie dans son trou, durant I'hiver, sans avoir de com-
pagne ou Ce compagnon ; et quand elle aura fait sa ponte,
moitié au printemps, et alors il n'y aura que des femelles,
et moilié en automne, et alors il n’y a gutre que des males,
elle voit mourir autour d’elie tous les méles d’abord, puis
toutes les femelles, hors une ou deux qui s’en vont cher-
cher ur trou pour s’y cacher d’abord, puisy former aux
mémes conditions, I'an prochain, une semblable commu-
nauté. Voyez que c'est intéressant et dighe d’admiration |
Ainsi la-guépg‘ est seule au commencement de hiver,-
seule au commencement du printemps; vite, cherchez son
trou, et tuez, tuez! Elle est en famille surfout en automne ;
cherchez sa ruche sous les roches et dans les troncs d’ar-
bre, et tuez, tuez! Elle a un trou en terre; la vous avez -
vu entrer deux, trois, dix, vingt guépes; apportez un
chaudron plein d’eau houillante, vers le soir, quand toutes
sont rentrées, et versez-leur le bouillon ! Je dis bouillon ,
parce que vous ajouterez dans 'eau un verre d’huile de
lampe. L’huile sur tout insecte fait I'effet de la foudre ; elle
bouche les organes de la respiration appelés trachées,
lesquelies s’ouvrent sur le cté du corselet, et, ne pouvant
plus respirer, I'insecte meurt; de plus, il meurt vite , ce
qui est un point essentiel, méme quand il s’agit de guépes.

Nouveau moyen de faire la récolte du miel sans perte ni danger.

Vous n'avez jamais vu un ours faire une récolte de
miel ¥ — C'est pourtant un spectacle curieux : 1l prend la
ruche doucement, la retourne, enfonce la patte, retire le
rayon et avale tout, produit et ouvriers, & moins que les
ouvriers, comprenant soudain I'empire de la nécessité , ne
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s'échappent, comme on dit, par la tangente. Autrefois, on
avait un pocédé 4 peu prés aussi expéditif: pour avoir le-
miel, on tuait toutes les abeilles, on les asphyxiait, sauf
i les trouver mortes partout; de plus, le miel gardait un.
arriére-gofit de fumée. C'était habitude, donc sagesse.
Puis on comprit qu'asphyxier a démi, ne perdre que
moigi_é de_ses abeilles, c'était d'une sagesse plus habile ,
 bien que ce fit une dérogation & Vusage primitif. On dut
. en-gémir ! Maisle progrés s'était fait; voici qu'il marche:
il ne tue plus les abeilles; c’est bien assez de les voler.
Vous verrez que plus tard ce sera pour leur propre
. hygiéne qu'on les débarrassera du superflu de leur miel.

Nous avons déja vu cominent on 'y prenait pour déle-
ger poliment les abeilles : ¢’était un procédé & la’ Domi-
tien, mais plus poli. — Je vous conterai une autre foisla
chose. — Aujourd’hui, au lieude les déloger par force, on
invite les abeilles & déloger d’elles-mémes. Devant huit
témoins délégués de la société d'acclimatation et de la
société protectrice des animaux; M. A..., agriculteur a
Reims, vient de procéder de cette maniére, qui ne tou-
che ni de pres ni de loin au magnétisme ni a la fascination,
comme la crédulité I'avait supposé.

Sept ruches de 30 a4 35 mille abeilles étaient Ja. On en
désigne une au choix. M. A... enlévele capuchonde paille,
et frappe. sur la ruche un petit coup, vers le sommet.

. Consternation au camp! immobilité ! Il continue par de
petits coups vifs, et met le panier sens dessus dessous,
pose .vite dessus un autre panier vide, d’égal diamétre, et
continué & frapper sur le sommet de cette ruche qu'il tient

« renversée, — Toutes les abeilles, croyant sans doute a un
cataclysme prochain du monde qu'elles habitent, se hatent
de le quitter, laissant, comme les bonnes gensen I'an mil,
leur bien 4 ceux qui sauront s'en servir, et se pressent



pour ‘entrer dans un monde- meilleur oli régne le calme, -
mais o il n'y a pas de miel. Loin d’étre irritées, elles
ne semblent qu'adoucies et morigénées, se posent sur
I'opérateur et sur les témoins., ne délaissent point.leur
reine , mais se laissent, écarter du doigt, tandis qu'on en-
admire les charmes secrets. Puis, quand la transmigration
est compléte dansl'autre ruche, qu'on a soin de placer sur
le'point méme qu’occupait la premitre, comme le travail
est.la lol commune en ce monde, les abeilles.se remettent
an, travail, Le-seul incenvénient de cette méthade, dnotre
avig, est d'étre trop bonne : elle prend tout, elle ne
Jaisse rienaux pauyres abeilles, ce qui serait imprudence, |
si. lapitié ne vous touche, 4 une époque. de ’année oii les
" fleurs ne pourraient suffire & refaire des rayoris. Mettre un
rayon au moins dans la ruche nouvelle serait peut-étre, &
tout point de vue, convenable.

Féeule: de marrons d’'Inde.

Presque & la fin de chaque automné , on voit le sel
comiplétement couvert de marrons superbes, bien  sains ,
appétissants, et on les laisse la, vu qu'ils n’ont, comme
la-jument du fameux paladin Roland, qu'un seul défaut :
la jument était morte, le marron- n'est pas mangeable,
Serait-il possible de I'utiliser, malgré Pamertume de son
parenchyme? M. Flandin, chimiste distingué, a trouvéle
moyen de résoudre le probléme posé. En traitant le -
marron , réduit en pulpe, par le carbonate de soude.,
“l.’am,ertu_me lui est enlevée, ct cette graine donne une:
excellente et abondante fécule. Ce procéds est.aussi simple:
que peu dispendieux; il suffit de traiter la pulpe de.
warron par 1 1j2 pour-cent.de carbonate de soude. Or,,
comme le carbonate de soude ne cofite que 25 centimes le .
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kilogramme, on peut obtenir, au moyen d'un kilogramme
et demi de carbonate de soude, c’est-a-dire pour la
somme de 38 centimes, la quantité de fécule comestible
. fournie par 100 kilogr. de pulpe de marron. M. Flandin
affirme qu’un marron donne autant de fécule qu’une par-
mentiére. Suivant lui, un marronnier équivaudrait, pour
la production de son fruit, & plusieurs ares de terrain en-
semencés de pommes de terre. Grice donc & cette décou-
verte de la chimie, le imdrron d'Inde va devenir un auxi-
liaire de nos produits utiles, possibilité ignorée depuis
Tacclimatation de I"arbre qui produit si abondamment et
qui n’était recherché que pour la béauté de son feuillage.
Une simple observation : au lieu de planter partout ces
arbres stériles qui, dans bien des endroits, forment des
promenades glacées, ou bien'ces gigantesques sycomores,
dont la graine, en automne, laisse échapper des myriades
de petites fliches qui sont la cause inconnue d'une foule
d’affections des organes de la respiration, que ne plante-
t-on des marronniers d'Inde, lesquels seraient d’une utilité
constatée par la science? Ils pourraient, fournir un revenu
notable, ou bien, abandonnés, quant ' leurs produits, a
I'indigence-des pauvres familles, ils ne seralent pas d'une
importance & dédaigner.

Nouveaux vers & soie.

On lit dans le Szecle :

_« Déja nous avait été révélée I'existence du ver & soie
du.ricin (bombyx cynthia); du ver quercien (quercus,
chéne), d’une chenille mexicaine dont toute-une famille
collabore & la confection de’ cocons- monstrueux ; enfin on
est allé jusqu'd propeser Pintreduction en Europe d'une
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araignée d’Afrique qui présenterait le double avantage de
fournir un fil parfaitement textile et d'étre un précieux
insectivore ; mais, de toutes ces découvertes, celle quia le-
plus de prix & beaucoup prés est sans contredit celle du ver
quercien, dont, I'introduction en Europe doit jouer un
grand réle. S

» ‘En effet, plus rustique que les autres vers a soie,
celai-lh peut vivre méme & I'état sauvage, dans toutesles
contrées ou pousse l'arbre qui le nourrit. Il est vrai que
son fil est loin de posséder le brillant de I'autre, car un
coupon d’étoffe que nous en avons vu a la société d'accli-
inatation a tout stimplement 'aspect du nankin; mais cette
étoffe est plus solide que la toile de chanvre ; elle se lave
comme du linge, et le bon marché en sera tel, que l'on se
propose de I'employer pour la voilure des navires, pour les
sacs & gargousses et les tentes des soldats. En Asie, plu-
steurs millions d’habitants 'emploient par économie pour
se vétir. C'est donc en cherchant un remdde a I'épizootie
qui sévit coutre le producteur de P’étofle des riches, que
Ion a découvert celui qui, dans quelques années sans
doute, fournira ses produits pour habiller les classes pau-
vres de la société,—C’est du Céleste-Empire (de Ja Chine),
ce pays aux mystérieuses merveilles, que nous arrive ce
nouve! élément de la vie  bon marché. » '

Maladie des vers a soie.

M. de Quatrefages a fait connaitre & I'académie des
sciences, dans une de ses derniéres séances; lé résultat de .
ses efforts persévérants pour conraitre et guérir la maladie
des vers 3 soie, fléan et désespoir de nos contrées rive-
raines du Rhéne, depuis Lyon jusqu'a Arles. M. de Qua-
trefages a eu l'idée de saupoudrer lés feuvilles de mirier de
quinquina; de valériane, de moutarde. Ces déux derniéres
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substances paraissent avoir obtenu des résultats efficaces.
Mais le sucre en poudre est le moyen qui a eu jusqu’ici le_
plus de succts. Beaucoup de vers ont été guéris par ce
reméde, et on a cobstaté que le sucre en poudre, employé
sur une large échelle, est un excellent auxiliaire dans
I'éducation des vers sains. '

Les ﬂeurs suspendues.

Les vases suspendus ont une grice mdéﬁmseable qui
les fait rechercher, ma gré certains petits désagréments.
Une pluie inattendue, comparable & une cataracte subite,
un suintement & travers les terres cuites ou la porcelaine,
lequel tache les tapis, une chute & grand fracas, entrai-
nant vases, terres el fleurs en débris, une rencontre for-
tuite avec un flambeau ou un balai vulgaire, voila autant

_de nobles sujets de plaintes et de désolations, pour ne pas
dire de malédictions, contre les fleurs et leur attirail !

Le fond du bassin doit &tre en zinc et non en terre cuite,
en bois ou en carton-pierre ; qu'il y ait un.double fond qui
regoive l'eau qui s'écoule de I'entonnoir dans lequel sont
les-fleurs et la terre ; que cet entonnoir ait une douille au

“fond par laquelle remontera I'eau, qui sera plus tard. re-
prise par les fleurs; de 12 suppression presque complete
des arrosages ennuyeux et difficiles.

Cela fait, voila vis-a-vis les fendtres, dans les couloirs, -
au-dessus des entrées, dans les vestibules, des jardiniéres

- suspendues qui font un joli effet; les plantes, au lieu de
s’élever, retombent en grappes, descendent en festons, se
déroulent en cascades et forment des guirlandes vertes ou
fleuries qui vont s’enlacer capricieusement avec une sorte
de coquette négligence. Je ne sache rien qui soit mieux
en harinonie avec le laisser-aller des champs et le confor-
table d'une bonne maison, en harmonie avec la grice des
21

&)
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jeunes filles et la richesse sang ostentation du chateau qui
veut se-donner des airs champétres.

Mais -quelles fleurs mettre ainsi en jardins sucpendusf
D’abord vous pourriez vous en rapporter au choix du jir-
dinier fleuriste ; mais, pour juger d’avance de 1'effet et
jeter de la variété dans la disposition générale, il -est bon
que vous choisissiez vous-méme. Senlement, Madame, ne
vous effrayez pas trop des horribles noms que la science
nous force & prononcer : les fleurs et la verdure rachétent
par leur éclat ce que les noms qui les désignent ont d'ef-
frayant.

Un avis préliminaire. — Si vous réunissez plusxeurs
plantes dans un méme vase , placez au centre celles qui
ont les feuilles roides, telles que les érownea et les ma~
rica ; puis celles qui se replient.de hauten bas, telles que
les sedum , les disandra; enfin ‘mettez en bérdure des
touffes de Zycopodium denticulatum ou tout autre petit
- gazon, )

Les marica ont des fevilles de sabre, des fleurs bleues
ou jaunes, trés-vivaces, qui ne demandent que de fré-
quents arrosements, Le brownea et Yartropodium cir-
rhatum (la déesse Flore, toute morte qu'elle -est,, ‘doit en
frémir dans sa tombe !) résistent fort bien & Vatmosphere
des appartements, et donnent des touffes de feuilles d’un
vert glauque cendré de pres de deux pieds (ou 66 centime-
© tres, pour parler selon la science). Voici du grandiose : le
disandra prostrata fait descendre des branches ondoyantes
d’une hauteur de trois 4 quatre metres, ne cassant jamais
et se prétant & tous les caprices que 'art veut leur faire
subir de haut en.bas. Voulez-vous. une végétation abon-
dante et étrange? ce sont des plantes grasses': crassula
spatulaia., euphorbia pendula, cereus flagelliformis.
Préférez-vous, et vous avez raison, la grice et la lége-

~



"reté? prenez les fougéres , le pleris serrulata, croissant
aisément méme dans les coins les plus obscurs, mais de-
- mandant de I'eau et de la chaleur ; V'aspidium fragile
qui n'a pas besoin de beaucoup de lumiere, et le scolo-
pendus et I'odiante réniforme, dont les feuilles ont Ja pro-
priété remarquabie de pomper les vapeurs d’eau répandues
dans I'atmosphere.

Mais vous désirez avoir pour vous ou. bien offrlr ce que
les autres n’ont pas. Vous ne voulez pas de dlx vases sus-
pendus, vous n’en voulez qu'un seul et qui ne soit pas un
vase. L'Océan vous donne ce que V'art, ne peut vous four-
nir. I est deux coquillages, I'un gigantesque, qui sert de
bénitier dans les belles églises (Saint-Sulpice, Notre-
Dame-du-Mont) : c'est le iridacne ; l'autre, c'est la reine
des univalves, P'incomparable nautile, rayée et zébrée a
I'état naturel, ¢'est-a-dire déguisée et voilée sous sa gros-
sitre enveloppe, mais, si on sait la forcer a dépouiller ce
vétement, perle gigantesque, blanche, bleue, rose, éblouis-
sante, remplagaut une couleur-par V'autre i chaque dépla-
cement du rayon de lumidre. Percez-la délicatement sur
les bords pour y passer des cordons de soie ou des chaines
d’acier, et vous aurez, Madame, un vase fleuri, élégant,
original et de bon goiit. Jamais il ne laissera échapper une
goutte indiscréte. Je me permettrai de vous recommander
encore le. strombus gigas, jaunitre i I'extérieur, rose a
Vintérieur. )

La fleur & loger la n'est pas moins distinguée : c'est la
pervenche herbacée (vinca herbacea) de Hongrie. Elle
produit de longues tiges-fines, déliées, retombantes, gar-
nies de place en place de jolies petites fleurs d’un violet
péle : elle veut un repos absolu pour ne pas se faner, et
quelques gouttes d’eau. '

C’est un souvenir intime.
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-Lessive économique et rapide.

Une découverte qui intéresse au plus haut point les mé-
nageres vient d’étre faite par M. Chapoteaut, pharmacien’
4 Decise, et communiquée au journal de la Nidvre.

Faites dissoudre un kilograinme de savon dans 50 litres
d’eau de rividre ou de fontaine (ou, plus simplement, dans
telle quantité d'eau qu'il vous plaira, et que vous verserez
ensuite dans les 50 litres). Quand, a I'aide de la chaleur,
la dissolution sera compléte, retirez du feu, et ajoutez dans
ce liquide, non trés-chaud, 15 grammes d’essence de téré-
benthine rectifiée ; de plus, 30 grammes d’ammoniaque
liquide a 22 degrés. Remuez le mélange avec une baguette’
pendant quelques minutes, et versez-le encore chaud sur
la quantité delinge a lessiver, de fagon que celui-ci y reste
plongé. Au bout de quatre heures d'immersion, retirez le
linge, que vous frottez morcean & morceau, successive-
ment, entre les doigts; puis passez-le & 1'eau : il est d’un
blanc parfait. '

Le riz see.

Les Chinois ont trouvé bien des choses, et, quand on
les connaitra mieux, peut-étre trouvera-t-on que leurs
trouvailles ne sont pas trop ridicules, quoique chinoises.
Et d’abord voici un petit grain qui, trouvé par un empe-
" reur chineis et multiplié par le temps, ce supréme multi-
plicateur, est devenu la nourriture de plus de cent millions
‘@’hommes. Nous cédons la parole & celui que nous éle-
vons, cette fois, au titre d’honorable collaborateur, et
qui ne se doute guere de I'honneur qui lui est fait ici,
bien que les empereurs chinois mettent la main & la
~ charrue. : »

« Je remarquai par hasard un pied de riz qui, ‘déjé



— 3% —

monté en épi, s'élevait au-dessus de tous les autres; il
était.miir, le grain beau et bien nourri. Je fus désireux de
savoir si, réservé, ce grain conserverait, I’année suivante,
sa précocité ; il la conserva en effet. » Ainsi s'exprime
‘T'empereur Kang-Hi, et le riz sec était trouvé : ¢'est le riz
impérial, d'une si grande ressource en cas de sécheresse,
et qui croit comme le blé et les autres céréales; il réussit
au nord de la Chine, dans les pays froids ; il est de trés-
bonne qualilé et trés-rustique, c’est-a-dire qu'il demande
fort peu de soins et un terrain fort peu fécond. On en dis-
tingue plusieurs especes : I'une d’elles ne mettrait que
soixante jours @ mirir, et, dans les régions ou la tempéra-
ture est douce, on en fait dans 'annse deux récoltes.

+ Ne pourrait-on, chez nous, acclimater ce riz de soixante
jours ? Nous le verrions croitre, dans le Nord, de juillet en
septernbre, tandis que, dans le Midi, on pourrait 'avoir
de juin en aoiit et de fin aolt en fin septembre.

* Aprés Y'avoir semé dans la terre préparée comme pour
nos céréales, il parait qu'il est bon de repiquer le riz sec.
Il a, sur le riz aguatique, l'incontestable avantage de
coliter moins de frais de culture et moins de peine pour
exploitation. Repiquer le riz dans I'eau est trés-pénible ;
les exhalaisons sont malsaines, et I'eau ne peut pas tou-
" jours étre entretenue & la méme hauteur; méme elle
vient souvent & manquer tout a fait. Nous ne parlons pas
ici des pestes des rizitres, inconvénient qui disparait avec
le riz sec.

Il est aussi des riz d’hiver qui'se stément en automne
comme nos blés d’hiver, tandis que ces riz de printemps
se stment, gu égard a leur préecceité, du 21 mars au
4 avril. : )

Les riz secs sont tellement rustiques, qu'il viennent au
nord comme au midi, sur les montagnes comme dans
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les plaines. Pourtant il préfere les {errains argileux, par
conséquent. les environs de Canton, de Macao, de Chang-
Hai, ou.il réussit admirablement. Une infinité de détails
intéressants seront lus dans le beau travail de M. de Mé-
-ritens, auquel nous renvoyons le lecteur qui voudrait faire
immédiatement application, ce que nous appelons de tous
nos veeux. Et vraiment 0’y a-t-il pas 13 pour la France une
conquete a faire, ou, si I'on aime mieux, un nouveau prix
& nos récents succbs en Chine?

Le bambou.

Nous empruntons au Sizcle un article qui- intéresse les
directeurs de jardins, moins encore. que I'habitant d’une
‘foule de localités ol I'arbuste dont il s’agit réussirait par-
faitement. En l'introduisant; on réaliserait un immense
bienfait : -

« Le bambou, dont quelques échantillons sont importés
chez nous pour certaines industries, est, pour quelques
peuples de I'Asie, une plante de premidre nécessité; les
habitants du Céleste-Empire en font le plus grand cas.
En effet, ce gigantesque roseau; dont les-mussifs ombra-
‘gent les cours d'eau et les habitations champétres des
Chinois, leur rend de tels services, qu'il est considéré
chez eux comme la plante natiorale par excellence. On
I'emploie pour le gréement des jonques et pour les con-
duites d'eau ; il fournit le pinceau avec lequel on trace les
caractéres et le papier sur lequel on écrit ; ses feuilles ser-
~vent & couvrir Je toit da pauvre et & confectionner le man-
teau qui le préserve de la pluie: ses ieunés pousses,
tendres et délicates, constituent un légume qui s'accom-
mode de diverses manidres ; elles valent nos asperges.
Bouillies, assaisonnées et confiles, elles produisent des
conserves si recherchées, qu’elles forment une branche
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importarte du commerce intérieur; on en fait de fortes
expéditions pour la capitale de empire, ou elles figurent
sur la table des grands.
« Les prétres de Bouddha, qui ont fait veen d'absti-
nence et s'astreignent A un régime alimentaire pure-
ment végétal, trouvent dans ces mets des ressouress -
dégales & celles que leur offrirait le peisson. Sa tige, forte
et légére en méme temps, sert & confectionner en quel-
ques heures des édifices pour les représentations théa-
trales, et entre dans la confection de tous les instruments
aratoires ; c¢’est avec une perche de bambou que le evolie
(porte-faix) enleve son fardeau; c'est avec.le bambou
que sont faits le thih (mesure de longueur), aiusi que le
laon et le ching (mesures de capacité) des vendeurs de
viz, puis le seau & prendre de l'eau, la lance du soldat et
la nervure des parasols; en outre, la concrétion appelée
tabazir, que l'on trouve dans les cavités des neeads,
‘s'emploie dans certaines préparations médicales. C'est en
bambou que sont tressés le chapeau de I'homme du peu-
ple, les paniers et les corbeilles, et que sont faits les cables
pour la marine; enfin le lit, le matelas, la chaise, la
table et la pipe du Chinois, le bois avec lequel il fait.
cuire ses aliments, les bétonnets (faitss) dont il se sert
- pour manger, la baguette qu’emploie le musicien pour
jouer du boung-hoo, tout est d& au bambou.
» D’aprés cet exposé succinct (qui laisse supposer que
“les Chinois pourraient fort bien n'étre que des bambous
ambulants et vivants), on. apprendra sans doute avec in-
térét que d’heureuses tentatives ont été faites en Algérie
pour y nationaliser cet utile végétal, et que la pépinitre
du gouvernement est d4ja en mesure d’en fournir des mil-
liers de boutures 4 ceux qui désireraient en planter chez
eux. Puissent ces essais obtenir une complete réussite:! »
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Lettre sur les vins mousseux.

Je suis, monsieur, un ignorant, et la seule différence
qu’il y ait entre moi et beaucoup d'autres, cest que je
connais et que je prends le titre dont ici je me qualifie.
Cela dit, me sera-t-il permis de faire une ou deux petites
questions qui intéressent I’économie des ménages et la
santé d'un chacun? Un livre bien fait m’apprend que I'art
rend mousseux le vin plus ou mioins non mousseux. Or,
voici ma premiére question : quand la science, la chi-
mie, le progrés, comme il vous plaira de dire, vient &
rendre meilleure au goit et plus économique pour le fabri-
cant le vin mousseux inventé, y a-t-il sécurité & boire la
chose? Comme ignorant, j'en doute: comme savant, vous
me rassurerez. Et alors, deuxidme question : au lieu de
payer 2 fr., 2 fr. 50, 3 fr. ou 5 fr. la houteille (car je
calomnierais en disant le litré), n'est-1l pas plus simple de
faire soi-méme son vin mousseux ? Il est bien entendu que
loin de moi est le dessein de nuire & aucune industrie, et
je crois trés-permis.et trés-légal de faire son vin pour soi
) sa guise, au lieu de V'acheter a la guise des marchands;
mais je voudrais de tout mon ceeur qu'il y elit une- bonne
loi qui obligeat celui qui invente une mixtion & vendre,
de s’en servir, au préalable, rien que trois mois pour son
propre usage. Il obtiendrait ensuite ‘nen plus de crédit,
parlant d'aprés I'expérience:

Cela dit, j'extrais ce qui m’a frappé dans le livre plus
ou moins indiscret, et dont les journaux ont rendu compte.

Aprés deux ans de bouteilles, durant lesquels il faut
étudier les caprices du vin, on reconnait que la mousse se

. fait quand le dépét se forme, et surtout iorsque, renversant
brusquement la bouteille la téte en bas, on voit des bulles
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monter & travers leliquide. Alorsle vin est missur pointe,
c'est-a-dire la bouteille est penchée, le bouchon.en‘ba_s,
sous 1'angle de 30 4 40 degrés, sur des suspenseurs spé-
ciaux. Le dép6t se fixe au bouchon, gris sale, floconneux :
Cest le masque ou griffe. L'0ter est nécessaire, et c’est
ici qu’est la mistre du négociant!

— Je ne sais trop, en y réfléchissant, si je ne dois pas
dire sa richesse, sa fortune, le coup de roue de la bonne
déesse; car plus il perd, plus-il gagne, comme il sera
prouvé tout & Yheure, —

Gaz et vin s’échappent quand on débouche la bouteille. -
Voili le mal, c’est-a-dire voild le bien! Il y a un instru-
ment spécial qui aide & I'opération; mais le-verre alors
peut faire explosion etAestropier : voild le mal sans avane
tage ; mais attendez. Pour amoindrir la perte du dégorge -
reent, des chimistes pur sang avaient imaginé, dit-on, de
rendre ce dépot pulvérulent et d’obtenir un précipité, en
mélant au vin de Palun et du tannin, voire méme de la
noix de galle. —— Pourquoi pas de la noix vomique, Mes-
sieurs? — Vous .entendez bien que je n’en crois rien.
Comme je suis persuadé que la chose n'a jamais, du grand
jamais, été mise en pratique, c’est-a-dire mise en bou-
teille, car c’est ici simplement du poison, et l'on n’enipoi-
sonne pas impunément, que je sache, les honnétes ache~
teurs ; ils re s’y retrouveraient pas deux fois, morts ou
vifs. Donc, je n'en crois rien. Le dégorgement fait, en
otant la coiffe et le bouchon, le reste du vin est clair
comme eau de roche; mais il n’en reste parfois que les
trois guarts ou le tiers. Attention! autrefois, quand on
était naif, on remplissait avec trois bouteilles deux bonnes;
on mettait le bouchon neuf ayant la marque de la maison,
gravée au fer rouge, et, I'cuvre terminée, on livrait. O
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sainte naivet des temps antédiluviens! c¢'était bon, ¢’était
sain, mais raineux.

Il est un petit mystern tout bénin et moderne, il se
nomme dosage, nom modeste ijui n'a rien d'effrayant et
qui est tout légal : doser, selon le dictionnaine, signifie _
régler les doses, et ta dose est une certaine mesure, tou-
jours selon le dictionnaire. Or il est fort bien de vous
Jivrer la quantité demandée et la dose voulue; mais la
dose de quoi? — Attendez donc!

Le dosage-complete la bouteille, et la compléte si bien,
que si, bon an, mal an, le pays (et je rie nomme aucun
pays, de peur de blesser des susceptibilités) a produit
4 4 6 millions de bouteilles de vin, apres le déchet et les
bouteilles cassées, — 13 4 25 sur 100, — il reste, grice
au dosage, 10-4 12 millions de bouteilies a livrer; méme
on pourrait fournir & la demande, si elle était de 20 mil~
lions, et il resterait en magasin une réserve en cas, Com- °
ment celal -

Telle est la manipulation du mystere et les degrés de
perfectionnement du susdit :

1° On coupe, c’est-a-dire on méle endemble des vins,
compatriotes ou étrangers, de provenance égale.ou non
égale : — c’est un journal sérieux, dont nous nesommes ici
-que I'écho, qui vous Iaffirme; 2° on sucre, afin d’engen-
drer le gaz acide carbonique ; 3° on dose. Ah! Monsieur,
que de peines! mais 4 ce n® 3 est le complément du mi-
racle; c’est lequart ou le tiers du vin qui ne fut jamais vin
du cri, et qui, introduit dans la bouteille aprés le déchet,
devient du vin du crl perfectionné, meilleur au goiit, et
surtoat préférable pour qui le vend. Voici comme on falt la
chose :

Prenez :
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Sucre candi blanc. . . . 150kil.} .. .
.- .. { Chiffres extraits

Vin blane quelconque. . . 125 lit. } exacterment

Esprit de Cognac. . . . 10 lit. crement.

Mélez, complétez les bouteilles, et servez froid :
n'est pas plus malin que cela. Tout ignorant que je suis,
je gagerais en faire autant. Clest fort, c'est doux, c'est
corsé, ¢'est mirifique, et ce n’est pas cher : 2fr., 2 fr. 50,
3 fr., 5fr. la bouteille.

Seulement; que le sucre et 'esprit ne prov:ennent pas
de cette canne 4 sucre un peu trop potagére qu'on appelle
betterave. Il parait que ga conserve un petit gofit que les
" fins dégustateurs reconnaissent. ’

Etes-vous un peu habitué a ce qui est vigoureux, Indien
en un mot? qu’a cela ne tienne; T'art chimique, qui n'a
pas encore dit son dernier mot, va redoubler pour vous ses
soins officieux. Prenez et me]ez

Vin blanc au sucre candi. 120 lit.

Vin de Porto. . . . . 35
Esprit de Cograc. . . . 10
Eau-de-vieblancheoubrune, 28
Kirsch. . . . . . . 1 = YChiffres exacts,
Alcool framboise. . . . 1
Eau avec mélange de tan-
nin, acide tartrique, etc. . = 1
Telnte de Fismes., . . 2

.On a protesté contre lemplo; surtout de cette derniére
dwgut, et contre les deux -dérniéres. Protestons' contre
trois; et passons. J'en reviens a mes moutons, Monsieur,
¢'est-d-dire -4 mon allernative : ou cela, fort bon au goiit
vraiment, est mauvais quant & lestomac, et c’est i une
bonne expertise & le dire, et vous tous, bons habitants
des campagnes, vous saurez & quoi vous en tenir quand
vous voudrez titer de ces wins mousseux ; ou bien c'est,
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comme je le crois dans mon ignorance, fort innocent et
fort bon et pas cher, et alors, pour que ce soit encore
noins cher et que vous sachiez bien ce qu'il y entre,
vous avez la recette gratis.

Post-scriptum. Quand on dit qu il fa.ut d’abord deux
ans de bouteille pour le vin mousseux, je le crois; mais
aussi j’ai trop bonne opinion des ressources de la chimie
pour lui supposer bénévolement une patience de deux
années a chaque bouteille. Le dosage qui est I'appoint
peut se faire en deux heures; je gage que le fond, quand
la chimie le voudra, se fera en deux mois! — Mon nom,
" Monsieur, est assez inutile & la chose ; signez, si (;a vous”
plait : Baptiste I'Ignorand.

quueur de thé.

Prenez : thé hyswm ¢ . 125 grammes.
Faites infuser votre thé dans 180 grammes d’eau bouil-
lante ; versez cette infusion avee les‘ teyilles de thé dans
4 litres d’eau-de-vie a 22 degrés.

“Laissez ainsi en contact pendant vingt-quatre heures;
au bout de ce temps, ajoutez a.votre liqueur filtrée un
sirop fait avec : eau, 3 litres; sucre, 1 kilogramme 500
graml;les.

L
De la probabilité d’obtenir des cocons males ou femelles & volonté.

Une singuliére découverte, que nous insérons non
comme vraie et prouvée, mais comme offrant des proba--
bilités, semble avoir été faite depuis peu. Elle serait d'une
importance qu'il est inutile de démontrer. Pourrait-on
avoir, presque a volonté, des cocons de males ou de fenel -
les ! Pourrait-on, du moins, distinguer d’avance les.vers qui
donneront des papillons méles ou des papillons femelles?
Oui, disons-rous, aprés une expérience de prés de quatre

-
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années, sans toutefois prétendre a présenter notre opinion
autrement que comme néire, el non comme bonne, ainsi
que disait Montaigne. Voici d'abord une analogie :

Nous savions, et chacun sait que la ruche d'abeilles a
des mulets ou travailleurs, qui sont simplement des
abeilles' non compldtes; qu'elle a des males, qui , leur
devoir rempli, sont impitoyablement sacrifiés et jonchent
le sol, au printemps, autour des ruches. On sait que.les
termites ont, comme les abeilles, une reine dont la spé-
cialité est de pendre indéfiniment, et qu'enfin des reines
en expectative sont conservées ¢a et 1a, et défendues
contre les fureurs jalouses de la reine en fonction, Or, la
différence ‘de nourriture, le choix et I'abondance ou la
privation fait le mulet ou la procréatrice. Celle-ci est
maintenug dans un état voulu; on transforme presque su-
bitement I'étre incomplet, — la reine expectante, — si la
reine getive vient 3 mourir. .

Aussi est-elle, surtout au pnntempa, funeuse conire
ses rivales; elle ne les aime pas plus que ces princes de
I'Orient n’aimaient leurs fréeres ou leurs fils préts & les
remplacer au tréne; et I'abeille reine vient roder autour
des cases o veillent des gardes qui présentent respec-
tueusement, mais impitoyablement leurs dards a leur
souveraine voulant jouer, au petlt pied, le réle d’Atha-
lie, et pouvoir dire :

De princes égorgés la chambre était rempho,
Ou plutdl de reines.

Eh bien! la nourriture ne pourrait-elle avoir, par sa
qualité, influence sur le sexe futur de la chenille, qui n’est
encore’'qu’a I'état incomplet? Telle est la question.

Ce n'est pas i titre de découverte et comme fait acquis
& la science, mais comme simple probabilité, nous le ré-
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‘ pétons, que peut-&tre on peut dire d’avance : tel ver don-
nera un cocon méle, et tel verun cocon femelle. L'ohser-
wvation a semblé confirmer la théorie. Et notez d'abord
qu'on n’observe pas bien cent ou cing cent mille .vers en
mouvement ; que la nourriture & distribuer, les maladies &
prévenir ou A combattre suffisent, et au deld, aux soins
du surveillant ordinaire. On n’observe bien qu'en suivant
les transformations de dix ou vingtindividus. Or, le hasard
voulut qu'une chenille eut un appétit extraordinaire
remarquée, elle fut mise seule, & part; elle acquit des
proportions qui dépassaient d’un tiers celles de ses fréres
ou seeurs, nés d'une méme femelle. Celle-ci avait eu plu-
sieurs miles, tant qulelle n’en avait pas refusé, et, con-
trairement 4 {'opinion veulue, qui veut que le ver vive
dans le pays ol 'ceuf a été fait, ol le pére et la méresont
déja habitués, les ceufs avaient &té transportés d’Alsace
dans la Charente-Inférievre. Ce ver, plus gros que tout
autre, (donna une femelle; fécondée par plusieurs mAles
exactement de la méme teinte, jaune ardent, elle pro-
duisit 1,076 ccufs en deux pontes. La premiere réservée,
chose ¢trange, n'a pas fait des vers de beaucoup plus
beaux que les-autres ceufs, et tous les descendants, d’an-
néeen année, n'ont pas été.extraordinaires en grosseur ni’
en fécondité ; mais ils ont toujours fait des vers petits pour
les cocons méles, des vers gros pour les cocons femelles.
Il y a plus, si l'air est froid, la feuille dure, I'appétit lan-
guissant, il nait sur la fin de automne des vers ayant
le temps de se nettre en cocon, — comme cela s'est vu
en septembre 1858, — tousles vers, sans exception, sont
produits en papillons méles.

Si c’est 1a un fait exceptionnel, il ne prouve rien, si ce
n’est pourtant qu’il serait facile de reproduire I'exception,
puisqu’il suffirait de mettre & part les vers qui, arrivés a
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la méme phase de leur développement, et surtout prés de
monter, prendraient subitement, avec un appétit étrange,
une grosseur notable. Si, au contraire, le fait théorique et
pratique est vrai, le ver a soie, comme d’autres vers et
nymphes d'insectes et de mouches, grossit en raison de la
novrriture qu'il prend.

Boins & donner & la basse-cour.
10 Local; 20 Matériel; 3° Nourriture.

10 Local.— 1° Choisissez d'abord I'exposition la plus
convenable :¢’est celle du sud-est. :

20 Etablissez autant de divisions .que vous ‘avez d'es-
peces ou races a faire prospérer, et ne leur ménagez pas
I'edpace. -

3 A chaque diyision ajoutez un logement que le per-
choir ait, par exemple, 1 m. 65c.sur 1 m. 33 ¢. pour
un coq ‘et quatre ou cing poules; qu'il soit construit en
colombage et lattis couverts d’ardoises; que les pares alent
5 metres sur 8 matres de superficie ; que le sol intérieur,
plus élevé que le sol des cours, soit garni-d'une aire en
terre glaise foulée.

_4° Que les cours et pares soient recouverts d'une cou-
che épaisse de sable maigre, pour:écarter 'humidité.

5° Ajoutez une litidre épaisse de paille, qui sera re-
nouvelée été et hiver. Cela plait aux Volallles, -qui y. trou-
vent des grains et de petits vers. .

6° Qu'une rigoureuse ipropreté soit exigée de ceux qui
soignent les logements et le matériel contenant les nourri-
tures diverses. ‘ ' .

_+7° Ménagez des abris dans foutes les cours, recouverts
en chaume. C'est 14 que les poules aiment & se réfugier
durant les pluies ou-les grandes chaleurs. Mettez-y de la
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paille en hiver et du sable fin en été. La poule aime beau-
coup a s’y rouler et 8'y poudrer.

2° Matériel. — Ayez:1° des couvoirs, sortes de caisses
faites en bois léger et couvertes, fermant par une porte
grillagée établie sur un c6té. Que ces caisses aient
0,50 centimetres en tous sens; que ce grillage, serré, ar-
réte les rats et scuris ; que ces couvoirs soient suspendus
aux parois d'un local spécial, et réchauffés, pendant I'incu-
bation, par quelques moutons que I'on fait loger alors dans
ce local.

20 Des petits parcs consistant, les nns en un assem-
blage sans fond de 1 métre de c6té et de-0,50 cent. de
hauteur, assewblage sur lequel sont cloudes de petites
tringles ou lattes étroites et rapprochées. On loge 1a les
petits poulets avec leur mére, dans un autre local échauffé
de méme par des moutons.

Les autres seront de grandes caisses recouvertes d'un
vitrage ou.d’un filet, ou seront mis les poulets qu'on veut
habituer par degrés a l'air extérieur.

Nous ne parlons ni des perchoirs, ni des acgetteslongues
et & ‘compartiments pour séparer les graines, ni des cu-
vettes d’eau, qui dvivent étre p"\cees nen tout & fait a c6té
des nourritures.

‘3% Nourriture. — 1° On donne aux poulets naissants,
dans les premiers jours, une patée stche compesée avec un
ceuf durel, blanc et jaune hachés menu, mie de pain et
graine de millet, ou bien une pitée moitié son et farine,
détrempée d’un pen de lait. D'abord, nourriture 4 discré-
tion; puis, quand ils sont assez forts pour se nourrir de
graines siches, plus qu'une ration de patée a midi; on
diminue la farine, on augmente le son a4 mesure que le
poulet grandit.

120 Pour varier I'alimentation, distribuez, dés le plus
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bas fge, orge ou avoine crevée, graines séches de sarra-
sin, petit blé, dans les augettes amplement garnies. Le
riz commun , légérement cuit , est trés-recherché par les
"jeunes volailles, et I'assimiiation fait que cette nourriture,
quoique plus chére, est plus profitable. Toutes sortes de
résidus de viandes hachées conviennent & merveille.
3° N'oubliez pas la verdure : feuilles de choux, d’oseille,
des pieds de laitue suspendus en petits paquets, 3 une él6-
vation convenable, & I'ombre. En hiver , suppléez par des
betteraves, carottes et pommes de terre, concombres
cuits ou crus. ' L
Ces soins sont exigés dans les petits clos; car il est bien
entendu que la poule et 'homme ont besoin'de liberté
d'espace et de mouvement pour bien se développer. Aux
-poules libres distribuez des graines stches trois fois par
jour. ) o N
Il est bon partout que la femelle allaite longtemps ses
petits : le lait de la poule pour les siens, c'est la chaleur
qu'elle lear donne. Supprimez donc les perchoirs prés des
mares, pour que les petitsrestent le pluslongtemps possible
sous leurs ailes, et ménagez des abris ot ils se retireront,
sur un sable sec quand 1l pleut, et ol sera établi un large
nid. Ne laissez sortir dans les cours les petits que quand
elles sont sdches. Remetlez les perchoirs quand les petits
eux-mémes témoignent le désir de se percher. Enfin,
quand la mére les quitle, aprds le premier ceuf de la nou-
velle série, laissez courir les petits dans la pelouse d'un
verger jusqu’a I'époque critique de la premiére mue , et,
apres, renferinez-les dans des pares.

Fécondation des fleurs par les abeilles.

On' ne congoit pas , quand on songe au peu de frais et
de soins qu’exigent les abeilles, le peu d’empressement

R
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que I'on montre & se procurer des ruches. Outre le miel et
la cire, P'abeille donne un produit inaper¢u , dont nous
avons a parler. ’ .

Un verger dans le voisinage de plusieurs ruches pro-
duit plus qu'un autre verger que ne visitent pas les abeilles,
dussent, d'ailleurs , les conditions de culture et d’exposi-
tion étre les mémes. Cela est incontestable ; voici I'expli-
cation : I'abeille, pour sucer les sucs des fleurs , fait tom-
ber la poudre fécondante sur les stigmates ; elle-méme
s’en charge pour la préparation des cloisons des rayons,
et, en ginsinuant dans d'autres fleurs, elle y porte la
poussitre fécondante que peut-étre elles n’auraient pas
recue par le souffle du vent ou par les secrétes affinités. 11
en résulte une fécondation artificielle pour les arbres &
fruits, et , pour les plautes et arbustes & fleurs, I'éclosion
de variétés tout & fait imprévues. Par exemple, qui se
_ douterait, si ce fait n’était tout & fait constant, que des
giroflées , dans le voisinage des pensées de jardin, les
rendent panachées de vingt nuances différentes? Ce que
que faitici le hasard, l'abeille le fait.

Mais, dira-t-on, I'abeille va au loin, et, sans que j'aie
des }uches, les abeilles de mon voisin serviront 2 mon
verger. — Oui, si votre verger touche au sien; non, s'il
est éloigné, ou s'il est sur un terrain supérieur. Car I'a-
beille , quand elle butine- abondainment, n'aime pas A
voyager, et toujours, en revenant, elle aime a redescendre,
et non 4 remonter, pour regagner sa ruche : son aile plie
sous le poids du fardeau gu'elle porte,

Moyen de conserver les instruments aratoires.

En agriculture, toutes les économies, quelque petites
qu'elles soient, ont leur importance. C’est pour cette raison
que je crois utile de faire connaitre un procédé d'une



— 339 —

grande simplicité, pour conserver les instruments aratoires.

La plus grande partie de ces instruments sont, en sor-
tant des mains de I'ouvrier, couverts d’une peinture a
. Fhuile ; mais, comme cette peinture ne dure qu'un certain
temps, il est important que les cultivateurs aient & leur
disposition un moyen simple,, qu'ils puissent employer
eux-mémes, pour garantir leurs instruments des influences
de I'air et de 'eau. Ce moyen consiste 4 frotter ces instru-
ments avec un pinceau ou un chiffon de linge imbibé d’huile
siccative chaude. Cette huile, en séchant, forme un vernis
sur le bois et le fer, et, pénétrant dans le bois , elle 'em-
péche de se fendre, le préserve de la pluie et du soleil
tout aussi bien que la peinture, Il faut employer pour cet
usage les huiles de noix, de lin, de chenevis, etc., qui
sont siccatives. On doit énter de se servir des huiles de
colza, de navette, d’olive, etc., qui ne sont pas sicca-
tives, c'est-a-dire qui ne sechent pas.

Tl est bon de dire ici que toute espéce d'huile peut étre
rendue siccative , en la faisant bouillir pendant un quart
d’heure avec de la litharge (deutoxyde de plomb) dans
la proportion de 25 grammes par litre.

Races gallines.

“Améliorer nos races est, en général, le plus sage parti.
" Toutefois il est des importations et des croisements qui ne
sont pas du tout & dédaigner. Il est des régions entitres oil.
les poules sont de toutes les couleurs, sauf le vert et.le
rouge pourtant d'autres ot elles sont toutes blanches;
d’autres ot elles sont noires avec des oreilles blanches et
rouges. Soyez sir qu'un intérét s'attache a la couleur,
soit pour I'aspect, soit pour la chair, soit pour les_ceufs, et
a Paris il y a plusieurs qualités fort bien distinguées, dont
le pnx différe considérablement,
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Mais c’est & la race, plus encore qu'a la couleur, qu'il*
faut faire attention. Voulez-vous une basse-cour d'un
aspect riche, ol le coq soit grave, les poules étrangement
coiffées ? prenez la race du Houdan, dont les qualités dé-
passent la beauté, Les os sont légers, la chair a de la
finesse et du volume. La poule est précoce et féconde. Le
poulet, en qﬁatre mois, acquiert un beau volume, sans le
secours de certaine, opération. La poule'a presque le poids
du coq, et donne de gros ceufs bien blancs dés-le mois de
janvier, Elle s’éldve plus facilement qu’aucune de nos
poules indignes et est moins pillarde , mais aussi moins .
bonme couveuse, vu qu'elle est coutumiére du fait,

La race cochinchinoise a été introduite depuis peu par
I'amiral Cécile, et vient de Chang-Hai; mais les premiers
sujets ont été mal croisés, et cela a ccntribué a faire
déprécier cette excellente poule que I'on soigne enfin. Les
poulets exigent des soins au moment de la inue, par les
temps froids et pluvieux. Ils sont plus sujets a la goutte
que d'autres si la basse-cour est mal entretenue et
boueuse. Du reste, ils sont fort rustiques et résistent
facilement ; seulement il faut leur donner de ’espace suffi--
samment. La cupi&ité est la cause de la perte de la
moitié ou des deux tiers des éléves. Le coq est brave,
quoique peu querelleur, si ce n'est avec les nouveaux

-

arrivés. La poule , dont le regard est doux, se bat avec .

fureur contre toute nouvelle poule introduite , & ce point,
dit M. Ch. Jacques, que des paralysies mortelles sont
déterminées par le combat. La poule est-sédentaire , ne
pille pas et n'escalade pas de barritres. La poule est
bonne productrice jusqu’a trois ou quatre ans, et le coq est
bon pour Ja reproduction jusqu’a cing ou six ans. Mais on
use la poule en la faisant couver cinq ou six fois par an et
denx ou trois fois dans le méme nid. Le cog atteint

-~
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34 kil 12, et la poule & 3 kil., et il faut que ce soit dés
la premiére année, pour que 12'1 qualité soit parfaite.

Pingage de. la vigne.

Le pingage est une amputation pratiquée par le pouce
et 'index sur la plante que 1'én veut rendre plus féconde.
La théorie peut sembler un paradoxe; le fait justifie la
théorie. Voici donc ce que disait et faisait prévoir I'ob-"
servation : le produit de la nature, contrarié, ‘meurt s%l
est faible, devient plus fort s'il a vie. La médecine le dit,
Vagriculture .le dira. César et d’Alembert n'ent pas été
des sots, ce me semble; ils ne semblaient pas des-
tinés a vivre. La fable d'Hercule enlevé du sein’de sa
- mére et devenant le symbole de la force nlest point une

fable si folle. Le Ture serait voluptueux et efféminé sans
Mahomet ; avec le sénat romain, !'ltalien est devenu le
conquérant du monde; avec les Francais en Russie, il a
donné le soldat le plus patient du froid et des privations.
Soyez siirs que la nature est une et n'a qu'une loi : elle
s’applique 4 la plante autrement qu’'a I'homme, a la plante
autrement qu'a l'animal, mais toujours dans le méme
plan. On peut rire tant qu’on voudra rire ; le rire contribue
A la santé des Frangais surtout, et, heureusement, ne nuit
enrienk la santé dela plante, non plus que le pingage.
Voyez le fait, ou plutét les faits : le pingage...........
appliqué non-seulement aux melons, qui ont une rencinmée
un peu bonasse, comme les cornichons,—mais encore aux
petits pois , aux tomates, & une foule de productions po- -
tageres, le pingage a le double mérite d’empécher les sucs
végétaux de se perdre dans I'inutile création et développe-
ment d’'un rameau infécond ou pauvre, puis de reporter
. ces sucs sur les feuilles, les bourgeons et les fruitsrestants,
pour en augmenter le volume et en activer le dévelop~
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pement, la maturité et la perfection. Au pied de tabac
on ne conserve qu'un certain nombre de feuilles, et-l'on
pourrait faire un choix méme des feuilles & développer. La
plante qui donne quatre melons de premiere qualité est
préférable a celle qui pourrait en donner vingt. Et la
taille de la vigne, qu'est-ce autre chose qu'une dérivation
de la séve sur la tige que I'on préfere avec droit et expé-
rience? Le pingage vient compléter cette premiére ampu-
tation salutaire. , ‘

Mais la vigne n’est pas une plante molle? —Ni le figuier,
n'est-ce pas ! Eh bien ! Argenteuil tire le plus grand profit
du pingage appliqué aux bourgeons foliacés. Les jeunes
figues ne coulent plus et grossissent vite, mirissent plus
tot et contiennent plus de sucre. La chose né se fait pas
d'hier dans cette intelligente commune. On fait plus encore : -
des que la montre est siire, bien nouée, on abat sans mé-
nagement toutes les figues qui dépassent la quantité jugée
suffisante, vu la vigueur du figuier. On retranche aussi le
superflu des péches, des poires, des prunes diverses.

Le noyer est & éretfer.

On a reconnu que le noyer , lorsqu'il est greffé, décuple.
la preduction de son fruit, et pourtant, comme il produit
naturellement beaucoup, on n'a guére songé & soumettre
cet arbre si précieux, et pour son bois et pour ses noix, a
un procédé d’amélioration si simple et nullement cotiteux.
Il serait bon, comme pour tout arbre, de choisir le sujet
jeune et de bonne espéce.

Bois de chauffage.

Chacun n'a pas des idées bien arrétées sur la valeur re-
lative des essences de bois destinés au chauffage. Le -
meilleur de tous est Yorme, qui s'allume bien et jette

~»
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‘beaucoup de chaleur. Sous la cendre, sans jeter ni flamme
ni fumée, il donne le lendemain un -brasier inattendu. Le
hétie brille trop vite; il est bon pour les hotels garnis et
les richesfoyers. Lechéne est bien préférable ; mais, jeune,
il pétille trop et jette auloin des débris ardents. Le charme
donne flainme vive et bon charbon. Le saule, le peuplier,
I'aune, le trembie et méme le tilleul sont de pauvres bois.
Le sapin a de l'ardeur, mais ne convient guére qu’'aux
patissiers, ainsi que le bouleau,

Pour Yapprovisionnement, il faut eicore consulter la
provenance, {'age, le climat, et surtout le degré de séche-
resse, Les terrains humides n’ont que des bois maunvais,
dans les vallées, les mardcages, les fossés. Au contraire,
les coteaux, les rocs, les terrains eri graviers fournissent
de bons bois. Trop vieux, le bois a perdu beaucoup; trop
jeune, il a trop de séve qui s'évapore ; il en est de méme
s'il a été flotté, mis en chantier a découvert ou dans une
cave humide : il contient beaucoup d’eau et perd de sa
substance. Le'chéne et le charme verts ou flottés perdent
jusqu’a 25 kilog. sur 100. ' -

A

Conservation des échalas ct hois de jardin. .

Conserver intacts, durant yuinze années, des paisseaux, .
échalas, bois de palissage et autres exposés & toutes les
intempéries, n’est-ce pas un service fort notable rendu a
I'agriculteur; etspécialement au jardinier et au vigneron?
Tndiqué en 1841 par M. le docteur Boucherie, le moyen
est recommandé par MM. Bulter fréres, borticulteurs &
Troyes. Faites dissoudre , dans un baquet ou auge en
pierre, 1 kilog. pour 1 héctolitre d'ean (100 litres) de
sulfate de cuivre, coupez les'bois en février ou mars,
donnez-leur la forme que demande }'usage auquel vous les
destinez, et plongez ces bois dans la dissolution cuivrique,
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ou ils resteront de 8 4 12 jours. Si vous vous servez de_
bois déja sec, plongez de méme; mais faites chauffer le
bain & 70° durant 6 4 10 heures. On peut, pour du bois en
pleine végétation, le plonger debout sur la tranche dans
_le liguide froid, en laissant au bout de la tige supérieure
un bouquet de feuilles, qui fera monter dans les canaux
de la plante le iquide comme une séve. On sait que parle
méme moyen le bois est rendu incombustible. M. Kuhimann,
savant chimiste, pense que le chlorure de baryum, qui
cofite 20 fr. les 100 kilog., lequel a I'avantage de pénétrer
jusqu’au ceeur du bois, peut étre substitué a tous les autres
sels.

Nouveau ver A soie.

Ce nouveau ver vient encore de Chine et se nourrit des
“feuilles du vernis du Japon (ailanthus glandulosa), arbre
fort répandu en France ; ef, comme il supporte la tempé-
rature un peu fraiche, il pourra vivre en plein air chez
nous, comme en Orient. M. Guérin-Méneville annonce
que I'un de ces vers a déja fait son coton dans une feuille
du vernis du Japon, aprés I'avoir repliée en gondole, et

. qu’il a filé une forte attache destinée & maintenir le cocon
sur Parbre, quand la chute des feuilles eit pu compro-
mettre sa stireté. Il suffit donc de garnir, au printemps, le
vernis de différents vers qui éclosent en mai, et de les pré-
server de la voracité des oiseaux, ce qui nous semble
beaucoup plus_difficile, vu qu'ils en sont trés-friands. Un
ouvrier invalide, incapable d'un autre travail, sert en
Chine 4 garder et & écarter I'ennemi. Nous croyons qu'il
faudrait se résigner a cueillir les feuilles ; car, autre diffi-
culté, quand les vers ont tout mangé sur un arbre, il faut
les prendre un.a un pour les remettre a I'assaut d’un autre.
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Engraissement des poulnfdes.

Le docteur Lepelletier (de la Sarthe) nous apprend que
I'engraissement des poulardes n'est pas seulement une
affaire de plus ou moins d’aptitude & manger chez la béte
et de prodigalité de nourriture chez I'engraisseur. Non
pas ! la santé, outre 'appétit, est & soigner, et la science
a raison de ne pas dédaigner I'hygidne de la basse-cour.
Done, honni soit qui mal y pense, s'il faut entrer ict dans
des détails moins appétlssants que la poularde en broche.
Tant qu'elle a la téte rouge o rose, et que les déjections
sont séches, la poularde se porte bien; des que les déjec-
tions deviennent fluides et que la créte prend une teinte
violette , il faut lui rendre et la liberté et la nourriture des
simples mortelles 'de son espéce au lieu des succulents
diners, mais en cage ; — sinon , vous perde7 vos soins
votre argent et vos poulardes.

Mais, par 'dme de la premitre poule qui fut poularde
du Mans , vous écriez-vous, pourquoi ces sottes ne con-
sentent-elles pas & bien boire, bien manger, bien dormir?
~ Est-ce que la morale de cetie vie-ci ne se réduit pas, pour
elles, & ces mots d'une vieille comédie :

Un bon diner et surtout un_ bon lit!

C’est que vous ‘vous trompez fort! Le bonheur est un
sﬁpplice pour la pauvre recluse | un supplice de six se-
maines, pour qu'elle arrive & I’honneur de conquérir le
titre de poularde du Mans, sans étre jamais allée au Mans!
19 On les met.dans un lien un pen obscur; on leur donne
une pite mélangée de deux tiers de farine de sarrasin et
d’un tiers de son, ou méme moitié; 2° aprés quelques
jours, on les loge dans les mues : ce sont des comparti-
ments dans des celliers biens aérés, ou régne une douce
température. -
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Eh bien ! de quoi ont-elles i se plaindre I — Attendez
donc ; il estrdes gens qui ne font jamais un peu de bien que

.dans le but de faire heaucoup de mal, et les animaux pré-

tendent que 'homme est de ces gens-1a. Voyez : dansces
mues, 10 la poularde est privée complétement de lumidre ;
20 elle est plongée dans un silence profond ; 80 & peine si
V'animal remue et digére; 40 deux fois par jour,le gedlier,
c¢'est-a-dire I'engraisseur, 4 la lueur d'une lampe sépul-
crale, vous prend trois poules, les lie par les pattes en-
semble, et vous leurintroduit dans le bec un paton de farines
d’orge et de sarrasin délayées dans du lait, paton de la
grosseur qu’il peut faire entrer en poussant avec le doigt
dans le jabot, et faire descendre en glissant la mainle long
du cou ; 5° hors le lait qui fait glisser le_péton, et quelques
gouttes de lait coupé d’eau aprés cette opération, la pou-
larde ne boit plus,—Dans un drame de Shakespeare, il est
dit au criminel : Tu ne dormiras plus ! — Ici, il est dita
I'innocence : tu ne boiras plus! mais redoublement et en-
tassement de patons, de dix & quinze par repas!

Et si le repas précédent n’a point passé! car enfin le
spleen, la nostalgie, que sais-je? — oh! alors quelques
cuillerées de lait pur dans le bec de la patiente.

Est-ce tout ? Non pas. Voici le : tu ne dormiras plus!

- A minuit, heure des revenants et des fantGmes, le fan-

tome du nourrisseur revient, saisit la poule, lai demande
si ellea appétit, ou, sans le Jui demander, la force & man-
ger, et la couche sur un cdté ; demain, ou plutét la nuit
suivante, il la couchera sur l'autre c6té , et défense a
elle de se mouvoir. Un peu de graisse ajoute a I'engraisse-
ment dans les derniers jours, étant mélangée avec la pate
du paton. 124 14 kilog. des farines indiquées_ont produit
environ_17 kilog. de péte ainsi absorbée. C'est, outre les

~ soins, — comme elle vous en dispenserait ! — pour une
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belle poularde, une dépense de 8 a 10 fr.; mais elle se
vend de 25 4 30 fr. On n’en peut gudre soigner que vingt :
gain probable, & 20 fr., 400 fr. en six semaines.

Si le nourrisseur en empate cent de septembre a fin
mars , ce seraient 1,000 fr. Mais que de soins, que de
martyres, et aussi que d’assassinats! Ceci diminue les
profits; on ne mange guére les morts ! ‘

Conservation des foins.

Répandez sur le sol du hangar une couche de paille
épaisse; placez dessus le foin a conserver, et recouvrez-
le d’'une autre couche de paille. Quand vous en userez,
enlevez d’abord celui qui est le plus a la main, en tragant
un sentier autour’ du tas, sans déranger la ‘couche de
paille. On arrive & former une meule de fourrage, laquelle
se conserve nullement détériorée aprés I'hiver.

Avis aux baigneurs.

On se trompe en supposant qu'il est mieux d’entrer dans
I'eau quand le corps est refroidi que lorsqu'il est échauff¢
par un peu d'exercice. Avant de se plonger dans l'eau,, il
faut s'étre donné assez de mouvement pour accélérer V'ac-
tion du systéme sanguin et amener un peu de chaleur i la
surface. On acquiert ainsi une force de réaction contre le
saisissement que I'on éprouve au contact de I'eau. Mais,
Pexcés est h éviter, c’est-a-dire que si le mouvement
qu’on s'est donné a produit une forte transpiration, accom-
pagnée de langueur, de lassitude, alors il faut bien se gar-
der de se jeter a I'eau. -

Que toujours un exercice modéré précéde un bain froid ;
ce bain doit &tre d'une durée courte et déterminée d'aprés
la constitution de la personne qui se baigne. Ainsi, il est
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trés-imprudent, aprés la premiére sensation de froid , de
rester dans I'eau jusqu’d ce qu'on sesente de nouveau saisi
par le froid. Il est des personnes qui ne peuvent s¢ décider
a se mouiller, et qui entrent dans I’eau par degrés, lente-
ment; ¢’est d’une grande imprudence -encore. Il faut se
mouiller entitrement, subitement et sans aucune hésita-
tion. Enfin, s'il est constaté que I'on peut fumer , boire et
méme manger dans T'eau, quelle que soit la force de la
constitution, il est mieux de ne se baigner que trois heures
aprés le repas. On rit de cette prescription , et 'on a tort
de rire. L’eau qui pese sur 'estomac est 800 fois plus pe-
sante que l'air, et, de plus, elle est plus froide ordinaire-
ment. De 13, suppression et arrét subit de la digestion com-
mencée, si vous vous baignez trop 6t.

Moyen de prévenir les accidents en mangeant des champignons.

Dans ces derniers temps , plusieurs accidents occasion- |

nés par des champignons ont ¢té signalés ; nous croyons
utile de rappeler un procédé expérimenté avec succes
pour utiliser des champignons douteux. Pour cinqg cents
grammes, un litre d'eau et deux cuillerées de vinaigre ot
les champignons macéreront deux heures; les passer en-

suite dans deux eaux froides; troisitme eau sur le feu, ou -

ils blanchiront un quarf T'heure; les.laver ericore dans
I'eau froide, les essuyer et les appréter.

- Constatation de I'dge d’un cheval.

Voici pour constater 'dge d'un cheval , aprés qu'il a
passé neuf ans , un moyen que beaucoup de nos lecteurs
ne connaissent pas sans doute,

Quand un cheval est 4gé de plus de neuf ans, une ride

" parait au coin supérieur de la paupiére inférieure, et cha-
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que. année une autre ride bien marquée se forme succes-
sivement. Ainsi, lor:qu'un cheval a trois rides a cette
place, il est g€ de douze ans.

C'est & un habitant d’Albama qu’on doit cette curieuse
observation, Il prétend que ce moyen est infaiilible. Dans
tous les cas, le fait est d'une vérification facile, et, s'il est
vrai, on pourra désormais connaitre d‘aune.manigre précise
Page d'un cheval au-dessus de neuf ans, ce qui parfois ne
laissait pas que d'étre embarrassant et souvent impossible
a I'inspection des dents, seul moyen que I'on avait jusqu’a
présent. ‘

_ Engelures.

Les engelures consistent dans les gonflements plus ou
moins considérables des deigts. La peau rougit, s’enflamrhe
et s’ulcére méme, quand le gonflement est trés-prononcé.
Dans tous les cas, les engelures qui persistent longtemps
font contracter & la peau des doigts une couleur blafarde,
qui donne un aspect trés-désagréable a la main. Le déve-
loppement de ce mal a pour cause, d'abord le tempéra-
“‘ment lymphatique : on a remarqué que les personnes de
ce tempérament pouvaient difficilement s’en préserver;
puis, ce qui détermine la formation des engelures, c’est
I'humidité chaude, l'impression subite du frold, I'habitude
mauvaise qu'on donne 2 beaucoup d’enfants de ne se laver
les mains_qu’a l'eau tiéde.

Quand elles commencent, que le gonflement des doigts
vient de se prononcer, on peut en arréter le développe-
ment par des frictions de neige sur les parties malades :
c’est un tonique qui, en crispant les parties gorgées de
sang, dissipe la tumeur qui était en train de se former. O.n.
peut également prendre des bains de mains (mnaniluves)
avec de I'eau salée, ou de l'eau de savon, ou encore avec
une décoetion trés-forte d’espéces vulnéraires,
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Lorsque les engelures sont parvenues a 1'état d’ulcé-
ration, il faut se garder d’employer ce dernier traitement.
On fera, contre cette complication ficheurse, des onctions
avec du cérat & D'extrait de saturne, au camphre ou 2 {'o-
pium. Si la maladie est trés-étendue, qu'elle occupe tous
les doigts, yu'elle présente enfin un caractere constitution-
nel, on ne pourra parvenir 4 la guérir qu'en appliquant
des exutoires (vésicatoires) et en adoptant un régime for—
tifiant.

s,

i, oo . ’ .
Gergures des mains, des pieds, des lévres et des seins.

Les gergures ou crevasses des méins ou des pieds ne
sont pas communes chez les personnes qui ont I'habitude
de se soigner. Les premitres se font remarquer souvent
chez les gens de la classe ouvritre, qui.exposent leurs
mains & I'air sans aucune. précaution et qui manipulent des
substances plus ou moins excitantes; les autres, celles des
pieds, se développent chez les personnes qui transpirent
beaucoup de cette partie; ¢'est la conséquence de 1'état de
ramollissement de la peau des extrémités inférieures. Les
gergures des leévres ocu du sein se développent, les unes
sous l'impression du froid, les autres sous I'influence d'une’
succion trop violente ou trop prolongée du mamelon, Ce
sont du moins les causes les plus ordinaires.

Pour guérir les gergures des mains, il faut d’abord les
soustraire 4 I'action du feu, & I'impression de l'air et au
contact de toutes les substances irritantes que par état
certaines personnes sont obligées de manipuler. Pour arri-
ver A ce résultat, on prend des maniluves (bains de mains)
deux ou trois fois par jour, et on enduit les parties, apres
les avoir essuyées, avec une substance grasse. Cette sub-
stance n’est pas indifiérente; on emploie, de préférence
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a toute autre, du cérat préparé i I'extrait de saturne ; on
agira de méme pour les pieds. On gantera les maing, et
on couvrira les pieds d'un chausson de peau. On traitera
les gergures des levres enles oignant d’onguent rosat, ou
en les couvrant d'une pommade composée de la manidre
suivante : :

Huile d’amandes douces. . 8 grammes.

Cire blanche. . . . , . 4 grammes.
On les fait fondre I'une dans I'autre, pour toute prépara-
tion.

Cest surtout quand on s’exposera & I'air qu'il sera bon
de g'oindre de cette pommade; dans tous les cas, il fandra
prendre la précaution, lorsqu’on sortira de chez soi, sur-

_tout le matin, de bien essuyer les levres; le froid ou les
autres accidents de la température agissent beaucoup plus
sur ces parties, déja si délicates, quand elles sont treinpées
d’humidité. "

Les gergures au mamelon ne peuvent étre cicatrisées
qu’en interdisant le sein au nourrisson ; sans cette précau-
tion, les gergures, qui proviennent le plus souvent d'une
succion trop énergique, trop fatigante, ne font au contraire
ques’agrandir. On les fait cicatriser en leslavant de temps
en temps avec du vin miellé tidde, ou en les oignant avec
du cérat & Vextrait de saturne légerement opiacé.

Coryza aigu, ou casque.

Cette maladie, qui consiste dans I'inflammation de la
membrane muqueuse du nez, correspend & I'enchifréne-
ment ou rhume de cerveau.chez '’homme; mais elle est
infiniment plus grave chez les bétes & cornes. Voici ses
symptomes : abattement, cessation d’appétit, gonflement
des yeux, et quelquefois perte de la vue, engorgement de
la membrane du nez, qui prend une teinte violacée, et
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d’ot1 s’écoulent ‘des mucosités sanguinolentes; les cornes

présentent quelquefois .une collection de pus; I'animal

chancelle en marchant, et il respire avec bruit. Si de

prompts remédes ne sont pas administrés, I'inflammation

gagne le cerveau, produit la fureur, le vertige, et I'animal .
meurt au bout de cing ou six jours,

De fortes saignées, I'application de sétons au cou et au
fanon sont les premiers remddes & appliguer.

On fait en méme temps des injections d'une décoction
titde de fleurs de mauve dans le nez, et 'on applique un
cataplasme de farine de graine de lin sur la téte. On y -
ajoute des lavements formés d’une décoction de son et de
quelques tétes de pavot. L’animal doit &tre tenu 4 la didte
et 2 'eau blanche.

Les émollients sont remplacés avec avantage par des
applications d’eau salée ou d’eau légérement vinaigrée
sur le sommet de la téte, quand la chaleur est trop vive &
la base des cornes. Quand il y a coryza des cornes et des
sinus, ce que l'on reconnait & ce que le malade tient la
téte penchée sur I'un des cbtés, et & ce que les cornes
rendent un son mat & la percussion, il faut amputer la
corne du c6té qui parait le plus malade, faire pencher for-
tement la téte de ce c6té, et introduire un peu d’eau dans
les oreilles pour obliger 'animal & les Secouer. De cette
manitre on force la matiere contenue dans les sinus du
- cornillon & s’échapper. On panse ensuite la plaie avec du -
basilicum. _ -

Engravée. - ]

L’engravée est une inflammation du pied, le plus sou-
vent déterminée par des graviers ou au autres corps-étran-
gers qui se sont enchassés entre les onglons. Il en résulte
de l'inflammation, de la douleur, du gonflement dans le
pied, etl’animal boite. Si, dans cet état, on le force a mar-

\
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cher, il peuat devenir fourbu. Souvent U'engravée produit
des bleimes, c'est-a-dire- une contusion a la sole qui
donne naissance a une suppuration, I'enflure des.paturons
et de la couronne. Enfin la chute du sabot peut étre la
suite de -la fourbure. Le repos, des bains de pieds et des
cataplasmes émollients suffisent pour dissiper I'engravée.
Cependant il est bon de faire ferrer le beeuf, afin d’éviter
une rechute, 8’il a encore une longue route a parcourir.

Procédé pour combattre la diarrhée et la faire digparaitre instanta-
nément.

Pendant I'année 1855, alors que le choléra sévissait
avec vigueur dans les parages que, par ma position, je
devais nécessairement habiter, j'ai été & méme d’'appré-
cier les ravages de ce fléau, terrible adversaire de 'homme.
Je ne chercherai point, aujourd’hui que les craintes qu'il
avait fait naitre alors ont disparu, 4 rdviver les trisles
souvenirs qu'a laissés dans maints endroits, dans maintes
familles , cette épidémie; je me bornerai 4 dire quelques
mots sur son précurseur, mais moins terrible, la diarrhée.

Une longue expérience, de sérieuses études avaient
amené d'habiles praticiens 4 employer des astringents, des
palliatifs qui ‘devaient, sinon rayer radicalement cette’
compagne détestable, du moins en arréter les progrés et la
tenir en suspension. I faut vraiment qu’une désorganisa-
tion intérieure soit la suite immédiate de la diarrhée; .
quoi qu'il en soit, elle doit produire de graves désordres
chez 'homme, attendu que, lors de 1'épidémie cholérique,
il fallait combattre la diarrhée dés I'apparilion des pre-
miers symptomes : telle était du moins I'opinion accréditée
des successeurs d Hippocrate. Combattre!... ce mot était
bien vite prononcé ; inais avec quelles arines, avec quels
remddes efficaces ? Voild ol était le nceud gordien.

: 23
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Llesprit de camphre, qil’on a tant préconisé avec rai-
son, arrétait, pris en temps opportun, les ravages de la
 diarrhée, & laquelle pouvaient succéder fort bien les crampes
les plus agagantes , les symptomes les plus alatinants, et
par suite une mort soudaine et inopinée. Bien des fois,
pourtant, ce reméde n’a point répondu & Pattente qu'on
s'en était forméde; et, si 'on a néanmoins échappé aux
étreintes d’un cruel trépas , est-il vrai de dire aussi qu’on
a eu la douleur de ne se voir point débarrassé d’un héte

aussi incommode ? '
Mon assertion pourrait étre corroborée par quelques
~ personnes encore pleines de vie, qui, aprés trois années
d'anxieuses souffrances, ont eu le bonheur de se débar-
rasser de la diarrhée la plus opiniitre et la plus tenace,
qui elt assurément causé leur perte. Leur délivrance est
due au procédé que je veux i)ropager et répandre ; et si
d’autres guérisons, aussi promptes que radicales, n’avaient
été obtenues depuis, bien certainement je in’abstiendrais
de ‘porter & la connaissance de mes honorables lecteurs
un reméde dont je puis attester I'efficacité , un reméde

qui peut procurer de si grands soulagements & 1'bumanité -

souffrante. -

Pour indiquer cette recette , je raconterai le fait sui-

vant : '
. — « C'étail le mois de décembre dernier. Malgré la
rigueur de la saison ; la diarrhée , avec tout son prestige ,
avait-envahi notre locality ; la. consternatxon étaitgénérale,
tant la maladie avait pris d'empire sur -les esprits faibles
et craintifs. _ :

» Un de mes amis, revétu d’un-caractére'éminemment
honorable , fut atteint, aprés son modeste+diner, d’une
violente diarrhée. Il m’avait admis ce jour-1a 3 sa table,
et, voyant I'instantanéité du mal, j'eus pour moi de cruelles
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appréhensions ; 'mais j'en fus quitte pour la peur. Iin'en
fut.pas ainsi de mon amphytrion : sa physioromie avait
pris une teinte violacée ; des bouillonnements aigus et con-
tinuels ’obsédaient horriblement; un abattement acca-
blant paralysait tous ses efforts ;1a selle pour lui était en
permanence.

» Des applications avaient bien été faites, des remedes
avaient été employés ; rien n'avaitapporté le moindre scu-
lagement A la situation’ du patient. L’intensité du mal
augmentait sans cesse ; se résigner et souffrir , telle était
la résolution de tous les spectateurs de ce triste drame.

» Il était huit heures; le moindre changement ne s'était
pas encore produit. Tout a coup une idée subite vient
ranimer les sens du malade. Malgré I'exaltation de son
imagination fébrile, il se rappelle un proeédé qu'il a vu
lui-méme appliquer, et, se levant sur son séant, comme
exaspéré : — « Prends vite un bol, me dit-il, verses-y
» seulement Je jaune d'un euf que tu délayeras bien avec
» une cuillerée d’'huile fine; tu mettras ensuite dans ce
» mélange un peu de sucre pour en atténuer Vamertume ,
» et, apres avoir bien battu ce mixte, tu I'arréseras de
» quelques gouttes d'esprit de camphre ; aussitdt apris ,
» j'avalerai cette potion : va done, et & 'ceuvre. »

» Ainsi ful dit, ainsi fut fait!... et quelques minutes
aprés, un mieux sensible se manifesta visiblement. La
diarrhée sanguinolente cessa comme par enchantement ;
les organes intestinaux reprirent leurs fonctions ; un som-
meil doux et profond ranima les forces du malade ; la gué-
rison fut radicale, etle rétablissement prompt et assuré, .

Telle estla recette dans toute sa simplicité. Puisse-t-elle
étre comme selon mes ardents désirs!... Ainsi j'aurai
contribué bien volontairement au soulagement de ceux
qu’affecte trop cruellement cette maladie. Je me réjouirai
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avec eux, et je serai largement dédommagé de ma com-
plaisance toute philanthropique, s'ils me font espérer et
croire en leur sincére gratitude, et bien plus encore si ma

fiche de consolation peut étre le doux souvenir d'avoir fait
du bien!..:

Gangréne.

Tout le monde sait que la gangréne est la mortification
d'une partie queleonque du corps de l'animal. Cette
absence de la vie est indiquée par la couleur noire de la
peau, par V'odeur cadavérique de la partie gangrénée, et
par P'abolition de la sensibilité , du mouvement et de la
chaleur.

La gangréne peut étre causée par des aliments mal-
sains, par 'usage du seigle ergoté, le froid, l'introduction
de quelque venin, le charbon, etc.

Lorsqu’on n’a pu prévenirla formation de la gangréne -
par des saignéez, des boissons rafraichissantes et acidulées,
it faut employer un traitement antiseptique et opérer la
séparation des parties mortifiées.

La gangrene demande un traitement prompt et ¢ner-
gique, qui exige le concours d’un vétérinaire habile.

"Hydrephobie ; moyen de la combatire.

Les feuilles publiques ont plusieurs fois rapporté les
navrants spectacles, I'horrible agonie dans laquelle s’est
débattue la victime prématurée de ce rédoutable fléau!...
Qui de vous n’a été ému jusqu’aux larmes au récit de ces
calamités!... Le coeur ne vous a-t-il point saigné en
songeant seulement aux douleurs atroces qu’éprouvait ce
moribond, chancelart entre les angoisses les plus cruelles
de sa vie prés de s'éteindre, et la tombe, préeipice béant
- prét i le recevoir !... Ah! que ne peut la rage jointe au
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désespoir !... A d’autres le soin de vous le faire connaitre,
3 moi la satisfaction de vous fournir des armes pour la
combattre..

Des I'apparition des premi&rs symptémes morbifiques ,
on s'empresse généralement de prévenir les suites d’un
accident si grave en appliquant certains procédés dont
Vefficacité est toujours contestable par les seuls résultats
obtenus. Ainsi, on a recours i la cautérisation par le fer
chaud ou le nitrate d’argent, moyen offrant peu de garanties,
parce que la cautérisation n'agit que sur la partie blessée,
et que la bave déposée autour, s'infiltrant peu a peu, suffit
seule pour amener indubitablement I'hydrophobie. On se
hasarde encore de recourir & la succion, danger vraiment
imminent ; car, ami lecteur, vous n’avez pas oublié la triste
fin de ce héros chrétien, de ce jeune médecin du dépar-
tement de la Dréme, qui, en 1852, mourut ainsi victime
de son dévotiment.

On emploie enfin les bains entiers d'eau salée, qu'on
prend ducant trois jours et & plusieurs reprises différentes,
savoir : trois bains successifs le matin, & I'eeil méme de la
~ source et & froid, et trois autres le soir. Témoin oculaire
de maintes guérisons par Vemploi de ce dernier procédé,
je le recommanderai i tous ceux qui, .en ayant besoin, se
trouveront & méme de pouvoir en faire ou prescrire 'ex-
périence ; mais comme pour Ja plupart, amis lecteurs, vous
étes dans V'impossibilité de vous livrer & de si avantageux
essais, j essayerai d'atténuer la gravité de votre position.

C’est donc pour ceux qui sont si malheureusement dotés
sous ce rapport, que je ferai connaitre un remede efficace
contre cette horrible maladie, méme aprés les premiers
acces. Je V'offre, ce remede , pour tout le monde | car,
quand on désire faire le bien, I'égoisme perd son prestige,
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et toute particularité doit cesser devant les besoins de
I'humamté tout entiére. :

— Lorsqu'on a été mordu par un chien enragé, il
convient de laver la plaie, ainsi que le pourtour , avec du
lait de vache bouillant, au moins pendant neuf jours.

On prend également fous les matins a.jeun, et encore
pendant neuf jours, un verre titde de la potion suivante :

1. Racine d'angélique en poudre. . . . 30gr.
2. Racine de gentiane en poudre. . . . 30
3. Thériaque fine de Venise, . . . . .30
. 4. Assa-fetida bien écrasée. . . . . . 15

5. Racine d’églantier effiiée. . . . . . 40

* 6. Racine de scorsontre sans ratisser. . . 40
7. Huitres de mer en poudre. . . . . 15
8. Selmarin. . . . . . . . . . 20
9. Rue, tiges fraiches, bonne demi-poignée.

10. Sauge, autant, coupée bien menu.

11. Une téte d’ail bien écrasée.

12. 3 tétes poireaux avec leurs barbes.

13. Deux petits oignons.

14. Une bonne pincée de paquerettes.:

Il faut soumettre le tout a une forte ébullition aves
trois litres du meilleur vin rouge qu'on peut se procurer,
dans un vase ou pot neuf hermétiquement ferms. On le
laisse ainsi soumis a P'acticn d'un foyer ardent jusgu'a
réduction de moitié ; on le décante ensunite pour le faire
passer A travers un linge avec expression , et on conserve

“ce mixte pour les neuf jours dans’des bouteilles soigneu-
sement bouchées, : ‘

La dose de la potion est d'un demi-verre pour les
enfants au-dessous de dix ans, de trois quarts de verre
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jusqu’ﬁ vingt ans , d’un verre plein ordinaire au dela de
cet dge.

11 pourra se faire que les temperaments faibles et dé-
licats, que les personnes d'un caractere lymphatique vo-
miront que]quéfois le remede les premiers jours; il ne .
faudra pas pour cela en discontinuer I'application, I'expé-

" rience ayant prouvé que lestorpac 8y habitue, et que
Vefficacité n’est en rien affaiblie.

Ce remdde, ami lecteur, connu depuis prés de deux
sitcles, n’a jamais manqué son effet; mais, quelque avan-
tageux qu'il soit, nos ancétres, par trop dédaigneux pour
tout ce qui pouvait leur étre utile, ne lui laissérent, comme
4 tant d’autres inventions utiles, qu’une renommée éphé-
mére. De nos jours, plus ambitieux que nos devanciers, .
les amis de la science et du progrds ont plus d’amour pour
Vutile et 'agréable, voire méme, certains, pourle futile.

A cetle recette était donc inévitablement réservée sa
disparition compléte, sans les soins de la piedse madame
Fouquet , de Montpellier. Cette bonne dame l'inséra, il
y a quelque soizante-dix ans, dans un recueil de remédes
qu'elle 1égua & la postérité, recueil que j'ai vu figurer dans
les rayons de la bibliothéque d'un des plns doctes prati--

 ciens du Béarn.

Cen’est donc point, ami lecteur, dans un intérét d’amour-
propre que je rappo]le cette recette, mais dans lintérét
de 'humanité. Je n'en suis point I'inventeur; aussi cette X
pensée m’empéche d'en tirer une sotte vanité, un fol
orgueil. Vous saurez I'appliquer au besoin, celte recette ,
telle est du moins 'intiniité de ma conviction ; et il noys
sera bien doux, ami lecteur, d'épargner aux familles et
aux personnes qui seraient atteintes par ceite horrible
maladie les affreuses souffrances qu’elle occasionne,
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Cénduile a ténir en cas de maladie.

Les régles de conduite doivent varier selon les diverses
occupations de I'homme. Ainsi 'homme qui, pendant ses
heures de travail, sera resté & exercer ses bras ou sa téte,
devra chercher son délassement dans la promenade, tandis
" que Phomme qui aura travaillé debout, dans un pénible

exercice de tous ses meinbres ,~devra rafraichir son corps
par le repos ou par le sommell et donrer par la lecture un
peu d’action i son cerveau. .
Mais aussitét que I'on éprouve une indisposition, un
-trouble quelconque dans les fonctions , ou les premiéres
atteintes.de la fidvre, il faut garder un repos absolu, se
mettre & la diéte, ¢'est-a-dire ne rien manger, boire une
tisane rafraichissante et délayante, comme de la limonade,
de I'eau d’orge, sucrées ou miellées, et joindre & ce traite-
ment simple.et peu dispendieux des lavements d’eau
“titde. Ces moyens sont suffisants pour guérir les indispo-
sitions légeres, et méme pour prévenir ou faire avorter
des maladies graves. Puis, lorsque le calme est rétabli
dans les fonctions, quand on se sent guéri et capable de
reprendre sans danger ses occupations, il faut se demander
avec soin le motif de malaise que I'on a éprouvé; il faut
examiner sévérement sa conduite passée, afin d'éviter
qu'a T'avenir le méme motif, venant & se renouveler,
n’ameéne de semblables ou pires résultats. Il est impossible
qile cet examen, fait avec bonne volonté, n’indique point
une réforme quelconque a établir dans ses habitudes de
nourriture , de boissons, de travail ou de plaisir. La didte
surtout, on ne saurait trop recommander la dite : Jamais,
disait le célebre Corvisard , jamais I'abstinence de nour-
riture n’a fait faire de progrés aux maladies, Les animaux
sont & cet égard plus sages et plus prudents que nous;
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un animal qui souffre se couche, demande & boire et re-
fuse de manger. .

Nous recommandors en outre aux personnes que leur
sitvation de fortune -ne met point 4 méme d’obtenir chez
elles tous les soins médicaux qui leur sont nécessaires, de
ne jamais balancer & se faire conduire dans un hopital, Je
le demander mé&me, de 'exiger au besoin. Pour: les ma-
ladies un peu graves, le traiteme’nf dans les hopitaux est
infiniment supérieur & celui qu’on pourrait recevoir chez
-soi. Riendans les hopitaux ne se fait hors de la direction
dumédecin ; rien n’est donné au malade sans la prescrip~
tion ou la permission du médecin. Combien d'accidents
déplorables ne seraient point arrivés sans le préjugé fatal
qui fait considérer I'hdpital avec effroi, comme un lieu de
honte et peut-étre de supplice ! Le malade chez lui a des
parents qui l'entourent ; des commeres, toujours a la piste
des maladies, viennent s'asseoir & c6té de son lit, et
quand le médecin est sorti, aprds avoir écrit son ordon-

- nance , parents et commdres s'emparent de cette ordon-
nance, qu'ils commentent, réforment | ridiculisent 3 leur
gré. Le médecin a défendu que l'on donndt & manger au
malade. Le médecin est un igorant, un scélérat, qui veut
faire mourir le malade de faim.—Est-ce qu’on peut vivre

- sans manger.? disent les commeres. — Est-ce qu'il ne faut

point prendre des forces pour supporter la maladie ? disent
les parents. — Les médecins ordonnent tonjours plus qu’il
ne faut faire; observer la moitié de ce qu’ils disert, c’est
déja bien assez ! — Un pelit bouillon ne vous fera pas de
mal; un verre de bon vin ‘chaud , bien sucré! c’est bon,
cela! cela ranime, cela réchauffe, cela coupe la fievre.

— Etle malade accepte avec joie ce qu'on Jui donne; il

boit du vin, il prend du bouillin , il mange et  se trouve
bien. — I1 est guéri, dit-on, — Mais la nuit arrive; une
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horrible indigestion se déclare; la fitvre augmente, le dé-
lire 'accompagne, et quand le médecin vient, le lende-
main, observer les éffets de son ordonnance, il trouve une
exaspération de symptémes qui I'étoume et confond toutes
ses études. Il soupgonne une imprudence , il interroge, il
demande avec sévérité ce qui s’est passé la veille. Les
parents.se taisent, ils n’oseraient désavouer leur désobéis-
sance. Enfin le malade ainsi ballotté de contraires en con-
traires, tour & tour empoisonné par sa famille et dézem-
poisonné par les médecins, succombe sous le poids des
tendresses dont on I'accable, et ses parents disent partout

ensuite que c¢'est le médecin qui l'a tué !

~ TIln'en est pas de méme dans les hépitaux. Ld, le mé-
decin est sir de son fait; il sait ce que Yon a donné au
malade pendant son absence. Les hommes qui veillent
aupres des lits sont médecins eux-mémes ou infirmiers; ils
ne donneraient pas\ une goutte de tisane , une cuillerée de
potion au dela des doses prescrites , ni une minute avant
Vheure indiquée : aussi la mortalité est-elle bien moins
grande dars les hopitaux que dans le monde, et les cas de
guérisons prodigieuses, de cures inespérées, ne se trouvent-
ils que dans les hopitaux, atrés-peu d’exceptions pres.

Golique.

On a vu plus haut les renseignements de M. Lafargue,
un de mes confréres, sar les moyens a employer pour faire
_cesser la diarrhée, signé précurseur de ces terribles ma-
ladies désignées sous les noms de choléra, maladies jaunes,
débécles , etc. Sila diarrhée jette quelquefois 1'épouvante
parmi les populations ol déja sévit un de ces redoutables
flénux, il est une autre affection & laquelle on fait ordinai-
rement peu attention, mais qui n’en est pas moins dange-
reuse : c'est la colique , que je désignerai sous le nom de
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douleurs semblables aux mouvements saccadés d'un ani-
mal qui voudrait passer la téte a travers les tubes intes-
tinaux. Et la colique peut se faire sentir des semaines,
des mois entiers méme, sans que la diarrhée se déclare.
Il n'est done pas moins important de combattre I'une et ~
' Pautre par des moyens prompts et rationnels. Je n’ai rien
a dire sur la diarrhée ; mon honorable confrére a commu-
niqué a ce sujet une recette & laquelle je donne tout mon
assentiment, Je parlerai donc de la colique. La celique !
cette maladie qui, dans quelques heures, suffit pour mettre
‘2 bout une force herculéenne, je I'ai guérie on tout au
moins soulagée én peu d’heures par un moyen bien simple
et bien peu dispendieux. Ce moyen consiste & coucher
d’abord le patient sur le dos, la téte haute, et & tenir une
bouteille d’eau bien chaude aux pieds; appliquer sur tout
I’abdomen et sur l'estomac de fortes compresses imbibées
d’eau sédative, qu'on renouvelle 4 chaque fois que la cha-
leur du wmal a absordé 'humidité des linges. Quelques
heures aprés quele mal a cessé, on peut fort bien, si on le
veut, s'administrer une petite’ dose d'huile de ricin ou de
tout autre purgatif. Je pourrais aussi expliquer les causes
ordinaires de la colique et les propriétés de I’ean sédative ,
et faire comprendre comment ce simple médicament peut
amener en peu d’heures une guérison compléte , mais je
craindrais d'étre trop long. D"ailleurs des hommes plus
compétents que moi sur cette matidre ont donné d’assez
savantes dissertations sur le mal et sur le reméde, Je me
bornerai donc & répéter que j'ai vu les coliques les plus
intenses guéries en peu d’heures par ce.simple procédé ;
je dis simple, car ‘quel est le pays, si petit qu'il soit, ou
I'on ne puisse se procurer de I'eau sédative au prix mi-
nime de 50 centimes le litre '
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Cette préparation se conserve trés-bien; on peut tou-
jours en avoir chez soi.

Cerfeuil. - .

- On trouve cette plante dans tous  nos jardins ; c'est une

plante annuelle dont la culture est aussi utile qu’avanta-
geuse. Peu de plantes, dit Mocquart, sont plus amies de
I'estomac; il semble convenir a tous les dges, & tous les
tempéraments. Son emploi n’est pas borné a I'économie
domestique ; les médecins s'en servent avec sucees pour la
guérison de diverses maladies. Doué d’une vertu stimu-
lante modérée, il porte principalement son: action sur les
organes glanduleux, ce qui le rend fort utile dans les affec-
tions viscérales et dans les affections des voies urinaires.
Il est recommandé dans les vices de I'appareil cutané par
Plenck. Le professeur L. Riviere vantait son efficacité
dans 'hydropisie. Biett en prescrit le suc dans les affec-
tions légéres du foie, principalement dans I'ictére com-
mengant. Pilé et appliqué sur les mamelles en forme de
cataplasme, le cerfeui! est un anti-laiteux énergique, sur-
tout si on I'unit aux feuilles d’aunes.

Préparations.

Infusion. 30 a 60 grammes par litre'd’eau ou de petit
lait. '

Décoction. Mémes proportions.

Suc dépuré. 50 a 100 grammes pris.'seul ou dans du
petit lait.

i Limaces.

C'est un ulctre situé entre les deux onglons du pied, et
produit le plus souvent par la malpropreté des étables,
ou par des graviers, ou autres corps irritants, logés entre ,
les onglons.
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La maladie commence par une inflammation de la peau
‘qui se trouve entre les onglons, et par un gonflement dans
cette partie. Bientot cette peau blanchit, se couvre de cre-
vasses, lorsqu’elles dégénerent en ulcres & bords calleux,
qui donnent lieu & une fiévre irds-forte et & des souf-
frances telles, que I'animal ne peut s’appuyer sur son pied
malade.

Ces ulceres sont difficiles & guérir. Il faut done tacher
de prévenir leur formation par des cataplasmes émollients,
tels que celui qu'on fera avec une décoction de deux poi-
gnées de feuilles de mauve et une poignée de farine de
graine de lin. Lorsque I'inflammation est diminuée, on
applique sur le mal des compresses imbibées d'extrait de
saturne. - -

Si, malgré ces soins, la plaie arrivait & |'état d'ulcére,
on la panserait avec de I'onguent égyptiac, qu’on rempla-
cerait par des plumasseaux imbibés de teinture alcoolique
d’alods, lorsque la plaie se serait améliorée, c’est-a-dire
lorsque les bords fongueux de l'ulcire et les chairs ba-
veuses auraient été détruites par I'effet de 'onguent.

Lorsque les ulcéres se sont étendus profondément, 1'ani-
mal reste quelquefois boiteux aprés sa guérison,

Maladie des bois.

Cette maladie, que 1’on nomme également mal de brou,
est causée, 4 ce que Y'on prétend, par les jeunes feuilles
darbre, et particulitrement les bourgeons de chéne que les
animaux broutent quelquefois au printemps.

C'est une affection tres-grave ; quelle que soit sa cause,
elle s’annonce par la fidvre, la constipation, la difficulté
d'uriner, la rougeur des yeux, la sécheresse du mufle,

. I'abattement, une soif continuelle et la diminution du lait ;
la rumination cesse, les excréments sont durs, glaireux et
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mélés de stries sanguinolentes. ‘Si la maladie ne s’amende
pas; la dyssenterie se déclare; I'animal peut & peine se
tenir debout ; sa téte est basse, sa bouche écumante et ses
yeux ‘hagards. Son ventre est retroussé, sa peau froide
est adhérente ; enfin il succombe du dixi®me ou vingtiéme
jour. . ) :

La maladie des bois, qu'on classe parmi les gastro-
entérites, peut-étre prévenue en ne laissant aller les ani-
maux aux bois que lorsqu’ils sont déja & demi rassasiés a
I'étable, en sorte qu'ils ne pourront manger avec exces les
feuilles etles pousses, auxquelles on attribue généralement
le mal de brou; ensuite en les abreuvant d’eau blanche, a
laquelle on ajoute une décoction de graine de lin ou de
ratiné de guimauve, et en leur administrant des lavements
adoccissants.

‘Si la maladie se déclare, les saignées sont indispen-
sables, -et 'on ajoute du vinaigre au breuvage n° 4. On
continue .les lavements émollients, et 'ontient Panimal 2 -
la diete. Un séton au poitrail devient utile lorsquella fiévre
diminue et que I'¢tat semble s’améliorer.

Le mal de brou attaque également les-moutons et les
chevaux, mais il sévit surtout sur 'espéce bovine.

Morsures d’animaux venimeux.
N

Nous allons comprendre dans cet article les morsures- et
les piqiires des animaux venimeux, car les piqiires méme
les plus microscopiques ne sont pas faites, par exemple,
a1 aide d'un instrument analogue & une épingle. Les ani--
maux qui piquent sont toujours pourvus d’un appareil plus
ou moins compliqué qui rend la plaie irrégulitre, ce qui
serait facile 3 constater au moyen du microscope. Parmi
les animaux, ceux qui font les pigires les plus doulou-
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reuses sont les -abeilles, les guépes, les ‘tarentules, les
bourdons, les taons, les araignées de cave, les frelons et
les cousins. Voici maintenant ce qu'il y a & faire dés qu’on
. a été piqué par I'und'eux : . ‘

Si T'aiguillon est dansla plaie, il faut d'abord I'extraire
avec des -pinces ; -une loiipe est nécessaire pour se diriger
~ dans cette délicate opération. Puis on frottera les points
- enflammés avec un liniment composé de deux parties .
d’huile d’amande douce et d’une partie d’ammoniaque
liquide. Si la rougeur, la douleur et V'enflure ne faisaient
qu'augmenter, malgré V'application du liniment et 'ex-
traction de Paiguillon, il faudrait immédiatement faire
. procéder 4 la cautérisation par la pierre infernale ou le fer
rouge. - '

La morsure du scorpion doit -8tre traitée par les bois-
sons ou potions calmantes (eau sucrée avec cing ou six
gouttes de laudanum de Sydenham), et par I'application
sur la plaie de cataplasmes de graine de lin ou de mie de
painbouillie dans du lait, sur lesquels on versera de quatre

.a cinq gouttes d’ammoniaque Jiquide. Les accidents qui
résultent de la morsure du scorpion cessent d’autant plus
vite que les premiers-soins ont été donnés plus prompte-
ment.

Les morsures des serpénts et des vipéres donnent lieu

4 de violents-empoisonnements. Les crochets de ces rep-
tiles inoculent un virus dans la plaie, et c’est ce vires qui
.détermine les accidents funesteé dont on connait tant
d’exemples.'Pour neutraliser les effets de'la morsure, il
faut agir a la fois a 'extérieur et & Vintérieur. Ainsi, on
appliquera une ligature suffisamment serrée au-dessus de
'endroit-ou la morsure a été faite, afin d’empécher le virus
-de ipénétrer plus avant-dans le corps. On fera saigner la
plaie le plus possible. On pourra opérer ce dégorgement
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& I'aide de ventouses. Un verre & pied peut servir de ven-
touse. On'applique surla plaie de maniére a interrompre
toute communication éntre Pair contenu dans le récipient
et celui de V'extérieur, Avant I'application, on a mis le feu
A de petits fragments de papier renfermés dans le verre,
et c’est par leur combustion qu’il s’opére un vide qui per-
met au sang de sortir abondamment. Si la soustraction de
sang n'est pas assez forte, on fait succéder les ventouses
les unes aux autres; et, pour la quantité & tirer, on doit
se baser sur la distance qui s'est écoulée entre I'événe-
ment et le commencement du traitement. Cela fait, on
cautérisera avec le fer rouge ou la pierre infernale. Voild
pour les soins extérieurs. Le traitement interre consiste &
prendre des sudorifiques; on adoptera, comme le plus
simple et le plus actif de ces moyens, 1'acétate d’ammo-
niaque, qu’on prendra 4 la dose d'une cuillerée & café dans
un verre d’eau et de sucre. On répétera d’heure en heure
cette prescription,

Choix des beufs.,

Le secret le plus siir pour n’avoir que rarement recours
4 la médecine vétérinaire, c'est de choisir des animaux
sains, aptes aux travaux auxquels on les destine, ou
doués des propriétés qu'on est en droit d’exiger d’eux en
retour du prix d'achat et des soins qu'ils cofitent. Recou-
rir 4 la médecine, c'est avouer qu'il y a maladie, et la
maladie est, pour les glens comme pour les bétes, chose 4
éviter. *

Que l'agriculteur fasse donc un bon choix.

La couleur du poil est un des principaux caractéres aux-

_quels on appréme les qualités d'un beeuf. Un beeaf & poil

noir est toujours bon, mais 4 la condition d’avoir quelques
parties blanches, soit aux pieds, soit & la téte. Lorsqu'il
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est uniformément noir dans toutesles parties du corps, il
est ordinairement lourd et nonchalant. Le beeuf & poil
rouge ou roux est le meilleur de tous : cette couieur est
l'indice d'un tempérament bilieux et ardent. On congoit
combien les qualités. inhérentes a ce tempérament sont
précieuses chez un animal qui par nature est, comme tout
le monde sait, lent et flegmatique. Le beuf & poil bai
participe des qualités du précédent, mais & un moindre
degré ; en revanche, s'il est plus lent et moins ardent au
travail, il jouit ordinairement d'une plus grande longévité,
Le poil moucheté, qui correspond au pommelé des che-
vaux, indique un tempérament mou et flegmatique, qui
rend le beeuf impropre au travail; mais il se charge de
chair avec une grande facilité ; aussi est-ce celui que I'on
choisit de préférence pour l'engrais. Le beeuf blanc est
exclusivement propre a I'engrais. Les beeufs bruns et gris
sont ceux que 1'on doit le moins rechercher.

Age.

Les beeufs doivent &tre pris jeunes pour le labourage.
Ils commencent 4 rendre de bons services i trois ans;
passé dix ans, ils ne sont bons qu'al'engrais.

Choix des \;achcs.

Le choix d’une vache doit étre subordonné a sa double
destination : faire du bon lait et avoir beaucoup de veaux.
Aussi les qualités qu'on recherche en elle different-elles de
celles du beeuf; c’est moins la force gu’on doit consulter
que I'embonpoint et le tempérament. Voici les caractéres
que I'on assigne & une bonne vache laitidre : elle doit avoir
le corsage grand, le ventre gros, le front large, les yeux
noirs et ouverts, les cornes belles, polies et brunes, les

' ' R4
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oreilies velues, les méchoirés serrées, le fanon grand, ainsi
que la queue, la corne du pled petite et les _]ambes courtes.
Mais c'est surtout & 1'dge, & Pembonpoint, 4 T'eil, 2 la
conformation du pis et des trayons, et a la‘const'i'tuti(')n de
son. lait, qu’il faut apporter la plus grande attention. Elle
doit é&tre jéune; au deld de dix ans, elle n’est bonne que
pour i'éngrais. Son ceil doit &tre vif. Elle doit avoir Te pis
‘gros et grand, les trayons gros et longs. Son lait doit étre
épais, crémeux et pas trop blanc. Quant a son poil, il doit
étre court et doux. Les vaches qui ont le poil d'un noir
moucheté ou tout & fait hoir passent pour fournir le
meilleur lait. Les blanches en donnent une plus grande
quantité, mais 1l est moins riche en matiere butyreuse. Les
rouges ont plus de ferce, mais elles sont moins bonnes lai--
tidres, et plus propres au tirage.

On prendra en grande considération le pays d’ot1 viennent
les vaches. Celles des pays froids et humidessont beaucoup
plus grosses que celles des pays chauds, mrais, enrevanche,
celles-ci sont beaucoup plus fortes ct plus vivaces. Les
meillcures de toutes sont les vaches dites flandrines, venant
des Inaes; elles donnent ‘une fois plus de lait ou de beurre
que les vaches communes de France. On neles éleve que
dans les pays a péiturage gras et abondant, comme la
Bretagne et la Normandie. Elles'se distinguent des vaches
communes par une faille plus élevée et moins d’embon-
point. Elles sont d’autant plus recherchées, qu'en ne con-
sommant pas plus de nourriture que les autres, elles don-
nent un produit beaucoup plus riche,

Maladies des bétes A cornes.

Le plus grand nombre des maladies des bétesa cornes a .
pour érigine Vexces de travail, cu le travail en temps inop-
portun, pendant les grands froids ou les fortes chaleurs,
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les temps pluvieux, etc. Ces maladies se reconnaissent,
en général, indépendamment -des caractéres propres a
chacune d'elles en particulier, et que nous allons énumérer,
a l'aspect triste et morne des yeux, a l'abattement, 4 la
lenteur des mouvements et au dégolit pour les aliments.

Voici quelles sont les principales maladies dont ces
animaux peuvent étre atteints, et les moyens a leur
opposer : .

Avant-ceur ou an-ceur. Tumeur qui fait saillie sur le
poitrail ; elle est accompagnée de tristesse, de lourdeur
dans les mouvements ; les yeux sont inanimés, le cou est
penché, le poil hérissé; la bouche est pleine de salive;
dégotit, défaillance.

- 'Le traitement consiste 4 piquer la tumeur & deux ou trois
endroits, et & y introduire un morceau trés-mince de racine
d’ellébore ; frotterle mal avec du beurre frais, de 'onguent
d'altheea et "de I'huile dé laurier. Donner & I'intérieur un
verre-de gros vin avec 5 grammes de thériaque. '

Les vers chez les enfants.

~

L’aigreur du lait et la poussée des dents sont deux
grandes causes des maux des enfants: il y en a une troi-
siéme, les vers, qui leur fait aussi trés-souvent du mal,
‘mais qui n’est point cependant, a beaucoup prés, la cause
générale de leurs mavx, comme on est généralement porté
a lé croire, dés qu’on voit un enfant au-dessus de deux ans
malade, Il y a un grand nombre de symptémes qui font
juger qu'un enfant 4 des vers; il n'y en.a qu'un seul, c’est
leur sortie par haut ou par bas, qui le démontre évidem-
ment. Il'y a d’ailleurs i cet égard beaucoup de variétés,
quelques-enfants ayant beaucoup de vers sans en étre in-
commodés, d'autres étant réellement malades - avec un
petit nombre,
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Les vers nuisent : 1° en obstruant les intesting, et en
comprimant les parties voisines par leur volume ; 20 en
sugant le chyle destiné & nourrir le malade, et le privant
par Ja méme de sa subsistance ; 3° en irritant les intestins
et méme en les rongeant. -

Les signes qui font croire qu’il y en a sont de légres
coliques, fréquentes et irrégulieres, une abondance de
salive 4 jeun, une odeur désagréable d'une espce singu-
ligre dans I'haleine, surtout le matin, des démangeaisons
dans les narines, qui font qu'ils les grattent souvent,

quelquefois un appétit vorace, d'autres fois point du tout, -

des maux de cccur, des vomissements, quelquefois de la
constipation, plus souvent une diarrhée de matiéres mal
cuites, le ventre assez gros, le reste du corps maigre, une
. soif que }a boisson ne diminue pas, souvent beaucoup de
faiblesse, de la tristesse; le visage' est assez ordinaire-
ment mauvais, et change d'un quart d’heure a P'autre ; les
yeux sont souvent éteints, entourés d'un cercle livide ; on
en voit souvent le blanc pendant le temps du sommeil,
qui est accompagné de réves effrayants, de sursauts conti-
nuels, de grincements de dents. Quelques enfants sont dans
Jimpossibilité d’étre un seul moment tranquilles. Les urines
sont souvent blanches ; je les ai vues comme du lait. Ils
ont des palpitations, des évanouissements, des convul-
sions, des assoupissements longs et -profonds, des sueurs
froides tout & coup, des fidvrés qui ont des caractéres “de
malignité, des pertes de vue et de voix qui durent long-
temps, des paralysies ou des mains, ou des bras, ou
des jambes, des engourdissements ; les gencives sont en
mauvais état, et comme rongées; ils ont souvent le ho-
quet, le pouls petit et irrégulier, des réveries, et, ce qui
est un des symptomes les moins équivoques, fréquem-
ment une petite toux séche, souvent une espice de mucosité
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dans les selles, quelquefois de trés-longues et violentes
coliques, quf sont les suites de I'inflammation que les vers
occasionnent dans quelques parties des intestins, qui se
termine quelquefois par un abeds a V'extérieur du ventre,
dont il sort des vers qui ont percé les intestins.

L’on a une foule de remddes pour les vers. La grenetle
~ ou seren-contra, qui est un-des plus ordinaires, est trés-
bon. Quand, malgré les remddes, les vers subsistent, il
convient dé consulter quelqu'un pour en employer de plus
efficaces; ce qui est trés-important, puisque, quoique
peut-étre la moitié des enfants ait des vers, et que plu-
sieurs se portent trés-bien il y en a cependant que les
vers tuent {rés-réellement, aprés leur avoir fait des maux
cruels pendant plusieurs années. . |

Cette disposition & avoir des vers prouve toujours des
»dlgestlons imparfaites; ainsi il faut éviter de donner aux
enfants qui sont dans ce cas des choses difficiles & digérer.
Il faat surtout bien se garder-de leur ‘donner comme re-
méde des huiles, qui, supposé méme qu'elles détruisissent
quelques vers d'abord, augmentent la cause qui lui en
laisse reproduire de nouveaux. Un long usage de limaille
de fer est ce qui détruit le mieux cette disposition vermi-
neuse. -

Ladrerie des cochons.

On s'apercoit de la ladrerie ou lépre du cochon quand
il est lourd et pesant ; sa langue et sa gorge sont chargées
de petites pustules ; la racine de ses soies est sanglante.
1 faut séparer I'animal attaqué de la ladrerie des autres
cochons, lui donner de bonne paille fraiche, le saigner sous
la queue, le baigner souvent en eau claire, etle nourrir avee
Peau et du son mélés avec du marc de vin.’
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- "Reméde infaillible contre la faiblesse d’estomac. -

Le remdde le plus efficace, le reméde souverain &
Taide duquel on peut combattre les faiblesses d’estomac
qui ne tiennent & aucune cause inflammatoire, consiste a
prendre, le matin, un ceuf de poule frais, cru, délayé
dans un bon verre de vin. On répete ce remede pendant
plusieurs jours, et bientdt la faiblesse disparait compléte-
ment, et I'estomac recouvre sa force et reprénd s‘es foric-
tions. :

Be;néde contre la rage.

Toute personne mordue par un animal epragé, ou
soupgonné comme tel, devra, & I'instant méme, presser sa
blessure dans tous les sens, afin d’en faire sortir le sang
et la bave. ) )

On lavera ensuite cette blessure soit avec de I'alcali
volatil étendu d’eau, soit avéc de I'eau de lessive, ou de
V'eau de chaux, de savon, de l'eau salée, et, & défaut,
avec de I'éan pure ou méme avec de l'urine, '

On fera ensuite chauffer & blanc un morceau de fer
que P'on appliquera profondément sur la blessure.

Ces moyens, bien employés, suffiront pour écarter toute
_ esptce dedanger: toutes les fois qu'ils pourront étre admi-
nistrés par un homme de l'art, il y aura avantage pour
la persbnne mordue, et, dans tous les cas, il sera néces-
saire d’en appeler un, méme apres 'emploi de ces moyens,
attendu qu'il pourra seul bien apprécier la profondeur des
blessures, et qu'une cautérisation qui aurait été incom-
plétement faite serait sans efficacité.

-. On ne saurait trop rappeler au public le danger qui
existe dans l'usage de prétendus spécifiGues que vendent
et distribuent les charlatans. On ne connait, jusqu'a ce

A}
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jour, de préservalif certain contre la rage que la cautéri-
sation suivie d’un traitement local et convenable.,

Saignement de nez.

On a imaginé, pour arréter I'écoulement du sang par
le nez, quand il devient inquiétant, un grand nombre de
moyens qu'on emploie avec plus ou moins de suecds.
Parmi tous ces mnoyens, un des plus efficaces consiste &
élever les bras en haut et a les maintenir parallélement -
dans cette position : il parait que cette position provoque
dans les muscles du cou des contractions qni diminuent
Pafflux du sang dans la téte.

Indigestion.

Trop souvent, lorsqu’on -est attaqué d’une indigestion,
on a recours aux liqueurs spiritueuses et méme & I'cau-
de-vie, qui a précisément les propriétés contraires au but
qu’on se propose. Le meilleur remdde et, en. méme temps,
le plus simple est de boire beaucoup d’eau tidde, pour
exciter le vomissement, surtout dans le cas ou I'indiges-
tion a été causée par suite d’aliments ingérés en trop,
grande quantité dans I'estomac. On peut boire ensuite du
thé légérement sucré.

Sil'indigestion est causée par une faiblesse d'estomac,
il faut alors employer des moyens pour faciliter le passage
des aliments jusque dans les intestins. Ici le meilleur
reméde consiste & boire de I'eau bouillie, — 1'eau bouillie
ne fait pas vomir, — dans laquelle on verse une trés-petite
quantité d’eau-de-vie.

Pigtire de- mouche cauzant Ja mort.

Une mouche ordinaire peut donnerla mort & un homme.
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et cela presque instantanément, & I'époque des fortes
chaleurs. La moindre négligence dans I'application d’un
remede efficace laisse échapper tout espoir de guénson
Un terrible exemple ne le prouve que trop.

M. Gouault, ancien avoué, employé au greffe du tn-
bunal de ~prem1ére instance de Bourges, rentrait un
soir, aprés son travail, 4 son domicile; chemin faisant, il
fut piqué au-dessus de la lovre supérieure; il n'y prit pas
garde; cependant, les souffrances devenant intolérables,
force fut d'envoyer chercher un médecin. Mais déja le mal
avaitfait si grand chemin, qu'il était incurable lorsque les
secours arriverent. Le lendemain, M. Gouault expirait
dans d’atroces douleurs.

Nous ne saurions trop recommander de prendre des
précautions, et, en cas de-piglire, de recourir vite 4 la
science du médecin, ou, s'il est éloigné, aux remédes du
moins que I'on peut avoir sous la main; caril en est plu-
sieurs et de fort efficaces. ‘

Presser la petite plaie en tous-sens pour en faire sortir
le virus; laver ensuite, non avec de l'eau seulement,
mais. avec de l'urine d’un homme sain, si l'on n'a
pas d'ammoniaque liquide; enfin, s'il n'y a danger de
laisser une cicatrice ou d’attaquer un vaisseau ou une
artere, au besoin, cicatriser au fer rouge. — Sil'on n’ose
par frayeur, ou maladresse, ou prudence, prendre au
moins les précautions déja indiquées, enattendant I'homme
de l'art, dont la science est la vraie garantie de guérison ;
mais, nous le répétons, la négligence est funeste.

Pou de porc.

Quelquefois les porcs sont couverts de poux, ce qui les
force 4 se frotter contre les murs et & oublier méme de
manger pour se garantir de Ia démangeaison qui les tour-
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mente; alors ils maigrissent sensiblement. Il ne faut pas
attendre que I'animal soit accablé par cette vermine pour
la détruire; il faut faire bouillir de la graine de staphis et
en laver fortement le porc ; les poux. meurent, et I'animal
reprend sa tranquillité.

. Pou des hétes & laine.

Faites fondre ensemble du camphre, de la fleur de sou-
fre, de la cire; frottez-en la brebis trois ou quatre fois, et
lavez-la dans I'eau nette,

La pépie.

~

La pépie est une maladie des ponles et des oiseaux &
langue pointue. — Elle se manifeste par une pellicule
blanche, tirant un. peu sur le jaune, qui entoure le bout
de la langue. Cette pellicule empéche les poules de beire
et de chanter. Elles mangent peu et avec beaucoup de
peine. Il" faut lever cette pellicule, et avoir la précau-
tion, aprés cette opération, de leur faire avaler un peu de
vin ou de cidre.

Procédé nouveau contre le croup.

La trachéotomie, ouverture faite au bistouri aux bron- -
ches, vaisseaux de la trachée-artdre qui distribuent I'air
aux poumons, est considérée comme seul procédé effi-
cace, Mais, si le mal est mortel, cé remtde est affreux
pour les meres; le médecin lui-méme peut hésiter de-
vant I'effroi des parents, et cependant la mort saisit sa
victime. Un praticien éprouvé de Mcntmartre, M. Loi-
seau, a trouvé un procédé qui peut, dans cerfains cas,
dispenser de Jopération sanglante, et ce procédéa ¢té
I'objet d’un rapport de M. Trousseau i I’Académie de
médecine, dont les conclusions ont été des remerciments

A}
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a l'auteur, et le renvoi du mémoire au comité. de publi-
cation.

Il consiste & introduire par la bouche dans le. larynx,
dont I'épiglotte est soulevée par le doigt indicateur gauche
armé d’un anneau métallique, untube laryngien en argent,
de grosseur variable selon 'dge, qui permet d’introduire
a l'intérieur les’ agents curatifs conyvenables, substances
liquides, pulvérulentes, caustiques, etc. L’auteur a
obtenu ainsi de notables succts.

Mélilot (tréfle de cheval; Merlicot).

Cette plante croit dansles prés et le long des haies;
elle acquiert, en séchant, une odeur assez agréable. On
a vanté son efficacité contre la colique, les vents et la
dyssenterie. On a précomsé le succds de son infusion con-
tre les douleurs de 'utérus et I'inflammation de cet organe
(Flore médicale). L'infusion des fleurs est bonne en com-
presse sur les yeux contre les inflammations des paupié-

_ Tes; appliquée en cataplasme, elle adoucit et résout les

agglomérations du sang dans les douleurs locales.
Infusion: 15 & 30 grammes par litre d’eau.
Décoction : on applique le mélilot cuit en cataplasme,
et 'on se sert de sa décoction en fomentations.
Eeu distillée : employée pour collyre. .

Les bains de mer préservent de la rage.

On ignore généralement qu'on a sousla main un remede
4 bien des maux. Un avantage obtenu fait oublier d'au-
tres avantages qu'on avait obtenus dans la méme voie.
Voici ce que dit I'histoire :

« Il y a deux sitcles, le traitement marin n Ltalt gubre
employé que dans les cas d’hydrophobie. »
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Vous ne songez gutre & cela, aimable troupe qui vous
pressez aux bains de: mer! Toute autre accusaticn vous
eit semblé moins-inconvenante que celle-la? Et vous,
homaeopathes, quelle bonne fortune ! jeter & l'eau pour
les guérir ceux-la mémes qui ont horreur de 'eau! — Car,
soit dit pour les gens qui ne savent pas le grec, etil y en
a encore quelques-uns, Aydrophobe désigne qui a hor--
reur de I'eau, et fomeopathe, qui guéritla souffrance, le
mal, par un mal semblable. Il est vrai que... qui guérit
. West pas compris dans le mot étymologique. Mais enfin

voici le fait que conte le savant Thomas Burnet :

« C'est la coutume, écrivait-il en 1691, d’envoyer a la
mer ceuX qui ont été mordus par des chiens enragés,
pour étre plongés trois fois au commencernent de la Tnor-

- sure.. » Ce qui signifie, peu de temps aprés avoir été mor-
dus; et il cite un enfant de Delpt gudri par ce moyen. Ce

médecin ordinaire du roi de la Grande-Bretagne, avait, il

est vrai, ajouté, par précaution, au traitement marin la
- scarification avec application de ventouses @ beaucoup de

Slammes, dit-il,

Belmont Joann raconte aussi-une expérlence semblable.
C’était & bord d'un navire qui fut envoyé & ‘un mille au
large; 12, fut plongé 4 la mer ur vieillard enragé. « On
avait attaché au bout d'une vergue; il fut précipité une
premigre fois dans 'eau, ol on lelaissa I'espage d'un Mi-
serere, » puis deux autres fois « pendant I'espace d’un
Ave, Maria. » Ce qui fait aussi trois immersions; et le
narrateur ajoute: « On le hissa 4 bord, oli il fut couché sur
le dos. Je croyois qu'il fust mort, et qu'on se mocquoit de
moy ; mais d'abord qu'il fut délié, il commenca & rejeter
ce quil avoit bu, il revint aussitot, et bien guéri de sa
rage. » Est-ce que I'émotion 'xJouteralt aux mystérieux
pouvoirs de P'eau de mer?

.
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Tovjours est-il que la premitre maison de bains &
. Dieppe porta d’abord le nom de Maison de santé, un de
ces noms modestes qui taisent la moitié de la chose. Cest
maintenant un immense batiment, inauguré pompeuse-
ment il ya quelques années, qui, aprés quatre-virgts ans 4"
~ peine, a succédé a 'humble asile, et qui regoit par cen-
taines et milliers les baigneurs d’élite, ne se doutant gudre
~ qu'ils remplacent 13... des enragés. Progrds, Messieurs,
n’est-ce pas vrai? :

Mal aux sabots des beeufs.

Les sabots des beeufs qui marchent sans étre ferrés sur
des terrains pierreux s'usent et se déchirent & ce point que
les feuillets de chair de la muraille et de la sole sont quel-
quefois mis b découvert.

T'raitement. — Enlever les parties déchirées, bien
laver et nettoyer les plaies, les couvrir ensuite de com-
 presses imbibées d’eau-de-vie et maintenues par un ban-
dage ; substituer & I'eau-de-viela teinture d’alods, si les
plaies donnent une mauvaise suppuration.

La chute compldte du’sabot a lieu quelquefois en
voyage ; alors il faut abattre le beeuf, car la guérison pour-
rait étre longus. '

_ Migraine, maux de dents, saignements de nez, panaris.

Migraine. — Btes-vous sujet a ces désespérantes mz-
graines qui résistent & tout? procurez-vous du camphre
en poudre, renfermez-en une petite pincée dans un morceau
de mousseline, mettez cela dans votre oreille, de chaque '
¢dté. Tl est rare que la migraine résiste.

Malde dents. — Les dents vous font-elles souffrir ? et
Dieu sait comme elles torturent quand elles s’en mélent !
e¢h bien, Ja douleur la plug cruelle cessera a l'instant, ou
du moins dans le plus grand nombre de cas, si vous in-
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troduisez dans votre oreille, du cbté malade, un bourrelet
de coton ouaté, imbibé d’une ou deux gouttea de chloro-
forme. Je répéte une ou deux gouttes, car cela produit de
la chaleur, mais une chaleur supportable.

Saignements de nez. — Btes-vous sujet aux saigne-
ments de nez? trempez dans du suc d'orties une poignée
de charpie, et tenez-la fortement sous les narines; I'hé-
mnorragie n'y résistera pas. -

Les panaris, ces foyers - de douleur, dlsparalasem en
moins de trois jours par le traitement suivant :

Prenez un oignon blanc, faites-le cuire au feu (sous la
cendre), coupez-le en deux, tout chaud, et entourez-en
tout le mal. Renouvelez V' opération deux fois par jour.

L’eau salée contre les vers.

I y a plus de 150 ans que Baglivi a observé que chez
les personnes, les enfauts surtout, attaqués par les vers,
ceux-ci remontaient jusque vers )'esophage et menacaient .
d’une suffocation. Dans cet instant décisif, le meilleur re-
mede, selon ce célébre médecin, consiste dans 'emploi de
I'eau fortement salée. Le sel fait périr les vers, s'il les
touche, sur la terre; de 14 le méme effet dans le corps des
enfants.

Sel marin comme condiment pour les animaux.

Voici, selon M. Barral, les proportions du sel a donner
aux animaux comme condiment; on le donne foujours
mélangé aux aliments :

Beuf. . . . . . 304 115 gram, par Jour
Pore. . . . . . 6a 16 —_—
Cheval. . . . . . 7564185 —_

Mouton. . . . . . 6a T = —
Voici maintenant les proportions recommandées par
'administration dans ses circulaires : = -
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Beeuf de travail. , . 60 gram. par jour.

Vache laitiere. . . . 60 —
Beuf d'engrais. . . 80 4 150 - —
Veau d'un an. 30 &4 40 —
Porc d'engrais. . . 30 a 60 —
Cheval et mulet. . . 30 e
Mouton.- © . . o 112a2 —_

“Disons en passant, ce que d’ailleurs tout le monde sait

‘aussi bien que nous, que c’est {au sel marin que sont dues

et 'abondance des paturages des bords de la mer, et les
qualités si précieuses des fourrages des prés salés.

Eau sédative. ' .

L’eau sédative, commeI'indique son étymologie (se-
dare), calme les douleurs quelquefois les plus invétérées
et devenues chroniques, c’est-i-dire habituelles. Rhuraa-
tismes, obstructions des vaisseaux sanguins, fiévres, in-
flammations, apoplexie, palpitations de cceur, enflure
des membres avec rougeur, éruptions cutanées et érysipé-
lantes, piqtire de serpents et d'insectes qui infiltrent dans
le sang un poison acide, etc., trouvent dans J'eau sédative
un reméde radical souvent, et toujours un -soulagement
presque instantané.

On peut fort hien, sans étre bcepthue, ne pas voir dans
le cainphre ou V'aloés une panacée qui va guérir tous les
maux depuis Cadix jusqu'a Chandernagor. Il ne faut
pas non plus, parce qu'une mode avait tout exagéré, par
un retour contraire, ne plus croire a 'efficacité d’une -dé-
couverte sérieuse. Le vrai est scuvent entre deux exces.
Ainsi doit-on accueillir, avec une profonde reconnaissance
pour Vinventeur, une ean qui, dans une foule de cas, ote
Ja douleur comme avec la main, et qui est si facile & com-

~ poser, si peu colteuse, Nous croyons dong, et nous croyons

.
~
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‘d'apres expérience personnellé, &tre dans le vrai et mettre
sur la voie de V'utile, en indiquant ici, d’apres Pauteur que
tious laissons parler : 1° les formules, 2° Papplication,
3° I'explication théorique de I'action de I'eau sédative.
Formules.— 1r° formule, ou eau sédative ordinaire :

‘

Ammoniaque liguide 2 22°B., _ 60 grammes.
Alcool camphré, 10.
Sel de-cuisine (aulrement dit sel gris,
sel marin) (1), 30 grammes.

Eau ordinaire, . 1 litre.

2¢ formufé, ou eau sédative moyenneé : - A
Ammbniaque liquide 3 22° B., 80 grammes.
Alcool cammphré, 10 —
Sel de cuisine, 30 —
Eau ordinaii'e, . 1 litre.

3¢ formule, ou eau sédative trés-forte :
Ammoniaque liquide 4 22° B., 100 grammes.
Alcool-camphré, ) 10 —
Sel de cuisine, 30 —
Eau ordinaire, ' 1 litre.

"N, B. SiVlon tenait & dissimuler 'odeur de I'eau séda-
tive, on pourrait y ajouter une cuantité suffisante d'es-
sence ‘de rose, ou toute autre essence. Mais, en général ,
le ‘maladé, quitrouve excellent tout ce qui le soulage, sait
se passer de cette superfluité.

Maniére de prépdrer celle eau. — On verse, d'un
coté, I'alcool camphré dans la quantité prescrite d'ammo-
niaque liquide ; on bouche avec soin, on agite le flacon, et
on laisse reposer un instant le mélange. D'un autre coté,
on fait fondre le sel de cuisine dans la quantité voulue

(1) Le sel, 4.1a dose de 60 grammes, rendrait cette ean plus active,
mais laisserait sur {a pean une efflorescence désagréable.
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d'eau ordinaire , en ayant la précaution d'y verser quel-
ques gouites d’ammoniaque liquide; on laisse déposer les
impuretés du sel, et quand, le sel étant entibrement
fondu, I’eau est redevenue limpide, on la décante douce-
ment, c¢'est-a-dire on en prend la quantlté qui est claire,

" ou on la filtre & travers le papier joseph. Ony verse vive-
ment ensuite 'ammoniaque camphrée, on bouche et 1'on
agite ; 'ean est dis lors bonne & servir. On a soin de la
conserver toujours bien bouchée.

Voici‘la manitre la plus expéditive de préparer I'eau
sédative ordinaire, sans avoir recours a la righeur de la
balance pour en peser les ingrédients. On laisse dissoudre
et déposer une poignée de sel de cuisine dans un verre &
boire ordinaire rempli d’eau. Quand cette opération est
achevée, et que 1'eau a repris sa limpidité , on verse deux
petits verres & liqucur pleins d’ammoniaque dans une
bonteille d’un litre, puis un demi-petit verre i liqueur
d'alcool camphré ; on agite la bouteille aprés ’avoir bou-
chée.. On y méle ensuite le verre d’eau salée tout entier;
on agite encore et 'on achtve de remplir la bouteille d’eau
ordinaire. ° o

Si Pon avait & sa disposition. un vase plus grand, et
qu’on vouliit se faire une provision plus considérable d’eau

; sédative, on verserait dans ce vase un verre a boire d’eau
'saturée de sel de cuisine, un verre a boire plein d’ammo-
niaque camphrée , puis enfin seize verres d’eau ordinaire.

~N. B. Quand l'cau sédative est préparée avec tous les
svins de propreté indiqués ci-dessus, elle n'en laisse pas
moins déposer une poudre blanche qui est une savonule de

- camphe et d’ammoniaque. Ce dépdt n’est point inutile, et

'on asoin de bien agiter la bouteille chaqgue fois que I'on

" .veut s'en servir, afin de répartir également ce savonule

dans Je liquide,
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Lorsqu'on a de I'eau salée toute préte & sa disposition,
Ja confection de 'eau sédative ne dure pas une minute.

La salseparcille (laiche-sable).

Cette plante en décoction est un dépuratif trés-bon pour
les sangs scrofuleux et vénériens; infusée dans du vin
rouge et bue le matin 4 jeun, elle facilite la menstruation.
( Cahagnet. ) On Iemploie dans le traitement des mala-
. dies syphilitiques. Buchan affirme avoir guéri plusieurs
maladies vénériennes avec la seule décoction de la salse-
pareille.

Préparation,

Décoction : 3 onces pour un litre et demi d’ean, réduit
4 un litre, que I'on fait ‘prendre par verre dans ’espace
de vingt-quatre heures.

Corps étranger absorbé par un ruminant.

Quand les récoltes de pommes de terre ont lieu, on
laisse assez souvent les beeufss libres, et ils profitent de
leur liberté trop souvent pour se rendre malades, n'étant
pas plus sages en cela que beaucoup d’hommes affranchis
pour un jour de leurs durs et ennuyeux travaux. Nous
croyons devoir emprunter au Cultivaleur vélérinaire de
M. Henri Arrault I'indication des soins & donner ;

« Les ruminants sont ordinairement voraces et avalent
des corps volumineux, comme, par exenple, une grosse
pomme de terre ou une racine crue qai, arrétées dans
I'esophage, le distendent, compriment la trachée, inter-
ceptent I'air, et déterminent une véritable asphyxie,

» Traitement, — Si le corps est rond, sans aspérités

“et résistant, et si la respiration n'est pas complétement
: 25
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supprimée, on opbre de bas'er; haut des pressions legéres
" modérdes, pour faire remonter le corps étranger.

» S'il s'agit d'une pomme de terre ou d'une racine
cuite, on cherche a I'écraser par des pressions de haut en
bas. puis i la faire tomber dans V'estomac.

Si'ces moyens sont insuffisants, on cherche alors a
refouler le corps étranger en exer¢ant une pression directe
sur Jui & Vaide d’une baguette flexible, ronde & son extré-
mité et garnie d'étoupe ou delinge, afin.d'éviter le déchi-
rement de la membrane esophagienne,

» Enfin, si ce dernier moyen est sans succes, 'ouver-
ture de I'eesophage est indispensable.

Si le vétérinaire n’est pas Ia, et si la respiration est
complétement supprimdée, si la suffecation: est imminente,
le cultivatenr pe doit pas hésiter, il doit faire lui-inéme
Vopération.

Il arrivera de deux choses 1'ure : ou lincision sera
bien réussie, et & son arrivée le vétérinaire conduira a
bonne fin Vopération commencée; ou bien encore elle
aura 6té mal faite, et alors Ton abattra 'animal, et sa
chair restera ainsi dans la condition d'une bonne vente, ce
‘qui n'arriverait pas si 'animal périssait.

» Pour éviter ce danger aux animaux, 1) est prudent de
ne leur donner que des racines coupéeb.

Si on surprend un animal mangeant & méme un tas
de racines, il faut bien se garder de I'effrayer ; il faut, au
contraire, le chasser doucement pour lui donner le temps
de broyer la racine qu'il a dans la bouche ; autrement, la
frayeur et la surprise pourraient la Tui faire avaler tont

_entidre, et conséquemment ainener Paccident dont nous
venons de parler. »
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Tonte de chevaux.

Des hygiénistes recoinmandent de s’abstenir de la
tonte, et ils s'appuient sur cette opinion que, si la nature,
en bonne ‘mére, a donné au cheval un poil d’hiver, c’est
assurément pour le garantir du froid et le soustraire & tous
ses inconvénients. .

D’autres, au contraire, prétendent que cette opération
est trés-favorable au cheval, et nous sommes de leur avis.

Voici leurs raisons, qui nous paraissent péremptoires :

La peau étant le siége de séerétions contineelles ayant.
pour objet d’entrainer au dehors des matieres inutiles et
méine dangereuses si elles restent dars I’ économie, il est
donc nécessaire d’entretenir constaminent ces importantes
fonctions,. ct de maintenir entre les Sécrétions internes.et
externes un €équilibre sans lequel la santé ne peut exister,

Non-seulement 'expérience a prouvé de quelle~impor-

. tance était le maintien en activité des forctions cutanées,
mais clle a prouvé aussi que, si ces derniéres ne pouvaient
étre supprimées, ni méme diminuées sans danger, il ne
fallait pas ron plus qu’elles fussent trop abondantes, parce
qu’alors elles affaiblissaient les animaux, et les rendaient
par conséquent plus sensible aux causes morbifiques dent
ils sont constamment entourés.

Les exciter chez les uns, les modérer chez les autres,
ct les tenir constamment dans un état convenable... tel
est le but auquel doit tendre sans cesse le vetérmau’e
hygiéniste.

A cet effet, la tonte est le moyen le plus puissant qu'il
ait en son pouvoir. Aussi est-elle nise en usage dans beauy-
coup de contrées, et notamment dans le Midi, ol elle est
connue de {emps immémorial et pratiquée, non' pas,
cotnme le pensent quelques personnes, dans le but de
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rendre le pansage plus facile, mais bien dans Iintention
d'éviter des accidents et de procurer aux animaux un sou-
lagement rendu plus sensible pour quiconque veut se don-
ner la peine d'observer. Pour ceux-ci, il n'est pas douteux
que la tonte ne soit favorable & tous les chevaux, les
malades excepiés, et qu'elle ne scit surtout d’une trés-
grande utilité quand elle est pratiquée sur des animaux
1nous, peu énergiques, trarspirant facilement, et dont les
poils sont longs, teuffus, serrés et comme feutrés.

Manzére de faire la fonte. — Soulever les poils a I'aide
d’un peigne en laiton, les couper avec des ciseaux légé-
rement courbes ; briler, avec une étoupe imbibée d’alcool
et fixée par une baguctte, les poils échappés & I'action
des ciseaux, couvrir lés animaux pendant les cinq ou six
jours qui suivent la tonte.

Epoguz ou elle doit se faire., — En septembre et oc-
tobre, ¢'est-a-dire a I'époque ou le poil d’hiver commence
a se montrer. :

L’avortement.

Accouchement prématuré.— Il arrive avant le onziéme
mois dans la jument, avant le neuvitme dans la vache, et
avant le sixi2me chez la brebis.

ies exercices violents, les chutes, les sauts, les coups
sous le ventre, la mauvaise nourriture, la peur et Veffrai
I'occasionnent.

La jument et la vache avortent ordinairement sans
danger. Quand la sortie du feetus est difficile, il faut sai-
gner 'animal, s'il y a abondance de sang ; lui extraire les
matidres contenues dans !lintestin rectum, et lui- donner
quelques lavements émollients, dans 1a vue d’opérer le relé-
chement de I'orifice dela matrice. On peut aussi frictionner
les reins et le ventre avec de 1'eau-de-vie cha\}dc. Lors-
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que la béte a mis bas, il est & propos de lui donuer un
peu de vin, du son humecié, da fein bien choisi et beau-
coup d’eau blanche, La brebis avorte plus scuvent; elle’
demande d’'étre nourrie de la méme manidre, et de rester

“tranquiille dans la bergerie pendant quatre ou cinq jours,
et & 'abri de tout courant d’air; aprés quoi, on la remet
a la nourriture ordinaire. ’

Ecorchures, et contusions.

Les contusions et écorchurés que les traits et colliers
causent aux attelages surchargés de travaux, -au commen-
cement du printemps, sont des plaies douloureuses et qui
peuvent s’enveminer. Pour guérir vite, il suffit de les imbi-
ber plusieurs fois parjour avec une compresse trempée dans
du fiel de porc; plusle fiel est vicux, plus il a d'énergie.
C’est un journal sérieux qui donne cette recette.

Le hoquet.

Le hoquet, par sa persistance, devient parfois {res-
fatigant, surtuut chez les enfants. Il est un moyen simple
et efficace de le combattre : ce n’est point en retenant, son
Laleine, ni en récitant une série de mots sans reprendre
haleine. La cause est 3 combattre et git dans une mau-
vaise digestion ou dans l'absorption trop prompte d'un
aliment. Aidez & la digestion en avalant deux ou trois
grains de gros sel-de cuisine, ou croquez un morceau de
sucre. 1l est rare que le hoquet résiste & I'un ou & I'autre de’
ces deux moyens.

Cataplasme de farine de riz contre les inflammations.

Contre toute espece d’inflammation causée” par un acci-
dent venu du dehors, tel que coup, piyiire, introduction
dans le tissu cutané, dans les yeux, d'un corps étranger
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ou d’'une-liqueur corrosive, etc., appliquez comme souve-

rain remeéde, non-seulement connu par I'expérience jour-

* nalidtre,, mais approuvé par des praticiens distingués,

appliquez tiéde un cataplasme de farine de iz, compacte-
comme un cataplasme de farine de lin.

Pour cela, prenez une poignée de beau riz en gram et
ron pas acheté moulu. Dans. celui-ci, il peut se trouver,
méme a Vinsu du vendeur, de la semoule, du sable blanc,
des farines avariées, du platre ou de la chaux. Notez bien
cela ; car il est d'usage parmi les acteurs, et surtout parmi
les actrices, de se blanchir avant d’entrer en scéne. Dans
cette farine de riz dont ils se servent, et qu'on pourrait
vous remettre, il peut se trouver du blanc de plomb et
méme du bleu de Prusse, c¢'est-a-dire des poisons, Faites
vous-méme votre farine de riz en la broyant dans un’
moulin'a eafé, mais non dans un moulin A poivre; écrasez
le riz, si vous le pouvez, dans un pilon en fer, mais non
" en pierre ou sous un morceau de pierre, parce que le riz

est dur et pourrait enlever des :nolécules de pierre qui
blesseraient la partie malade. Passez & un tamis trés-fin
la farine de riz; broyez et passez plutdt deux fis. Que la
farine de riz mouillée soit appliquée sur V'inflammation,
aprés avoir été étendue sur un linge bien propre. C’est un
calmant qui 6te la douleur et prévient la suppuration ; par
conséquent, il ne devrait pas étre appliqué Ja ot la sup-
puration est nécessaire, comme pour un furoncle, ul-
cbre, elc. B ‘ '

. Maladies des organes digestifs chez les animaux. — Coligues,

Les animaux, en hiver, n'ont pas touvjours des boissons

" et des aliments qui leur conviennent. L’eau et froide, le

foin trop sec ou de mauvaise qualité. Il en résulte des co-

liques, des inflammations. Le premier de tous les remiedes
est de s’opposer au mal dés le principe.
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S'ily a coliques.d'estomac produiles par une eau trop
froide, faites prendre dix grammes d'éther sulfurique dans
une demi-bouteille de vin, -

" Si les coliques sont sfercorales, elles sont produites par
un-amas de matieres durcies dans la courbure du colon : -
on peut s’en assurer.-—Purgez avecl’alods et des lavements
huileux répétés jusqu’a I'expulsion du erottin. Les frictions
stches sur- le dog facilitent. Si les coliques sont dans les
boyauz, ces tranchées sont le résultat du froid ou refroi-
dissement, de I'humidité, du développement de gaz,
"d'une mauvaise digestion; les symptdmes ne peuvent
tromper : I'animal se débat, se. couche, se releve; les
oreilles sunt chaudes, les flancs haletants, et des bruits se
font entendre dans le ventre ; I'animal ne peut uriner.

D’apres la cause, appliquez ie remdde. Si c’est le froid
ou une transpiration supprimée, administrez des boissons
et des lavements émollients ; mettez sur votre cheval une
couverture, faites des [rictions seches. :

Si les coliques résultent d’une grande quantité d'ali-
ments trop vite ingurgités, ou d'une indigestion causée par
un travail forcé, faites une infusion de sauge, de menthe,
chacune une poignée, infusée dans 4 litces d'ean bouillante,
penda,nt‘ dix minutes; passez et donnez tidde un litre, de
dix minutes en dix mimutes, en quatre fois.

Tl est bon d’ajouter trois ou quatre demi-lavements
d’eau dé son, d’heure en heure. Promenez au pas le cheval
malade, sans le fairé courir ni sauter : une secousse peut
déchirer les parois de V'estomac et aniener Ja mort. )

Ajoutez boissons de graine de lin, de guimauve. Si les
coliques me se calment pas, vite adressez-Vous au vété-
Finaire. e .
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L’aloés contre les britures.

On peut cultiver 'alods dans tous les jardins. Se pro-
curer cette platte est chose facile : nos possessions d'Afri-
que en produisent partout; et tel est I'usage inattendu
qu'on en peut faire: M. Simon, horticulteur & Belleville,
§'étant briilé le pied avec de Veau bouillante, prit ce qui
se trouvait sous sa main, une feuille charnue d’alods,
laquelle il fendit en deux, en appliquant V'intérieur sur la
partie souffrante. La douleurs’évancuit. Le suc de la plante
avait passé du vert pale au violet. M. Lemaire, professeur
de botanique & Gand, a renouvelé avec succes |'expérience
due au hasard, et M. Houillet, directear des serres du
Muséum, a eu recours & la méme plante pour guérir un
_ ouvrier qu'avait atteint cruellement un jet de vapeur.

La vacherie.

Le Cultivateur vétérinaire de M. Henri Arrault est un
excellent recueil, duguel est extrait V'article suivant sur la
vacherie :

1l parait que les vaches qui vivent dans ume étable
chaude et humide donnent plus de lait que celles qui habi-
tent daus un local sec et hien aéré. .

Le préjugé calcule toujours mal, dit M. Parwentier:
il est vrai qu'uneé vache, dans une étable chaude, a plus
de lait que si elle était exposée au froid; mais, pour un
peu de lait de plus, faut-il risquer de perdre la béte, qui
meurt souvent étouffée, mais toujours phthisique ...

La question, dit M. Magne, est donc de savoir &'il y a
plus d’avantages 3 avoir des vaches productives, mais peu
rebustes, que des vaches fortes, vivant longtemps, mais
donnant moins de produits. ’ o

Vache alait. — Les foins, les pailles, et en général les
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fourrages secs, nourrissent mal la vache laitiére : ils la
constipent, et ils ont une action défavorable sur le lait.
PPour qu'ils produisent de bons effets, il faut les méler aux
fourrages frais, varier la nourriture, et ne pas se borner
au méme aliment, qui finirait par dégoiiter 'animal et
diminuer la sécrétion du lait.

Nouwrriture d'été : les fanes vertes de vesce, de sei-
gle, de lvzerne, de sainfoin, de tréfle, de millet, de
mais, ete.

Nourriture d' hiver : les regains et pailles d'avoine, les
mémes pailles, les cosses des légumineuses, les siliques de
colza et les racines. ‘

Ces derniers aliments doivent &tre ramolhs par leau
avant de les donner.

Des soupes faites avec les eauz grasses, des pommes
de terre, des topinambonrs, des panais, des courges, des
choux, les résidus du petit lait, le lait de beurre, les tour-
teaux de colza. Quant aux boissons, elles doivent étre
données a discrétion. )

Plantes qui activent la sécrélion du lait : la spergule,
le tréfle rampant, la bistorte, I’ aspérule odorante, le sain- '
foin de montagne.

Substances qui diminuent la ségrétion du lait : Vellé-
bore , le staphysaigre, la morelle noire, le colchique, les
"renoncules, les champignons vénéneux , I'aconit , 'les eu-
phorbes, les fourrages altérés.

" Les poéles trop chauffés.

En hiver, on a parfuis 'habitude, dans les provinces
du nord et de I'est de la France, .moins toutefois qu'au
deld du Rhin, de ‘chauffer au rouge les poéles en fonte.
On ne croit faire autre chose que se mettre en garde contre
les froids excessifs, On s'expose d’'abord & subir un effet
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dangereux par le passage subit du chaud au froid, des
qu'on sort, et, ne sortant pas, on reste exposé & subir des
dangers fort peu soupgonnés. La fonte nouvelle contient
généralement 3 0 de carbone. Quand cn chauffe au
rouge, le carbone, se dégageant, se combire avec Toxy-
gine de I atmnsphere tandis que le métal se transforme
en fer ou en oxyde 4 la surface. Cette combustion du car-
bone étant lente, vu la densité de la fonte, il se forme
de P'oxyde de carbone, et il produit sur notre économie
ce résultat ; on-éprouve d’abord un assoupissement, lequel,
si on n'y prend garde, dégénére en anesthésie, et, par
suite, en asphysie, lorsque I'action délétere se prolonge.
Cette derniere période se manifeste quand la piéce n'a pas
de courant d’air.

Les poéles en fonte exposent encore 4 un autre danger
tout & fait analogue, sans étre chauffés au rouge : sous pré-
texte de leur donner un brillant et un poli d'acier noir, on
les enduit d’une couche préparée avec ce qu'on.appelle im-
proprement mine de plomnb ou plombagine (dans laquélle
matidre il n’entre pas une parcelle de plomb); c'est la
graphite, qui est composée de 95 parties de carbone et 5
de fer pour cent, et ce carbone, facilement rendu a 'at-
mosphere, vicie I'air au point de le rendre malsain,

~ Préparation des taffetas d'Anglete}re.

Mettez fondre 50 grammes de colle de poisson dans 62
grammes de vinaigre; faites bbui‘llir:jusq\i'é réduaction de
moitié; ajoutez alors 30 gouttes d'essemce de yirofle : on
enduit le taffetas, avec un pinceau, (‘c trois ou quatre cou-
ches de ce mélange,

ES

Rcméde contireles engelures.

Fairé passer les engelures n’est point chose prudente.
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Pourtant, quand elles dev1ennent intolérables, ‘soit aux

pieds, soit aux mains, on peut se décider & les supprimer

au moins en partie, sauf a se purger aprts qu’elles avront

presque disparu.: Imprégnei a plusieurs reprises, avec

de I'esprit de sel, les parties affligées, . mais avant les cre-
- vasses de la peau, ou attendez que I'espéce d'ulcdre soit

fermée. : i

Taille future d’'un jeune cheval.

Mesurez la hauteur des jambes de devant jusqu'a la
pointe de I'épaule, puis la distance de cette pointe de
I'épaule jusqu’au garot.” La différence entre ces deux
mesures est la hauteur dont le poulain doit encore gran-
“dir, Pourquoi? c’est que le cheval, vers la fin de ses
deux premitres années, a les jambes de la grandeur défi-
nitive, tandis que son corps n'a pas encore toute sa crois-
sance. Puis la hauteur de la jambe de devant est égale,
dans I'animal 2 sa taille, & la Jongueur du bas de 'épaule
au sommet du garot. On recommande la recette comme
infaillible,

Reméde contre 'empoisonnement par le phosphore.

Les allumettes chimiques , outre les incendies nom-
breux, sont coupables d'une foule d’empoisonnements.
Contre le phosphore introduit dans les tissus, il y a peu
de remddes; introduit dans 1'estomac et les entrailles, il
est mortel, sans reméde connu ; aspiré en vapeur, s'il ne
tue pas d’une maladie de langueur, il détruit 'intelligence,

"il tue '4me, pour ainsi dire, avant le corps, Une décou-
verte quelque peu probable de guérison serait déja un
grand bienfait. MM. Antoinelli et Borsarelli doivent & de
nombreuses expérlencen sur des animaux ces faits acquis a
la science :
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« 10 Que dans 'empoisonnement par le phosphore ou
par les substances qui contiennent ce métalloide, il faut
surtout éviter d’employer des matieres grasses; car celles-
ci, loin de s’opposer a 'action du phosphore sur les organes,
en augmentent I'énergie et en facilitent la diffusion dans
'économie (a travers les organes);

. » 20 Que I'emploi de la magnésie calcinée en suspen-
sion dans1'eau bouillie, et administrée en grande guantité,
est le meilleur contre-poison, et en méme temps le pur-
gatif le plus convenable pour faciliter I'élimination de I'a-
geut toxique (le rejet da poison) ; .

» 3° Que dans les cas d'empoisonnement par le phos-
phore, ou il se présente de la dysurie (douleur en urinant),
emploi de I'acétate de potasse est d'une grande utilité ;

» 4° Que toutes les boissons mucilagineuses (propres a
adoucir) dont le malade fait usagé doivent étre préparées
avec del'eau bouillie, afin qu’elles contiennent la plus petite
guantité d’air possible. »

Eaux pour les yeux.

- Beaucoup de personnes ont de la répugnance pour les
“remddes & base -minérale. Nous partageons ce préjugé.
Cependant noes livrons trois recettes pour les yeux. La
premiére nous inspire le moins de confiance : = A
1° Eau de zinc. — Faites dissoudre dans un demi-litre
d’eau de rividre 30 centigram. de sulfate de zinc (coupe-
rose blanche) et 1 gram. 35 centigram. de racine d’iris de
Florence en poudre ; laissez infuser dans une bouteille mise
au frais vingt-quatre heures; passez ensuite & travers de
la soie. Baignez I'ee1l dans un petit bassin dit eillere, rem-
pli de cette eau. ' '
2° Eau de bluel, dite casse-lunetles, tant eile est favo-
rable & la vue! — Prenez fleurs et calices de bluet (ou

.
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barbeau) dans les blés; broyez et iaissez macérer vingt-
quatre heures dans un litre d’eau, puis faites distiller & un
feu de'sable modéré.

Cette eau est souveraine contre I'inflammation des pau-
pitres, fortifie la vue et embellit le teint. On Pemploie
comme 'eau de zinc. _

8° Eau balsamique contre le cerne des yeuz.— Dans
de I'eau distillée en été, ou neige pure en hiver, 1 kilog.
(2 litres), laissez macérer huit jours 30 gramm. de som-
mités de romarin; ajoutez ensuite 30 gramm. d'eau de
rose et 30 gramm. d’eau-de-vie. Cette eau ranime les yeux
abattus par de longues veilles, et efface les rougears lais-
sées sur le teint par la fatigue. )

Maniére de faire sécher les plantes médicinales.

C'est au printemps que les plantes ont le plus de vertu;
c¢’est au printemps, avant graine, souvent avant fleur,
" qu'il faut les recueillir, les mettre en réserve aprds les
avoir séchées avec soin. C'est celte opération’ que nous
transcrivons :

Les plantes qu'on se propose de faire sécher doivent étre
choisies dans leur plus grande vigueur et dans le temps o~
les fleurs commencent a s’épanouir, excepté la mauve, la
guimauve, la pariétaire et le senegon, qui sont plus adou-
cissantes et plus salutaires lorsqu’on les prend dans leur
Jeunesse, avant qu'elles aient poussé dans leurs tiges. Lors-
que les feuilles des plantes sont les seules parties dont on
fait usage, elles doivent se récolter aussiavant que les tiges
ne soient poussées, parce que, plus tard, elles deviennent
ures et ligneuses,

Plusieurs auteurs anciens, et méme quelques modernes,
prescrivent de faire sécher les plantes doucement, exposées
a un courant d’air et a 'ombre, dans la crainte de faire
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dissiper trop de parties volatiles, si Yon employait la cha-
leur du soleil ; mais I'expérience et I’observation ont appris
a connaitre toute la défectuosité de cette méthode. Les
plantes, pendant cette dessiccation lente, éprouvent des’
altérations qui occasionnent la perte de leur couleur et de
leur odeur ; elles jaunissent plus ou moins et prennent la
couleur des feuilles mortes, comme la scolopendre ou langue
de beeuf; d'autres, comme la mélisse, la véronique, la bé-
tonie, la bourrache, la buglose, etc., deviennent noires au
bout de quelques jours et ressemblent a du fumier desséché ;
elles sont alors sans vertu. _

Les meilleurs moyens pour faire sécher les plantes sont
Ja chaleur du soleil, celle dune étuve chautfée jusqu'a 50
ou 60 degrés, ou la chaleur du dessus d’un four., Les
_plantes, recueillies par un beau temps, bien nettoyées, sont
étendues sur des clayons d’osier garnis de papier gris, et
exposées h la chaleur. On remue les febilles jusqu'a ce
qu'elles svient stches et qu’elles se brisent en les maniant,’
puis on les laisse quelque temps 3 'ombre. :

Le suc de géranium contre les blessures.
- \

~

1l parait que les feuilles de tous lés géraniums.ont la pro-
priété de guérir promptement les coupures., écorchures et
autres plaies de ce genre. Ecrasez une ou deux feuilles, en
- les pressant. par exemple; surunlinge : la feuille appliquée
-s'attache fortement & la peau, rapproche les chairs et eica-
) trise vite la blessure, )

~ Reméde contre la goutte.

Sans vouloir en garantir 1'efficacité, nous empruntons
4 la Patrie un-remdde qu'on dit merveilleux contre la
goutte : ce sont des bains de pieds avec de I'eav dans
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Jaquelle on a fait bouillir pendant trois_heures des fleurs
de fréne mélangées avec des fleurs de sureau. Au bout
de deux jours, quatre au plus, la goutte est guérie ra-
dicalement. o ‘

Dangers des ustensiles de cuivre. -

Il'est d’usage, 2 la ‘campagne , de faire cuire des sou-
pes pour les enfants, ou des conserves d'hiver, ou méme
de préparer des viandes dans de grands ou petits bassins -
qui po‘itent divers noms, bassées, chaudrons, etc., le
tout en cuivre. On s'expose journeilement & un empoi-
somi.ement successif ou subit, dont la conséquence est la
mort, aprés des douleurs atroces : beaucoup d'enfants
surtout ont été les victimes de I'ignorance et de I'habitude.

Le cuivre rouge est pur; le cuivre jaune est mélangé
de zine ou d'étain, et n’est ‘gudre moins dangereux, L’¢-
tamage est du plomb qui s'oxyde vite, et on I'absorbe
sous forme de blanc de plomb , lequel donne des coliques.
— Le cuivre s'oxyde, c'est-a-dire se décompese sous
l'astion d’une foule d’agents. Chague jour, on prend une
petite dose de poison, et I'effet ne vient que tard. Exposé
a air humide, le cuivre rouge surtout se couvre d'une
substance improprement appelée vert-de-gris.-L’huile et
lés coi’ps gras, ayant un principe d'eau, attaciuent le
cuivre et deviennent plus ou moins verts , en oxydant le
cuivre. L'acide acétique, ou vinaigre, peut absorber de
notables quantités de cuivre, quand on I'a fait chauffer.
et refroidir dans un vase de cuivre; soyez certain que

"tout mets_acidulé , refroidi dans da cuivre, est empoi-
sonné. Ceci est grave , n'est-ce pas? Et la raison: -—
je I'ai fait vingt fois , — n’est point une raison,’

" Le cuivre se dissout aut contact de:I'huile ; elle devient
verte dans les lampes. Le vin, toujours un peu acide ,
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attaque les cannelles de cuivre; ainsi, préférez-leur celles
de bois, L'eau salée corrode en peu de temps les pitees
de cuivre, comme on le voit -la coque des navires. Don-
_ner aux 6pinards et aux cornichons une belle teinte verte,
Cest plaire aux yeux pour empoisonzer I'estomac : on
obtient ce bel effet en jetant des gres sous rougis au
foyer dans le vase ol lon prépare cornichons et épi-
nards. . '
. Les symptomes d’un empoisonnement par le cuivre sont
de violentes douleurs dans l'estomac et les entrailles, des
nausées et la fievre. Un centigramme et plus devient dan-
gereux. Le contre-poison est la limaille de fer, qui sépare
le cuivre des composés dans lesquels il entre, et, ramené
ainsi a I'état métallique, le cuivre ‘est presque sans danger
dans l'intérieur de nos organes ; mais il ne faut pas l'y
oxyder de nouveau. l
L’¢tain est inofensif; on s’en sert pour étamer les us-
tensiles de cuivre. Pour cela, on décape, c'est-a-dire on -
nettoie tout & fait le cuivre; on le saupoudre de sel ammo-
niac ; on chauffe le cuivre en frottant avec des étoupes, de
maniére & bien étaler le sel; enfin I'on promene Vétain
fondu 4 la surface qu'on veut étamer. Dés qu’on distingue
la croiite rouge du cuivre , on doit étamer de nouveau , et
notez que si, an lieu d’ étam ‘on étame avec du plomb,
c'est une cause d’ empmsonnement qu'on ajoute A la pre-
miére,
Ne vous étonnez pas, aprés cela d’entendre si souvent
-les enfants se plaindre de coliques aprés avoir mangé des
confitures; ne vous étonnez pas-de ces indispositions qui
suivent un grand diner & I'enseigne la plus pompeuse. 1
¥ a du cuivre dans tout cela. On dit cependant que l'alliage
de plomb a V'étain peut aller jusqu’a 1;4 sans danger. On
a proposé, et c¢'est bien meilleur quant & la durée, V'é/g-

<
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mage polychrone de Riberel , fer et étain , et depm un’
alliage de fer, nickel et étain.

Dans un aliment soupgonné, plongez une ]ame de cou~
tean bien pohe et bien nettoyée de tout corps gras avec de
la’ cendre,’ Apres quelques heures, on la- retire, et cette
lame porte 4 sa surface des traces rougeatres de cuivre
métallique. .

La médecirie a renoncC aux remédeb a base de.cuivre,
hors le sulfate ; mais Vart culinaire affifme que , sans us- '

tensiles de cuivre, il n’y a pas de bon diner possible.
Reméde contre le croup.

Quelle est la mere qui ne serait pas effrayée en pen-
sant que son jeune enfant qui, en ce moment, est en par-
faite santé, peut lui étre enlevé au bout de quelques joars,
ou méme de quelques heures, par la maladie appelée
croup ! Nous nous empressons de-faire connaitre & tous les
lecteurs du Z7ésor un reméde d’une grande simplicité pour
combaltre cette terrible maladie.

Voici ce remeéde, recommandé par M. Billard, médecin
dans le département de la Nidvre :
~ « Sitdt que I'on a découvert des plaques couenneuses
dans la bouche , ou sitdt que I'on soupgonne le croup par
la nature de la toux, faire prendre & I'enfant , d'heure en
heure , la nuit et le jour, un blanc d’ceof -battu dans un
verre d’eau sucrée, une cuillerée a bouche chaque fois.

» Pour boisson ; un ceuf, le blanc et le jaune, dans un
litre d'eau tidde, sucrée 4 volonts,

Apres deux ou trois jours, tous les symptomes .de
'affection disparaissent.
Falsification des vins. o -

La meilleure pharm'xcne des ménages est cclle qui pré-

26
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vient le inal. Or, 1 litharge de ploimb ést'un dés poissiis ~
doucereux dont on s'est le plus servi pour fabriquer ime
fodle de lignides vendus sous tous les nomis. Quand jé dis
Bit, ¢é n'est ni Yous ni moi , ni pérsontie ici désxgné car,
§i on 5e permettalt de nomiier cét ot sans preuve suffi-
§anté, ofi iméiié aprés proces. ayant bien coristaté la
chose , on serait encore exposé a étre attaqué par le on,
méeontent et froissé daité ses iitéréts. Done, n'accuse
personne, pour Dieu ! Mais défiéz-vous des Vins frelatés,
il en et encoré; Et & vous én trouvez, prévéiiez l'au:
torité : elle fera bonre et prompte justice. Soyez bien con-
‘vaincu de cet axiome :
= Il'n'y a des voléurs hardis que parce gu’i iy a des
gens qui se laissent volef. — Il n'y aurkit des empoison-
neurs que perce gu il ¥ autait dés gens qui ¢ laisseraient
efpoisonnér sans mot dire. N& soyez donc pas de ces
bohnes gens ! Le tribunial 65t 12, &t I'épreuve préliminaire -
ast facile,

Dans 60 grammes (2 onces) d’éau de pluie bien pure,
mise dahs utié boutéille 3 long cdl, jetez 30 gramines d’or-
piment mélangé avec 60 grainmes de chaux vive, aprds
que chacune de ces substanices afira été pulvérisée & part.
Bouchez’ouverture de la bouteille, qui doit étie fort résis-
tante , car il y aura vapear. Placez sur in bain de sable
modérément chaud ; remueg toutés lés deuxX heures et
laissez digérer pendant vingt quatre heures.:— ~ 11 est bien
entendu que ; si vous craignez uné explésion, vous ferez
faire cette manipulation pai-une maifi exercée, ¢elle d’un
distillateur ou pharmacien. ~— Chaqué fois qu’un dépét a
lieu, tirez le liquide et mettez-le dan$ ufe autre bouteille.

.Ce liqhide est blanc, limpide, d'une odeur désagréable. —
En voulant le décanter, ne mettez pas la figure au-dessus
de a bouteille que vous débauchez.
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Quelques gouttes versées dans le vin frelaté par des
substances & base de plomb le rendent d’abord jaune, puis
brun, enfin presque noir, ét en méme temps il se trouble.
Si l" Yin est naturel, il ne fera, sous l'influence de la
llqueur, riefi autre chose qie pahr un peu.

Désinfection des plaies.

Une communication des plus importantes pour la guéri-
son des plaies qui sont la suite de Llessures a"été faite
par M. le ptofesseur Velpeau & I'Académie des sciences.
Les gratitles chaleurs produisent avee rapidité la décompo-

" sition des matidrés animales, et les plaies contractent vite
uh fhativais caractere, provenant de linfection qui s’y -
produit:: MM. Corme et Demeaux ont trouvé le moyen de
détruire 3 l'instant méme des foyers d'infection, quels
qu'ils soient : uh mélange de platre et de coaliar, dans la
pidportion de cent parties de platre pour une a trois par-
ties de coaltar. Chacun sait ce que c’est que le platre; le
coaltar est le résidu bitumineux de la distillation du gaz de
la houille. On mélange exactement ces deux substances en
poudre. On applique celle-ci, telle qu'elle est, sur la plaie
a désinfecter. La désinfection est instantanée. De plus,
le platre étant absorbant, 'application du mélange 4 une
plaie douce donne lieu & la formation d'une espéce de

~ géiteau qui adhére comme un véritable pansement. Il ne
produit aucune irritation, et les plaies, ajoute M. Velpeau,

sont améliorées sur I'heure méme. o

"Les expériencés ont été faites a I'hopital de la Charité,

“tant au lit des malades qu'a 'amphithéatre, et elles ont 6té
si concluantes, qu'on peut les regarder comme d’un effet
irrécusable. Or, notez que ce mode de désinfection devra
8 apphquer a tout corps organique en décomposmon et
non pas sealement aux blessures,
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" ‘Remdde contre les affections gastro-intestinales.

Des affections gastm -intestinales sont causées par les
chaltars extraordmalres 11 est un moyen peu cofiteux et
fort simple pour guéru' en que]ques heures, les cholérmes
et les dyssenteries méme les plus graves, moyen em-
prunté & un mémoire sur le choléra, publié en 1856 par le
docteur Roux. ‘ _ )

Prenez : Ether sulfumque . 30 parties.
Soufre sublimé. . .. 1 partie. -

Agitez chaque fois. Cmq ou six Gouttes dans up demi-
verre d’cau de Seltz ou d'eau froide, sucrée ou non sucrée,

_de quart d’heure en quart d’heure, jusqu'a la.cessation
des vomissements et de Ja diarrhée. Ordinairement, aprés
quatre ou ¢ing heures, les cholérines cédent 4 I'emploi de
I'eau éthérée. Les vomissements et les diarrhées:rebelles,
quelle qu’en soit méme lu cause, s’arrétent le plus souvent,
et subissent toujours, sous son action multiple, de notables,
modifications.

Sirop d’escargots.

Un jeune homme, 4gé de vingt-huit ans, qui avait tou-
jours joui d’une bonne santé, se sentit tout & coup affaibli
de la poitrire apres un long rhume qu'il avait un peu né-
gligé. La toux, qui ne produisait presque plus, dans les
dernierstemps, que des expectorations d'un blanc_cendré,
ne lui laissait aucun repos : une insomnie accablante en
était la suite inévitable. Le malade éprouvait des étouffe-
‘ments continuels. Il se plaignaii méme de douleurs dans
différentes parties du tronc, et dépérissait chaque jour.
Une fidvre lente le minait,

Les médecins avaient en vain employé tous les moyens
ordinaires dans ces cas-la, sans pouvoir obtenir d’amélio -
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ration dans 1'état du patient. On lui dit qu'une tisane aux.
escargots pourrait peut-étre lui &tre favorable et hmener
un changement dans son pénible état de santé, ‘
Voici ce qu'il fit + il prenait de douze & quinze escar-
gots qu'il rettoyait & sec, ¢'est-a-dire sans les Taver, —
escargots gris, de vigne, et. non jaunes ou blancs,: rayés
de raies rioires,— Il les laissait bouillir 4 petit feu pendant
deux héures dans un litre' d'eau, puls retirait le vase du
feu et laissait déposer les eflondrilles. 1l décantait ensuite
doucement son bouillon, puis y mettait environ de’ cent
cinquante & deux cents grammes de sucre, ce qui faisait’
. unsirop. Il faut dire ici que ce'malade s'était couvert en
méme- temps toute la poitrire d'emplétre de poix résine,
ordinairement appelée poix de Bourgogne. Vlngt]ours de
ce traitement ont suff pour le tirer du sentier qui le con-
duisait insensiblement aux portes du tombeau, AUJOIH‘d hui
il ]oult d’une santé plus forte, plus florissante ql.e par le
passé.

-'Le mode d’administration de ce sirop est des plus sim-
p]es :on se contente d'en avaler de temps en temips-une’
gorgée. On doit toujours le tenir ticde. '

-

Reméd‘e, contre la dyééenterie.

Se tenir. chauds les pieds, ne pas porter de cravates
trop légeres, se mettre sur 'estomac un morceau d'étoffe
de laine, sont de bonnes précautions, et de plus on croit
avoir trouvé un moyen facile et qui parait certain, puis~
qu'il est employé méme dans des hopitaux et hospices.
Prenez le blanc d'un ceuf ffai‘s, le blanc seul, battez-le avec
quelques cuillerées d’eau pure, fraiche et non tidde;
mettez ceci dans un verre d’eau ordinaire ol vous aurez fait
fondre du sucre & volonté, ajoutez quelques gouttes de fleur

- °
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d'oranger, et faites prendre cette poticn le soir ou le matin -
quand lLiestomac est libre. Ii est rare qu'il faille réitérer.
La dyssenterxe est coupée Si pourtant elle résistait, il se
rait bon de prendre en lavement deux blancs d’ (rufs ainsi
préparés et d ajouter un bain de siége.

Procédé nouveau pour éteindre Je feu des cheminées.

On lit dans le Phare dela Lotre : « 1l'y a une quins
zaine de jours, un few de cheminée éclata dans une mai-
son. M. Trépont, coiffenr, qui passaiten ce moment, monta
et arriva dans 'appartement ol le feu venait d'étre éteint.
S'étant informé prés du locataire du moyen qu'il avait
employé, il apprlt que ¢elui-ci ‘avait jeté dans la cheminée
une certaine quantité d’ ownons crus, et qu'aussitdt toute
apparence de danger avait disparg. M. Trépont n’ajouta.
pas une grande foi & cet expédient, Cependant, aujour-
(’hui le feu se déclare dans sa propre cheminée, et ‘il se
souvient alors du moyen qui lui avait été indiqué; il en fait
immédiatement V'expérience. Une quinzaine d’oignons
crus sont jetés par lui dans la cendre du foyer, et & peine

ld peau en est- elle brillée que le feu s'éleint comme par
enchar\tement

Baromeétre nouveau.

Nous trouvons dans un journal I'anecdote suivante qu'il -
est a propos de mettre sous les yeux des habitants de la
campagne, lors méme qu'elle n'aurait d’autre mérite que’
celui de les porter & Iesprit d'observation, en les enga-
geant & vérifier par cux-mémes la confiance qu'il faut at-
tacher aux assertions que nous allops reproduire. ‘

Un paysan vient dé découvrir un barométre d'un nou-
veau genre et plus mfa;lhb]e que ceux qui sont fabriqués
par les plus habiles optlcxens Son instrument, ala portée, ’
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de tont le monde, est une toile d' ‘araignée. Lorsqu'il doit
faire de la phue ou du vent 1ara1(rnée “raccgureit -beaus
coup les derniers fily auxquels sa tmle est suspendue, et
" lalaisse dans cet état tant que le temps reste variable, Si
Vinsecte allange ses fils, c'est du beau temps, et 1'on peut
juger sa durée d’aprés ie degré de longueur de ces
mémes fils, Si l'araignée reste inerte, c'est signe de
pluxe si, au contraire, elle se remet au travail pendant’
la plme ¢ est que celle-m sera de peu de durée et suivie
du beau temps fise. D’autres observations longues et
patientes ont appris h ce nouveap Mathieu Lagnsberg que
V’araignée fait des changements & sa toile toutes les vingt-
quatre heures, et que si ces changements se font le soir,

un peu avant le coucher du soleil, la nuit sera belle et
claire.

Propriétés des feuilies de cassis.

Le cassis est un arbrigseau tres facxle 3 faire venir : il
prend de oogtqres cn plantant upe branche sang racine ; il
est doué de nombreuses propriétés médicinales; il est
erployé pour guérir les coupures d'instruments, quoique
trés-profondes, -

_ Tlestsouverain pour fortifier I’estomac ; il en fait cesser
la dpuleur, et donne grand appétit, de guelque fagon
qu'on le prenne pendant quelques jours; il est spémﬁque
pour guém la jaunisse, les pales couleurs et les incoms-
madités qu’elles causent ; il désoplle la rate et le foie, et
vmpeche que I'gpilation n’ait des suites facheuses, 1|
gudrit les enflures du visage, de I'estomac et de I'hydro-
pisie.. -

" Préparation.

Décoction (feuilles) : une pincée par litre d'eau oy de
vin blane,
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Pour la pigfire des‘bétes venimeuses ou la morsure des
chiens enragés, on pile deux ‘bonnes poignées de feuilles,
ori en exprime le su¢ dans du vin b]anc et on falt prendre
au malade cefte préparation. g

- Pour les plqures ou bléssures veniméuses de 'mouche-
rons, frelons, guépes, abeilles, il faut faire infuser quelques
feullles séchies dans-du vin blanc, et, aprés av01r fait sai~
gner la plaie, appliguer les feuilles dessus. '

- Pour les panaris ou les tumeurs qui viennent a l’extr’é-f
mité des doigts,- on ekprime lés feuillés dessus avec la’
main,* et on enveloppe bien lea dmgts couverts de ces
feullles ' '

Chandelle perfectionnee

La chandelle perd chaque jour du terram en France;
" la concurrence des bougies de stéarine lui est fatale. Il
est grand temps que les fabricants de chandelles de suif
s’occupent du perfectmnnement de leurs prodmts, surtout
depuis I'introduction des lampes 4 modérateur, qut, lors-
qu’elles sont- d’un petit modele consomment pen d hu1lf=
et éclairent mieux que six chande]les. .
Voici le procédé de M. Capeccioni pour donner de la
durete au suif en méme tempsqu'une odeur agréable:
On fait fondre 100 kllogrammes de suif avee 7 Kilo-
grammes d’acétate de plomb, 1 kilog. d’encens et autant
d’essence. de térébemhme.‘Le mé]ano'e est maintenu en
fusion pendant plusieurs heurés, et on en fabrique des
chandelles qui ne ﬂoulent pas et approchent des bougies
steanques.
Du coaltar cmployé comme peinture pour les serres.

Vvici une découverte due au hasard, et qui intéresse
au plus haut point I'horticulteur:
Un jardirier, ayant a repeindre les petits bois de ses
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serres, et voulant mettre en pratique la théorie de I'ab-
sorption de la chaleur par la couleur noire; pour faire
- profiter les plantes et les arbustes d'une plus grande quan-
tité de calorique, a employé & cet effet le coaltar, ou
goudron produit par la distillation de la houille dans la
fabrication ‘du gaz d’éclairage.” Cette substance, outre
I'avantage de Ja couleur, présénte une économie sur la
peinture, car le kilogramme de goudron vaut 10 centimes
environ, tandis que'la peinture la plus commune s¢ paye
80 centimes le kilo. ‘

Lopératxon fut faite, et, aprés deux mois, le ]aldl—
nier s'est apercu, a son grand étonnement, que les arai-
gnéés et les insectes qui peuplaient les serres avaient
complétement disparu; il a remarqué, en outre, que les
plantes qui dépérissaient avaient tout h coup. 1epns de
-~ la force et de la vigueur, '

Moyen de préserver les étoffes de laine das attaques dela téigne.

On donne le nom de teigne a un insecte ou chenille
qui détriit et dévore les pelleteries, les étoffes de laine en
tous genres,- les collections d’amimaux empaillés, ete.
Non-seulement il se nourrit avec ces substances,'mais il
en forme le vétement dans lequel il s’enveloppe. Le pa-
pillon qui provient de cette esptce de chenille apparait
dans nos climats vers le mois de mai. On l€ voit, surtout -
le soir, voltiger dans nos appartements. Aprés s'étre
accoupléé la femelle va pondre ses ceufs dans les étoffes
de laine ou dans les fourrures qui doivent servir d'ali-
ment & sa postérité. Les petites chenilles naissent au bout
de quinze jours, se nourrissent €t se vétissent avec.ces
étoffes, qu'elles parcourent ea tous sens. A I'approche du
froid, elles se renferment dans leur fourreau ; elles restent
dans I'inaction, et se changent en nymphes au commen-
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cement, du printemps Aprs avoir existé sous cefte forme
environ vingt jours, elles apparaissent sous celle du pa-
pillon.

Nos livres sont pleins de recettes pour la préservation
des étofles contre les attaques de cesinsecles deetructeurs H
mals aucun de ces spéclﬁques quelque pronés qu'lis alent
La spmété d encouragement de Pans en offrant,‘ des prm
aux personnes qui trouveraient un mpyen certain de pré-
server les étoffes des attaques de ces inseotes, n'a pu ob=
tenir ancan spécifique assuré. On a proposé de frotter les
¢toffes avec de I'essence de térébenthine gu d’en endyire
les papiers dans lesquels on. les enveloppe ; mais, outre
que gette essence altére certaines couleurs et qu'elle
répand une odeur trds- -désagréable qui se conserve long-
temps, il serait fort embarrassant de préparer ainsi tout
ce qu'on voudrait conserver. L’esprit-de-vin, qui a' été
pareillement indiqué, ne présente pas autant d'inconvé-
nients; mais cependant, comme il s'évapore avec célérité,
son emploi ne peut remplir le but qu'on se propose. Les
fumigations, les fepilles de tabac, celles de quelques
autres plantes, le vétyver, le poivre en poudre, lg cuir de

-Russie, le camphre et qﬁelques autres drogues ont été
I’ msufﬁsance de tous ces moyens lls peu‘vent' daps quel-
(ques circonstances, détqurner pqu\r un ipstant les atfaques
des teignes ; maig ces insectes, pressés par la faim, sur-
montent le premier dégolt et dévore fout ce qui se
trouve a leur portée,

Le moyen que nous offrans présentera peut—étre quel-
ques difﬁcultés dans quelnues circgnstances;, mais il est

mnettre les paplllons dans I 1mp0551b1ht(, de dépesen leurs-
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ceufs sur les fourrures, ‘sur les laines et sur les étoffes tis-
sues avec cette matiére, aprés qu'on se sera assyré que
les objets qu'on veut conserver ne conticnnent ni cenfs
ni chenilles, ni larves de teigne, ou qu'on aura pris’les
précautions nécessaires pour se débarrasser de celles qui
potrraient s’y trouver.

On fera construire des boites, des coffres, ou des
especes de réservoirs plus ou moins grands, et dont la
capacité sera proportiohnée a la quantité d'objets oun de
marchandises que l'on voudra garantir contre 'attaque
des teignes. Ces boites et ces coffres seront faits en plan-
ches arainyre qui jointeront bien les unes dans les autres.
On pratiquera sur la surface-et dans tout le pourtour de
leur bord supgérieur une rainure ou gorge d'un a trois cen-
timatres de profondeur sur une largeur d’un & trois cen-
timétres, & raison de la plus ou moins grande dimension
du coffre. Celui-ci aura un couvercle dont le rebord sera
terminé par une languette’ épaisse de'quatre a4 dix on
-douze millimdtres, et qui s’ajustera dans la gorge ou rai-
nure du coffre de maniére & laisser au fond. de celle-ci et
sur ses deux cdtés un intervalle de trois & dix millimétres,
La partie supérieure du rebord aura une épaisseur égale
a celles des c¢dtés du coffre, Les coffres ou boites seront
enduits extérieurement d’une couche de couleur & I'huile,
de manitre que toutes les fentes ou trous qui pourraient
se trouver dans le-bois soient parfaitement bouchés. On
congoit que l'on peut donnera ces coffres une dimension
de plusieurs pieds, pourvu que leur couvercle ne soit pas
trop grand pour étre posé et enlevé sans trop de peine ou
d'embarras; d'ailleurs il est facile de les multiplier a
volonté, toutes les fois qu'on aura une grande quantité de
tissus de laine, de draps cu de fourrures & conserver.

Avant de renfermer dans ces coffres les lainages qu'on -



— 412 —

veut garantir de 'attaque des teignes, on" aura soin de
les battre, de les brosser et de les exposer a lair, pour
les débarrasser des eufs de chenilles, des larves’ ‘ou des
papillons qu’ ‘ils pourraient contenir. On pourra, - apres
cette opération; les ranger'et les entasser dans les cof:
fres; alors on remplira aux deux tiers la rainurc avee
du sable fin; lé gres-de Fontainebleau, dont orifait le pavé
de Paiis, pilé et tamissé, est trés-bon pour cet objet. Puis
on posera le couvercle et on le fera pénétrer dans'le sable,
en le ‘secouant et'le pressant de manidre qu'il entre & son
gros-rebord. Les espaces qui se trouvent entre la rainure
du coffre et les rebords du couvercle étant entiérement
remplis de sable, il séra iinpossible aux papillons de pé-
nétrer la digue qu’on leur oppose,et dé déposer leurs ccufs
sur-les lainages contenus dans l'intérieur du coffre. Ainsi
Uon aura la certitude qu’ils he souflriront aucun dommage
de la part dé ces insectes.. ,

On pourra ouvm' et fermer ces coffres & volonté et
dans toutes les’ saisons; soit pour visiter ou retirer les
objets qu'on leur aura confiés. Il suffira de prendre garde,
lorsqu’on les ouvnra qu'il ne 8’y introduise quelque pa-
plllon -

Clax mcatxon du miel.

Vmc1 d’apres le recuell UApiculleur praticien, des
renseignements sur des moyeus de clarifier le miel et de
préparer le sirop de miel :

» Pour que le miel puisse étre employé dans certains
usages o l'on se sert ordinairement du sucre, il lui faut
enlever son goit caractérisé, Cadet de Vaux y est parvenu
en Ie faisant bouillir avec du charbon concassé, Voici la
recette donnée par M. Thénard : prenez miel vierge, 3 kil.;
‘ean, 875 grammes; charbon pulvérisé, lavé et desséché,
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150 grammes; craie réduite en poudre, 70 grammes ;
trois blancs d’ceufs battus dans 90 grammes d’eau. On met
le miel, Leau et la craie:dans un chaudron, dont la capa-
cité dmt 8tre d’un tiers plus grande que.le volume du mé-
Ianve _onfait bouiller ce mélange pendant trois minutes ; -
ensuite on Jeytc le charbon dansla liqueur, on le‘ méle bien
avec une écumoire; aprés quoi on ajoute les blancs d'ceufs,
que I'on inéle encore, et on continue I'ébullition pendant
trois autres minutes. On la retire, on la laisse refroidir pen-
dant un quart d’heure, et .on passe !é sirop dans une éta-
niine ou dans une chausse de flanelle ; on met sur I'étamine
ou dans la chausse-les premiéres portions qui filtrent,
parcesqu’elles ont entrainé avec elles un peu de charbon.
Cette liqueur, ainsi filtrée, est le sirop convenablement
-euit,-Ce produit, dit Besc, ne différe pointdu sucre parses
résultats dans les préparations des confitures sdches ou
liquides, des ratafias et autres compositions officinales,
ainsi qu'il a été personnellement & méme des’en assurer.»

Nous trouvons aussi, dans un recueil périodique, une
nouvelle manitre de clarifier le miel, que nous creyons
devoir reproduire ici : o

« Jusqu'a présent, dit I'auteur du procédé, on s'est
servi de la pite de papier, du charbon en poudre, de I'al-
bumine ou du tanin pour clarifier le miel; les trois premiers
agents opérent mécaniquement, mais. le tanin parait
agir chimiquement, et son action est due & la gélatine,
que le miel contient en plus grande proportion, suivant
M. Hoffmann. Le précipité qui se forme ainsi enveloppe
les matiéres étrangéres et les entraine avec lui. Maisla
clarification du miel ne réussit pas toujours par ce moyen,
et 'auteur croit que cette circonstance est due 4 ce que la
proportion de gélatine n’est pas constante, et manque
méme assez souvent dans cette substance;' en consé-
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guence, il propése de I'y ajoﬁiéf éii 6pérant ¢omme il
it : -

¢ On prend 15 kilograiimes-de miel qu'on dissout dans
le double de suh poidsd’edu ; on chauffe jusqu’a ébullition;
on ajoute a la liquear trouble 12 grarimes de gélatine
(eolle de poisson ), dissouté daiis 250 "gramimes d’eau;
on indlange et on y verse une solution de 4 grammes de
tanin dans 125 granitnes d’eau, ot une infusion de 8 gr.
de noix de galle. Aprds avoir agité, on entretient encore
la chalénr pendant une heure; toutes les impuretés qui
troubléent la selutién se précipitent de manidré & pouvoir
déeanter 78 de miel pur. I:e reste ést filtré 4 la chausse,
et, aa besoin, §uf de la péte & papier. -

» On conserve le sirop de miel dans des bouteilles bien
bouchées- mises dans un lieu sec: Il faut le fairé bouillif au’
bout de quatre ou cinq mois, si o veut lé conserver plus
longtemps. »

Faire d’an cadran solaire un cadran limaire. .

Si quelqu’un désire savoir, out par nécessité ou par cu-
riosité, quelle heure il est & la lune, il peut en faire le
calcul au moyen de la projection de I'ombre de cet astre
‘'sur lecadran solaire; il faut seulement savoir I'dge de
lalune, qu'on peut trouver dans 'almanach. Si la nouvelle
lune a lieu le_matin, on comptera du jour actuel; mais, si
elle a lieu dans I'aprés-midi, on comptera du jour suivant.
On_multipliera P'4ge de la lune par 4, et on en divisera
le produit par cing; on devra ajouter au quotient
" dé cette division les heures que V'ombie indique sur le
cadran sclaire, et Ja somme totale donnera 'heure cher-
chée; ou bien on retranchera du quotient I'heure indi-
quée par la lune sur le cadran solaire, et le reste don-
néra également I'heure cherchée. La premitre méthode’
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sera mise en usage quand I'ombre tombe sur une heure de
I'aprds-midi, et la derniére quand elle tombe sur une
héure de 'dvant-midi. L’exemple Suivarit & Servira a éclair-
cir Getté ibgle. '

1° Supposofiz gu'uf habithnt de la ¢athpagne feviehne
chez Il 18 soir; die ld Tiheé soit dgée de dix jours, et
gl trouve Gue V'otnbre que la ldie projette sur le cadrdn
solairé inafie deax heures ‘et defhie, oii que V'onbre
jetée pat 1a luneé &e trodvé i la plade oii serait 'ombre
du Soleil a deut heuiés &t demie; la question se rédiit
h savoir gaelle héeuré il est réellement quand le paysan
revient ¢hez lui. Voitl la Téponse d'aptés les calculs c¢i-
apiés :

L'age dé 1a lune étant 10 multipliés par 4 = qua-
faiité, qui, divisés par 5, donnent pour quotient 8; 1
temps ol la lune était dans le méridien est donc8, et 8
plus 2 112 =10 1)2; dix heures et démie est I'heure
chierchée.

2° Siipposofis ue la lurie svit Agée dé dix-huit jours, et
que Votfibre jetée sur lé cadran soldite marque onze heu-
res; Ce teinps éra soistrait de I'héure ol la lune était
dafi$ le iiéridieni; dinsi, I'dge de la lune étant de 18 jours
X 4 = 72, qii; divisés par 5, donnent 14 25, ou
dedx héures vingt-quatré minutés aprés minuit , temps
auquel la luiié était dans le iéridien ce jour-1a, et du-
quel terips Vheite marqudeé par I'ofibre doit &tee déduite;
I'ombre ¢ projetant sur onze heures du malin, ¢’est-a-
dire une héure avant midi, on doit la déduire des deux
heures vingt-quatre minutes, résultat de Yopération. Cette
soustraction ne laissera plus qu’une différence d’une heure
vingt-quatre minutes, qui est la véritable solutxon de la
question proposée.



— 416 —

Boisson alcoolique préparée avee les tiges de topinambounrs.

Avec 300 grammes environ' de tiges d’héliante, un
pharmacien d’ Amiens a opéré de la manidre suivante :
Les tiges, aprés avoir 6été coupées avec un couteau &
racines et divisées dans un mortier en marbre, ont été
abandonnées 3 la.'macération avec 400 grammes d’eau
froide. Au bout de douze heures, le tout a été ‘exprimé'--'(‘x
travers une toile. On a obtenu, par cette premitre opéra-
tion, 300 grammes- d’une liqueur sucrée qui marque 6
degrés au pise-sirop (densité 1,065). On a versé enshite
300 grammes d’eau froide sur la pulpe, et, aprés douze
heures de macération, on a exprimé de nouveau, et ona
eu 300 grammes d'une seconde liqueur sucrée marquant
5 degrés. On aurait pu obtenir une troisitme ligueur, car
la pulpen 'était pas épuisée.
Ces deux liqueurs, additionnées séparément d’un peu de
‘leviire, ont éprouvé bientdt la fermentation alcoolique, qui
a duré plus de quarante-huit heures, Alors les-liqueurs ont
6été filtrées : la premiere, qui portait 9 degrés au pese-
sirop avant la fermentation, n’en marquait que 5, et la
_seconde était descendue de 5 4 2 degrés. Ces liqueurs,
surtout la premitre, possédent une saveur vineuse -lége-
rement sucrée et agréable; la seconde a la couleur du vin
de Madere; l'autre, une teinte un peu rougeétre.
Il résulte de cette petite expérience qu’avec 50 kilo-
grammes de topinambours, on peut obtenir 1 hectolitre de
liqueur aussi spirityeuse que le cidrele plus fort.

Procédé simple et économique pour avoir toujours d’excellent café,
soit au lait, seit a P'eau.-

" Prenez 4 onces de bon café grillé convenablement et
moulu, délayez-le dans deux verres d’cau froide avec
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m\le-cuiller, et laissez-le tremper toute la nuit, en ayant
soin'de couvrir le vase qui le renferme. Le lendemain,
versez cette bouillie avec précaution sur un linge fin placé
dans un entonnoir de verre sur une bouteille. Vous .aurez
une infusion extrémement chargée, dont une seule cuille-
" rée, versée dans une tasse de lait bouillant, suffit pour lui
donner tout le parfum désirable. Un tiers de cette infu-
sion et deux tiers d’eau pure, mis 4 chauffer jusqu’a 1'ébul-
lition,” donnent un café & V'eau d’une couleur superbe et
d"un gott parfait. L’expérience a prouvé largement que le
procédé a 1'eau froide 'emporte sur celui & 1'eau chaude.

. Soudure de Pacier au fer.

Un procédé fort simple a été expérimenté pour souder
le fer 4 I'acier fondu ou le fer 4 la fonte par le seul secours
de la chaux vive. Trempez de la chaux en pierre dans de

Ieau; lorsqu’elle commencera a siffler, retirez et laissez-

la tomber dans un vase que vous tenez  proximité de la

forge. 1l faut chauffer le fer au degré d'usage pour la sou-
dure, et faire tomber avec soin, au marteau ou a la-grosse
lime, Pespece de grosse croiite produite par le chauffage ;
chauffez en méme temps 'acier, mais toujours un peu
moins que le fer. Dés que I'acier est retiré de la forge,
onle plonge dans le vase qui contient la chaux en poudre,

_et, pendant qu'il y séjourne bien recouvert, garnissez et
frottez.de la méme chaux le fer rouge sur toutes ses faces.
Les deux morceaux ainsi lestement apprétés et encore suf-
fisamment chauds, posez I'acier sur 'enclume, le fer par-

dessus, et assemblez les deux pidces par le moyen de -

quelques coups de warteau, Remettez ensuite 4 la forge et

chauffez modérément; mais, pcndant le chauﬂ'ave, jetez

sur les deux morceaux réunis a la forge de la chaux en

poudre, et, au moment ol vous retirez de la forge avant
27

.
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eﬂpendant le battage, saupoudrez encore la soudure de
cette chaux pulvérulente. Cette méthode économique est
parfaite pour souder des pidces de petité et moyenne di-
mension.

Repassage des instrifmhents tranchants.

Ona reconnu qu'un moyen facile de repasser les rasoirs
consistait & les tremper une demi-heure dans une eau
mélangée d'uh cinquidme d’acide muriatique , ou d’'un
vingtiemie Q’huile de vitriol ; aprés cette immersion, ‘en
les essuyant, les lalssant sécher pendant quelques heures,
et les passant sur la pierre & rasoir, ils prennent d’au-
tant plus vite leur tranchant qué I'acide, ayant mordu
également sur toute lasurface de la lame, a fait I'office de
la meule, et qu'il n'est plus alors question que d'obtenir
le douci sur la pierre. Cette opération simple, qui n'a ja-
mais altéré la quahté des bonnes lames de rasoirs, a quel-
quefmn, au contraire, amélioré de mauvaises trempes,
sans qu'on ait cherché & en approfondlr la cause. Les ou-
vriers, pendant les heures du repas, et le soir pour le len-
demain, passent sur les lames de leurs outils un peu de
Peau mordante indiquée ci-dessus, et, par ce moyen, sont
dlspensés des repassages fréquents beaucoup plus coliteux
et pius capables d'altérer la durée de leurs outils. — Clest
surtout aux moissonneurs pour leurs faucilies, aux fau- .
cheurs, aux scieurs de bois et de pierres, que s’adresse cet
avis, que nous recommandons aussi aux autres ouvriers
faisant usage d’outils tranchants.

Reméde simple.contre les tranchées coliques des chevaux et des bétes
A cornes.

Aussitét qu’on ¢ aperqmt que !'animal est malade, on
fait bouillir une chaudronnée d’eau, dans laquelle on fait
tremper un grand sac ou un gros drap ployé¢ en sac, On
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_porie la chaudronnée auprés de I'animal, on en tire le sac
ou l¢ drap, qu'on lui applique en long sur les reins et sur
I'échine, que V'on recouvre encore d’une couverture de
laire ployée en deux : il faut que I'animal soit dans un en-
droit bien chaud et bien fermé. La guérison doit étre
opérée dans un demi-quart d’heure au plus. Avant ce
terme, 'animal doit uriner, ce qui est une marque cer-
taine de I'effet du remdde. :

. ' Pain de pommes de terre gelées.

Les pommes de terre gelées sont compr:imées lors de
leur premier ramollissement. Dans cet état, on les lave 4
plusieurs eaux, on les laisse en infusion une nuit dans la
dernitre eau; on les comprime le lendemain, on les ¢tale
dans un grenier, ou elles se sdchent parfaitement sans
aucun autre soin. Au bout d'un certain temps, on les
écrase dans un mortier et on les tamise. Le parenchyme
et la fécule passent & travers le tamis; ce sont ces
substances qui, mélangées avec la farine de froment &
poids égal, donnent & la cuisson un pain salubre et nour-
rissant et qui est trés-économique.

Excellente recette pour préparer les cerises a I'eau-de-vie.

On prend 8 livres de cerises précoces et bien miires; on
les écrase apres en avoir 8té la queue, et on concasse les
noyaux ; on les met dans une bassine de cuivre avec 2 li-
vres de sucre blanc; on fait bouillir doucement jusqu'a
réduction du tiers ét’jusqu’'a la consistance d'un sirop
qu'on verse dans un pot de faience, et auquel on ajoute
4 pintes d’eau-de-vie & 22 degrés, 4 onces d'ceillet & rata-
fia ou une douzaine de clous de girofle concassés, plus
un gros de cannelle ; on bouche hermétiquement le vase, et
on V'expose au soleil pendant quinze jours ou trois se-
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maines. Lors de la maturité des cerises de Montmorency,
on passe l'infusion & travers un linge en exprimant le marc;
on filtre ensuite a la chausse ou au papier gris, et c’est
dans ce ratafia limpide que I'on met les cerise, avec I'at-
tention de leur couper la queue et de les piquer avec une -
aiguilie. On remet le bocal au soleil pendant trois semaines
ou un mois, en ayant soin de bien boucher le bocal. Ces
cerises s'imprégnent du ratafia aromatisé, conservent
leur volume, leur couleur, tout en aquérant une saveur
agréable. '

' Avis culinaires.

Le poisson ne doit jamais &tre cuit dans du fer ou dans
des vases de fonte oude fer-blanc, ni coupé avec un instru-
ment d'acier lorsqu’il est cuit. — Une viande marinée doit
étre placée dans de la faience ou de l'argent, et non pas
dans un vase de cuivre rouge étamé ou en fer-blanc. — Les
oiseaux doivent, pour étre conservés, avoir les yeux, la
peau du bec et de la gorge arrachés. On doit avoir grand
soin de reboucher avec du papier gris toutes les ouyer-
tures naturelles ou celles qui auraient été faites pour vider
Panimal. On doit employer les mémes précautions pour
toute espece de glbxer

Entorses.

Il faut plonger immédiatement le membre dans un
vase rempli d’eau froide avec de Vextrait de satarne, ct
le laisser~ainsi pendant plusieurs hgures, puis I'entourer
avec des compresses imbibées du méme liquide, et le pla-
cer de manidre qu’il soit plus élevé que le reste du corps.
Si le gonflement el les douleurs continuent, Papplication
des sangsues et des cataplasmes tiddes peut devenir néces-
saire; on fera bien alors d’avoir 'avis du médecin.
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Ivresse.

On peut ladissiper en quelques instants, en faisant avaler
ai malade un verre d’eau sucrée contenant 25 a 30 gouttes
d'acétate d’ammoniaque ; si cette dose ne svffit pas, on en
donne une autre avec 40 4 45 gouttes d'acétate; on réitere,
si le malade vomit. Si I'on craint une attaque d’apoplexie,

“on emploie les affusions d'eau froide, les bains de pieds,
les lavements salés ou vinaigrés et les sangsues.

hrﬁlures.

Dans. toutes les brilures, il faut d’abord plonger la
partie malade dans une eau trés-froide,  laquelle on aura
ajouté de V'extrait de saturne, et I'y laisser plongée le plus
longtemps possible ; on peut encore la recouvrir de linges
arrosés continuellement avec cette eau. Les raclures de ca-
rottes, de pommes, de pommes de terre, le duvet dutypha,
la ouate, I'ericre, Ia confiture de groseilies, le cérat saturné,
sont de bons moyens lorsqu'on peut se les procurer im-
médiatement. Lorsque 1'épiderme est déchiré et que la
peau est a vif, il faut la recouvrir de linges fins enduits de
cérat.

Piqires des abeilles, guépes, bourdons et autres insectes.

Enlever d’abord avec de petites pinces ou 4 'aide d’une
aiguille, les aiguillons restés dansles plaies,’ puis.les laver
avec de l'eau de savon ou de l'eau- contenant quelques
- gouttes d’ammoniaque (alcali volatil) ; cn les couvre en-
suite de cataplasmes de farine de riz arrosés d’extrait de
saturne.

Procédé pour faire cailler le lait 4 la minute.

Lorsqu'on veut faire a l'instant un fromage, au lieu
d’avoir recours a la pressure, dont le mélange avec le lait
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est dégoiitant, onse sert de serpolet et ‘de thym sauvage,

dont on frotte le vase bien propre qui doit le contenir ; on
verse aussitdt le lait, qui caillera a l'instant.

Moyen facile de connaitre si le lait contient de I'eau.

Il suffit de peser une sorte de lait qu’on a fait traire,
en sa présence, du pis de la vache, contre un autre sus-
pect, par égale wesure; celui ot il y a de I'eau ptse plus
que Vautre : plus le lait est naturel, plus il est léger. '

Moyen de faire voyager les poissons gaps le secours de 1'ean.

Prenez de la mie de pain et trempez-la dans de bonne
cau-de-vie de 20 & 23 degrés, emplissez la gueule du
poisson avec cette pate, et versez par-dessus une petite
quantité de la méme eau-de-vie; enveloppez ensuite le
" poisson dans une suffisante quantité de paille, en ayant
bien soin de ne pas le blesser. On peut, a I'aide de ce
moyen si simple; le conserver en vie pendant dix & douze
jours ; il suffit de le mettre dans de V'éau fraiche, pour
que l'état de torpeur dans lequel il a été plongé par le
liquide spiritizeux se dissipe, et, dans I'espace de quelques
heures, on lui voit reprendre sa premitre agilité.

Biére économique avec des cosses de pois verts.

On met une cerfaine quantité de cosses dans un chau-
dron, en y versant assez d’eau pour les recouvrir d’un
demi-pouce ; on les expose ensuite au feu pendant trois
heures: On filtre la liqueur en y ajoutant une quantité suf-
fisante de sauge ou de houblon pour lui donner un goit
amer, et on la laisse fermenter comme le moiit de bitre,
“En ajoutant une seconde quantité decosses dans la liqueur
de la premiere cuisson, avant qu’elle soit. refroidie, on ob-
tiendra une boisson aussi forte quela bitre anglaise.

~
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Conservation des pommes de terre.

. On les place a la cave sur une couche de poussie'r de
charbon ; elles ne germent pas, et conservent jusqu'ala fin
-du printémps leur saveur.

Beurre.

On le conserve frais trés-longtemps en V'enveloppant
avec soin dans un linge imbibé d'eau vinaigrée, qu'on
remplace'de manitre 4 ne pas le laisser sécher.:

Graisse pour essieu et propre A diminuer le frottement de toutes les -
machines.

Cette.composition offre I'avantage d’adoucir beaucoup
les frottements et, par conséquent, de diminuer les chances
d’'usure, déjd si nombreuses dans tous les cas ou deux
corps frottent I'un sur Tautre. Son pfix n’est pas, compa-
rativement, plus élevé que celui des substances employées
jusqu'z‘t ce jour Mise entre deux corps, elle les empéche

s'user, &t elle ne change pas d’ état par la chaleur, ce qm
I'empéche de se liguéfier et de sortu‘ des places ou elle
est introduite.

~

Pgéi?qration. .
Plombagirie pulvérisée. . . - 40 kilog.
Saipdoux. . . . . . . . 40
Savon vert, . . . . . - 40
Mercure (vif argent), . . . . 4

Amalgamez d’abord parfaitement ensemble le saindoux
et le mercure ; ajoutez, toujours en mélant, la plomba-
gine ; enfin introduyisez le savon vert, et tichez de faire
du tout un mélange parfait. On peut ensuite lemployer
pour les usages auxquels on destine la graisse.
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- Blanchissage du lin, du chanvre.

On leur donne un trés-beau blanc en les faisant bouillir
. d’abord avec de la cendre tamisée, pour en séparer la sub-
stance mucilagineuse. Apres les avoir fait sécher, on les
fait bouillir de nouveau avec du charbon en poudre dans

les proportions de 90 grammes par écheveau (1,400 au-
nes de fil).

Rendre 4 la soie son brillant.

Lorsqu’aprés aveir mouillé une étoffe de soie, on veut
lui rendre son brillant, on la trempe dans une dissolution
. de gomme adragant, et on la repasse avee un fer chaud.
Les rubans se lustrent avec de la colle de poisson trés-
légere.
Pite pour faire couper les rasoirs.

On prend 125 grammes de rouge d’orfévre, 8 grammes
d’essence de citron et un quantité suffisante de graisse
de cochon, le tout mélé ensemble; on en fait une pate
dure que 'on met en batons. On e met un peu sur le cuir
A repasser les rasoirs, que I'on passe quinze ou vingt fois
sur ledit cuir. '

Pommade de Dupuytren contre la chute des cheveus.

Faites liquéfier ensemble 120 grammes de moelle de
beeuf purifiée, 60 grammes de baume nerval et 30 grammes
d'huile d’'amandes douces; passez au travers d'un linge
fin dans un mortier de porcelaine, et ajoutez-y 60 grammes
de baume noir du Pérou et une dissolution de 80 centi-
grammes d’extrait alcoolique de cantarides dans 4grammes

‘d’alcool ; meitez en pots et conservez pour l'usage. —

Frictions tous les soirs sur les encroits dégarnis de che-
veux. :
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Poudre 2 fusil. ) S

10 onces de nitre, 2 ornces de charbon-de noisettes,
une once et demie de soufre; les trois objets séparément
‘bien pilés et tamisés, on les réunit parfaitement, et on
en fait une péte dure avec de I'eau; apres, on la rape avec
une fine rape, et on la fait sécher.

Ean-de-vie & la minute et sans distillation.

Faites dissoudre dans de bon vin du sel .de Glauber
privé de son eau de cristallisation. Ce sel, en cristalli-
sant, s’empare.de la partie non spiritueuse ; en réitérant
deux ou trois fois cette opération sur le méme vin, on ob-
tient une eau-de-vie tres-inflammable et trés-pure.

- Café de chataignes.

‘M. Raviel, de Paris, avait pris le brevet suivant pour
la fabrication du café de chataignes. Voici la teneur de son
brevet :

Le café obtenu par l'infusion de chitaignes, combiné
avec le caté moka et mélangé avec du lait, est préférable
au café moka pur par la couleur, V'odeur et le goiit; 1l
est trés-salutaire a la santé, et diminue la force du café,
que les personnes d'une santé délicate ne peuvent sup-
porter pur ; on peut méme I’employer seul avec une grande
économie.
~ Sa composition est fort simple : on emploie des cha-
taignes séches, que I'on torréfie dans un briloir au point
convenable pour le café, puis on les réduit en poudre,
apreés lés avoir concassées, et on se sert de cette poudre
comme de celle du café ordinaire, en la mélangeant au
café véritable. Ce café est plus agréable et d'une diges-
tion plus facile que le mélange du café-chicorce.



Chogolat-chataigne.

Les chataignes sont torréfides daps un briloir & {rds-
petit feu, et doivent y rester longtemps, afin que leur
) enveloppe puisse s’enlever axsément sans qu'elles sojent
endommagées. Elles sont ensuite épluchées avec le plus
grand soin, car la plus petite partie de leur pellicule nui-
rait au gofit et & la qualité du chocolat. Ainsi dégagées de
lear enveloppe, oni les place dans des étuves,-apres les
avoir préalablement concassées, afin que leur réduction en
poudre ou fécule soit facile en les pilant dans un mortier.
Cette fécule, tamisée au tamis le plus fin, est-ajoutée dans
la proportion d’un cinquitme ou d'un sixizme avec les ma-
titres premitres qui composent le chocolat, telles que
cacao et Sucre raffiné.

Lorsque le mélange est opéré, on broie le chocolat
comme a Yordinaire sur la pierre a chocolat. Il n’est
pas nécessaire d'obtenir la coloration rousse des cha-
taignes. Une dessiccation compléte obtenue par la vapeur
donne une fécule supérieure pour la bonne qualité du
chocolat. Ce chocolat est un aliment substantiel qui peut
offrir quelques ressources aux personnes affaiblies dont
'estomac digére facllement

FIN DES RECETTES.
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Iau. Eau dentifrice.
— Eau de Cologne de
Jean-Marie Farina.
— Autre plus simple.
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— Encre jaune.
— Encre pour marquer
~le linge.
.— Encre de Chinesur-
fine.
— Encre de premiére
qualité.
— Encres
ques.

sympathi-

Engelures." Rémeéde con-.

tro les engelures.
— Aulre.
— Autre.
Engrais. Emploiset el’fels
de cerlains engrais

105

100
120
216
232

395

82
23
83
33
34
84

34
34

35
36
103
87

349
894

d’aprés Iavna_ture des -

28



\

terrains qu'ils modx
fient.

Eugravée.

Epilepsie. Reméde cori-
tre "épilepsie ou mal
cadue.

Entorses. Moyen de les
guérir.

Erésipéle.
curalifs des érésipeles.

Escargots. Sirop d’escar-
gots.

Esquinancie..

Estampes. Moyen de co-
pier sur-le-champ une
estampe ou un porirait.

Esfomac. Reméde infail-
lible contre la faiblesse
d’estomac.

¥
Fard. Pour faire le fard
végéial pour dames.
Farine. Farine d’orge
composée, ou fercu luio
Saxonige.
Fécule.Féculede marrons
d’Inde et de glands.

Fer. Nouvelle trempe
pour le fer, qui le rend

226
352

236
420

Des moyens-

232
404
86
88

374

126

62

dur comme I'acier eni-

le trempant seslcment-

dans l'eau.

— Tremper des piéces
minces sans gu’elles se
voilent.

— Pour adoucir
les fers ol aciers.
— Pour transformer le
fer en cuivre.

lous

— Nouvelledécouverte

pour percer le fer.

— Procédé facile pour

étamer le fer. »
Fer-blanc. Procédé pour

moirer le fer blane au

moyeu de la chaleur.
Feu. Recette pour com-

58

59
59
60
60
151

154
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puser upe pierre qul
donne du feu lorsqn’on
jelte une goutte d’ead
dessus.

Feuilles. Conservation
des-fenilles de marier
et de vigne.

Fiévres. Remeéde conlre
les dilférentes espéces
de fievres, d’apres Ras-
pail.

- Reméde contre la
fievre cérébrale.

— Reméde contre la
fievre bilieuse et la fie-
vre typheiide.

Filtre. Maniere de fltrer
parfaitementet promp-
tement.

Fleurs. Moyen de tein-
dre et de parfamer les
fleurs.

— Les ﬂeurs suspen-
dues.

Foion. Conservation des
foins

Fonte. Nouvelle décou-
verte pour moreeler la
fonte a volonté. -

— Pour dofiner & la
fonte l’uppareucc du
cuivre,

Fourmis. Bon moyen
pour chasser les four-
mis.

— Machine propre-a
détruire les fourmis (2
recetles).

Fourrures. Moyen d'em-
bellir et de conscrver
le poil des fourrures.

Fromage. Contre les vers
qui-se mettent au fro-
mage.

Fruils. Pour conserver
les fruits en général.
— Auire.

—-Maniére de f.m'e
les fruits artificiels, —

100

208

148

149

150

106

239
321
347

57

157



Cerises. — Fruils Fou-
ges,

Fasil. Pour bronzer le
canon d'un fusil.
— Procédé pour faire
de la poudre & fusil. .

G
Gale. Reméde contre la
gale,
Gangréne.

Gants. Maniére de net-
toyer les gants de.peau
sans les mouiller.
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195
153
425

' Gargarisme. Gargarisme .

ou gengivaire anglais.

Gaz. Maniére d’obtenir le
gaz. .

Gelée. Moyen de connai-

tre la pierre suscep-
tible de fendre 2 la
gelée.
— Gelée de groseilles,
— de cerises, — de
coings, — de pomines,
poires, elc.

Gergures. Gergures des
mains, des pieds, des
lévres et des seins.

Glaces. Procédé simple et
économique pour se
procurer de laglaceon
loutes saisons.

— Réglegénérale pour
faire des glaces a la
créme. .

— Pour faire lesglaces
aux fruaits.

— Glace au citron.
— Glace aux [ram-
hoises.

— Glacoafleard’oran-
ref.

— Glace a la rose.

— Glace 4 1a cannelle.

— Glaceaumarasquin.

— Glaee aux abricots,
— Glace aux péches,

57

205

350

114

115
116

116

116
116
116
116
116
116

— Procédé pour gla-
cer sans le secours de
la glace.

— Maniére de pro-
duire la glace (2 recet-
tes).

~ Encaustique pour

conserver le tain des

glaces. .

Glaciére. Procédé pour
faire une glaciére de
ménage.

Goilre. Collier eontre 1o
goitre. .

Goudron. Nouvelles dé-
couverles.

Goulte. Remeéde contre
la goulte.

— Topique contre la
goulle.
~— Remeéde contre la
goulle.

Graines.Maniéredehaler
le développementel la
floraison des grai-

_ hes.

Graisse. Enlever la ran-
cité de la graisse.

—. Graisse pour es-
sieu.

Gravare. Graver sur le
fer, I'acier, etc., ele.
— Gravure sur pierres
et poteries.

— Gravure en relief
sur ardvise.

Grelfe. Nouvelle greffe.

n

Haleine. Maniére de cor-
riger une mauvaise ha-
leine.

Hémorroides. Pommado
contre les hémor-
roides.

Hogquet. Le hoquet

Horticulture, Conseils a
I’borticulteur.

121

144

165

143
23
408

47

1t
138
423

. 50

247

248
268

‘216

389
225



Huiles. Falsification des
huiles. :
— Pour purifier I'luile
delin etla rendre bien
siccative.

— Huile de violeite.
— Huile cordiale.
— Huile de myrrhe.

. -- Empécher'huilede
raacir.

Pour connaitre

quand l'huile d’olive

est falsifiée.

— Dépuration de tou-

tes sortes d’huiles et

de beurre, par Curau-
deau.

— Autre procédé de.

M. Thénard.
Hydromel. Hydromel vi-

neusx.

— Autre.
Hydrophobie. Moyen de

13 combatire.
Hydropisie. Potion con-

ire les hydropisies,

I'ascite ou l'anasarque.

|

Imperméabilité. Maniére
de rendre imperméa-
bles a T'eau les bottes
et les souliers.

— Préparatios  pour

rendreles toilesimper-

méables.
incendie. Moyen simple
de préserver de lin-
cendie les couvertures
en chaume.
— Procédé
pour éteindre le feu
des cheminées.
~— Moyendecombatlre
les incendies dans les
magasins a fourrage.
Indigestion.
Inflammations. Cataplas-

nouveau
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4

~

56

155
156
13
114
356

235

37

38

102
406

259
875

mesdefarinederiz con-
tre les inflammations.

Insecles. Destruction des
insectes qui dévorent
les grains..

Ivoire. Moyen de biea
blanchir Pivoire.

Ivresse. Pour faire reve-
niraia raison un hom-
me ivre.

—Moyen de la dissiper

en quelques instants.

J

Jambonus. De la prépara-

tion des jambons.
Jaunisse. Reméde contre
la jaunisse.

(%

Kari. Préparation du
- kari.

L

Lail. Procédé pour faire
le pelit lait clarifié.
— Empécher que le
Iait ne se gile & la cha-
leur. Co~
— Maniére de rendre
au lait caillé sa floidité
ordinaire. .
— Conserver le laiten
bouteilles deux ans et
plus. :
— Procédé pour faire
cailler le lait & la mi-
nute.
— Moyen facile de re-
connaitre si le lait
contient de I'eau.
Lard. Conserver le lard
frais sans saumure.
Légames. Moyen simple
de faire cuire les légu-
mes dans ’eau de puits.

389

270
74

68
421

180

83

162

89
137
13'_7
138
421

422
136

162



- Moyen d’empécher
les Iégumes de geler.

. Lesswes Lessives écono-

miques.

— Lessive économique
et rapide.

leaces Destruction des
limaces.

Limes. Moyen d’aviver
les vieilles limes.
Ligueurs. Coloration en
vert des liqueur spi-
rilueuses.

— Reégles -générales
pour fabriquer toules
sortes de liqueurs sans
distillation.

— Huile de noyau.

— Rosolio.

— Véritable curacao
de Hollande.

— Marasquin.

— Aniselte.

— Huile de rose.

— Huile de vanille,
— Créme de menthe
verte,

— Haile de rhum.

— Cannelin de Cor-
fon.

- — Citronnelle.

— Baume hamain.

— Huile d’ananas.
— Alkermes de Flo-
rence. .

— Carofolino.

— Extrait d’absinthe.
— Rose blanche.

— Ruga

— Hmle de la Maru
nique.

-— Huile de cinnamo-
num.

~— Créme de nymphe.
— Eau de chasseur.
— FEau d’argent.

— Parfait amour,

— Eau des belles fem-
mes.
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163
264
324
163
163

24

106 .

107
107

107
107
§07
107
107

108

108-

108
108
108
108

108
109
109
109
109

109

109

109
109
110
110

110

— Eau de noisx.

— Brou de noix.
— Eau d’or.

— Coquelle flatteuse,
— Huile de girofle.
Créme de cédrat.
Elizir de néroli.
Huile de thé. -
Créme de rose.
Créme de jasmin.
Ratalia de coings.

Ratafia de fraises.
Huile de menthe,
Ratafia de fram-
boises.

— Liqueur stomachi-
que amére.

— Ruile d’éther,

— Huile de kirchwas-
ser.

O I A I A

— "Liqueur desIndiens.

Lithographie. DManiére
d'imprimer sur la
pierre.

N

Mains. Pite économique

pourblanchir les mains.

Maladies. Guérison de
diverses maladies.
— Conduited tenir en
cas de maladie.
Marmelades. Marmelade
de pommes, — de
prunes,— de poires,—

- doverjus, — defraises,

-—de framboises, — de
cerises, — de fleurs
d’oranger, — de pé-
ches,— d’épines-vinel-
tes, — de coings.

Marbres. Moyen de blan-
chir ct de netloyer les
marbres.

Marrons. Marrons glacés.
— Fécule de marrons
d’Inde.

Ratafia de Grenoble.

110
110
110
110
i
111
111
i1t
111
111
112
12
112
112

112

112
112

112
285

42
18

199

182
232

318
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Mastic. Mastic résistgnt
au feu et a l'eau.

-— Mastic pour con-
duils en métal.

— Mastic pour re-
joindre la porcelaine
cassée.

Melchior. Pour faire le
melchior argental.

Mélilot (trefle de cheval.
Mirlilot).

Mercure. Mercure fulmi-
naot.

Métal. Métal (usible a
I'ean bouillante.

— Alliage métallique
que l'on peut modeler
avec les doigls.

— Moirage des mé-
taux.

Meules. Couverture des
meules de foin ou de
blé.

Miel. Moyen pour le blan-
chir.

— Cristallisation du

miel.
— Nouveau moyen de
faire la récolte du miel
sans perte ni danger.
— Clarificationdu miel.
Migraine. Migraine, maux
de dents, saigneimnents
de ez, panaris. )
Moisi. Pour dler aux ton-
neausx le goll de moisi.

. Monnpaie.Maniére de fon- -

dre une piéce de mon-
naie dans une coquille
de noix. i

Morsure. Reméde contre
la morsure de la vi-
péreouautres animaux
venimeux, piqiires d’a-
beilles, de guépes, d’a-
raignées, de scorpions,
ole.

Mouches. Pour faire pé-
rir les mouches des

51

52
52
60
378

78
58

256
73

812
3
287

316
412

380
62

99

150

lieux d'aisances.

— Chasser les mou-
ches d’ol 'on veut.
Moutarde. Procédé pour
faire de 1a bonne meu-

tarde.

— Préparation  des

nouvelles moutardes

aromatiques.

— Préparation-de la

moularde simple ordi-

naire.

— Moutarde des Jé-

suites aux anchois et

aux cipres.

— Moutarde en pou-

dre des Anglais.
Musc. Masc artificiel.

N

Navets. De la conserva-
tion des navels pen-
dant et aprés I'biver.

Netloyage. Nelloyage des
couvertures de laine.

Nitrate. Préparation do
nilrate de mercure.

Noiz. Moyen de rendre
aux noix séches leur
fraicheur et leur godt
primitif. .

Nourrices. fPoudre pour
augmenter et modifier
le lait des nourrices.

Noyer. Le noyer est 2
greffer.

.

Odecur. Pour enlever I'o-,

deur des appartements

nouvellement peints.
OEil. Eau pour les yeux,
OEufs.Conserver les ceufs

longtemps.

— Moyen de les con-

server frais pendant -

longlemps.

. 80

80

159

160

160

161
161

278
262

140

140

222
342

80
396

138

229



— Autre.

Oiseaux. Nouvelle décou-
verle pour attraper les
oiseaux a la main.

— Eau conservalrice
pour les oiseaux ein-
paillés.

Or. Or fulminaut,

Oranger. Distillation; de

. la fleur d’oranger.
" Oranges. Conserver les
oranges et les cilrons.

»
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230

89

142
78
1€9

136

Paille. Maniére de blan- -

chir la paille.

Pain. L’art de faire le
pain sans levain.

— Pain de pommes
de lerre gelées.

Pales couleurs. Remode
excellent contre les
péles conleurs,

Panaris. Reméda contre
les panaris (2 recetles).
— Moyen  populaire
pourguérir les panaris,

Pastilles. Pastilles & par-

fumerlesappartements.

Paupiéres. Moyen facile
d’extraire les corps
élrangers des paupie-
res. .

Peaux. Recelfe pour con-
gerver les peaux des
animausx empaillés.

Péches. Vin de péches.

Peinfure. Peinture exo-

tique nouvellement in-
ventée, par laguells on
peint les fleurs, fruits,
oiseaux , paissons, in-
cecles, elc.
— Procédé pour enle-
ver au bois les vieilles
peintures séches et ver-
nies.

— Procédé pour pré-’

87
246
419

219
84
263
42

39

parer une ligueur pour
peindre sur le marbre
de maniére que ¢a pa-
raisse éire naturel.
— Maniére de peindre
un tableau en deux
heures.
— Méthods curieuse
pour former des pein-
tures avec le nitrate
d’argent.
— Nouvelle peinlure
al'oxychlorure de zinc.
Pépie. La pépie.
Pépins. Pour exlraire
I'buile des pépins de
raisins.
Persicot. Pour
persicol.
Pierre de (ouche. Pierre
de togche économique.
Pipes. Mastiquer & Vin-
stant les pipes en écu-
me de mer eassée.
Piqlre. Pigiire de mou-
che causant la mort.
— Pigiires des abeil-
les, guépes , bourdons
et autres insectes.
Plaies. Reméde contre les
briilures el les plaies
en général.

faire le

— La limace.

— Ecorchures et con-
“tasions. .

— Désinfection des

plaies.

Plantes. Moyen de distil-
ler les plantes sans
alambic.

— Procédé pour la ré-
génération des plantes,
des arbustes et deg ar-
bres.

— Maladies des
tes horticoles.

— Manitre de faire
sécher les plantes mé-
dicinales.

plan-

127

130

134
213

- 377

142
106
79

88
375

421
19
364
389
403
87
265

280 .

307



.

— La reine-marguerite.

Platre. Enduit pour mou-
ler le platre. )
— Moyen pour aug-
menter la durelé du
plitre. 4

Plumes. Pour hollander

- les plumes d’oie.
Poéles. Les- podles trop
chauffés.

Poires. .Vin de poires el

.-de pommes. )

Poisson. Pour &ter V'o-
deur forte du poisson.

— Maniére de conser- -

ver le poisson frais.
"— Aulre. .

Pommade. Pommade
pour les levres.

— Pommade a la sul-
‘lane, ou créme pour le
teint.

Pommade de Dupuylren
coutrela chute des che-

. Veux.
~ Des pommades.

— Pommade pour les
levres.

Pommes. Moyen de con-
server les pommes.

Pommes de terre. Pro-
cédé pour les conserver
plusieurs années.

— Autre.
— Pain de pommes de
-terre gelées.

Porcelaire. Procédé pour
netloyer 3 fond les
marbres et les porce-
laines.

Pou. Moyen de déiruire
les poux. | '
— Pou;:de pore.

— Pou des béles a
laine.

Poudre. Poudre de corail
pour les dents.

- Poudre dentilrice.
— Poudre  désinfec-
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298
53

137

179
422

42
126
424
189
222

277 ¢

139
423

419

183

81,

276
377

45
45

tante des matiéres fé-
cales.

-— Moyen simple pour
reconnaitre la qualité
de la poudre A tirer.
— Poudre a fusil.

~— Poudre de la prin-
cesse de Carignan,

Poulardes.Engraissement
des poufardes.

Poules. Races gallines.

Puces. "Moyen de faire
périr_les puces et les
punaises.

— Autlre.

Pyrophore. Bouteille lu-
mineuse dounant une
clarté suffisante pour
distinguer, la nuit,
’heureque marqueune
monlre.

— Pyrophoré remar-
quable.

9

Quatre bépices. Composi-
tion des quatre épices.

-9

Rage. Remeéde contre la

rage.
— Les bains de mer
. préservent de la rage.’

Raisin. Procédé pour
héiter la maturité du
raisin. N

Raisiné. Raisiné composé
avec du moilt de raisin.

Rasoirs. Pite minérale
pour les rasoirs.
— Composilion peur
faire couperles rasoirs,
ete. ’

- — Moyen facile de re-

passer les rasoirs et au-

tres instruments tran-
chants.

79

103
425
233
3457
339

81
82

98
98

161

374
378

241
214
38

158

418



Rats. Moyen de déiruire
les rals.
— Autre.
Réveille-matin. Procédé
chimique pour se ré-
veiller a I'heure que
Pon désire; la ehan-
- delle s’allume a I’heure
demandée, et une son-
nelte vous réveille.
Rhom. Pour faire le
rhum avec de l'esprit-

de-vin.

Rhumatismes.  Baume
contre les rhumatismes.
— Remeéde  trés-effi-

cace contre les rhuma-
tismes.

Riz. Le riz sce.

Rosolio. Rosolio de Bres-
law, - ’

Rossignols. Pile pour les

rossignols,
Rouille. - Procédé fres-
. utile” et trés-simple

pour préserver’ de la
rouille toule espéce de
métaux.

S

Salade. Maniéred'obtenir
sans frais de la salade
fraiche pendant tout
I’hiver.

Salsepareillé, La salsepa-~
reille (laiche-sable).

Sang. Saignement de nez.

Saponine. Saponine &
gants, ou gantéine.

Savon. Essence de sdvon
pour la barbe.

— Maniére de faires le
savon fin pour la barbe
— Faire du savon'a
rose.

— Savon jaune,
— Savon vert.’
— Savon pour déta-

la
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82
83

32

118
22
154
324
113
142

59

178

385
375

168
41
41
41

42

.42

cher.

— Savou pour noircir
les moustaches et les
favoris.

Savonnage Moyen de ren-
dre les eaux .de puits
propres aux savouna-
ges. .

Sel. Sel marin comme
condimentpourlesani-
mMaux.

Serres.
serres. .

Sirop. Maniére de f[aire
le sirop d’orgeat.
~— Sirop de guimauve.
— Pour faire le sirop
de fraisier.

— Sirop pour les pru-
‘nes, .
— Aulre.

— Sirop de gomme.
Sote. Procédé pour lun
rendre son brillant.
Sorgho. l.e rouge de sor-

Fumigation des

gho.

Soudure. Maniére de sou-
der I’acier foodu au fer
ou l'un a autre.

— Autre.

Stuc. Maniére de fabn-
quer le stuc oun marbre
artificiel.

Sucre. Falsification du
sucre.

Sueurs. Reméde contre la
sueur des pieds.

—- Remeéde contre la
sueur immodérée des
aisselles, des maiuns et
des pieds. .

Surdité. Huile acouslique

conlre la surdlte

X

Tableaus. Procédé pour
détacher les dableau i’
peintsa b huile qui son

163

381
304

40
40

115
116
117
118
424
250

57
a7
32
139

- 185

186
20



sur de vieilles toiles,

et les meltre sur des

toiles neuves.

Taches. Des laches com-
posdes, ou de celles
qui sont formées par

I'action réunie de plu-.

sieurs suhstances.
— Des taches simples,

ou de celies qui sont

composérs d'une seule
substance.

— Moyen pourenlever
sur les étoffes les taches
de fruits rouges.

— Pour dter les taches
d’une étoffe -de soie
blanche ou de velours
cramoisi.

-~ Essence pour déta-
cher.

— Essence parfumée
& détacher.

— Préparation pour
enlever les taches de
graisse,d’encre, de-vin,
«de fruits, elc., etc., sur
les revers de boltes, sur
toute sorte de cuirs et
parchemins.

— Préparation du fiel
de beeuf pour enlever

les taches (2 recettes). -

* — Maniére d'dter des
taches d’encre sur les
estampes, modeéles, gra-
vures, lithographies,
ele.

— Procédé pour blan-
chir les estampes el

_ Jeur donner le premier
lustre.

— Autlre.

— Blanchiment  du
linge taché par des pré-
paration de mercure

- et de plomb.

Tafll&8
(prépatalion du}.

P
s. Taffetas anglais -
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132

13

14
70
70

70

70

71

7t

133

133
134

218
37

— Préparation da faf-

fetas d’Angleterre.
Tavpes. Moyen de dé-

troire les taupes el lés

mulots.

— Destruction des tau-

pes.
Teigne. Remede infailli-

ble contre la teigne.

— Lolion counlre ia tei-

gne.

~ Moyen de préser-

ver les étoffes de ldine

des attaques de la tei- -

gneé.

Teinture. Teinlure arp-~
maligne des Anglais.
— Moyen pout teindre
les éloffes en rouge dit
de Turquie.

— Procédé pour tein-
dre Ies bois indigénes
de toules. couleurs.

— Teinture aromati-
que des Anglais.

Terrains. Fertilisationdes .

_ lerrains bourbeux.
Thé. Le thé, plante d’or-
nement.
— Ligueur de thé.
Tissus. Pour rendre im-
perméableés toute sorte
de tissus.
Topinambour.Boisson al-
conligne préparéde avee
les tliges -de tobinam-
bour. "

W

Vachgs. Choix des vaches.
— La vacherie.

Ver. Destruction du ver
blanc et du hanneton.
— Sirop contre les
vers. )
~— Les vers chez fes
enfants.

— L’eau salée contre

394
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pi |

4069
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416

369
392

164°
231
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_ les vers. . 381
Ver a soie. Moyen deres
taurer les graines de

ver a soie. 298
— Nouveaux vers 4
soie. . 819
— Maladie des vers a
soie. 320

_ - Nouveau ver & soie. 344
Vernis. Vernis pour rea-
dre les draps et les étof-
fes imperméables. 38
— Vernis pour les
moules en plitre, de
maniere a co qu'ils .
ne se fendent ni ne
g’écaillent en coulant
4 des matiéres dures,
comme cuivre, foile,
ete. ’ 52
— Procédé pour faire
fes vernis blanes et I’al-

cool nos 1, 2, 3. 53
— Vernis des ébénis-
tes. . : 54
— Vernis a décalquer
sur verre et sur . bois. 54
"— Vernis au copal. 55
~— Vernis pour la do-
rure (2 recetles). 56
— . Vernis imitaat I'é-
caille. T 56

~ Vernis pour les
(oiles mélalliques et

pour le fer. s6f

— Vernis qui séche

en deux heures. 56 -

— Vernis jaune d’or. 57
— Maniére de recon-
naitre si les vernis des
poteries ne sont pas
nuisibles. . 102
— Aulre {2 recelles). 167
— Vernis fio pour la
dorure. 216
-- Vernis pour empé-
cher les vers d’allaquer

les livres. 238 |

" Verres. Procédé pour dter -

les carreaux des vieilles
croisées sans les dé-
monter ni les casser.

‘— Pour einpécher que

les verres & quinquets
ne se cassenl au feu.

— Composition chi-~
mique 3 l'aide de la-
quelle on perce facile-
ment le yerre etl'émail.
— Moyen pour percer
le verre.

— Cylindre pour cou-
per le verre, d’aprés
Berzélius.

Vert-de-gris. Contre-poi-

son du vert-de-gris.

Viande. Moyen de puri-

fier la viandeet le pois-
son gatés.

Vigne. Moyen pour em-
pécherla vignede geler.

— Soufrage des vignes.
— Pingago de la vigne.

Vin. Talsification des

vios.

— Pour 4lér le gofit
de fit au vin.

— Pour dter le goit
de moisi au vin.

— Moyen de corriger
le vin aigri.

— Pour adoucir un
vin vert.

— Pour arréter la
pousse du vin.

— Vin passé & Pamer.
— Reméde contre le
vin blanc gras.

— Remede conlre le
vin tourns,

— Pour 6ter les mau-
vaises odeurs du vin.
— Oter la couleur
jaune au vin blanc.

—~ Procédé pour faire
le vin de Malaga.

— Vin de Lacrymily

Christi,
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— Vin muscat de

* Trontignan.

— Vin de Champaguoe
mousseux fait avec du
vin blanc, quel qu'il
soit.

— Vin de Madére.

— Pour [aire avec du
vin blane, sans le se-

cours d’azcun acide,
un'vin mousseux et si

doux, qu'on le pren-
drait pour du cham-
agne.

— Moyen de donner
auvinun parfum agréa-
ble. ‘

— Lelire sur les vins
mousseusx.

— Falsilication des
vins.

Vinaigre. Moyen de faire.
de bon vinaigre avec
de mauvais vin.

— Pour rendre le vi-
naigre moins fpre.
"— Pour changer leo

— 444 —

66

67
67

134

169
328

401

68

68

vin en trés-fort v.inai_-

gre.

— Moyen de recon-

naitre si le vinaigreest
falsifi¢ avec 'acide sul-
furique (buile de vi-
triol).

— Empécher que le

vinaigre ne se gite en

- éte.

— Pour faire da bon
vinaigre en peu de
temps. :
— Pour rendre le vi-
naigre plus fort.

— Pour faire le vi-
naigre des quatre vo-

“leurs.

— Vinaigre de la-

-vande.

— YVinaigre aremali-
que a l'estragon.
— Viaaigre framboisé.
— Vinaigre camphré.
— Pour faire du vi-
naigre de ripe qui ne
se décompose jamais.
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